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1 Ty6éryhman asettaminen

Suomen tuotantoeldinten salmonellatilanne on ollut pitkddn poikkeuksellisen hyvéd verrattuna
yleiseen kansainvéliseen tilanteeseen. Kansallisen valvontaohjelman tavoite on, ettd salmonellan
esiintyvyys siipikarjaparvissa, naudoissa ja sioissa on alle 1 % vuositasolla. Tdmi tavoite on
toteutunut hyvin viimeisen kymmenen vuoden aikana. Hyvé tilanne on myds kansainvilisesti
tunnustettu, mistd on esimerkkind Suomelle myonnetyt lihan, kananmunien ja siipikarjan
salmonellalisdvakuudet. Vastaavanlainen salmonellataso ja lisdvakuudet on télld hetkelld vain
Ruotsilla ja Norjalla, mutta Tanska on pyrkiméissd mukaan joukkoon. Alhaisen salmonellaesiinty-
vyyden maissa rehuja pidetddn merkittdvimpéna tuotantoeldinten salmonellatartunnan ldhteena.

Maa- ja metsédtalousministerion elintarvike- ja terveysosasto asetti 18.5.2009 - 30.6.2009 véliseksi
ajaksi tyoryhmaén, jonka tehtdvéni oli tehdéd ehdotus kiireellisistd lainsdddénnon muutostarpeista.
Lainsddaddnnon muutostarpeiden taustalla oli helmikuun lopussa ilmennyt rehuvilitteinen
salmonellaepidemia (S. Tennessee), joka todettiin ensiksi kahdessa munintakanalassa normaalin
salmonellavalvontaohjelmandytteenoton yhteydessd. Tartunnan ldhteeksi varmistui Rehuraisio
Oy:n siipikarjanrehu ja Raision tehtaan yhden tuotantolinjan jdéhdytysjérjestelmd. Myohemmin S.
Tennessee -bakteeria 16ytyli myds samalla linjalla valmistetusta sianrehusta. Salmonellasaastunutta
rehua arvioitiin toimitetun yhteensd n. 800 munintakanalalle ja sikalalle. Sitd todettiin yhteensd 38
kanalassa (30 munintakanalan ulostendytteestd ja 18 rehundytteestd). Sikapuolella vastaavat
16ydosmadrit olivat 10 ja 21. Kaikki Suomen munintakanalat (n. 1100 kpl) ja sikalat (n. 2500 kpl)
huomioiden, salmonellasaastunta 16ytyi alle 3 %:1la munintakanaloista ja alle 0,5 %:lla sikatiloista.
Koska salmonellasaastuneiden tilojen joukossa oli kuitenkin keskimidérdistd suurempia muninta-
kanaloita, epidemian seurauksena lopetettiin noin 10 % Suomen kanaméérasta.

Edelld mainittu tapaus huomioiden, tydryhmaén tuli arvioida erityisesti rehujen kisittelymenetelmi-
en, kuten kuumennuskisittelyn, tehokkuutta estimiin teollisten rehuseosten salmonellakontami-
naatio, toimijoiden laadunvarmistukseen liittyvdn néytteenoton riittivyyttd, rehujen risti- ja
jédlkikontaminaation estdmiseen tarvittavia toimenpiteitd sekd tuotantoeldinten salmonellaohjelman
rehuihin liittyvid muutostarpeita. Tyoryhméssa olivat edustettuina maa- ja metsatalousministeriosta
neuvotteleva virkamies Marita Aalto (rehulainsdddantd) ja eldinlddkintoneuvos Terhi Laaksonen
(zoonoosit ja elintarvikehygienia), elintarviketurvallisuusvirasto Evirasta ylitarkastaja Marja
Turunen (rehuvalvonta) ja erityistutkija Pirkko Tuominen (riskinarviointi) sekd toiminnanjohtaja
Pirjo Kortesniemi Eldintautien torjuntayhdistys ETT ry:std. Tyoryhmé kokoontui neljd kertaa
toimikautensa aikana. Arviointi rajattiin koskemaan vain elintarviketuotantoeldinten rehuja.

Osana tyoryhmin tyOskentelyd tehtiin tilanneselvitys elintarviketuotantoeldinten rehuseosten
valmistajien hygieniakdytdnnoistd. Selvityksen teki DI Stina Hakulin. Hakulinin edelld mainitulle
tyoryhmille 24.6.2009 luovuttama raportti perustuu elintarviketuotantoeldinten rehuseosten
valmistajille toukokuussa 2009 tehtyyn kyselyyn ja muista ldhteistd l0ytyneisiin tietoihin seka
Hakulinin omiin kokemuksiin rehuteollisuuden omavalvonnasta vuosina 1992-2006. Kysely
lahettiin 27 toimijalle, joista 26 vastasi kyselyyn. Koska yksi ei-vastannut ei mydskddn kuulunut
varsinaiseen kohderyhméén, voitiin kyselyyn vastanneiden katsoa edustavan 100 %:sti toimijakent-
tad.
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2 Rehulainsaadanto

2.1 Rehuhygieniaa koskeva kansallinen ja EU:n rehulainsdiddéanto

Euroopan parlamentin ja neuvoston ns. rehuhygienia-asetus (183/2005) edellyttdd rehualan
toimijoilta. pl. alkutuotannon toimijat, laadunvarmistussuunnitelmaa (omavalvontasuunnitelmaa).
Osana laadunvarmistussuunnitelmaa toimijoiden on laadittava ja toteutettava HACCP -jdrjestelméaa
(vaarojen arviointi ja kriittisten hallintapisteiden médrittdiminen). Laadunvarmistussuunnitelman
tulee sisdltdd myO0s mm. kuvauksen ndytteenotto- ja mééritysmenetelmista sekd siitd, kuinka usein
ja mistd kohteista nidytteenotto suoritetaan sekd mitd niytteistd madritetddn ja kuinka usein.
Laadunvarmistussuunnitelmassa tulee huomioida my0s valmistusprosessin kriittiset vaiheet.
Rehuhygienia-asetuksen mukaisesti nédytteitd on otettava riittdvan paljon seké rehun raaka-aineista
ettd valmiista, markkinoille saatettavista rehuista.

Rehuhygienia-asetuksessa annetaan myds valtuutus sddtdd ns. komitologiamenettelylld rehujen
erityisistd mikrobiologisista vaatimuksista. Tétd koskeva tyd on parhaillaan kdynnissi asiantuntija-
tyOryhmésséd, jossa ovat edustettuina jdsenvaltioiden edustajat komission edustajan toimiessa
puheenjohtajana.

Kansalliseen rehulakiin (86/2008) on otettu edelld mainitun rehuhygienia-asetuksen padperiaatteet.
Rehulaissa sdddetdin muun muassa rehujen yleisistd laatuvaatimuksista (6 §) ja toiminnan
harjoittamista koskevista vaatimuksista (3 luku).

Tarkempia sdddoksid toiminnan harjoittamisesta annetaan maa- ja metsdtalousministerion rehualan
toiminnanharjoittamista koskevalla asetuksella (MMMa 712/2008). Asetuksessa sdddetddn muun
muassa toiminnanharjoittajan ilmoitusvelvollisuudesta viranomaiselle tuotaessa toisesta EU -
maasta tai kolmannesta maasta ns. erityisen riskialttiita rehuja. Ilmoitus tulee tehdé viimeistdan 24
tuntia ennen kyseisen erdn Suomen alueelle saapumista, jotta viranomaisella on mahdollisuus ottaa
saapuvasta erdstd ndyte salmonellaméiritystd varten. Erityisen riskialttiit rehut luetellaan
ryhmittdin edelld mainitun asetuksen liitteissd. Kyseisid rehuaineita ovat mm. 6ljy- ja palkokasvit
ja niistd saatavat tuotteet ja sivutuotteet (Liite 1 MMMa 712/2008 liitteet 3 ja 4 koskien ns.
erityisen riskialttiita rehuja). Toiminnanharjoittaja-asetuksessa sdddetddn edelleen rehualan
toimijoita koskevista ilmoituksista. Toimijan on esimerkiksi vilittdmasti ilmoitettava valvovalle
viranomaiselle (Elintarviketurvallisuusvirasto Evira), mikili laadunvarmistuksessa havaitaan
salmonellaa raaka-aineissa, tuotteissa tai tuotantotilassa.

Rehualan toimijoiden ilmoitusvelvollisuudesta tilanteessa, missd rehujen haitallisten aineiden
pitoisuudet ylittivat suurimmat sallitut pitoisuudet, sdédetdin maa- ja metsdtalousministerion
haitallisista aineista, tuotteista ja elidistd rehuissa annetussa asetuksessa (10/2008). Kyseisen
asetuksen liitteessd sdddetddn myo0s, ettei salmonellaa saa esiintyd 25 grammassa néytettd (ns.
salmonellan nollatoleranssi).

2.2 Rehujen salmonellavalvontaa koskeva lainsdddintd Ruotsissa, Norjassa ja
Tanskassa

Ruotsin ja Norjan kansallinen salmonellaa koskeva lainsdddantd on paépiirteissddn hyvin
samanlaista. Tanskan lainsddadédnnon vaatimukset ovat vihemmén yksityiskohtaisia, mutta toisaalta
Tanskassa on useita erilaisia sekd viranomaisten ettd elinkeinon keskenddn laatimia hyvén
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kdytdnnoén ohjeita ja oppaita toimijoille. Ruotsin, Norjan ja Tanskan lainsddddntd on kuvattu
liitteessa 2.

2.2.1 Néytteenotto tuonnin yhteydessé

Sekéd Ruotsissa ettd Norjassa valvotaan kolmasmaatuonnin ohella myds muista EU -maista tuotuja
rehuja. Molempien maiden lainsdddédnndssd on lueteltu ns. riskiperdiset rehut, joita tulee valvoa.
Tamin lisdksi Norjassa sdddetddn myOs muista salmonellavalvottavista rehuista kuten myos
ilmoitusvelvollisuudesta viranomaiselle 24 tuntia ennen ko. erdn saapumista. Merkittdvd ero
Suomeen verrattuna on kuitenkin siind, ettd Ruotsissa ja Norjassa toimija itse vastaa tuontirehujen
ndytteenotosta ja ndytteenotto voidaan suorittaa myds lahettdvéssd maassa.

Norjassa madritettdvien ndytteiden lukumédrd riippuu sekd rehun riskiperdisyydestd ettd siitd,
otetaanko ndyte sekd lastauksen ettd purun yhteydessd vai ainoastaan lastauksen yhteydessa.
Esimerkiksi keskimddrdisestd laivatuontierdstd (2 milj. kg), riskirehuaineista tulee madrittdd 8
loppunéytettd purun yhteydessd tai 16 ndytettd, mikéli ndytteenotto suoritetaan ainoastaan
lastauksen yhteydessd (1000 — 10 000 t). Riskirehuaineita ovat dljykasvien siemenet ja niistd
saatavat tuotteet, maissi sekd rehuseokset vesieldimille.

Ruotsin lainsdddédnndssd sdddetddn osandytteiden lukuméérdsti. Sen mukaisesti esimerkiksi
kasviperdisistd korkeariskisistd (kuten rypsistd, rapsista ja soijasta saatavista tuotteista seka
maissigluteenijauhosta) tulee ottaa 80 osandytettd, kun rehuerdn koko on 101 - 10 000 t. Lopullisen
médritettdvdn ndytteen (25 g) tulee koostua kymmenestd osandytteestd. Ndin edelld mainitussa
tapauksessa (keskimddrdinen tyypillinen laivatuontierd), tulee maarittdd 8 lopullista nédytettd (—
5.1 néytteenotto tuontirehuista Suomessa).

2.2.2 Kuumennuskasittely ja ndytteenotto valmistuksen yhteydessi

Kaikissa kolmessa vertailumaassa sdddetddn pakollisesta rehuseosten kuumennuskésittelysta
ainakin tiettyjen eldinlajien osalta. Tanskassa kuumennusvelvoite on koskenut kevddstd 2009
lahtien jalostuskanojen, munivien kanojen, kananuorikkojen ja broilereiden (Gallus Gallus -lajit)
sekd kalkkunoiden rehua. Em. eldinten rehuseokset tulee kuumennuskaésitelld vihintddn 81 °C:n.
Edelleen lainsddddnndsséd on kaikkia rehuja koskeva yleisvaatimus siitd, ettd jos rehua kuumennus-
kisitellddn, tulee lampdtilan olla vihintddn 81 °C. Ruotsissa kuumennusvelvoite 75 °C:n koskee
teollisen siipikarjan rehun valmistusta. Jos toimija haluaa kéyttdd muuta kuin kuumennusmenette-
lyd, tulee tdhdn olla viranomaisen lupa. Norjassa rehuseokset (tdysrehut ja valkuaistiivisteet)
siipikarjalle, sioille ja mérehtijoille tulee kuumennuskésitelld joko rakeistuksen yhteydessd, jolloin
lampdtilan tulee olla vdhintdédn 75 °C ennen rakeistusta tai muulla menetelmailld, jolloin rehun
lampdtilan tulee kauttaaltaan nousta vidhintdédn 81 °C:n. Rehuseosten kuumennuskésittelyd ei
kuitenkaan vaadita kdytettdessd kotimaista (norjalaista) viljaa ja kuumennuskasiteltyja valkuaistii-
visteita.

Ruotsissa ja Norjassa sdddetddn laadunvarmistuksen (omavalvonnan) minimi ndytteenottotiheyk-
sistd sekd kohteista, joista ndyte tulee ottaa. Ruotsissa tiukimmat néytteenottovaatimukset koskevat
siipikarjan rehuseosten valmistusta; ao. rehujen kyseessd ollessa tulee méérittdd vahintddn viisi
ympaéristondytettd viikossa viidestd eri kohteesta. Muiden eldinlajien rehujen kyseessd ollessa
ympéristondytteitd tulee madrittdd vihintdén kaksi viikossa. Néytteenottokohteet ovat: 1) siilo(t),
jossa sdilytetddn valmista rehua, 2) tila, jossa jadhdytin sijaitsee (polyndyte), 3) jadhdyttimen
yldosa (sisdpuolelta), 4) keskuspolynpoisto (imuputki); jos tehtaassa ei ole keskuspdlynpoistoa,
otetaan ndyte raaka-ainevastaanoton polynpoistosta sekd 5) raaka-ainevastaanotto (nostolaite /
kuljetin/ elevaattorijalka).

8(42)



Norjassa kuivarehuja maaeldimille valmistavien toimijoiden tulee madrittdd kolme rehu- /
pOlynéytettd (4 50-60 g) 14 pdivan vilein. Néytteiden tulee koostua useista osandytteistd viidesti
eri kohteesta otettuna. Naytteenottokohteet ovat: 1) laitteisto raaka-ainekuljettimelta sekoittajalle,
2) suodatin ja raaka-aineiden imuputki, 3) jdddytin tai sekoittajan yldosa, mikéli seosta ei
kuumennuskisitelld, 4) tila jadhdyttdjan ympérilld seké 5) kuljetin valmiin rehun siiloon ja valmiin
rehusiilon yldosasta. Toimijoita, jotka valmistavat alle 10 000 tonnia vuosittain, koskee
harvennettu ndytteenottovaatimus (joka 4. viikko). Edelleen sellaisilla linjoilla, joilla valmistetaan
rehuja vain kotimaisesta (norjalaisesta) viljasta ja kuumennuskisitellyistd valkuaistiivisteista,
ndytteenottovaatimus on vain joka 3. kuukausi.

3 Rehualan toimijat

3.1 Teolliset toimijat

Rehuhygienian-asetuksen mukaisesti vain rekisterdityneet toimijat saavat harjoittaa toimintaa.
Rekisterdityminen rehualan toimijaksi tehdddn muiden kuin alkutuotannon toimijoiden osalta
padsdintoisesti Eviraan. Rekisterdityja rehualan toimijoita on 1 482 (30.6.09 tieto). Tdhdn lukuun
eivit sisdlly rehuseoksia valmistavat maatilat eivitkd alkutuotannon toimijat.

Rehujen valmistajiksi on rekisterditynyt 326 toimijaa. Néistd 294 ilmoitti, ettd rehujen valmistusta
on ollut vuonna 2008. Rehutehtaiksi voidaan luokitella 22 laitosta, joista varsinaisia teollisia
rehuseoksia valmistavia rehutehtaita on 13 kpl. Rehuraision ja Hankkija-Maatalouden tehtaita on
ndistd kolmestatoista yhteensd seitsemén ja niiden osuus v. 2008 kaikesta teollisten rehuseosten
tuotannosta (yht. 1237 milj.kg) oli 84 %. Loput ovat esim. jauhemaisten kivenndisrehujen
valmistajia tai sellaisia toimijoita, jotka eivdt valmista rehuja myyntiin. Téllaisia toimijoita ovat
vilme vuosina perustetut osuuskunnat, jotka valmistavat yhteisessd pienessd rehutehtaassa
rehuseoksia osakastiloille.

Rahtisekoittajia on 17 ja niiden ilmoittama rehuseosten valmistus oli v. 2008 yhteensd 149 milj.kg
(kahden tiedot puuttuvat). Rahtisekoittajilla on 1 — 4 myllyautoa ja asiakkaita kymmenisté satoihin.
Rahtisekoittajien toiminta keskittyy Varsinais-Suomeen, Satakuntaan ja Pohjanmaalle. Pohjan-
maalla sekoitetaan 1dhinnd nautojen rehua ja muualla sikojen ja siipikarjan rehua. Rahtisekoittajas-
ta ja asiakastilasta riippuen rahtisekoittaja joko pelkidstddin jauhaa asiakastilan viljaa ja sekoittaa
sithen muita tilan hankkimia raaka-aineita, kuten valkuaistiivisteitd tai rahtisekoittaja tuo
mukanaan osan sekoitettavista komponenteista.

Kasviperdisten rehuaineiden valmistajia on yhteensd 104, joista maatiloja on 30. Kasviperdisten
rehuaineiden valmistajia ovat mm. 6ljynpuristamot, myllyt, panimot sekd perunoiden ja juuresten
jalostajat, jotka yleensd ovat myds elintarvikealan toimijoita ja elintarvikkeiden valmistuksen
osalta siten kunnallisen elintarvikevalvonnan piirissd. Kasviperdisid rehuaineita valmistavat
maatilat ovat pddasiassa pienid rypsinpuristamoita, joiden valmistusméérit olivat v. 2008 1,4
milj.kg (keskimiidrin 58 t). Osa kayttdd puristuksessa syntyvédd oljyd biodieselin valmistukseen.
Muiden kasviperdisten rehuaineiden valmistusmaérét olivat v. 2008 493,8 milj.kg (keskimiérin 7,5
milj.kg). Leipomot ja keksi ja makeisteollisuus ovat toimittaneet rehukdyttoon v. 2008 421 t
sivujakeita. Sivujakeita (heraa yms.) rehuksi toimittavia maitoalan laitoksia on 31 ja rehuksi on
toimitettu v. 2008 130 milj. kg sivutuotteita.

Muita rehujen valmistajia ovat lisdaineiden ja esiseosten valmistajat, lisdaineita siséltdvien
tdydennysrehujen valmistajat, turkisrehusekoittamot, kerdyskeskukset (teurastamojen yhteydessé)
ja lemmikkieldinrehujen valmistajat.

9

9(42)



Muita rehualan toimijoita ovat irtorehua ja pakattua rehua varastoivat varastointiliikkeet ja
irtorehua ja pakattua rehua kuljettavat kuljetusliikkeet. Irtorehua varastoivia varastointiliikkeitd on
yhteensd noin 54 (mm. 21 Suomen Viljavan varastoa). Kuljetusliikkeitd on noin 400. Tuotan-
toeldinten rehuja myyvid véhittdiskauppoja on n. 650. Muita rehualan toimijoita ovat mm.
lemmikkieldinten rehuja tuovat toimijat. Elintarviketuotantoeldimille tarkoitettujen rehuseosten
tuonti on véhiista.

3.2 Maatilat

Alkutuotannon rekisterissd on télld hetkelld 62 941 toimijaa, joista 1dhes kaikki ovat maatiloja.
Maatilojen tulee rekisterdityd rehun tuottajiksi, kayttdjiksi, sekoittajiksi ja/tai valmistajiksi.
Sellaisia maatiloja, joilla on vain rehujen tuotantoa (esim. rehuviljan viljelyd) on rekisterissd 33
095 kpl ja sellaisia, joilla on pelkéstddn rehujen kayttod (ruokintaa) on 231 kpl. Rehuja valmiste-
taan 3 572 tilalla. Rehujen valmistukseksi katsotaan toiminta, misséd kdytetdin muita lisdaineita tai
niitd sisdltidvid esiseoksia kuin sdilorehun lisdaineita.

4 Rehujen raaka-aineet (kasvi- ja elainperaiset valkuaisrehuaineet)

Merkittdvd osa rehujen valkuaisraaka-aineista joudutaan tuomaan Suomeen, silld valkuaiskas-
viomavaraisuus on alle 15 %. Liitteessa 3 on esitetty rehuraaka-aineiden yleisin tuloreitti Suomeen
maatiloille asti kuvattuna.

Oljykasvien siemenistd ja niisti saatavista tuotteista tirkeimmit ovat soija, rapsi ja rypsi. Muiden
Oljykasvipohjaisten rehuaineiden tuonti ja kiyttd on vihdistd. Soijarouheen tuonti (ml. maahan-
tuonti) on lisddntynyt rehualan toimijoiden Eviralle tekemien ilmoitusten mukaan 2000-luvulla ja
oli v. 2008 yhteensd 159,6 milj.kg. Samanaikaisesti rehuteollisuuden soijarouheen kéyttd on
TIKE:n tilastojen mukaan hieman védhentynyt ja oli v. 2007 157,3 milj. kg. Soijarouheen ja -
puristeen kotimainen valmistus on viime vuosina pienentynyt voimakkaasti. Soijarouheen kayttd
suoraan tiloilla on ilmeisesti lisdéntynyt.

Rypsin ja rapsin ja niistd saatavien tuotteiden tuonnissa ei viime vuosina ole tapahtunut suuria
muutoksia. Vuonna 2008 tuonti on ollut Eviran tilastojen mukaan 98,2 milj.kg. Rypsipuristeen ja
rypsirouheen kotimainen valmistus on kasvanut 2000-luvulla. My6s rypsi- ja rapsipohjaisten
rehuaineiden kayttd rehuteollisuudessa on kasvanut ja oli v. 2007 210,2 milj.kg eli noin
kaksinkertainen tuontiin verrattuna. Rypsi- ja rapsipohjaisten rehuaineiden kiyttd suoraan tiloilla
on ilmeisesti lisddntynyt.
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Oljykasvipohjaisten rehuaineiden kiyttd, tuonti ja kotimainen valmistus v. 2001 - 2008
(milj.kg). TIKE:n 'ja Eviran rehuvalvonnan® tilastoista.

Rehuaine/vuosi 2001 | 2002 | 2003 | 2004 | 2005 | 2006 | 2007 | 2008
Rypsi- rehuteollisuuden | 138,4 | 155,2 | 168,0 | 168,3 | 197,7 | 211,5 | 210,2 | tieto
/rapsirouhe tai | kiytto ' puuttuu
—puriste

Rypsi- tuonti 30,0 | 414 (29,2 |106,3|116,5|114,0|110,9 | 98,2
/rapsirouhe tai

—puriste

Rypsirouhe tai | kotimainen 93,6 98,3 |102,4]102,7|129,3|131,3|149,9| 1674
—puriste valmistus

tuonti ja valmis- | 123,6 | 139,7 | 131,6 | 209 | 245,8 | 245,3 | 260,8 | 265,6
tus yhteensa

Rypsijarapsi | sato kotimaassa | 100,8 | 102,8 | 93,6 | 74,8 | 105,6 | 148,3 | 113,6 | 88,9
1

Soijarouhe rehuteollisuuden | 205,0 | 206,3 | 180,2 | 155,5 | 163,6 | 163,2 | 157,3 | tieto
kéytto 1 puuttuu

Soijarouhe tuonti > 96,0 1923 |78,9 |779 | 1358|1348 |144,9| 159,6

Soijarouhe kotimainen val- | 113,3 | 112,9 | 93,7 | 76,8 |494 |35,8 |12,1 |3,2
mistus >

tuonti ja valmis- | 209,3 | 205,2 | 172,6 | 154,7 | 185,2 | 170,6 | 157 | 162,8
tus yhteensd

Kalajauho rehuteollisuuden | 20,6 | 17,5 | 16,1 |152 |16,4 | 13,0 |10,7 | tieto
kiytts' puuttuu

Soijasta, rypsistd ja rapsista saadut tuotteet sekd kalajauho luokitellaan kansallisessa lainsdadén-
nossd salmonellan kannalta erityisen riskialttiiksi (vrt. liite 1) ja ne tutkitaan salmonellan varalta
tuonnin yhteydessd.) Eviran tilastojen mukaan rapsirouhe-eristd positiivisia on ollut 2000-luvulla 0
% - 23,3 % ja rypsituotteista vastaavasti 0 — 13,2 %. Soijatuotteista positiivisia erid on ollut 0 —
14,8 %. Vuosittaiset vaihtelut positiivisten erien ja positiivisten ndytteiden méérissd ovat suuria
eikd mitddn selkedd trendid tuontirouheiden salmonellakontaminaatioiden lisddntymisestd ole
2000-luvun ajalta osoitettavissa. Yhteenveto tuontindytteiden salmonellatutkimuksista on esitetty
liitteessa 4. Kotimaisissa rouheissa tai puristeissa ei ole todettu salmonellaa vuosina 2001 — 2008.

5 Virallinen rehuvalvonta

5.1 Naytteenotto tuontirehuista

Tuontieristd tutkitaan yksi ndyte 50 t kohden. Tdten yhdestd laivaerdstd tutkitaan virallisena
valvontana noin 40 niytettd (erdn koon ollessa noin 2 milj.kg). Tutkittava kokoomandyte
muodostuu useista osandytteistd.  Eviran valtuuttama tarkastaja ottaa yleensd tuontierdstd
kaksinkertaiset nidytteet, joista toisista tehdddn viralliset méiéritykset Eviran hyvédksyméssa
laboratoriossa ja tuoja voi liséksi teettdd toisista ndytteisti méérityksid valitsemassaan laboratorios-
sa. Erd on karanteenissa kunnes tulokset valmistuvat ja saa luvan maahantuontia tai markkinoille
saattamista varten vain jos salmonellaa ei todeta. Jos yhdestikin niytteesti todetaan salmonellaa,
Evira asettaa erdn kieltoon. Erd asetetaan kieltoon myds toimijan omien analyysien perusteella.
Tuojalla on mahdollisuus hakea erélle kisittelylupaa. Késittely suoritetaan yleensd kemiallisesti
tuontisataman varastossa.
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5.2 Valmistuksen valvonta ja laitostarkastukset

Eviran rehuvalvonnan valtuuttamat tarkastajat ottavat kotimaisesta valmistuksesta ndytteitd
riskiperusteisen valvontasuunnitelman mukaan. Rehuseoksista tutkittiin virallisena valvontana
salmonellaa yhteensd 1275 néytteestd vuonna 2008.

Eviran rehuvalvonta tarkastaa rehualan toimijoita kuten rehutehtaita, rahtisekoittajia, rehun
lisdaineiden ja tdydennysrehujen valmistajia seka kuljetus- ja varastointiliikkeitd myds suorittamal-
la tarkastuskdyntejd. Tarkastuskdynneilld tarkastetaan mm. tuotanto- ja varastointitilat ja kdydéén
lapi HACCP -ohjelma ja laadunvarmistussuunnitelma. Toimijoilla on velvollisuus ilmoittaa
rehuvalvonnalle salmonellaloydoksistddn. Ilmoitusten perusteella Evira voi suorittaa ylimaaréisid
tarkastuskdyntejd ja/tai lisdtd virallista ndytteenottoa tai asettaa kieltoja tai maédrdtd muita
toimenpiteita.

6 Rehualan toimijoiden laadunvarmistus (salmonellaomavalvonta) kyselyjen
perusteella

6.1 Tyoryhmin toimeksiantoon liittynyt kysely

Elintarviketuotantoeldimille rehuseoksia valmistavien toimijoiden keskuudessa suoritetun kyselyn
perusteella 83 % vastaajista (20 kpl) otti ndytteitd raaka-aineista salmonellamédiritystd varten
vastaanoton yhteydessd. Valkuaisraaka-aineista (rypsi, rapsi ja soijapuristeet / rouheet) néytteitad
otettiin padsddntoisesti jokaisesta saapumiseristd / viikoittain. Kotimaisen viljan osalta nédytteenot-
to saattoi tapahtui myo0s kuukausittain, viikoittaisina koontindytteind tai satokauden alussa
otettavina esindytteind. Kyselyn ns. vapaista kommenteista kdvi kuitenkin ilmi, ettd kaikista
otetuista ndytteistd ei madritetd salmonellaa rutiininomaisesti.

Kyselyssd tiedusteltiin myds ympdristondytteenottoa raaka-aineiden vastaanoton yhteydessa.
Ympiristondytteilld tarkoitettiin esimerkiksi vastaanottolinjojen suodatinpdlynidytteitd. 50 %
vastaajista (12 kpl) ilmoitti ottavansa ympdristondytteitd vahintdan kerran viikossa ja 17 % (4 kpl)
kuukausittain. Yleisimmét vastaajien mainitsemat ndytteenottokohteet olivat vastaanottosuppilo,
pOlynpoistosuodatin ja vastaanottokuljetin. Raaka-aineisiin liittyen osa vastaajista mainitsi erikseen
riittdvin tihedn ndytteenoton ja luotettavien toimijoiden valinnan tirkeyden. Neljd vastaajaa (17
%) ilmoitti, etteivit ota ympéaristondytteiti ollenkaan.

Rehuseosten kuumennuskésittelyyn liittyen kyselyssd tiedusteltiin muun muassa késittelyn
yleisyyttd, kuumennettavia rehutyyppejd sekd kuumennuksen ldmpétilaa. Vastausten perusteella
kaikki broilerinrehut kuumennetaan jo tdlla hetkelld vahintdan 81 °C:n ja muutkin siipikarjan rehut
(kalkkunat ja munintakanat) vuoden 2009 loppuun mennessa. Sikojen rehuja valmistavia toimijoita
kyselyssd oli 10 ja nautojen rehuja valmistavia 12. Sikojen rehuista kuumennetaan télld hetkelld
vahintddn 81 °C:n 40 % porsasrehuista, 45 % sian tiysrehuista ja 30 % tiivisteistd. Naudanrehujen
osalta (tdysrehut ja tiivisteet) 42 % vastaajista kuumentaa rehut jo tilla hetkelld 81 °C:n. Kyselyn
alin lampdatilavaihtoehto oli alle 70 °C. Seka sikojen ettd nautojen rehuja valmistavista vastaajista
1-2 kappaletta ilmoitti kyseisen vaihtoehdon vallitsevan tilanteen mukaiseksi. Erityisesti nautojen
rehujen valmistajien joukossa on suhteellisesti paljon pienvalmistajia. Yhdelld nautarchua
valmistavalla toimijalla ei ollut kuumennuskasittelyé ollenkaan.

Kyselyssd pyydettiin my0s arvioimaan investointitarpeita (ml. kayttokustannukset), jos
kuumennuskasittely sdddettiisiin pakolliseksi. Yleisin kustannusarvio vaihteli 0,5 — 1,0 milj. €:n
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vililld ja toteutusaikataulu 1-3 vuoden vililli. Yhteenlaskettu summa oli noin 10 milj. €.
Pienvalmistajien vastauksista kévi ilmi, ettd rehuvalmistus muuttuisi kannattamattomaksi tehtévien
investointien johdosta.

6.1 Eviran kysely

Evira suoritti kevddlld 2009 kyselyn rehujen valmistajille koskien vuoden 2008 salmonellanéyt-
teenottoa (Liite 5 yhteenveto). Kysely ldhetettiin toimijoille, jotka olivat ilmoittaneet valmistavansa
rehuja vuonna 2008 (yhteensd 294 toimijaa, joista 231 elintarviketuotantoeldinten rehujen
valmistajia). Kyselyn palautti 90 % elintarviketuotantoeldimille rehuja valmistavista toimijoista.
Toimijoilta kysyttiin rehujen raaka-aineista, valmiista rehuista, valmistuslinjoilta, tuotanto- ja
varastointitiloista, ulkotiloista ja kuljetuskalustosta otettujen néytteiden méadrid, positiivisten
ndytteiden madria sekd todettuja salmonellaserotyyppeja.

Rehutehtaiksi oli vastaajista luokiteltu 21 toimijaa. Varsinaisia rakeistettuja rehuja myyntiin
toimittavia rehutehtaita oli 13 ja muut ovat pienempié rehuseosten valmistajia ml. kivenndisrehujen
valmistajat. Rehutehtaat olivat tutkineet salmonellaa yhteensd 19 880 nédytteestd, joista valmiista
rehuista 32 %, raaka-aineista 17 %, valmistuslinjoilta 22 %, tuotanto- ja varastointitiloista 21 %,
ulkotiloista 3 % ja kuljetuskalustoista 5 %. Salmonellaa oli todettu vastaavasti valmiista rehuista 0
kpl, raaka-aineista 2 kpl, valmistuslinjoilta 10 kpl, tuotanto- ja varastotiloista 22 kpl, ulkotiloista 5
kpl ja kuljetuskalustoista 0 kpl. Suurin osa vastanneista oli ottanut ndytteitd kaikista mainituista
kohteista, mutta osalla ndytteenotto oli painottunut valmiiden rehujen tutkimiseen. Kaikki tutkitut
ndytteet huomioiden oli tutkittu keskimiirin yksi ndyte 70 961 kg kohden.

Kyselyyn vastanneet rahtisekoittajat olivat tutkineet keskimiirin 25 naytettd. Kyselyyn vastasi 17
rahtisekoittajasta 12, joista kolme ei ollut ottanut lainkaan néytteitd. Kaikki tutkitut niytteet
huomioiden oli tutkittu keskimdérin yksi nidyte 621 102 kg kohden.

Kasviperiisten rehuaineiden valmistajat jaoteltiin maatiloihin ja muihin rehuaineiden valmistajiin.
Lihes kaikki kasviperdisid rehuaineita valmistavat maatilat ovat rypsinpuristajia. Kyselyyn vastasi
24 toimijaa, joista ainoastaan kuusi oli ottanut niytteitd. Naytteitd oli otettu yhteensd 19 kpl.
Néytteitd oli tutkittu keskimiirin yksi ndyte 71 571 kg kohden. Niytteitd on vdhdn mutta myds
valmistusmédrdt ovat keskimiérin varsin pienid. Muut kasviperdisten rehuaineiden valmistajat
(myllyt, 6]jynpuristajat, panimot, perunan ja juuresten jalostajat jne.) olivat ottaneet yhteensi 5 240
ndytettd; kyselyyn vastanneita toimijoita oli 66. Positiivisia 10ydoksid rehuaineesta oli kaksi ja
valmistuslinjoilta kaksi. Leipomot, keksi- ja makeisteollisuus tilastoitiin omana ryhménién.
Tutkittuja néytteitd oli vastausten (yhteensd 30) mukaan 1 865, joista yksi raaka-ainendyte oli
positiivinen. Eldinperdisistd rehuaineista oli tutkittu yhteensd 1 460 néytettd. Kyselyyn vastanneita
toimijoita oli yhteensd 39 (+15 kerdyskeskusta). Positiivisia ndytteitd oli yhteensd kolme ja ne
olivat tuotanto- ja varastointitiloista. Maitopohjaisia rehuaineita, kuten heraa, kaytetddn
elintarviketuotantoeldinten ruokintaan ja muita eldinperdisid rehuaineita kéytetddn turkis- ja
lemmikkieldinten ruokinnassa. Seki kasvi- ettd eldinperdiset rehuaineet syntyvit usein elintarvike-
teollisuuden sivujakeena jolloin samat néytteet palvelevat osittain sekd elintarvike- ettd
rehuomavalvontaa. Rehuaineiden valmistajat eivét olleet ottaneet lainkaan néytteitd kuljetuskalus-
toista yhté kerdyskeskusta lukuun ottamatta (2 néytettd).

7 Tyéryhman ehdotukset rehujen naytteenottoon ja kasittelyyn liittyen

Tyoryhmén ehdotukset jakautuvat kahteen kokonaisuuteen: ennaltachkdisyyn ja seurantaan. Aina
kuitenkaan ndiden kahden raja ei ole selvid, vaan esimerkiksi ndytteenotto voi olla sekéd ennaltach-
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kdisyd ettd seurantaa. Kolmantena tirkeédnd kokonaisuutena néhtiin poikkeustilanteiden hallinta,
joita koskevia esillenousseita kysymyksid on kirjattu raportin kappaleeseen 10. Rehuihin
liittyvdstd niytteenotosta tyoryhmid pitdd tirkeimpdnd tuontiraaka-aineiden niytteenottoa ja
rehuseosten valmistajien tuotantoympdristondytteenottoa. Néaytteenotto perustuu ns. erityisen
riskialttiisiin rehuihin ja/ tai niité sisdltdvien rehuseosten valmistukseen.

7.1 Rehujen salmonellandytteenotto

7.1.1 Naytteenotto rehun tuonnin (sisimarkkinakauppa ja maahantuonti) yhteydessa

Rehuraaka-aineiden néytteenotolla voidaan vidhentdd salmonellan pddtymistd rehutehtaalle.
Soijasta, rapsista ja rypsistd valmistettuja valkuaisraaka-aineita voidaan pitda riskialttiimpina kuin
muita tuontiraaka-aineita, koska niiden tuontierissi on todettu salmonellaa useammin kuin muiden
tuotteiden erissd. Toinen riskialtis ryhméd on rehuaineet, jotka pdidtyvit suoraan tiloille ilman
kuumennuskisittelyd. TyOryhmé esittdd kahta vaihtoehtoista tapaa tuontindytteenottoon.
Ensimmadisessd vaihtoehdossa painotetaan soijasta, rapsista ja rypsistd valmistettujen valkuaisraa-
ka-aineiden nédytteenottoa ja toisessa tiloille suoraan pddtyvien rehuaineiden niytteenottoa.
Tuonnin yhteydessi toteutettava ndytteenotto toteutettaisiin edelleen viranomaisndytteenottona.

1.vaihtoehto (tuonti rehutehtaan raaka-aineeksi tai ilman kuumennuskasittelyé rahtisekoit-
tajalle tai suoraan maatilalle):

Oljykasvipohjaiset rehut (soija, rapsi, rypsi):
1 kokoomanayte / alkava 25 000 kg

Muut erityisen riskialttiit rehut:
1 kokoomanayte / alkava 50 000 kg

2. vaihtoehto:

Erityisen riskialttiiden rehujen tuonti rehutehtaan raaka-aineeksi:
1 kokoomanayte / alkava 50 000 kg (= nykytila)

Erityisen riskialttiiden rehujen tuonti kaytettavaksi ilman Suomessa suoritettavaa
kuumennuskasittelya rahtisekoittajille tai suoraan maatiloille:
1 kokoomanayte / alkava 25 000 kg
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7.1.2 Laadunvarmistus (omavalvontandytteenotto)

7.1.2.1 Tuotantoymparistondytteet (poly- tai sivelyndyte)

Tuotantoympadristondytteenotto katsotaan tdrkedksi, koska sen avulla pystytddn seuraamaan jélki-
ja ristikontaminaation mahdollisuutta. Tdmén osalta tyoryhmé esittdd, ettd tdrkeimmat ndytteenot-
tokohteet ja ndytteenottotiheydet nimetdédn lainsdddannossa.

Alla on kuvattu minimindytteenotto (lainsdddéntovelvoite). Lisdksi toimijan oletetaan ottavan
ndytteitd salmonellan esiintymisen ja lisdéntymisen kannalta kriittisistd kohteista, jotka arvioidaan
toimijakohtaisesti HACCP -pohjaisessa laadunvarmistussuunnitelmassa. Jos néytteissd todetaan
salmonella, edellytetdén tihennettyd ja laajennettua néytteenottoa. Lisdndytteitd tulisi ottaa myo0s
esim. huoltoseisokkien ja asennus- ja purkutdiden jidlkeen.

Rehuaineiden valmistajat

Valmistajien moninaisuudesta johtuen yleispétevid néytteenottokohtia ja -tiheyksid on vaikea
asettaa. Erityisen riskialttiiden rehujen osalta ndyteméériksi ehdotetaan 1 tuotantoympiristondyte
alkavaa 50 000 kg kohden, kuitenkin vihintdén 3 ndytettd vuodessa.

Rehuseosten valmistajat (rehutehtaat)

Kerran viikossa ndyte jokaisesta seuraavasta kohteesta, kustakin valmistuslinjasta erikseen:
- irtoraaka-aineiden vastaanotto (esim. elevaattorin jalka, nostolaite tai kuljetin)

- vastaanottolinjan keskuspolynpoisto tai pdlynpoisto

- jadhdytin (yldosa)

- jadhdyttimen polynpoistosysteemi

- jadhdyttimen sijaintitila tai jidhdytysilmanottotila

- irtolastauslaitteisto tai lastausasema (tai kokoomandyte molemmista)

Kerran kuussa nayte
- jokaisen valmistuotesiilon yldosa

Yllamainituttaja néytteenottokohtia voi muuttaa tehdaskohtaisesti, jos toimija voi perustella
vaihtoehtoisen kohteen.

Muut rehuseosten valmistajat (toimijat, joilla ei ole rakeistusta, johon sydtetdédn hoyryé)

Kerran viikossa ndyte:

- raaka-aineiden vastaanottolinja

- jokainen sekoituslinja

- polynpoisto

- lastauslaitteisto tai lastausasema (tai kokoomanéyte molemmista)

Rahtisekoittajat

Kerran kuussa yksi kokoomaniyte jokaisesta myllyautosta ennen puhdistusta (rehuvalmistuskalus-
ton eri osista koottua pdlya tai rehua)
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Kuljetusliikkeet, jotka kuljettavat irtorehuseoksia

Kerran kuussa yksi kokoomanéyte jokaisen auton lastaustiloista

(Kuljetustoimija ja rehutehdastoimija voivat sopia keskenddn ndytteenoton suorittajasta, mutta
padvastuu ndytteenoton toteutumisesta on kuljetustoimijalla).

Varastointiliikkeet, jotka varastoivat irtorehua

Néytteenotto tyhjistd varastosta (ennen puhdistusta) ennen seuraavan erityisen riskialttiin rehun
vastaanottamista. Velvoite koskee myds rehutehtaita, jotka varastoivat ko. rehuja ennen kuin ne
hyviksytddn maahantuotaviksi tai markkinoille saatettaviksi.

(Varastointilitke ja rehun tuoja/maahantuoja/omistaja voivat sopia keskenddn niytteenoton
suorittajasta)

Maatilat

Néytteenottovaatimus koskee maatiloilla tapahtuvaa rehuseosten valmistusta, mikéli rehu saatetaan
markkinoille.

Kerran viikossa néyte:

- raaka-aineiden vastaanotto

- jokainen sekoituslinja

- pOlynpoisto

- lastauslaitteisto tai lastausasema (tai kokoomandyte molemmista)

7.1.2.2 Rehun valmistuksen ndytteenotto (rehundyte)

Rehuseosten osalta tyoryhmé katsoo, ettd valmiista rehuseoksista otettavaa rutiinindytteenottoa
tehokkaampaa on panostaa tuotantoympiristondytteenottoon, silld rutiinindytteenottoa ei pidetd
herkkdné salmonellan toteamisessa. Asiaa tullaan kuitenkin pohtimaan uudelleen, kun EU:n rehuja
koskevan mikrobikriteeriasetuksen valmistelu etenee. Kotimaassa tuotettujen rehuaineiden osalta
tyoryhmi suosittelee kuitenkin ndytteenottoa, koska nidissdkin on toisinaan todettu salmonellaa.
Koti- ja ulkomaisten raaka-aineiden tdysin erilainen kohtelu voi myds herdttdd epailyjéd sisdmarkki-
nakaupan esteisté.

Rehuaineiden valmistajat

- erityisen riskialttiit rehut: 1 kokoomaniyte / alkava 50 000 kg; tihennetty niytteenotto,
jos tuotantoymparistondytteessd on todettu salmonella

Rehuseoksen valmistajat

- tilanteessa, missé tuotantoympéristondytteissad on todettu salmonella
- lastausniytteet, jotka tutkitaan tarvittaessa

7.2. Rehujen (rehuseosten) kuumennuskésittely
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Salmonellan tuhoutumiseen kuumennuskésittelyn aikana vaikuttavat ldmpdtila, viipyma ja rehun
kosteus. Viipyma vaihtelee menetelmésti riippuen. Normaaliprosessissa kisittelyaika on 1-5 min ja
ns. pitkdaikaisvalmentimessa noin 20-25 min. Lyhytaikaisvalmennuksessa (alle 5 min.) on yleensa
pidetty 81 °C:n ldmpétilaa riittdvdnd salmonellan eliminoimiseksi. Salmonellan tuhoutuminen
alkaa noin 70 °C:ssa, mutta 81 °C:n ldmpétilassakin tuhoutuminen tapahtuu vain, mikali
salmonellan mddrd on kohtuullinen. Téten hyvin saastuneen erdn puhdistamiseen tarvitaan
korkeampi lampdtila tai pidempi aika. Edelleen eri salmonellatyyppien herkkyys kuumennuskasit-
telylle vaihtelee (1ihde: Hakulin).

Rehuseosten kuumennuskésittelyn osalta tyoryhmé esittdd seuraavia kolmea vaihtoehtoista
lahestymistapaa lainsddddnnon minimivaatimukseksi. Toimija voisi kuitenkin hakea Eviralta
poikkeusta kuumennusvaatimukseen (esim. valmistettaessa sellaisia lddkerehuja, joissa lddkkeen
tehoaine tuhoutuu ao. lampotilassa, tiivisteet, joissa korkea kuitu- tai kivenndispitoisuus, tietyt
erikoisrehut tai alhainen tuotantomiérd). Télloin kuumennus voitaisiin tarvittaessa kompensoida
lisdtylla niytteenotolla.

Rehuseosten valmistajat (rehutehtaat)

1. vaihtoehto (ensisijainen):

Kaikkien salmonellavalvontaohjelmaan kuuluvien eldinlajien (siipikarja, siat, naudat) rehuseokset
kuumennetaan niin, ettd rehun ldmp6tila on kauttaaltaan vihintddn 81 °C. Vaatimukselle annetaan
siipikarjan rehujen osalta puolen vuoden ja sikojen sekéd nautojen rehujen osalta kolmen vuoden
siirtymdaika ao. asetuksen voimaantulosta.

2. vaihtoehto:

Siipikarjan rehuseokset kuumennetaan niin, ettd rehun lampdtila on kauttaaltaan vdhintdén 81 °C.
Naudan ja sikojen rehut kuumennetaan ldmpotilaan 75 °C. Vaatimukselle annetaan siipikarjan
rehujen osalta puolen vuoden ja sikojen sekd nautojen rehujen osalta kolmen vuoden siirtymaaika.

3. vaihtoehto:

Siipikarjan rehuseokset kuumennetaan niin, ettd rehun lampdtila on kauttaaltaan vdhintdén 81 °C.
Muiden tuotantoeldinten rehuseoksille ei kuumennusvelvoitetta.

Rahtisekoittajat

Rahtisekoittajien osalta sovittiin siirrettdvdn asia jatkokdsittelyyn. Alustavasti ei katsottu
tarpeelliseksi sddtdd pakollista kuumennus- tai hapotuskaésittelyé.
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8 Tuotantoelainten salmonellavalvonta

8.1 Nykyinen lainsdddanto

Kanojen, broilereiden ja kalkkunoiden salmonellavalvontaohjelmasta sdddetdin MMM:n
asetuksessa 1148/2006 (D110). Asetuksen 27 §:n mukaan, jos siipikarjan pitopaikassa on todettu
salmonellatartunta, on viranomaisen otettava rehuista néytteitd salmonellatutkimukseen, jollei
rehujen osuutta tartunnan ldhteend pystytd varmuudella sulkemaan pois. Asetuksessa ei erikseen
mainita pitopaikan eldinten tutkimusvelvoitetta, jos pitopaikkaan on toimitettu mahdollisesti
salmonellasaastunutta rehua. Asetuksen 22 § tosin edellyttdd, ettd kunnaneldinlddkéri suorittaa
eldinten ndytteenoton pitopaikassa, jos on mika tahansa syy epiilld salmonellatartuntaa eldimissé.
Tadmai ndytteenotto tehdddn valtion kustannuksella.

Nautojen ja sikojen salmonellavalvonnasta sdddetdin MMM:n pédtoksessd 23/EEO/1995 (D105).
Péitoksen 6 kohdan mukaan viranomaisen on tarvittaessa otettava naytteitd rehuista tartuntalihteen
selvittdmiseksi, jos tilan eldimissd on todettu salmonellatartunta. Paatds ei edellytd tilan eldinten
tutkimista, jos tilalle on toimitettu mahdollisesti salmonellasaastunutta rehua. Padtoksesséd ei ole
myOskéddn siipikarjasdddostd vastaavaa yleistd velvoitetta tutkia eldimet, jos tilalla epdillddn
salmonellatartuntaa.

Sekd D105 ettd D110 mukaan tilalle asetetaan rajoittavat madraykset, jos tilan eldimissd on todettu
salmonellabakteeri, kanojen osalta my0s jos kanalan poOlyndytteessd on todettu salmonella.
Rajoittavia méadrdyksid ei aseteta tartuntaepdilyn perusteella tai silli perusteella, jos tilalta on
16ydetty salmonella muussa néytteenotossa (esim. rehu- tai rehuympéristondytteenotto).
Rajoittavien médrdaysten mukaan tilalta perdisin olevat munat tai liha on kuumennettava ennen
markkinoille toimittamista tai hévitettdva. Eldvid eldimié ei saa pddsdidntoisesti toimittaa muualle
kuin teurastamoon.

Rajoittavien mdiédrdysten purkaminen edellyttdid D110 mukaan salmonellapositiivisen parven
poistoa ja pesun ja desinfioinnin jdlkeen tuotantotiloista otettuja pintapuhtausndytteitd. D105
mukaan rajoittavat voidaan purkaa, kun eldimet ovat kahdessa perdkkéisessd ulostendytteenotossa
todettu salmonellanegatiivisiksi.

8.2 Vuoden 2009 rehutapausten esiin nostamia muutostarpeita

S. Tennessee -epidemian liséksi vuonna 2009 todettiin myds S. Mbandaka tuontirapsista, jota oli
toimitettu tiloille. Tdmén tapauksen yhteydessi ei todettu eldinten tartuntoja. Molemmat tapaukset
osoittivat, ettd nykyisissd tuotantoeldinten salmonellasddddksissd on muutostarpeita.

8.2.1 Rehujen tutkiminen tilan tartunnanlidhteen selvityksen yhteydessa

Viranomaisella tulisi edelleen olla velvollisuus tutkia tilan rehut todettaessa tilalla salmonellatar-
tunta, jos rehujen osuutta tartunnanldhteend ei voida varmuudella sulkea pois. Nykyisissd
sdadoksissd olevan velvoitteen valtuutussdédnnos on kuitenkin epaselvé, koska eldintautilain nojalla
ei voida médrita rehujen tutkimisesta. Asetuksia uusittaessa tima on huomioitava ja lisdttdva myos
rehulain 29 § valtuutussddnndksiin. Samoin on harkittava rehuympéristondytteiden lisddmistd
tutkimusvaatimuksiin.

Huomiota on kiinnitettdvd myos tartuntaldhdeselvityksen kdynnistyksen viiveettdmyyteen. S.
Tennessee -epidemian selvityksen kdynnistys viivastyi liki kaksi viikkoa, koska kahta ensimmaista
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kanalaloydostd epdiltiin alussa laboratoriokontaminaatioksi. Rehujen tutkiminen aloitettiin vasta
kun kanaloiden uusintandytteissdkin todettiin salmonella. Asian korjaaminen voidaan hoitaa
ohjeistuksella ilman lainsddddnnén muutosta.

8.2.2 Salmonellasaastunutta rehua vastaanottaneiden tilojen tutkiminen

Talld hetkelld kummassakaan tuotantoeldinten salmonellasddddksessd ei ole suoraan velvoitetta
ottaa ndytteitd tiloilta, jotka ovat vastaanottaneet mahdollisesti salmonellapositiivista rehua.
Naytteenotto téllaisilta tiloilta on kuitenkin tarpeen tartunnan edelleen levidmisen ehkdisemiseksi
ja hyvédn salmonellatilanteen yllapitimiseksi. My0s salmonellalisdvakuuksien ylldpito edellyttda
reagoimista epdilytilanteissa.

Rehuepdilytapauksissa ndytteenottotarpeen huolellinen arviointi on tirkedd. Tdmin vuoden S.
Tennessee epidemiassa kaikkien tilojen tutkiminen oli perusteltua, koska rehun kontaminaatioaste
arvioitiin merkittdvdksi. Sen sijaan S. Mbandaka tapauksessa rehun kontaminaatio arvioitiin
alhaisemmaksi, joten nédytteenotto kaikilla tiloilla olisi voinut olla ylimitoitettua. Jatkossakin tulisi
olla mahdollista, ettd tilojen ndytteenottotarpeen laajuus voidaan arvioida tapauskohtaisesti.

Tilan rehusysteemin ympdristondytteenottoa pidetddn ulostendytteenottoa herkempéné toteamaan
rehuvilitteinen salmonella, joten sen pitdisi olla ensisijainen ndytteenotto. Eldinten nédytteenotossa
olisi mahdollista ottaa ulostendytteet aina samoilta tiloilta kuin rehuympéristondytteet, tai ottaa
ulostendytteet vain, jos ympdristondytteet ovat positiivisia. Lievemmisséd epdilyissd jalkimmainen
tapa voisi olla perusteltua.

Lisdksi on pohdittava néytteenoton toteuttajaa ja kustannusten jakautumista. Ulostendytteiden
osalta on perusteltua asettaa ndytteenottovelvollisuus viranomaiselle. Eldintautilain mukaan, jos
kunnaneldinlddkari mairitddn ndytteenottoon epiilyn perusteella, tapahtuu niytteiden otto ja
tutkiminen valtion kustannuksella.

Rehuympéristondytteiden osalta eldintautilain nojalla ei voida sdédtdd néytteenottovelvollisuutta.
Tédmin ndytteenoton osalta on asetuksen valtuutussdddoksend kéytettdva rehulakia. Jos ndytteenot-
to sdddetddn toimijan (maatilan) velvollisuudeksi, tulee tarkastella erikseen huolella, voidaanko
valtuutussddnnoksend kayttdd rehulain 17 §:44. Télloin kustannukset tulisivat toimijan vastuulle.
Jos néytteenotto sdddetddn viranomaisenvelvollisuudeksi, valtuutussddnnos olisi rehulain 29 §.
Talloin kunnaneldinldédkari voitaisiin nimetd valtuutetuksi niytteenottajaksi. Kustannusten korvaaja
tassé vaihtoehdossa vaatii vield lisdselvitystd. Rehulaissa ei sdédetd kustannuksista, vaan perustana
on valtion maksuperustelaki ja ministerion Eviran maksullisista suoritteista antama asetus. Tdmén
vuoden rehutapauksissa oli osittain epaselvidd kenen vastuulla oli koordinoida ja ohjata ndytteenot-
toa, vaikka Evira ja ETT pyrkivét yhteisty6hon. Jatkossa toimintatapa timén osalta on selvitettdvé,
mutta sithen vaikuttaa myos tulevien sdddosten sisalto.

8.2.3 Rajoittavat madraykset rehujen saastumistapauksissa

Tennessee -epidemian aikana elinkeino rajoitti vapaaehtoisesti munien ja lihan toimittamista
markkinoille ennen kuin tilalta oli otettu néytteet. Tdmi toimenpide todenndkdisesti osaltaan
edesauttoi sitd, ettei viestossd todettu yhtddn rekisteroityd S. Tennessee -tapausta. Pohdittava olisi,
pitdisik0 jatkossa tilalle asettaa rajoittavat méiédrdykset jo vahvan epdilyn perusteella. Tama
pohdinta koskee muitakin epdilysyitd kuin rehuepdilyjd. Talld hetkelld EU-sdddokset eivit edellyta
tatd, mutta esilld on toistuvasti ajatus, ettd salmonellalisdvakuusmailla oletetaan olevan tiukemmat
sdannét. Kun Tennessee -epidemiaa esiteltiin kevédlld komissiolle, oli tuotteiden rajoitukset
merkittdvimpid seikkoja, jotka vakuuttivat komission epidemian tehokkaasta hoidosta. Toisaalta
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rajoittavien madrdysten asettaminen vaatisi ison hallinnollisen tyon, jos jatkossakin esiintyy
vastaavanlaajuisia rehuepidemioita.

Perusteltua olisi my0s rajoittavien méiédrdysten asettaminen, jos pelkdstddn tilan rehuympéristondyt-
teessd tai rehussa on todettu salmonella. Télléin on todenndkdistd, ettdi myos osalla eldimid on
tartunta, vaikka sisdinen prevalenssi tai erittdjien madré saattaa olla alhainen.

Rajoittavien madrdysten purku edellyttdd saneerausta tilalla. Tdlld hetkelld asetukset ovat osin
epdselvid viranomaisen roolista saneeraussuunnitelman ohjeistamisessa. Tdmé asia ei liity
pelkéstiin rehuihin, joten sitd pohditaan erikseen asetusten uusimisen yhteydessa.

9 Tyéryhman ehdotukset tuotantoeléainten salmonellavalvontaan liittyen

Kanojen, broilereiden ja kalkkunoiden salmonellavalvonta-asetus on tarkoitus uusia vield vuoden
2009 aikana. EU:ssa on uusittu ndytteenoton osalta siipikarjan salmonellavalvonta-asetuksia, mistd
johtuen uuden asetuksen pitdisi olla voimassa vuoden 2010 alusta. Asetusluonnos tulee erikseen
lausuntokierrokselle syksylld. Luonnoksessa on tarkoitus huomioida myos rehuja koskevat asiat
tdmén raportin ja siitd kuulemisessa saadun palautteen mukaisesti. Asetusluonnoksessa mairitel-
laan myds yksityiskohtaisesti rehuympéristondytteenoton kohdistaminen ja lukuméérd. Nautojen ja
sikojen salmonellasdédos on tarkoitus uusia vuoden 2010 aikana. Saddds vaatii vanhentuneisuuten-
sa takia kokonaisuudistuksen, muun muassa ulostendytteenottovaatimukset on uudistettava
kokonaisuudessaan. Uudessa asetuksessa on tarkoitus huomioida rehut vastaavasti kuin siipikarja-
asetuksessa.

Rehujen tutkiminen tilan tartunnanldhteen selvityksen vhteydessé

- Asetuksessa sdddetddn nykyisen kdytinnon mukaan viranomaiselle velvollisuus tutkia
rehut, jos niiden osuutta tartunnan ldhteend ei varmuudella voi sulkea pois. Lisdksi sdddetddn
velvollisuus tutkia rehuymparistonéytteita.

Néytteenotto salmonellasaastunutta rehua vastaanottaneilla tiloilla

Rehuympairistondytteet:

- Asetuksessa sdddetddn pakolliseksi tilojen rehuympiristondytteenotto, jos on epdily,
ettd tilalle on toimitettu salmonellakontaminoitunutta rehua

- Naytteenotto toteutettaisiin viranomaisten toimesta. Valtuutussddnnds olisi rehulain 29

§.

Vaihtoehdot:

- Rehuympiéristonidytteenotto sidddetddn pakolliseksi, mutta ndytteenoton toteuttaminen
on toimijan (maatilan) velvollisuus. Yksiselitteistd valtuutussdénnosta asiasta sidédtdmiseen ei tilla
hetkelld kuitenkaan ole rehulaissa.

- Rehuympdiristondytteenottoa ei sdddetd, vaan sen toteuttaminen jdd elinkeinon
harkintaan ja vastuulle.

20

20(42)



Ulostenaytteet:

- Asetuksessa sdddetddn kunnaneldinldékiri ottamaan niytteet perustellun epdilyn
johdosta. Perusteltuna epdilyni voitaisiin pitdd merkittivad rehukontaminaatioepdilyé tai sité, ettd
tilan rehuympdristondytteet ovat positiivisia. Kdytdnndssd Evira voisi arvioida, milloin rehukonta-
minaatioepdily on tarpeeksi merkittava.

Rajoittavat miariaykset

Rajoittavien maardysten asettaminen:

- Merkittdvd rehukontaminaatioepdily: tilalle asetetaan rajoittavat madrdykset jo ennen
ndytteenottoa tilalla; rajoittavat puretaan jos rehuympéristo- ja ulostendytteet negatiivisia

- Lievempi kontaminaatioepdily: tilalle asetetaan rajoittavat médrdykset vasta jos rehuympé-
ristondytteenotossa todetaan salmonella

Vaihtoehto:
- Tilalle asetetaan rajoittavat midrdykset, jos rehuympéristoniytteet ovat positiiviset

Rajoittavien mairdysten purku:

- Rehuympairistondytteet positiiviset: rajoittavat madrdykset puretaan jos ulostendytteet ja
uudet rehuympdiristondytteet negatiiviset

- Ulostepositiivisissa tapauksissa rajoittavien médrdysten purku edellyttdd eldinten tutkimisen

(siat, naudat) tai parven poiston (siipikarja) liséksi eldintenpitorakennuksen ja rehusysteemin
ympdristondytetutkimuksia

10 Jatkopohdintaa vaativat asiat

Tyoryhmén keskusteluissa ilmeni useita sellaisia asioita, jotka katsottiin tdrkeiksi siirtda
jatkokeskusteluun. Keskustelua néistd asioista voitaisiin kdydd esim. rehulain uudistuksen
yhteydessa alkuvuodesta 2010.

- Viranomaisndytteenotto (niytteenoton laajuus ja kohdentaminen; valtuutetut tarkastajat)

- Laadunvarmistuslaboratoriot (omavalvontalaboratoriot) (mééritysmenetelmistd sddtdminen,
laadunvarmistusvaatimukset)

- Hyviéksytyt laboratoriot (mééritysmenetelmistd sddtdminen)
- Kontaminoituneen rehun kasittely kemikaaleilla

- Poikkeustilanteiden hallinta; tartuntaketjun katkaiseminen

. rehun takaisinvedon ja sen jélkeisen toiminnan ohjeistus rehun valmistajalle
(vastuiden ja valvonnan selkeyttiminen)

. ohjeistus tilalle toiminnasta saastuneen rehun tilalta poisvedon jéilkeen (rehu-
ympdristondytteet, saneeraussuunnitelma, pintapuhtausnéytteet ja viliaikaisen rehustuksen
jérjestdminen)

. saneeraustoimenpiteiden ohjeistus tilalla ml. tilakohtainen saneeraussuunni-
telma (vastuiden selkeyttdminen; salmonellaryhmévakuutus)

. pintapuhtausniytteiden otto ja ohjeistus (vastuiden selkeyttiminen)

. saneeraus (rehun valmistajan vastuu saneerauksen paitokseen saattamisesta;

kriteerit ja valvonta)
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. teollisten rehuseosten ja tuontiraaka-aineiden varastointi tiloilla (siilo-
jen/tasovarastojen numerointijérjestelma, tilojen auditointi terveydenhuoltokdynnillé)
. sisdinen tiedotus (elinkeinon ja viranomaisten yhteinen kriisiryhma)

- ETT:n positiivilistatoiminnan mahdolliset lisdkriteerit (eldinperdisen rehun tuontitutkimuk-
set, polyndytteiden otto maahantuonnin yhteydessi)
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Liite 1 Maa- ja metsatalousministerion asetuksen 712/2008 liitteet 3 ja 4 koskien
ns.
erityisen riskialttiita rehuja

ERITYISEN RISKIALTTIIT REHUT, JOIDEN SISAMARKKINATUONTI VAATII ENNAK-
KOILMOITUKSEN

rehun riski-

peruste ” rehuaine ?/rehuseos Esimerkkeja ryhméaan kuuluvista rehuista
MKH Viljojen jyvit Kaura, ohra, riisi, ruis, vehni, maissi
MH Viljojen jyvisti saatavat tuotteet Vehnégluteiini, maissigluteiini, maissitirkkelys, maski,
ja sivutuotteet ” rankki
Maapéhkind, soijapapu, auringonkukan-, rapsin-, rypsin-,
MK H Oljynkasvien siemenet ja 6ljy- puuvillan-, pellavan- ja seesaminsiemenet suoraan rehun
pitoiset hedelmét valmistukseen rehutehtaaseen tai suoraan rehukayttoon tilal-
le

Oljynkasvien siemenisti ja

MK H dliypitoisista hedelmist saata- Rapsi-, rypsi-, kookos-, palmu- ja soijapuristeet, -kakut ja -

vat tuotteet ja sivutuotteet ¥ rouheet
Palkokasvien siemenet, niisti .
M saatavat tuotteet ja sivutuotteet Hernerchujauho
Muut siemenet ja hedelmit,
MH niistd saatavat tuotteet ja sivu-  Puristussivutuotteet ja -massat (esim. sitruspulppa)
tuotteet
Muut kasvit, niisté o . .
M uut kasvit, niista saatgvat Rankit (esim. ruokosokerirankki)
tuotteet ja sivutuotteet
Kalat, muut vesieldimet, niistd .
MKH ’ .2 Kal h
saatavat tuotteet ja sivutuotteet® o JoO
M Erityiset rehuaineet Panimohiiva

! Rehun riskiperuste
M = hygieniariski kuten esimerkiksi salmonella-bakteerin esiintyminen rehussa

K = kielletyt ainesosat kuten esimerkiksi maaeldinperdisen aineksen esiintyminen rehussa, kielletyt siemenet,
kuten hukkakaura seké eldvit tuhohyonteiset

H = haitalliset aineet kuten esimerkiksi raskasmetallit, hometoksiinit ja dioksiinit
? Rehuaineiden luokitus MMMp 40/1999 avoimen luettelon mukaisesti

? Iimoitusvelvollisuus ei koske viljatirkkelyksen hydrolysoituja sivutuotteita (esim. ohramelassi) tai vilja-
tiarkkelyksen sokerointiprosessin tuotteita ja sivutuotteita (dekstroosi, glukoosimelassi yms.)

 IImoitusvelvollisuus ei koske kasvioljyja
% IImoitusvelvollisuus koskee vain rankkeja

% TIimoitusvelvollisuus ei koske kaladljyd
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ERITYISEN RISKIALTTHT REHUT, JOIDEN MAAHANTUONTI VAATII ENNAKKOILMOI-

TUKSEN

rehun riskipe-
ruste?

MKH
MH

MKH

MKH

MH

<

rehuaine?/ rehuseos
Viljojen jyvit

Viljojen jyvisti saatavat tuot-
teet ja sivutuotteet >

Oljynkasvien siemenet ja 6ljy-
pitoiset hedelmit

Oljynkasvien siemenisti ja
o6ljypitoisista hedelmisti saata-
vat tuotteet ja sivutuotteet ¥

Palkokasvien siemenet, niistd
saatavat tuotteet ja sivutuotteet

Muut siemenet ja hedelmit,
niistd saatavat tuotteet ja sivu-
tuotteet

Muut kasvit, niistd saatavat
tuotteet ja sivutuotteet >

Erityiset rehuaineet

! Rehun riskiperuste

Esimerkkeja ryhméaan kuuluvista rehuista

Kaura, ohra, riisi, ruis, vehnd, maissi

Vehnigluteiini, maissigluteiini, maissitarkkelys, méski,
rankki

Maapihking, soijapapu, auringonkukan-, rapsin-, rypsin-,
puuvillan-, pellavan- ja seesaminsiemenet suoraan rehun
valmistukseen rehutehtaaseen tai suoraan rehukayttoon
tilalle

Rapsi-, rypsi-, kookos-, palmu- ja soijapuristeet, -kakut ja -
rouheet

Hernerehujauho

Puristussivutuotteet ja -massat (esim. sitruspulppa)

Rankit (esim. ruokosokerirankki)

Panimohiiva

M = hygieniariski kuten esim. salmonella-bakteerin esiintyminen rehussa

K = kielletyt ainesosat kuten esim. maaeldinperdisen aineksen esiintyminen rehussa, kielletyt siemenet, kuten
hukkakaura seké eldvit tuhohyonteiset

H = haitalliset aineet kuten esim. raskasmetallit, hometoksiinit ja dioksiinit

? Rehuaineiden luokitus MMMp 40/1999 avoimen luettelon mukaisesti

% Ilmoitusvelvollisuus ei koske viljatirkkelyksen hydrolysoituja sivutuotteita (esim. ohramelassi) tai vilja-
tarkkelyksen sokerointiprosessin tuotteita ja sivutuotteita (dekstroosi, glukoosimelassi yms.)

 IImoitusvelvollisuus ei koske kasvioljyja

> Ilmoitusvelvollisuus koskee vain rankkeja
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Liite 2 Rehuja koskeva salmonellalainséddanté Ruotsissa, Norjassa ja Tanskas-
sa
(epavirallinen kdannds ao. maiden lainséddannosta)

Tanska: (BEK nr 243 af 27/03/2009 )

»§ 13. Foderstofvirksomheder, der er registreret efter § 22, har pligt til at forebygge og bekampe
salmonellabakterier i foder, jf. kravene i foderhygiejneforordningen.

- rekisterdidyilla toimijoilla on velvollisuus vastustaa salmonellaesiintymista

Stk. 2. Varmebehandles foder med henblik pd bekempelse af salmonellabakterier, skal virksomheden
dokumentere at der ved varmebehandlingen er opnéet en temperatur pa 81° C i procesforlgbet for at sikre, at
der ikke forefindes salmonellabakterier.

- jos rehu lampokasitellaan, tulee toimijoiden osoittaa, ettd kéasittely on tapahtunut vahintaan 81
C:ssa

Stk. 3. Foder til avlsflokke incl. opdrat hertil, til konsumeagslaeggende flokke incl. opdret hertil og til
slagtekyllinger (af arten Gallus gallus) samt til kalkuner, skal varmebehandles, sd foderet har opnaet en
temperatur pa 81° C i procesforlebet. Dog er hele kerner af korn og hele kerner af fre undtaget fra kravet om
varmebehandling, hvis det beskyttes mod krydskontamination under opbevaring, hdndtering og transport.

- jos kyseessd on jalostuskanojen, munivien kanojen, kananuorikkojen tai broilereiden (Gallus
Gallus -lajit) tai kalkkunoiden rehu, tulee rehu kuumentaa 81 C:n. Poikkeuksena on kokonaiset jyvat
ja siemenet olettaen, etta ristikontaminaatio estetédan

Stk. 4. Hvis der i foderet pavises salmonellabakterier, som ma antages at kunne udgere en fare for
menneskers eller dyrs sundhed, har virksomheden pligt til at varmebehandle foderet, anvende foderet til et

andet formal end fodring eller tilintetgere foderet.

- jos rehussa havaitaan salmonellaa ja se voi aiheuttaa vaaraa ihmisten tai eldinten terveydelle, tulee
toimijan lampokasitella rehu, kdyttaé rehu toiseen tarkoitukseen tai havittaa se

Stk. 5. Hvis der pavises salmonellabakterier i produktion, lager eller transportudstyr, har virksomheden
pligt til at bekaempe disse.«

- jos tuotantoprosessissa, varastossa tai kuljetusvélineissa todetaan salmonellaa, tulee toimijan
torjua se

Lisaksi seuraavat ohjeet :

1) Regelsat for ”God produktionspraksis for fremstilling af fjerkreefoder” /
Siipikarjan rehunvalmistuksen hyva tuotantotapaopas
(http://www.danskfjerkrae.dk/getMedia.asp?mb_GUID=3EC7904C-91B7-4872-9971-
896E97031DF1.pdf)

2) Vejledning om foder og foderstofvirksomheder
Opas rehuja ja rehuaineita valmistaville toimijoille

(http://pdir.fvm.dk/Admin/Public/Download.aspx?file=Files%2fFiler%2fTopmenu%2fPublikationer%2f
Vejledninger%?2fFoder%2fvejl 2009 april 29 med gittes rettelser final.pdf)

3) Yleistd salmonellasta ja salmonella rehuvalvonnasta (ml. valvontatuloksia)
(http://pdir.fvm.dk/Salmonella.aspx?ID=10836)

4) Yleista viranomaisvalvonnasta toimijoille
(http://pdir.fvm.dk/Nyhedsvisning.aspx?ID=9992&M=News&NewsID=9656%20)
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Ruotsi: (SJVES 2009:20 Saknr M 39:3)

4 KAP. FODERHYGIEN

2 § Foder till fjaderfa ska virmebehandlas. Vid varje tillverkningsomgéng ska kontrolleras att tillracklig tem-
peratur (minimum 75°) uppnatts i allt foder innan detta tillats passera vidare till kylare efter virmebehand-
lingen.

For annan behandling eller atgérd 4n virmebehandling krdvs Jordbruksverkets tillstand.

Den som tillverkar foderblandning till djur i egen beséttning omfattas inte av virmebehandlingskravet om
blandningen bestér av inképt kompletteringsfoder och spannmal.

- Siipikarjan rehu tulee lampokasitella. Jokaisella valmistuskerralla tulee valvoa, etté riittava lampétila
(vahintaan 75 C) saavutetaan kautta rehun ennen kuin se menee edelleen jaahdyttimeen

Muuhun Kasittelyyn kuin lampokasittelyyn vaaditaan JBV:n lupa. Lampokasittelyvelvoite ei koske
tilan omille el@imille valmistettavia rehuseoksia jos seos koostuu ostotdydennysrehuista ja viljasta

10 § Kontroll av salmonella i en anldggning for tillverkning av foderblandningar avsedda for att slédppas ut pa
marknaden ska utféras genom undersokning av prover uttagna pé faststéllda kontrollpunkter i miljon och pé
tillverkningslinjen enligt 4 kap. 14 och 15 §§.

Forsta stycket avser enbart anldggningar i vilka foderblandningar till livsmedelsproducerande djur tillverkas.
(SIVFS 2008:36)

- salmonellavalvonta laitoksessa, joka valmistaa rehuseoksia markkinoille saatettavaksi, tulee tapahtua
naytteitad ottamalla tietyista valvontakohteista ymparistosta ja valmistuslinjalta 14 ja 15 8:n mukaisesti.

Tama koskee kuitenkin vain laitoksia, jossa valmistetaan elintarviketuotantoeldinten rehuseoksia

11 § Utdver vad som anges i 4 kap. 10 § ska salmonella analyseras vid tillverkning av foderrdvaror som mar-
kerats med S2 (vegetabilisk hogriskravara) och S3 (vegetabilisk lagriskrévara) enligt bilaga 4.

- Sen liséksi, mita edella 10 §:ssé& saadetaan, tulee salmonellaa analysoida valmistettaessa S2 (kasvipe-
raiset korkeariskiset) ja S3 -ryhman (kasviperaiset matalariskiset) rehuaineita liitteen 4 mukaisesti.

12 § Kontroll av salmonella ska utforas vid inforsel av foderblandningar till nét, ren, svin och fjaderfa och av
foderravaror som markerats med S1 (animaliska proteinfoder), S2 och S3 enligt bilaga 4.

Vid provtagning for salmonellakontroll ska ett antal delprover a 2,5 g slumpmassigt och representativt tas fran
hela ravarupartiets storlek. Antalet delprover faststills av rdvarupartiets storlek enligt foljande:

1. For S1- och S2-ravaror ska

. 40 delprov tas per 0-100 ton,

. 80 delprover tas per 101-10 000 ton och

. 390 delprover tas om foderpartiet bestar av mer dn 10 000 ton.

. For foderblandningar till nét, ren, svin och fjaderfa ska

. 80 delprov tas per 0-100 ton och

. 160 delprover tas om foderpartiet bestar av mer dn 100 ton.

o® N0 O

. For S3-ravaror ska

. 20 delprov tas per 0-100 ton,

. 40 delprover tas per 101-10 000 ton och

. 160 delprover tas om foderpartiet bestér av mer dn 10 000 ton.

o o W

Delproverna ska slas ihop tio och tio till att utgdra samlingsprov om 25 g som skickas for analys enligt 4 kap.
16 §.
(SJVFS 2008:36)

- salmonellavalvontaa tulee suorittaa maahantuoduista [sekd EU ettd 3.maatuoduista] nautakarjalle,
poroille, sioille ja siipikarjalle tarkoitetuista rehuseoksista seké rehuaineista, jotka kuuluvat luokkaan
S1 (elainperaiset valkuaisrehut), S2 ja S3 liitteen 4 mukaisesti

Néaytteenotto tulee suorittaa ottamalla osanaytteitd (&4 2,5 g) sattumanvaraisesti ja edustettavasti koko
raaka-aine-erastéd [MA huomautus: puhutaan vain raaka-aine-erastd, mutta koskenee myds rehuseok-
sia]. Osanaytteiden lukumaara tulee olla seuraava (vrt. edelld):
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Kymmenen (10) osandytettd muodostaa kokoomanaytteen (a 25 g), joka lahetetddn maaritettavaksi 16
8:n mukaisesti.

13 § Vid inforsel av sadant foder som anges 1 4 kap. 12 § ska mottagaren vid offentlig kontroll kunna uppvisa
ett dokument for varje inford sandning av vilket det ska framgé att salmonellakontroll har utforts efter inforsel
i enlighet med 4 kap. 12 §.

Foderravaror markerade med S1, S2 och foderblandningar enligt 4 kap. 11 § fér inte anvéndas forrdn analys-

svaren visar att salmonella inte pévisats.
(SJIVFS 2008:36)

- Maahantuotaessa 12 8:ssd tarkoitettua rehua, tulee vastaanottajan virallisen valvonnan yhteydessa
esittdd (pyydettéessd) asiakirja jokaisesta maahantuodusta lahetyksesta. Asiakirjasta tulee ilmetd, etta
salmonellandytteenotto on suoritettu 12 §:n mukaisesti

S1 ja S2 rehuaineita sekd 11 §:n mukaisia rehuseoksia ei saa kdyttdd ennen kuin analyysitulos on saa-
tavilla (josta kay ilmi, ettei salmonellaa esiinny)

14 § I anldggningar dér foderblandningar till fjdderfa tillverkas ska minst fem miljoprover avseende salmonel-
la analyseras varje vecka.
Provtagning ska ske pa foljande punkter i anldggningarna:

a. fardigfoderbehallare,

b. lokaldamm frén pelletskylarrum,

c. pelletskyl (topp),

d.centralaspiration (avsug fran). Finns endast delad aspiration provtages aspirationen i anldggningens ravaru-
del,

e.ravaruintag (elevatorfot).

- Toimijoiden, jotka valmistavat siipikarjan rehuseoksia tulee maarittaa vahintaan 5 salmonellaympa-
ristondytetta viikossa. Naytteenoton tulee tapahtua seuraavista kohteista:

a) siilo, jossa sailytetaan valmista rehua

b) pdlynayte tilasta, jossa jaédhdytin sijaitsee

¢) jéédhdyttimen yléosasta (sisapuolelta)

d) keskuspdlynpoisto (imuputki). Jos tehtaassa ei ole keskuspdlynpoistoa, otetaan nayte raaka-
ainevastaanoton pdélynpoistosta

e) raaka-ainevastaanotto (nostolaite / kuljetin/ elevaattorijalka)

(SIVFS 2009:20)

15 § I anldggningar dér endast foderblandningar till andra djurslag adn fjaderfd tillverkas ska minst tva miljo-
prover avseende salmonella analyseras varje vecka.
Provtagning ska ske pa foljande punkter i anldggningen:

a. fardigfoderbehallare (topp),
b. rdvaruintag (elevatorfot).

- Toimijoiden, jotka valmistavat muiden eldinten kuin siipikarjan rehuseoksia tulee maarittaa véhin-
taan 2 salmonellaympéaristonaytetta viikossa. Naytteenoton tulee tapahtua seuraavista kohteista:

a) siilo, jossa sailytetddn valmista rehua (siilon ylaosasta kannen alta)
e) raaka-ainevastaanotto (nostolaite / kuljetin/ elevaattorijalka)

(SIVFS 2009:20)
16 § Analys av prover tagna enligt 4 kap. 10, 11, 12 samt 14-15 §§ ska utforas av SVA41. (SIVFS 2009:20)

- Naytteet on analysoitava SVA:ssa (Statens veterindrmedicinska anstalt)

16 a § Vid inforsel av foder enligt 4 kap. 12 § far mottagaren, i stéllet for kontroll efter inforseln 1ata utfora
salmonellakontroll av fodret i utforsellandet. I detta fall ska ett dokument kunna visas upp i den offentliga
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kontrollen som anger att salmonellakontrollen, nér det giller provtagning, har utforts enligt 4 kap. 12 § och att
analysen har utforts av ett laboratorium i ett annat land inom EU eller EES om laboratoriet uppfyller kraven i
standarden ISO/IEC 17025:2005 och har ackrediterats for uppgiften av ett ackrediteringsorgan som uppfyller
kraven i standarden ISO/IEC 17011:2004. (SJVFS 2009:20)

- Maahantuotaessa 12 §:ssa tarkoitettua rehua, voidaan salmonellavalvonta suorittaa lahettévéssa
maassa. Tassa tapauksessa tulee virallisen valvonnan yhteydessa voida esittaa asiakirja, josta kay ilmi,
ettd salmonellandytteenotto on suoritettu 12 §:n mukaisesti ja ettd naytteiden méaéaritys on tehty toisessa
EU tai ETA maassa. Laboratorion tulee tayttda 1SO/IEC 17025:2005 vaatimukset ja olla akkreditoitu
ISO/IEC 17011:2004 vaatimukset tayttavan akkreditointielimen puolesta.

17 § Nar salmonella pavisats i miljo- och foderprov ska den som ansvarar for foderanldggningen informera
Jordbruksverket pé blankett D51.

Utan att det paverkar rapporteringskravet i 2 kap. 14 § géller inte forsta stycket i de fall salmonella finns i
miljon fore virmebehandling vid tillverkning av varmebehandlade foderblandningar.

Niér salmonella pavisas vid hantering och tillverkning av foder ska atgiardsprogrammet i bilaga 7 f6ljas.

Den som ansvarar for foderanldggningen ansvarar ocksa for att positiva prov skickas for konfirmering och
serotypning till SVA. Denne ansvarar dven for att provet &tfoljs av den fullstandigt ifyllda av Jordbruksverket
anvisade remissen42.

(SIVFS 2008:36)

- Jos salmonellaa havaitaan ymparisté- ja rehundytteessa, tulee JBV:a informoida asiasta [lomakkeella
D51]. Ensimmaista kappaletta ei kuitenkaan sovelleta, jos salmonella I6ytyy ympéristonaytteesta en-
nen lampokasittelyd. Jos salmonellaa l6ytyy kasittelyn ja valmistuksen yhteydessa, tulee noudattaa
liitteen 7 toimintaohjelmaa. Se, joka vastaa rehuyrityksestd, vastaa myds, etta positiiviset naytteet lahe-
tetdan vahvistettavaksi ja serotyypitettavéksi SVA:n ja mukaan liitetdan lahete.

Liite 4:

SARSKILD KONTROLL AV FODERRAVAROR AVSEENDE AFLATOXIN OCH SALMONELLA

Foderravaror till livsmedelsproducerande djur

Babassukaka (A1, S2) Fiskmjol (S1) Kokosexpeller (Al, S2) Majsglutenfoder (A3, S2)
Majsglutenmjol (A3, S2) Palmkarnexpeller (A2, S2) Raps, rybs och senap

- expeller (S2)

- expeller typ Exprokaka (S3)
- mjol (o) (S2)

- mjol (o) typ Expro (S3)

- mjol (00) (S2)

- mj6l (oo) typ Expro (S3)

- mj6l (00) typ Expro P(S3)

Ris
- skalat (S3, A3)
- oskalat (A2)
- skal (A1)

Sheanotsexpeller (A1, S2) Soja
- bonor (A3)
- expeller (A3, S2)
- mjol/skalat mjol (A3, S2)
- mjol typ Soypass (S3)
- koncentrat (A3, S2)

Veteglutenfoder (S3)

(SJVES 2009:20)
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Norja (FOR 2002-11-07 nr 1290: Forskrift om forvarer)

Kapittel V - Bestemmelser om salmonella mv., herunder krav til virksomheten om melding og kontroll
ved innfarsel

Kappale V - Saddokset koskien salmonellaa; velvoite elinkeinolle koskien ilmoitusta ja valvontaa tuonnin
yhteydessa

8 21. Melding og krav til virksomhetens kontroll ved innfarsel fra EJS
lImoitus- ja valvontavaatimukset elinkeinolle EU -tuonnin yhteydessa

Ved innfersel av vegetabilske formidler samt forblandinger til produksjonsdyr skal skriftlig melding gis
til tilsynsmyndigheten. Hvilke forvarer dette gjelder framgar av vedlegg 14 del A, pkt. 1.0 og 2.0. Meldingen
skal gis minst 24 timer for partiet ankommer landet, pé skjema fastsatt av tilsynsmyndigheten.

- Tuotaessa kasviperaisia rehuaineita ja rehuseoksia tuotantoeldimille [méaritelman mukaisesti tarkoi-
tetaan elintarviketuotantoeldimid], tulee tehda kirjallinen ilmoitus valvontaviranomaiselle. Rehut, joita
ilmoitus koskee kay ilmi liitteestd 14, kohdasta A. lImoitus tulee tehdé viimeistaédn 24 tuntia ennen eran
saapumista viranomaisen ilmoittamalla tavalla.

Den som innferer er ansvarlig for at prevetaking og analyse for salmonella utferes i henhold til vedlegg
14 del A. Virksomheter som innferer formidler til lageranlegg skal ogsa i lageranlegget gjennomfere kontroll
for salmonella i henhold til vedlegg 14 del C pkt. 4.0.

- Tuoja on vastuussa siitd, ettéd naytteenotto ja salmonellamaaritys tehdaan liitteen 14 osan A mukai-
sesti. Toiminnanharjoittajan, joka tuo rehuaineita varastoon, tulee myds varaston osalta tehda sal-
monellavalvontaa liitteen 14 osan C mukaisesti.

§ 22. Melding og krav til virksomhetens kontroll ved innfgrsel fra tredjeland
lImoitus- ja valvontavaatimukset elinkeinolle kolmasmaatuonnin yhteydessa

Alle forvarer som innferes fra tredjeland skal meldes til tilsynsmyndigheten innen 24 timer feor partiet
ankommer landet. Meldingen gis pa skjema fastsatt av tilsynsmyndigheten.

- Kaikista rehuista, jotka tuodaan kolmannesta maasta, tulee tehda kirjallinen ilmoitus valvontaviran-
omaiselle viimeistaan 24 tuntia ennen erédn saapumista viranomaisen ilmoittamalla tavalla

Den som innferer er ansvarlig for at provetaking og analyse for salmonella og aflatoksin utferes i henhold
til vedlegg 14 del A og del B. Virksomheter som innferer formidler til lageranlegg skal ogsa i lageranlegget
gjennomfere kontroll for salmonella i henhold til vedlegg 14 del C pkt. 4.0.

- Tuoja on vastuussa siitd, ettd néytteenotto ja salmonella [+ aflatoksiiniméaaritys tehdaan liitteen 14
osan A [ja B] mukaisesti. Toiminnanharjoittajan, joka tuo rehuaineita varastoon, tulee mygs varaston
osalta tehda salmonellavalvontaa liitteen 14 osan C mukaisesti.

Unntatt fra meldeplikten er forvarer som er meldepliktige i henhold til andre forskrifter som forvaltes av
Mattilsynet.

- poikkeuksen ilmoitusvelvollisuudesta muodostavat ne rehut, jotka on ilmoitettava jonkin toisen lain-
saddannon nojalla Mattilsynet:lle [valvontaviranomaiselle]

8 23. Minstekrav til kontroll i produksjonsanlegg for fullfér
Vahimmaisvaatimukset taysrehuja valmistavan tuotantolaitoksen valvonnalle

I produksjonsanlegg for fullfor til produksjonsdyr skal virksomheten gjennomfere kontroll for salmonella
i henhold til vedlegg 14 del C.
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- tuotantolaitoksessa, jossa valmistetaan taysrehuja tuotantoeldaimille, tulee suorittaa salmonellavalvon-
taa liitteen 14 osan C mukaisesti.

§ 24. Rapporteringsplikt og tiltak ved pavisning av salmonella
Raportointivelvollisuus ja toimenpiteet havaittaessa salmonella

Alle virksomheter som omfattes av denne forskrift skal ved pavisning av salmonella i forvarer, utstyr
eller anlegg omgaende rapportere dette til tilsynsmyndigheten.

- kaikkien toimijoiden, joita tdmé& sdados koskee, tulee havaitessa salmonellaa rehuaineisssa, laitteistos-
sa, tai rakenteissa, valittdmasti ilmoitettava tésta valvontaviranomaiselle

Ved pévisning av salmonella er virksomheten ansvarlig for & iverksette nedvendige tiltak i forhold til
formidler, forblandinger, utstyr og/eller anlegg slik at forvarene ikke utgjer en smittekilde for salmonella.
Virksomheten skal avgi en skriftlig rapport om de iverksatte og sluttfarte tiltak som folge av pavisningen.

- jos salmonellaa I6ytyy, on toimija velvoitettu suorittamaan tarpeelliset toimenpiteet tartuntaketjun
pysayttamiseksi. Toimijan tulee antaa kirjallinen raportti tehdyisté toimenpiteista.

Vedlegg 5 - Férblandinger
A. Generelle bestemmelser

2.0 Krav til varmebehandling av férblandinger som produseres med tanke pa omsetning til landdyr

Fullfér og proteinkonsentrater til fjorfe, svin og drovtyggere skal enten varmebehandles ved pelletering
der temperaturen er minst 75 °C malt i forvaren for pressing, eller ved andre metoder der forets kjernetempe-
ratur kommer opp i minst 81 °C. Hele partiet skal varmebehandles, og produksjonen ma skje pa en linje der
alt annet for ogsa blir varmebehandlet.

Bestemmelsene om varmebehandling ved minst 81 °C gjelder ogsa forblandinger produsert av organiske
produkter og restprodukter som ikke reguleres av andre forskrifter forvaltet av Mattilsynet.

Liite 5 Rehuseokset
A. Yleiset sdadokset
Vaatimukset maaeldinten rehuseosten kuumennuskasittelylle

- Taysrehu ja valkuaistiivisteet siipikarjalle, sioille ja méarehtijoille tulee joko lampdkaésitella rakeistuk-
sen yhteydessa, jossa lampdtila véahintdan 75 C mitattuna rehusta ennen rakeistusta tai menetelmallg,
jossa rehun sisédlampdtila nousee vahintdan 81 C:n. Koko erd tulee kuumennuskasitelld ja tuotannon
tulee tapahtua sellaisella linjalla, jossa kaikki muutkin rehut kuumennuskasitell4an.

Séadokset 81 C:n kuumennuskasittelysta koskevat myds luonnonmukaisesti tuotettuja rehuja ja sivu-
tuotteita, joita ei séadelld muun [Mattilsynet:n] lainsdddannon yhteydessa.

3.0 Unntak fra krav til varmebehandling

Fullfér til svin, drevtyggere og fjerfe som er framstilt av varmebehandlede proteinkonsentrater og norsk
korn, er unntatt fra kravet om varmebehandling.

Poikkeus lampdkasittelyvaatimukselle
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- Sikojen, marehtijdiden ja siipikarjan taysrehua, joka valmistetaan lampokasitellyistd valkuaistiivis-
teistd ja norjalaisesta viljasta, ei koske lampdkasittelyvaatimukset.

Vedlegg 14 - Salmonella- og aflatoksinkontroll
Liite 14 - salmonella ja aflatoksiinivalvonta

A. Krav til virksomhetens kontroll for salmonella ved innfgrsel av forvarer fra EJS og tredjeland
- A. Vaatimukset toimijoiden salmonellavalvonnalle tuotaessa maahan rehuaineita EU:sta ja kolmannesta
maasta.

1.0 Foérmidler og forblandinger som skal kontrolleres for salmonella

Rehuaineet ja rehuseokset, joista tulee suorittaa salmonellavalvontaa

For et formiddel eller en -blanding som er innfort kan distribueres, omsettes eller brukes skal det ved
analyse dokumenteres at det ikke er pavist salmonella.

Innfersel av fiskemel og andre formidler av animalsk opprinnelse reguleres av andre forskrifter med
hjemmel i lov av 19. desember 2003 nr. 124 om matproduksjon og mattrygghet jf. forskrift om fiskemel,
fiskeolje m.v. Foérmidler som tilharer kategoriene nevnt nedenfor skal kontrolleres:

- jotta maahantuotu rehuaine tai rehuseos voidaan jaella, saattaa markkinoille tai kayttaa, tulee
maarityksin osoittaa, ettei salmonella esiinny.

Kalajauhon ja muiden eldimistéd saatavien rehuaineiden tuonnista saéddetddn muussa lainsaadén-
ndssa. Allaoleviin luokkiin kuuluvia rehuaineita tulee valvoa:

1. Korn vilja

2. Produkter og biprodukter av korn viljatuotteet ja sivutuotteet viljasta

3. Oljefre 6ljykasvien siemenet

4. Produkter og biprodukter av oljefrg 6ljykasvien siemenistéd valmistetut tuotteet ja sivutuotteet

5. Produkter og biprodukter av belgvekstfre palkokasvien siemenistd valmistetut tuotteet ja niiden
sivutuotteet

6. Produkter og biprodukter av knollvekster juurimukuloista saatavat tuotteet ja sivutuotteet

7. Produkter og biprodukter fra sukkerproduksjon sokerintuotannosta saadut tuotteet ja sivutuotteet
8. Produkter og biprodukter fra bearbeiding av frukt hedelmistd saatavat tuotteet

9. Tarkede forvekster (grasmel mv.) kuivatut rehukasvit (esim. viherjauho)

11. Melkeprodukter maitotuotteet

15. Produkter fra bakeri- og pastaindustri leivonnaisten ja pastan valmistuksesta saatavat tuotteet

Forblandinger til drevtyggere, svin, fjorfe, akvaktiske dyr eller andre produksjonsdyr som inneholder
disse formidler skal ogsé kontrolleres.

Formidler i gruppe 3, 4 og forblandinger til akvatiske dyr samt produkter og biprodukter av mais
under gruppe 2 er klassifisert som risikoforvarer.

Marehtijoiden, sikojen, siipikarjan, vesieldinten tai muiden tuotantoeldinten rehuseokset, jotka
sisaltavat ylldmainittuja rehuaineita tulee myds valvoa.

Ryhmien 3 ja 4 rehuaineet sek& rehuseokset vesieldimille, kuten myds tuotteet ja sivutuotteet mais-
sista ryhmaén 2 alaisuudessa, luokitellaan riskirehuaineiksi.

2.0 Foérmidler og -blandinger som er
Folgende er unntatt:
- formidler med et fettinnhold pa mer enn 95% pa terrstoffbasis
- torkede forvekster i form av halm, hey mv.
- melasse

- blandinger i form av premikser
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- tilskuddsfor i form av vitamin- og//eller mineralférblanding.
Rehuaineet ja -seokset, jotka muodostavat poikkeuksen edellisesté:
- rehuaineet, joiden rasvapitoisuus yli 95 % kuiva-aineesta
- kuivatut rehukasvit esim. olki tai heina
- melassi
- esiseokset

- vitamiini- ja kivennaistaydennysrehut

3.0 Prgvetaking

Av forvarer som ikke klassifiseres som risikoforvarer skal det tas representative prover ved lasting
eller lossing. Av risikoforvarer skal det tas representative prover bade ved lasting og lossing, eller en kan
ta alle provene i forbindelse med lasting. Betingelsene er da:

Naytteenotto

- Rehuista, joita ei luokitella riskirehuaineiksi, tulee ottaa edustava nayte lastauksen tai purun
yhteydessa. Riskirehuaineista tulee ottaa ndyte seka lastauksen ettd purun yhteydessa tai kaikki
naytteet voidaan ottaa lastauksen yhteydessa seuraavin ehdoin:

- at den ansvarlige for innferselen har stilt krav til renhold, eventuelt desinfeksjon av transportmidde-
let

- at provene tas i varestremmen naermest mulig transportmiddelet.

- Tuoja vastaa puhtaudesta, mahdollisesti kuljetusvalineen desinfioinnista
- Nayte tulee ottaa mahdollisimman lahella kuljetuskalustoa

Risikoforvarer kan ikke losses for lasteprovene er analysert og funnet negativ for salmonella.

- Riskirehuja ei saa saattaa markkinoille ennen kuin lastausnéayte on méaritetty ja todettu negatii-
viseksi.

Provetakingen skal utferes av autoriserte provetakere, prevetakere som kan dokumentere nedvendig
opplaring og kunnskap, provetakere godkjent av leveranderlandets tilsynsmyndighet eller provetakere
godkjent av tilsynsmyndigheten.

- Naytteenotto tulee tapahtua valtuutetun naytteenottajan, naytteenottajan, jolla on riittdva koulu-
tus ja taito, naytteenottajan, jonka lahtdmaan viranomaiset ovat hyvéksyneet tai ndytteenottajan,
jonka valvontaviranomaiset ovat hyvéaksyneet, toimesta.

Uttak av prever kan skje ved hjelp av automatisk prevetaker eller annet passende provetakingsutstyr.
- Nayte tulee ottaa kayttamalla automaattista naytteenottajaa tai muulla sopivalla néytteenottova-
lineelld.

(Tilsynsmyndigheten kan etter seknad godkjenne prover tatt for lasting i forbindelse med rullering av
avgrensede og isolerte partier. Proveuttaket ma beskrives og attesteres av anerkjent kontrollorgan. Ruti-
ner og krav til transportmiddel ma ogsa beskrives av den som er ansvarlig for innferselen. )

I forhold til partisterrelse og type forvare er antall sluttprever som skal analyseres som folger:

Eran koosta ja tyypista riippuen, maaritettavien loppunaytteiden maaran tulee olla seuraava:

Partistarrelse, tonn |Ikke risikoférvarer ved|Risikof6rvarer béade ved|Risikof6rvarer, bare ved|
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lasting eller lossing lasting og lossing lasting ev. rullering
Riskirehuaineet ainoas-
Ei riskirehuaineet las-|Riskirehuaineet lasta-|taan lastauksen yhtey-
tauksen tai purun yh-|uksen ja purun yhtey-|dessa

teydessa desséa
0-50 1 2
50,1 - 1.000 2 4 8
1.000,1 - 10.000 4 8 16
>10.000 8 16 32

4.0

5.0

Hver sluttpreve skal veie minst 250 g og besta av minimum 10 delprover.

Loppundyte tulee olla véhintéddn 250 g ja koostua véhintddn kymmenesté (10) osanaytteesté.

Analysemetoder og laboratorier

Provene skal analyseres i henhold til metode beskrevet av « Nordisk metodikkomite for livsmedel »
(NMKL) eller ISO-metode 6579 ved laboratorier som er akkreditert for metodene.

Maaritysmenetelmat ja laboratoriot

- Naytteet tulee maarittda pohjoismaisen elintarvikkeiden menetelmakomitean (NMKL) kuvatun
menetelman mukaisesti tai 1ISO -menetelman 6579 mukaisesti akkreditoidussa laboratoriossa.

Dokumentasjon av kontroll for salmonella og rapportering ved pavisning

Dokumentasjon pa at virksomheten har gjennomfert kontroll for salmonella skal ved forespersel
kunne framlegges for tilsynsmyndigheten. Det skal kunne bekreftes at provetaking, analyser mv. er utfort
i henhold til bestemmelsene. Ved pavisning av salmonella skal bestemmelsene om rapportering og tiltak
folges 1 henhold til § 24.

Salmonellavalvonnan dokumentointi ja raportointi I18ydoksista

- Toimijan tulee pyydettéessa voida osoittaa valvovalle viranomaiselle dokumentoidun tiedon avul-
la, ettd salmonellavalvontaa on tehty. Toimijan tulee voida osoittaa, ettd naytteenotto, méaritykset
jne. on suoritettu sdadosten mukaisesti. Mikali salmonellaa havaitaan, tulee raportoinnin ja toi-
menpiteiden osalta seurata 24 §:n sdadoksia.

C. Minstekrav til virksomheter om kontroll for salmonella i produksjonsanlegg for férblandinger og i
anlegg som lagrer forvarer som er innfart fra EQS eller tredjeland

Viahimmaisvaatimukset rehuseoksia valmistaville toimijoille tuotantotilan salmonellavalvonnasta ja toimijal-
le, joka varastoi rehuaineita, jotka on tuotu EU:sta tai kolmannesta maasta.

1.0 Generelt

Praver skal tas av den ansvarlige for tilvirkingen eller annet personell som er instruert for dette.

Prevene skal analyseres i henhold til metode beskrevet av « Nordisk metodikkomite for livsmedel »
(NMKL) eller ISO-metode 6579 eller tilsvarende validerte metode. Analysene skal utferes ved laborato-
rier som er akkreditert for metodene. Andre metoder og laboratorier ma godkjennes av tilsynsmyndighe-
ten i hvert enkelt tilfelle.

Ved pavisning av salmonella skal bestemmelsene om rapportering og tiltak felges i henhold til § 24.
Alle pavisninger av salmonella skal serotypes.

Alle analyseresultater skal til enhver tid vere tilgjengelige for tilsynsmyndigheten og arkiveres i
minst 2 &r.

Yleista
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- joko valmistuksesta vastaavan tai henkilon, joka on ohjeistettu ndytteenottoon, tulee ottaa nayte.

Nayte tulee méaarittdd NMKL:n [ohjeessa] kuvatun menetelméan mukaisesti tai 1SO 6579 tai vas-
taavalla validoidulla menetelmalld. Madritys tulee tapahtua laboratoriossa, jossa akkreditoitu
menetelmad. Muut menetelmét tai laboratoriot voidaan hyvaksya tapauskohtaisesti.

Salmonellaldyddksen yhteydessa tulee noudattaa 24 §:ssa kuvattua menettelyd. Kaikki naytteet
tulee serotyypittéaa.

Kaikkien méaritystulosten tulee olla viranomaisen saatavilla ja ne tulee arkistoida vahintaan 2
vuotta.

2.0 Virksomhetens kontroll i produksjonsanlegg for tarrforblandinger til landdyr
Egnet pravemateriale er forrester, kakedannelser, belegg og stov.
Kontrollpunktene er:
1. Transportutstyr fra rdvareinntak fram til og med blander (elevatorbunner mv.).
2. Aspirater, filter og avsug pa ravaresiden.
3. Kjeler eller toppen av blander nar blandingen ikke varmebehandles.
4. Rommet og omradet rundt kjeler der denne stér plassert.
5. Transportutstyr til ferdigvaresilo og topp/utlep i ferdigvaresilo.
Folgende praver, som ber besta av flere delprover, skal tas for salmonellakontroll:
Prove nr. 1 (ca. 50-60 g) bestar av like store delpraver fra kontrollpunktene 1 og 2.
Prave nr. 2 (ca. 50-60 g) bestér av like store delprover fra kontrollpunkt 3.
Prove nr. 3 (ca. 50-60 g) bestér av like store delprever fra kontrollpunktene 4 og 5.
Frekvensen av provetaking og -analyse er minimum hver 14. dag med unntak av:

1. Produksjonslinjer for varmebehandlede blandinger til svin og drevtyggere med en arlig produk-
sjon pé under 10.000 tonn. For disse er frekvensen hver 4. uke.

2. Produksjonslinjer som baserer seg pad varmebehandlede proteinkonsentrater og norsk korn. For
disse er frekvensen hvert kvartal.

Toimijoiden omavalvonta kuivarehuja maaeldimille valmistavassa tuotantolaitoksessa
- Omavalvonnan naytemateriaali koostuu rehujaamista ja polysta
Naytteenottokohteet ovat:

1. Laitteisto raaka-ainekuljettimelta sekoittajalle asti (elevaattorijalka jne.)

2. Suodatin ja raaka-aineiden imuputki

3. Jaadytin tai sekoittajan yldosa, mikali seosta ei lampokasitella

4. Huone ja alue sekoittajan ymparilla

5. Kuljetin valmiin rehun siiloon ja valmiin rehusiilon yl&osasta

Seuraavat néytteet, jotka koostuvat useista osandytteistd, tulee ottaa salmonellaomavalvonnas-
sa

Nayte 1 (n. 50-60 g) koostuu samansuuruisista osanaytteista kohteista 1 ja 2
Nayte 2 (n. 50-60 g) koostuu samansuuruisista osanaytteista kohteesta 3

Nayte 3 (n. 50-60 g) koostuu samansuuruisista osanaytteista kohteista 4 ja 5
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Naytteenoton ja maaritysten tulee tapahtua vahintdan 14 paivan vdlein, paitsi seuraavissa
tapauksissa:

Linjat, joilla valmistetaan lampokasiteltyja sikojen ja méarehtijoiden seoksia, joiden vuosituo-
tanto on alle 10 000 tonnia. Naytteenoton tulee tapahtua joka 4. viikko.

Linjat, jotka on tarkoitettu lampokasiteltyille valkuaistiivisteille ja norjalaiselle viljalle. Nayt-
teenoton tulee tapahtua neljannesvuosittain.

(3.0 Virksomhetens kontroll i produksjonsanlegg for for til fisk og andre akvatiske dyr

4.0

5.0

Virksomheten skal legge sin HACCP-analyse, erfaringer og annen relevant kunnskap til grunn for
valg av kontrollpunkter for prevetaking og for frekvensen av prevetakingen. Valgte kontrollpunkter for
provetaking skal godkjennes av tilsynsmyndigheten.

Virksomheten skal uansett ta prever fra ravarer, prosessen, ferdigvarer og miljoet.

Frekvensen av provetaking er hver 14. dag. Tilsynsmyndigheten kan gi palegg om hyppigere uttak
av prover, eller de kan etter sgknad gi unntak fra denne bestemmelsen. Provene fra hvert kontrollpunkt
skal analyseres separat. De skal besta av minst 80 - 100 g. I de tilfelle det ikke finnes nok prevemateriale,
skal det i stedet tas svaberprove.' Er det mistanke om salmonellasmitte i deler av anlegget, skal prove-
programmet automatisk utvides inntil nedvendige tiltak er gjennomfert og smitten ikke lenger kan pévi-
ses. Utvidet provetakingsprogram skal gjennomferes minst hver tredje maned ved produksjon og alltid
ved oppstart av ny sesong.

Praove for pavisning av Salmonella, Enterobacteriaceae, mugg- eller gjarsopp eller kimtall. Provene tas
pa definert omrdde med en steril, fuktig svamp. )

Virksomhetens kontroll i lageranlegg for formidler som er innfgrt fra EQJS eller tredjeland
Egnet pravemateriale er forrester, kakedannelser, belegg og stov.
Kontrollpunktene er:
1. Losse- og lasteaggregat med tilherende filter.
2. Elevatorbunner knyttet til det sentrale inn- og utlastingssystemet.
3. Redlere knyttet til det sentrale inn- og utlastingssystemet.
4. Luftfilter knyttet til det innvendige transportsystemet.

Hver 14. dag tas minimum 4 prever a 50 - 60 g som ma bestd av flere delprever. To ganger i aret
foretas en utvidet kontroll med flere prover av stov og forrester innvendig og utvendig i anlegget.

Toimijoiden omavalvonta EU:sta tai kolmannesta maasta tuodun rehuaineen varastossa

- Omavalvonnan naytemateriaali koostuu rehujaamista ja polysta

Valvontakohteet ovat:

1. Purku ja lastauslaitteet niihin liittyvine suodattimineen

2. Elevaattorinjalka (pohja), joka on liitetty lastaus- ja purkulaitteistoon

3. Rehun kuljetin, joka liitetty lastaus- ja purkulaitteistoon

4. llmansuodatin, joka on liitetty kuljetuslaitteistoon

Joka 14. paiva otetaan vahintdan nelja (4) 50- 60 g:n naytettd, joiden tulee koostua useasta osa-

naytteestd. Kaksi kertaa vuodessa suoritetaan laajennettu ndytteenotto, jossa otetaan useita nayt-
teitd polysta ja rehujaamisté tuotantopaikan sisa- ja ulkopuolelta.

Andre kontrollplaner som en del av virksomhetens kvalitetssikring
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Hvis en virksomhet ensker a folge et annet kontrollprogram basert pa uttak av prever i kritiske kon-
trollpunkter, som fullt ut tilfredsstiller ovenfor nevnte krav, ma denne framlegges for tilsynsmyndigheten.

Kan tilsynsmyndighetens krav til virksomhetens kontroll dokumenteres pé en oversiktlig mate, vil
systemer som er en integrert del av virksomhetens kvalitetssikringssystem kunne godkjennes. Blir sik-
kerheten ivaretatt med kvittering pé rapporter, tiltaksskjema, avviksrapporter m.m., og det pa en enkel
maéte kan presenteres oversiktlige utskrifter, kan databaserte system godkjenne

Muut valvontasuunnitelmat osana toimijoiden laadunvarmistusta

- Jos toimija haluaa noudattaa muuta valvontasuunnitelmaa, joka pohjautuu nédytteenottoon Kriit-
tisistéd naytteenottokohteista, ja joka vastaa yllamainittuja vaatimuksia, tulee se antaa valvontavi-
ranomaisille.

Jos valvontaviranomaisten vaatimukset toimijan valvonnalle voidaan osoittaa kirjallisten doku-

menttien avulla tayttyvan, voidaan menetelmé hyvéaksyé osana toimijan laadunvarmistusta. Tie-
tyissa tapauksissa voidaan hyvaksya myds automaattinen tietojenkasittely.
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Liite 3 Vuokaavio tuonti rehuraaka-aineen reiteista tilalle
(lahde ETT ry/ Kortesniemi)

X = ndytteenotto

Prosessi ldhtomaassa \

Léhto (sa’rdl'fnan) varasto~> lastaus /ai-
vaan/ junaan,/autoon

siilosto

l purkaus

x Karanteeni/vastaanottovarasto (tasovarasto, siilo) Suomessa
- jos tuontierdssd salmonella +, niin happokésittely

irtokuljetus irtokuljetus irtokuljetus irto-
kuljetus
Rehutehdas

X Vastaanottovarasto X7 Rahtisekoittaja
varasto

X Prosessi
- ristikontaminaation esto
- lampdotila
- jadhdytys
x? Ti-
I@ekdit-
1 o

irtokuljetus

sakki
Rahtisekoittajan irto
kuljetus
Keskusliikkeet X myllvauto
sakki

s

Tilan rehuvarastot
rehuvarastot kuivurit myllyt ruokintalaitteet
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Liite 4

Yhteenveto tuontindytteiden salmonellatutkimuksista
(lahde: Evira rehujaosto)

2001 2002 2003 2004 2003 2006 2007 2008 Yhieenss|
Rapsi ja siita saatavat fuotteet:
Tuontim3aes, milj. kg2) 54 7.0 0.0 a4 433 288 245 208 164,2
Tutkitiuja tuontieria, kg 15 43 28 45 57 56 42 41 332
- positiivisia enid, kpl ] 10 1 i 3 [i] B 5 40
- positinesia end, % ] 213 34 12,2 52 10,7 214 122 120
Tutkitiuja naytt=ia, kp 462 1404 923 1570 1578 1781 2010 1821 11 644
- positivisia ndytieita, kpl ] il!] | a2 a 47 BT 2 46
- positinisia ndytieitd, % ] 4.6 23 52 08 28 48 2 30
Rypsi ja siita saatavat tuotteet:
Tuontimdes, milj. kg2) 245 44 p2 729 73,2 342 294 T4 4822
Tutkitiuja buontieria, kg 7 53 26 38 i} 31 7 16 234
- positivisia end, kpl | ] 1 5 4 3 2 0 2
- positinisia end, % a7 11.3 38 13,2 1,1 87 74 0 87
Tutkitiuja naytt=ia, kp B4p 1472 1013 1438 1344 13BE 1233 670 9408
- positivisia naytieita, kpl 1 41 3 1 28 ] 7 i a7
- positinsia ndytieitd, % 0.1 28 0.3 0.8 2,1 04 04 0 1.0
Soija ja siita saatavat tuotteet:
Tuontimdes, milj. kg2) 98,0 223 TES 7rg 1358 1348 1448 1586 a201
Tutkitiuja buontieria, kg il it} 50 54 81 4 74 T M3
- positivisia enid, kpl 1 5 2 a bl 2 ] 3 30
- positinesia end, % 1.5 T4 4.0 14,3 1,1 2.7 ] a8 55
Tutkitiuja naytt=ia, kp 2220 2433 2105 2215 321 3163 287 31683 22023
- positinisia ndyteitd, kpl 1 ] 4 25 5 2 ] 5 60
- positivsia ndytieitd, % 0.0 03 D2 1.1 05 0,1 ] 01 02
Oljypalmusta saatavat tuotteet:
Tuontim3aes, milj. kg2) 1.5 78 52 45 2.7 53 22 oo 28,2
Tutkitiuja tuontiera, kg ] ] 2 2 i 4 1 0 10
- positivisia end, kpl ] ] ] 0 1] i ] i 1
- positinesia end, % ] ] ] 0 1] 250 ] ] 10,0
Tutkitiuja naytt=ia, kp ] ] 58 40 4 16D 1 0 363
- positivisia naytieita, kpl ] ] ] 0 1] 2 ] 0 2
- positivisia naytieita, % o 0 0 0 1] 1,2 o 0 0e
Muut dljykasvituottest:
Tuontimade3, milj. kg2) 02 04 0.0 08 08 07 o7 08 33
Tutkitiuja buontiena, kg ] 0 0 0 1] 1 ] i 1
- positivisia end, kpl ] ] ] 0 1] 1] ] 0 0
- positivisia end, % 0 0 0 0 o o 0 0 1]
Tutkitiuja naytt=ia, kp ] 0 0 0 1] i ] ] 1
- positivisia naytieita, kpl ] ] ] 0 1] 1] ] i 0
- positinsia ndytieitd, % ] 0 0 0 1] 1] ] 0 0
KAIKKI YHTEENSA
Tuontim3aes, milj. kg2) 1277 1418 1132 186,3 2558 2548 257 2585 135898
Tutkitiuja tuontieria, kg 107 164 107 143 175 lii] 144 134 1140
- positivisia end, kpl 2 2 4 19 18 12 11 ] 33
- positinesia end, % 1.8 128 AT 13,3 g1 72 76 &0 82
Tutkitiuja naytt=ia, kp 150 5308 4104 5318 6207 4483 4215 B174 43 441
- positivisia ndytieita, kpl 2 118 2 113 52 57 104 2 05
- positinisia ndytieitd, % 0.1 22 07 22 0,8 02 1.7 04 12

1P R BE WL AR BT
DLt RIS AT St - TRk

38

38(42)



Liite 5
tekemista /
(lahde: Evira) ¥

Selvitys rehualan toimijan omista, laadunvarmistuksensa mukaisesti
teettdmista salmonellatutkimuksista vuonna 2008
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Rahujen valmiefajat ryhmittsin Toimija Joilie Fyselyyn Waslaus-% Fokonals- Walmislus eI, Faskim.
wysely wastarnest valmistus-madrd  keskim.foimia uginayte kgndyte
ranetethy 2008 ] frehu-  (kaKKI nEyibest)
tn naytieat)
Kaliw 231 208 2 256 [4E 10 34E 162 446
Waztiat frenualnelsen vaimistusta, pldasiassa rypslnpurista)la) 30 b 1402 SE a3 484
Rantisekolita)at 17 12 132 748 11 B4E 1314909
Rehuanesden valmista)at (Kasviperdlset rehuanest) 74 £5 493 338 T 4a2 a4 344
Rehuanekden valmisiaat (elsinperalsst rehuaineet) 41 A 130 240 2330 38 206
- rehwainelden vaimists/al, maltopoiaiset refut 31 a 120 651 4080 54 74T
Lelpomal, keksl- ja makeistecilisuus ) 20 12 625 421 E312 461
Rehutehiaat 22 3| 1410712 BT 17T 219 90&
KiULT rehutentaat (Eydennysrehujen [@ Isaaneiden valmisiusta) 17 15 ET 433 4 1B o2 356
Tutkim . kohiest yh Tolmilat, DELME Toimljat. Jollla CIELUG Ceuus nayliella  Mayhelidsn Posil. ZEUUS ndytielsta
Joikaofianest vastannelsta,  post ndyiieita  vastannelsta, % obanelsta maara naytiest 5
naytlens e =% kpl K
Kaliw 104 50,0 12 £3 11.5 35 453 a7 L
Wtaztiat (renualnaisen vaimistusta, p3aasiassa rypelnpunista)ia) [ 25.0 19
Rantisekolita)at ] 750 225
Rehuaneiden valmisialat (kasviperalsel rehuainest) 8 576 2 3.0 & 300 4 0.1
Rehuaneiden valmisialat (eldinperaizel rehuaineet) 18 4E.2 1 2.5 E 338 3 0o
- rehuaineiden vaimists/al, mafopoijalsst rehuf 18 58,1 1 32 14 8 358 b a0
Lepomat, kessi- & maksisteilisuus 2 6.7 1 3.3 50,0 1885 1 0.1
Rahutahiaat 20 982 ] 3E.1 400 15 &80 33 0.2
iuust rehutehtaat (dydennysrehujen |3 lsSanelden valmisusta) 11 6E.3 1228
T
Tutklmuskehds: retut Tolmilat, OIEUUE. Tolmljat, jollla OIELUE. Osuus ndytielta  Wdyiteiden Pasit. Csuus ndytielsta
Jotka otianest vastanneista,  posi nayiiets  vastanneista, % otiansista masra nayitest =
nayitera g % kpl kgl
Kal To 337 1 0.5 1.4 13 888 2 0.0
Waztiat (renuainsizen valmisiusta, paassiassa rypsinpunista)ia) 5 20,8 15
Rahtiszkaltiajat 4 333 T
Fehuainelden valmisialat (kasviperdise rehuainest) 5 439 1 1.5 34 5 240 2 0.0
Rehuaneiden valmisia|at (el@inperaisst renuanzet) 4 10,3 1 450
- rehyainalyen vaimists/ar, maitopoiyalsst ranut 4 12,0 1 480
Leipomat, kexs- |3 massistenllisuus 1 3,3 2
Rehutehiaat 18 as.7 E 415
Muut rehuiehizat (taydennysrehulen |a Bs3aneiden valmistusta) k] 56.3 &T3
Tulkimuskehds: raaka-alneat Tolmilat, CIEUUE Toimijat, jollla CIEUUE Csuus ndytizltd  Wdyleiden Posit. Csuus ndytielsta
Jotka obtanest vastannelsta,  posit ndyfeld  vastannelsta % oBanalsta maars nayttest £
nayttea % % kpd kpl
Kalw 48 231 2 1.0 42 E ETD 3 0.0
Waztiat (renualnelgen valmistusta, pasasiassa rypsinpurista)la) F 8.3 4
Rahilszkoltajat
Rehuaneiden valmisialat (kasviperdlset rehuainest) 12 162 153
Rehuaingiden valmisia|at (el&inperdisst renuainzet) [ 154 1975
- rehuatnelden vaimistsjar, maitopofyalset refut & 124 1975
Lelpomot, kedsl- ]a makelstecilisuus 2 6.7 1 33 50,0 Td4 1 b1
Rehutehiaat 1€ 762 1 48 6.3 3401 2 0.1
Wuut rehutehtaat (ydennysrehulen a lsdaneiden valmistusta) 10 62.5 38T
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2 (8}
Tulkimuskonda: vaimisiuelinjat Toimijat, TEUE TomijaL. jollia ET Teuus nayiella Wayneiden | PoSl | Oauus nayticieid
Jotka oRanest vaslannelsta, posi. ndytielta  vastannelsta, akaneista masra nayttest k]
nayiterd % %% kpd kpl
Kal 50 240 5 22 10,0 58987 12 o2
Maatlat renualnelgen valmislusta, pddasiassa rypsinpunsta)la)
Rantizekalilajat 5 417 BT
Rahuaneklen valmisia|at (kasviperalses rehuainest] 14 212 2 3.0 14.3 a5 2 04
Rehuaneken valmisialat (eianperaiset renuainzet) 8 20.5 17
- rEhvaIneien VAIMISta/an, malroponjalsst ranur g 253 M7
Lelpomat, keksl- [a makeisleallisuus 1 33 &13
Rahutahiaat 1a 20.5 3 14.3 158 4 30E 10 0.2
Muut rehusehtaat fdydenrysrahujen |3 lsSaneiden valmisiusta) 3 168 104
Tutkimuskehda: tuctante- Ja varasiointifiat Tolmijat, DEUUS Toimijat, jellla [+ Csuus nayteita  Nayteidsn Poslt. UUs naytielsta
|otka ofianest vastannelsta,  posit ndyieltd  vastannelta % obanelsta maara naythest Y
nayibera = £ kRl kpl
Kalky 38 1E.8 [ 29 154 T TaE 25 03
Maztiat renuaineioen vaimistusta, paaasiassa rypeinpunsta)la)
Rantizekalila|at 1 8.3 1
Rehuaneken valmisialat (kasviperalsat rehuainest) El 136 438
Rehuanekden valmisialat (el@inperdizet rehuainzet) El 231 1 25 1.1 2736 3 0.1
- rEhvaInelen VaIMIStE/an maltoponjalsst ranur E] 20,0 1 32 11,1 2788 3 a1
Leipomat, kess- @ maksistellisuus 1 3.3 300
Rahutahiaat 18 asy 5 234 274 4 311 22 0.5
MuLt rehusentaat aydennysranujen |3 ksaaneiden valmisiusta) 1 6.3 4
4 (8}
Tutkimuzkohds: ulkotilat Tolmijat, IELUE. Toimijat, jolls IEUUE Ceuus nayttalta  Kayteidsn Posi. CEUUS nytielsts
Jotka oitanest vastannelsta, posit ndyHeltd  vastannelsia, % otfanelsta maars nayitest 9
nayiterd e % kpd kgl
Kalk 24 11,5 3 1.4 12,5 &en 5 06
Kaatlial (renualnsicen valmislusta, p3dasiassa rypsinpuristalla)
Rahtlsskolitajat
Rehuanelden valmisialat (kasviperdlsst rehuainest) 3 136 205
Fehuanelden valmisia|at (elainperaiset renuainzet)
- rehuaineiden vaimisisjal, malfogofiyaissr rehut
Lelpomol, keksl- [a makeistesllisuus
Rahutzhiaat 14 aE.T7 3 14,3 214 &3 g 0.8
kuus rehisetaat (tdydennysrahulen |a lssanelden valmistusta) 1 6.3 52
Tutkimuskohda: kuljetuskaluste Tolmijat, DEWIE Toimijat. Jollla DEWUE Dsuus nayhelld NayGelden  Posil.  Osuus naytielsta
Jotka oitanest vastannelsta, posit ndyieltd  vastannelsia, % otfanelsta maars nayitest 5
naytesa % % kpd kpl
Kalk 13 31 1 250
Kaatlial (renualnsicen valmislusta, p3dasiassa rypsinpuristalla)
Rahtlsskolitajat 4 333 -]
Rehuanelden valmisialat (kasviperdlsst rehuainest) 4 6.1 248
Rehuainekden walmisialat (eldinperalsst rehuainzel)
- refvainelden VaIMISS al, malroporyaisst renut
Lelpomal, keksl- [a maksistesilisuus
Rahutzhiaat hh! 324 4L

kuus rehuehiaat (tdydennysrehulen |a lsdanelden valmisiusta)
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Serotyypit:

Kalkkl

- rzhundytest

- raaka-alnendytizst

- valmishuslinjandytest

- lustanie- Ja varastolntitlanythee
- ukollanyitest

- kul|etusnalustonaytiest

5. Ahcny, 5. IndiEans

(S S

Heideibeng, 5. Monfevides, 5. 550, WG
5. Ahony, 3. Infandls, 5. Livingsfone, 5. Tan
Arizana, 5. Infsnis, 5.Tennessee, 5. Typhimunum, AP |
LADany, S infants, 5. Tyo

(=tlarizanas)

&ty

zamia, 550, 5. Typhimuiwm FT 1, API e fyypieiy)
ey

Maaflial [rehuainalden walmlstusta, pisaslassa ryp=inpurizia)ia)
- rzhundytest

- raaka-ainenaytiest

- valmishuslinjandytest

- tustare- [a varastolntitlandythees

- ulkolllanayiest

- kul|etusialustongyiiest

Ranhtigakolttajat

- rehundytiest

- raaka-ainendyitest

- vamisiusinjanaytiest

- lustanio- |a varastointtlianaytises
- ulkolllangviteat

- kuljetuskalusionayttest

Rahuaineiden vaimistajat (kasvipsralset rehuainset)
- rehundytest

- raaka-alnenaytiest

- vaimisluslinjanayitest

- tustarte- [a varastolntianaytees

- ukollanyitest

- kul|stusialusiondyilest

5. Abony, 5. Indians

5. Abony, S Typhimurium FT 1

Rahuaineioen vaimistajat (aidinparaleat rehuainast
- rzhundytest

- raaka-alnendytizst

- vamisluslinjanayitest

- lustanie- Ja varastointitlanaythee:

- ukollanyitest

- kul|etusnalustonayiest

S.Anzona

- rehainedden valmisiajar, marzopofyalser rehut
- rzhundytest

- raaka-ainenaytiest

- vaimistuslinjanayiiest

- lustanie- Ja varastolntitlanaythes:

- ulkotllanystest

- kul|stuskalustondytiest

Lelpomod. kaksl- Ja makaelsieciisuns
- rehundytiest

- raaka-alnendyilest

- valmisluslinjanaytlest

- tuotantc- Ja varastoinbiianayteet

- ulkotliangviest

- kulletusialusiondyilest

w

Hzidsibeny

Rahutahtaat

- rerunayttest

- raaka-ainenayttest

- vaimistusinjanayttest

- tustanio- Ja varastointilanaytise:
- ulkotliangyiest

- kul|etusialusiondyitest

5.

Ldontevidea, 5. 55p. IMb=dianzonas)

nfaniis, 5. Livingstane, 5. Tanzania, 5.500, AR jel fyyp
nfaniis, 5. Tennesses, 5. Typhimorum, AFY
LADany, S.infanys, 5. Typhy

tyypietty)

Muut rahutehtaat (Hydennyerashulen ja ledaineldan valmlstusta)
- rehundytiest

- raaka-ainendyitest

- valmisluslinjanaytlest

- luotante- [a varastolnbilanayteet

- uikoliansystest

- kuljetuskalusiondytlest

11 Tulosten raperiainnissa el ole chefu fuomicon rikden oimlloiden vasizuksia, jolla el ole ik fudtanios vuorra 2008
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MMM:n vuonna 2009 julkaisemat tydoryhmamuistiot

2009:1 Lannoitevalmistesektorin tulevaisuuskatsaus vuosille 2009 — 2013
ISBN 978-952-453-455-0 (Painettu)
ISBN 978-952-453-456-7 (Verkkojulkaisu)

2009:2 Korkeustieto-yhteistydryhman loppuraportti
ISBN 978-952-453-461-1 (Painettu)
ISBN 978-952-453-462-8 (Verkkojulkaisu)

2009:3 Pienten ja keskisuurten yritysten kokemia elintarvikelainsdddannoén ja -valvonnan
ongelmia selvittdvan hanketydryhméan raportti
ISBN 978-952-453-465-9 (Painettu)
ISBN 978-952-453-466-6 (Verkkojulkaisu)

2009:4 Maa- ja porotalouden luopumistukijarjestelmén jatkamistydéryhman muistio
ISBN 978-952-453-471-0 (Painettu)
ISBN 978-952-453-472-7 (Verkkojulkaisu)

2009:5 Tulvariskitydryhman raportti
ISBN 978-952-453-475-8 (Painettu)
ISBN 978-952-453-476-5 (Verkkojulkaisu)

2009:6 Maa- ja metsatalousministerion geenitekniikkastrategia ja toimenpideohjelma vuosille
2009-2013

ISBN 978-952-453-479-6 (Painettu)

ISBN 978-952-453-480-2 (Verkkojulkaisu)

2009:7 Metsakeskusten metsatietotydryhma
ISBN 978-952-453-491-8 (Painettu)
ISBN 978-952-453-492-5 (Verkkojulkaisu)

2009:8 Kohti happamien sulfaattimaiden hallintaa. Ehdotus happamien sulfaattimaiden
aiheuttamien haittojenvéahentdmisen suuntaviivoiksi

ISBN 978-952-453-493-2 (Painettu)

ISBN 978-952-453-494-9 (Verkkojulkaisu)

2009:8a Pa vag mot kontroll av de sura sulfatjordarna. Foérslag till riktlinjer for minskning av de
olagenheter som sura sulfatjordar orsakar

ISBN 978-952-453-495-6 (Painettu)

ISBN 978-952-453-496-3 (Verkkojulkaisu)

2009:9 Maatilojen energiaohjelman toimeenpanoa valmistelevan tydryhmén loppuraportti
ISBN 978-952-453-497-0 (Painettu)
ISBN 978-952-453-498-7 (Verkkojulkaisu)

2009:10 Salmonellapientydryhman muistio
ISBN 978-952-453-507-6 (Painettu)
ISBN 978-952-453-508-3 (Verkkojulkaisu)

ISBN 978-952-453-507-6 (Painettu)

ISSN 0781-6723 (Painettu)

ISBN 978-952-453-508-3 (Verkkojulkaisu)
ISSN 1797-4011 (Verkkojulkaisu)

42



