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Oivassa tarkastettavat asiat ja asiakokonaisuudet

Punaiset ohjeet (15 kpl) ovat jokaisella tarkastuskerralla tarkastettavia kohteita. Kaikki 15 tarkastetaan aina
myds mahdollisen uusintatarkastuksen yhteydessa.

Mustalla on merkattu ne ohjeet, jotka tarkastetaan tarkastajan harkinnan mukaan niin, etté ne tulevat
tarkastetuksi vahintaan joka kolmas vuosi.

HUOMI!

e Jos tarkastaja huomaa kaynnillaan epakohdan kohteessa, jota hén ei ollut alun perin suunnitellut
tarkastaa, han tarkastaa myoés sen.

e Jos yritys on tehnyt elintarvikehuoneistoilmoituksen, tarkastetaan punaisten kohtien lisédksi kohdat 1
ja 2.
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Ohje/versio 10205/1
Kayttoonotto  12.1.2015

Valvontaosasto, Elintarvikehygieniayksikko ja Tuoteturvallisuusyksikkd

Oiva-arviointiohjeet ilmoitetuille ja hyvaksytyille elintarvikehuoneistoille

0. Valvontatulosten arviointiohjeen arviointiasteikko

0.1 Oiva-arviointiasteikon arvosanojen yleiset maaraytymisperusteet

Oiva arviointiasteikon yhteiset maaraytymisperusteet on koottu tdhéan ohjeeseen, joka yhdessa
substanssikohtaisten Oiva-arviointiohjeiden kanssa muodostavat Oiva-arviointiohjekokonaisuuden.

Huomioitavaa:

o Tassa ohjeessa esitetddn Oiva-arviointiasteikon yleiskuvaukset, joissa on otettu huomioon
riskiperusteisuus. Riskiperusteisuus on avattu yksittaisissa substanssikohtaisissa Oiva-
arviointiohjeissa.

¢ Oiva-arvosanat koskevat elintarvikealan hyvaksyttavia tai ilmoitettavia
elintarvikehuoneistoja.

e Arviointiasteikon arvosanojen yleiskuvaukset koskevat kaikkia valvontatulosten
arviointiohjeita ja valvottavia asiakokonaisuuksia.

e Kaikki ohjeet perustuvat elintarvikelain sdadoksiin ja niiden tulkinnassa voidaan kayttaa
Eviran antamia soveltamisohjeita.

o Erikseen julkaistavissa Oiva-arviointiohjeissa annetaan tarkempia ja asiakohtaisia ohjeita
arviointiasteikon soveltamisesta.

Toiminta on vaatimusten mukaista.
OIVALLINEN

Valvoja toteaa tarkastettavien asioiden olevan lainsdadannon vaatimusten
mukaisia.

Valvoja toteaa toimijan hallitsevan myds yllattavat ja satunnaiset epakohdat itse,
ja hallitsee niiden korjaamisen omavalvonnallaan.

Toiminnassa on pienia epadkohtia, jotka eivat heikenna
HYVA elintarviketurvallisuutta eivatka johda kuluttajaa harhaan.

Valvoja huomauttaa toimijaa havaituista epakohdista kirjallisesti.

Valvoja toteaa toimijan hallitsevan myds yllattavat ja satunnaiset epakohdat itse,
ja hallitsee niiden korjaamisen omavalvonnallaan.

Toiminnassa on epakohtia, jotka heikentavéat elintarviketurvallisuutta tai
KORJATTAVAA  johtavat kuluttajaa harhaan. Epdkohdat on korjattava mé&aréajassa.

Valvojan on paasaantoisesti kaytettava lainsdddannon noudattamisen
varmistamiseksi elintarvikelain mukaisia hallinnollisia pakkokeinoja.
Valvoja voi kuitenkin antaa toimijalle kirjallisen korjauskehotuksen maaréa-
aikoineen, jos siihen on olemassa perusteltu syy.



jahy Sivu/sivut 2/2

Ohje/versio 10205/1
Kayttéonotto  12.1.2015

Valvontaosasto, Elintarvikehygieniayksikko ja Tuoteturvallisuusyksikkd

Oiva-arviointiohjeet ilmoitetuille ja hyvaksytyille elintarvikehuoneistoille

Ohjeistuksen mukaiset tarkastettavat asiat eivat valitttmasti heikenna
elintarviketurvallisuutta. Talldin Korjattavaa-arviointi voidaan kuitenkin antaa
siind tapauksessa, jos Hyva-arvio on annettu toistuvasti.

Toiminnassa on epakohtia, jotka vaarantavat elintarviketurvallisuutta tai
johtavat kuluttajaa vakavasti harhaan tai toimija ei ole noudattanut annettuja
HUONO maarayksia. Epakohdat on korjattava valittomasti.

Valvoja edellyttdé toimijalta valittdmia korjaavia toimenpiteita. Tallaisessa
tapauksessa valvojan on aina kaytettava elintarvikelainmukaisia hallinnollisia
pakkokeinoja lainsdadannon noudattamisen varmistamiseksi.

Ohjeistuksen mukaiset asiat eivat valittbmasti vaaranna elintarviketurvallisuutta.
Talldin Huono-arviointi voidaan kuitenkin antaa siind tapauksessa, jos
Korjattavaa-arvio on annettu toistuvasti ja epakohtia ei ole korjattu maaréajassa.
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Ohje /versio 10206/ 1
Kayttoonotto  12.1.2015

Valvontaosasto, Elintarvikehygieniayksikko ja Tuoteturvallisuusyksikkd

Oiva-arviointiohjeet ilmoitetuille elintarvikehuoneistoille

1. Omavalvontasuunnitelma

1.1 Omavalvontasuunnitelma ja sen tarkastettavuus

Huomioitavaa:
¢ Omavalvontasuunnitelman riittavyys tarkastetaan kohdassa 1.2
e Omavalvontasuunnitelma pienissé (1-2 hengen) yrityksissa voi olla joiltakin osin myds
suullinen ja se todetaan haastattelemalla tyéntekijoita

Tarkastettavat asiat:
¢ Onko elintarvikehuoneistolla olemassa omavalvontasuunnitelmaa
¢ Omavalvontasuunnitelman ja siihen liittyvan kirjanpidon tarkastettavuus
¢ Omavalvontaan liittyvan kirjanpidon sailytys (arkistointi)

Toiminta on vaatimusten mukaista.

OIVALLINEN
Elintarvikehuoneistolla on omavalvontasuunnitelma. Omavalvontasuunnitelma ja
siihen liittyva kirjanpito on tarkastettavissa.
Omavalvontaan liittyvaa kirjanpitoa sailytetdédn saaddsten mukaisesti.
Toiminnassa on pienia epakohtia, jotka eivat heikenna
HYVA elintarviketurvallisuutta eivatka johda kuluttajaa harhaan.

Elintarvikehuoneistolla on omavalvontasuunnitelma. Omavalvontasuunnitelma ja
siihen liittyva kirjanpito on paaosin tarkastettavissa.

Kirjanpidon sdilyttdmisessa on puutteita.

Toiminnassa on epakohtia, jotka heikentavat elintarviketurvallisuutta tai
KORJATTAVAA  johtavat kuluttajaa harhaan. Epékohdat on korjattava méaaraajassa.

Elintarvikehuoneiston omavalvontasuunnitelma ei ole tarkastettavissa.
Omavalvonnan kirjanpito puuttuu kokonaan.
Toiminnassa on epakohtia, jotka vaarantavat elintarviketurvallisuutta tai

johtavat kuluttajaa vakavasti harhaan tai toimija ei ole noudattanut annettuja
HUONO maarayksia. Epédkohdat on korjattava valittdmasti..

Elintarvikehuoneistolla ei ole omavalvontasuunnitelmaa.
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Valvontaosasto, Elintarvikehygieniayksikko ja Tuoteturvallisuusyksikkd

Oiva-arviointiohjeet ilmoitetuille elintarvikehuoneistoille

Aiheeseen liittyvaa lainsdadantda ja ohjeita:

Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus elintarvikelainsaadantdé koskevista yleisista periaatteista ja
vaatimuksista 178/2002/EY

Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus elintarvikehygieniasta (EY) N:o 852/2004, jaliempéana
852/2004/EY; 4 art.

Elintarvikelaki 23/2006

Maa- ja metsatalousministerion asetus ilmoitettujen elintarvikehuoneistojen elintarvikehygieniasta
1367/2011;5 §

Eviran ohje ilmoitettujen elintarvikehuoneistojen elintarvikehygieniasta 16025
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Valvontaosasto, Elintarvikehygieniayksikkd ja Tuoteturvallisuusyksikkd

Oiva-arviointiohjeet ilmoitetuille elintarvikehuoneistoille

1. Omavalvontasuunnitelma

1.2 Omavalvontasuunnitelman riittavyys

Huomioitavaa:

¢ Omavalvontasuunnitelma pienissa (1-2 hengen) yrityksissd, tai toiminnassa, jossa on vain
vahaisia riskeja, voi olla joiltakin osin myds suullinen ja se todetaan haastattelemalla
tyontekijoita

e Jos tarkastuksella tulee esiin seikkoja, jotka mahdollisesti johtuvat
omavalvontasuunnitelman puutteellisuudesta (esim. suunnitelman ja tyéohjeen
mukaisesta siivouksesta huolimatta ei ole siisti tai toiminta on muuttunut, mutta
suunnitelmaa ei ole péivitetty), suunnitelman riittavyys voidaan aina tarkastaa ja antaa
arvosana myos tasta kohdasta

¢ Mikali omavalvontasuunnitelmaa ei ole tarkastettavissa, arvioidaan ohjeen 1.1
Omavalvontasuunnitelma ja sen tarkastettavuus mukaisesti

e Sellaisten ulkoistettujen toimintojen osalta, joissa ulkopuolisesta toimijasta johtuen
omavalvonnan toteutumista ei paasta tarkastamaan, asia arvioidaan taman ohjeen
mukaan (esim. elintarvikehuoneiston siivousvalinetilaa ei pystyta tarkastamaan, koska
ulkopuolinen toimija on lukinnut tilan)

Tarkastettavat asiat:
e Omavalvontasuunnitelma on riittdva toiminnan luonteeseen ja laajuuteen ndhden, jolloin
suunnitelman mukaisesti tehtavalla omavalvonnalla hallitaan toiminnan riskit

Toiminta on vaatimusten mukaista.
OIVALLINEN

Omavalvontasuunnitelma on toiminnan luonteeseen ja laajuuteen nahden
riittava.

Elintarvikealan toimija on varmistunut omavalvonnassaan siitd, etta ulkopuoliset
toimijat noudattavat osaltaan lainsaadanndn vaatimuksia ja jarjestely toimii
my0ds kaytannéssd omavalvontasuunnitelman mukaisesti.

Toiminnassa on pienia epdkohtia, jotka eivat heikenna
HYVA elintarviketurvallisuutta eivatka johda kuluttajaa harhaan.

Omavalvontasuunnitelmassa on pienia epakohtia. Epékohdat ovat
omavalvontasuunnitelman sellaisissa osioissa, etta ne eivat heikenna
elintarviketurvallisuutta tai johda kuluttajaa harhaan.

Elintarvikealan toimija on varmistunut omavalvonnassaan siit, etté ulkopuoliset
toimijat noudattavat osaltaan lainsaadannon vaatimuksia ja jarjestely toimii
my0ds kaytannéssa omavalvontasuunnitelman mukaisesti.
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Valvontaosasto, Elintarvikehygieniayksikkd ja Tuoteturvallisuusyksikkd

Oiva-arviointiohjeet ilmoitetuille elintarvikehuoneistoille

Toiminnassa on epakohtia, jotka heikentavéat elintarviketurvallisuutta tai
KORJATTAVAA  johtavat kuluttajaa harhaan. Epdkohdat on korjattava mééaréaajassa.

Omavalvontasuunnitelmassa on epakohtia. Epakohdat ovat
omavalvontasuunnitelman sellaisissa osioissa, etta ne heikentavat
elintarviketurvallisuuden ja/tai johtavat kuluttajaa harhaan.

Elintarvikealan toimija ei ole omavalvonnassaan huomioinut ulkoistettuja
toimintoja tai jarjestely ei toimi kaytanndssa omavalvontasuunnitelman
mukaisesti.

Toiminnassa on epakohtia, jotka vaarantavat elintarviketurvallisuutta tai

johtavat kuluttajaa vakavasti harhaan tai toimija ei ole noudattanut annettuja
HUONO maarayksia. Epakohdat on korjattava valittomasti

Omavalvontasuunnitelmassa on epakohtia. Epakohdat ovat
omavalvontasuunnitelman sellaisissa osioissa, ettéd ne vaarantavat
elintarviketurvallisuuden ja/tai johtavat kuluttajaa oleellisesti harhaan.

Ulkopuolinen toimija vaarantaa toiminnallaan elintarviketurvallisuutta.

Aiheeseen liittyvaa lainsdadantda ja ohjeita:

Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus elintarvikelainsaadantoa koskevista yleisista periaatteista

ja vaatimuksista 178/2002/EY

- Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus elintarvikehygieniasta (EY) N:o 852/2004, jaliempana
852/2004/EY; 4 art.

- Elintarvikelaki 23/2006

- Maa- ja metsatalousministerioén asetus ilmoitettujen elintarvikehuoneistojen elintarvikehygieniasta
1367/2011;5 8§

- Eviran ohje ilmoitettujen elintarvikehuoneistojen elintarvikehygieniasta 16025
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Valvontaosasto, Elintarvikehygieniayksikko

Oiva-arviointiohjeet ilmoitetuille elintarvikehuoneistoille

2.

Tilojen ja valineiden soveltuvuus, riittavyys ja
kunnossapito

2.1 Tilojen soveltuvuus elintarvikehuoneistotoimintaan

Huomioitavaa:

Tilojen ja valineiden soveltuvuutta, ja riittavyytta tarkastettaessa tulee ottaa huomioon
toiminnan luonne ja laajuus.

Jatehuollon ja lastauslaitureiden soveltuvuus ja riittavyys arvioidaan tamén ohjeen
perustella vain jos se on elintarvikehuoneiston vastuulla.

Kuljetusvalineiden riittdvyys ja soveltuvuus arvioidaan kohdassa 15.2 kuljetuksen
olosuhteet.

Tarkastettavat asiat:

Elintarvikehuoneiston tilat (vastaanotto-, varasto-, kasittely-, tarjoilu-, pakkaus-, myynti-
jne. tilat) ovat soveltuvuudeltaan ja riittavyydeltddn sellaiset, joita toiminnan luonne ja
laajuus edellyttavat

Elintarvikehuoneiston tilajarjestelyt ja tuotantolinjat ovat sellaiset, ettei saastumisriskia ole
(toimintojen kiertosuunta on puhtaasta tilasta likaiseen)

Rakenteiden (sisdltaen LVI-jarjestelyt) ja pintojen (seinat, lattiat, katto) soveltuvat
toimintaan

Siivousvdlinetilat ovat soveltuvat ja riittavat toimintaan (siséaltda myos siivousvalineiden
soveltuvuuden ja riittavyyden arvioinnin)

Pukeutumistilojen, kaymaloéiden ja jatehuoltotilojen soveltuvuus ja riittavyys tarkastetaan,
jos ne ovat elintarvikehuoneiston vastuulla. (Edella mainitut tilat voivat sijaita erillaan
elintarvikehuoneistosta esim. kauppakeskuksissa voi pukeutumistilat olla erillaan
elintarvikehuoneiston tiloista)

Astianpesutilojen soveltuvuus ja riittavyys toiminnan luonteeseen ja laajuuteen nahden
Kuljetusastioiden pesutilojen soveltuvuus ja riittavyys toiminnan luonteeseen nahden
Kansainvalisissa pakastekuljetuksissa sekéd muissa ATP-sopimuksen piiriin kuuluvissa
helposti pilaantuvien elintarvikkeiden kuljetuksissa kaytetaan ATP-sopimuksen mukaisesti
luokiteltua kuljetuskalustoa.

Kierratettavien kuljetuslaatikoiden sailytystilojen soveltuvuus ja riittavyys
Pullonpalautustilojen soveltuvuus ja riittavyys, jos ne sijaitsevat elintarvikehuoneiston
tiloissa

Veden laatu perustuen vesinaytteiden analyysituloksiin (arvioidaan silloin, kun toimijalla
on esim. oma kaivo kaytdssa tai toimija kayttaa omaa vedenkasittelylaitteistoa ja
omavalvontanaytteiden tarve on todettu). Jaa, joka on kosketuksissa elintarvikkeeseen tai
joka saattaa saastuttaa elintarvikkeen, on valmistettava talousvedesta. Se on
valmistettava, kasiteltdva ja varastoitava sellaisissa olosuhteissa, ettd se on suojassa
saastumiselta. Jalostuksessa tai valmistusaineena kaytetty kierratysvesi ei saa aiheuttaa
saastumisriskid. Tallaisen veden on taytettava samat vaatimukset kuin talousveden, jollei
toimivaltainen viranomainen katso, etta veden laatu ei voi vaikuttaa valmiiden
elintarvikkeiden turvallisuuteen.
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OIVALLINEN

HYVA

KORJATTAVAA

Toiminta on vaatimusten mukaista.

Elintarvikehuoneistossa on riittéavasti tilaa hygieeniseen toimintaan, tai hygienia
varmistuu toimintojen ajallisella erottamisella.

Tilajarjestelyt, tuotantolinjat, astianpesulinjat, LVI-jarjestelyt jne. ovat riittavat ja
soveltuvat toimintaan n&hden.

Rakenteet ja pinnat ovat toimintaan nahden soveltuvat.

Elintarvikehuoneistossa on tai sen kaytdsséa on vaatimusten mukaiset
siivousvalinetilat, pukeutumistilat, kdymalat ja jatehuolto.

Siivousvdlineita on riittavasti ja ne ovat tarkoituksenmukaisia.

Kansainvalisissa pakastekuljetuksissa sek& muissa ATP-sopimuksen piiriin
kuuluvissa helposti pilaantuvien elintarvikkeiden kuljetuksissa kaytetddn ATP-
sopimuksen mukaisesti luokiteltua kuljetuskalustoa.

Talousveden laatu on STMa 461/2000 (muutoksineen) tai 401/2001 vaatimusten
mukaista. Laatusuositukset eivat valttamatta tayty, mutta elintarvikkeiden laatu
ei heikenny.

Toiminnassa on pienia epdkohtia, jotka eivat heikenna
elintarviketurvallisuutta eivatka johda kuluttajaa harhaan.

Tilat ja tilajarjestelyt, tilojen rakenteet ja pinnat tiloissa, joissa kasitella&n helposti
pilaantuvia pakkaamattomia elintarvikkeita, soveltuvat toimintaan.

Tiloissa, joissa kasitelladn helposti pilaantuvia pakkaamattomia elintarvikkeita,
on erillinen/set vesipisteet kdsienpesua varten ja tarvittaessa elintarvikkeiden
seké astioiden ja vélineiden pesua varten.

Muiden kuin edella mainittujen tilojen ja siivousvalineiden soveltuvuudessa ja/tai
riittdvyydessa on pienid epakohtia.

Talousveden laatu on STMa 461/2000 (muutoksineen) tai 401/2001 vaatimusten
mukaista. Laatusuositukset eivat tayty, ja talousvesi voi heikent&aa
elintarvikkeiden laatua, mutta elintarviketurvallisuus ei heikenny.

Toiminnassa on epakohtia, jotka heikentavéat elintarviketurvallisuutta tai
johtavat kuluttajaa harhaan. Epékohdat on korjattava méaraajassa.

Elintarvikehuoneiston tilojen ja/tai tilajarjestelyiden riittamattémyys ja/tai tilojen
rakenteiden ja pintojen soveltumattomuus aiheuttaa elintarviketurvallisuuden
heikentymista.
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Tiloissa, joissa kasitella&n helposti pilaantuvia pakkaamattomia elintarvikkeita, ei
ole erillistd/sia vesipisteita kasienpesua varten ja eika tarvittaessa
elintarvikkeiden seké astioiden ja vélineiden pesua varten.

Siivousvalineille varattu tila on poistettu tai otettu toiseen kayttotarkoitukseen
jaltai siivousvalineita sailytetaan muualla elintarvikehuoneiston tiloissa tavalla
joka heikentéa elintarviketurvallisuuden.

Muiden tilojen ja siivousvalineiden riittamattémyys ja /tai soveltumattomuus
aiheuttaa elintarviketurvallisuuden heikentymista.

Kansainvalisissa pakastekuljetuksissa sekd muissa ATP-sopimuksen piiriin
kuuluvissa helposti pilaantuvien elintarvikkeiden kuljetuksissa kaytetaan
luokittelematonta kuljetuskalustoa.

Talousveden laatu ei ole STMa 461/2000 (muutoksineen) tai 401/2001
vaatimusten tai -suositusten mukaista, ja vetta kaytetaan elintarviketurvallisuutta
heikentaen.

Toiminnassa on epakohtia, jotka vaarantavat elintarviketurvallisuutta tai
johtavat kuluttajaa vakavasti harhaan tai toimija ei ole noudattanut annettuja
HUONO maarayksia. Epakohdat on korjattava valittomasti.

Elintarvikehuoneiston tilojen tilajarjestelyissa, rakenteissa ja/tai
pintamateriaaleissa on sellaisia ratkaisuja ja vikoja, jotka vaarantavat
elintarviketurvallisuuden.

Elintarvikehuoneiston tilojen tai -valineiden riittamattémyys ja/tai
soveltumattomuus elintarvikehuoneistoksi aiheuttaa elintarviketurvallisuuden
vaarantumisen.

Talousveden laatu ei ole esimerkiksi STMa 461/2000 (muutoksineen) tai
401/2001 mikrobiologisten laatuvaatimusten mukaista, ja elintarvikkeiden laatu
saattaa siita syystéa aiheuttaa terveysvaaran. Terveydensuojeluviranomaisen tai
elintarvikevalvontaviranomaisen antamia maaraajallisia korjauskehotuksia ei ole
noudatettu, ja vetta kaytetddn elintarviketurvallisuutta vaarantaen.

Aiheeseen liittyvaa lainsdadantda ja ohjeita:

Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus elintarvikehygieniasta 852/2004/EY; 4 art., liite Il luku I, luku
1, luku V, luku VII

Elintarvikelaki 23/2006; 10 §

Maa- ja metsatalousministerion asetus ilmoitettujen elintarvikehuoneistojen elintarvikehygieniasta
1367/2011;3§,15 8§

Sosiaali- ja terveysministerion asetus talousveden laatuvaatimuksista ja valvontatutkimuksista 461/2000
ja Sosiaali- ja terveysministerion asetus pienten yksikoiden talousveden laatuvaatimuksista ja
valvontatutkimuksista 401/2001

Eviran ohje ilmoitettujen elintarvikehuoneistojen elintarvikehygieniasta 16025
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2. Tilojen javalineiden soveltuvuus, riittavyys ja
kunnossapito

2.2 Tilojen kunto

Huomioitavaa:
e Jaadhdytyslaitteiston kunto arvioidaan kohdassa 6.4 jaahdytys

Tarkastettavat asiat:

¢ Elintarvikehuoneiston rakenteiden, pintojen (seinat, lattiat, katto, tyotasot) ja tilojen kunto
(elintarvikkeiden kasittelytila-, myynti-, varasto-, vastaanottotilat), erityisesti niiden tilojen
osalta, joissa kasitelladn pakkaamattomia elintarvikkeita

¢ Myds pukeutumistilojen, kdymaldiden, jatehuoltotilojen ja lastauslaitureiden yleinen kunto,
jos ne ovat elintarvikehuoneiston vastuulla. (Edella mainitut tilat voivat sijaita erillaén
elintarvikehuoneistosta esim. kauppakeskuksissa voi pukeutumistilat olla erillaan
elintarvikehuoneiston tiloista.)

¢ Vesipisteiden kunto

¢ llmanvaihdon, valaistuksen ja viemarijarjestelméan kunto

¢ Pullonpalautustilat, jos ne sijaitsevat elintarvikehuoneiston tiloissa

Toiminta on vaatimusten mukaista.

OIVALLINEN
Tilat ovat kunnossa, lukuun ottamatta pienté kuluneisuutta.
Toiminnassa on pienia epadkohtia, jotka eivat heikenna
HYVA elintarviketurvallisuutta eivatka johda kuluttajaa harhaan.

Elintarvikehuoneiston tilat, joissa kasitellaan pakkaamattomia elintarvikkeita,
nayttavat silmamaaraisesti tarkasteltuna olevan kunnossa ja ehjia, lukuun
ottamatta pienta kuluneisuutta.

Tiloissa, joissa k&sitelladn pakattuja elintarvikkeita ja/tai muissa tiloissa on

tarvetta kunnossapidolle, mutta korjaaminen ei ole kiireellista.

Toiminnassa on epakohtia, jotka heikentavéat elintarviketurvallisuutta tai
KORJATTAVAA  johtavat kuluttajaa harhaan. Epdkohdat on korjattava mé&éaréajassa.

Elintarvikehuoneiston tiloissa, joissa kasitellaan pakkaamattomia elintarvikkeita,
on sellaisia epékohtia, jotka heikentavat elintarviketurvallisuuden.

Tiloissa, joissa kasitelladn pakattuja elintarvikkeita ja/tai muissa tiloissa on
elintarviketurvallisuuden kannalta kiireellistd kunnossapidon tarvetta.
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Toiminnassa on epakohtia, jotka vaarantavat elintarviketurvallisuutta tai
HUONO johtavat kuluttajaa vakavasti harhaan tai toimija ei ole noudattanut annettuja
maarayksia. Epakohdat on korjattava valittomasti.

Elintarvikehuoneiston tilojen kunnossa on sellaisia ratkaisuja ja epakohtia, jotka
vaarantavat elintarviketurvallisuuden.

Aiheeseen liittyvaa lainsdadantoa ja ohjeita:

- Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus elintarvikehygieniasta 852/2004/EY; 4 art., liite Il
luku I, Il

- Elintarvikelaki 23/2006; 10 §

- Maa- ja metsatalousministeritén asetus ilmoitettujen elintarvikehuoneistojen
elintarvikehygieniasta 1367/2011, 3 §

- Eviran ohje ilmoitettujen elintarvikehuoneistojen elintarvikehygieniasta 16025
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Tilojen ja valineiden soveltuvuus, riittavyys ja
kunnossapito

2.3 Tyovalineet, kalusteet ja laitteet

Huomioitavaa:

Ruuan jadhdytyslaitteiston soveltuvuus ja riittavyys arvioidaan kohdassa 6.4 Jaahdytys

Tarkastettavat asiat:

Kalusteiden (kaapistot, tydskentelytasot jne.), laitteet (uunit, leikkurit, liedet jne.) ja
tydvdalineet (astiat, leikkuulaudat, veitset jne.) soveltuvuus ja riittdvyys toimintaan nahden
Kalusteiden, laitteiden ja tydvalineiden pinnat ja osat

Toiminta on vaatimusten mukaista.

OIVALLINEN

KORJATTAVAA

Tarkastettavat tyovalineet, kalusteet ja laitteet ovat kayttotarkoitukseen
soveltuvia seka kapasiteetiltaan ja maaraltdan toimintaan nahden. Lisaksi ne
ovat kunnossa ja ehjia, lukuun ottamatta pienta kuluneisuutta.

Toiminnassa on pienia epdkohtia, jotka eivat heikenna
elintarviketurvallisuutta eivatka johda kuluttajaa harhaan.

Kalusteet, laitteet ja tyovalineet, joilla kasitellaan tai jotka ovat kosketuksissa
pakkaamattomiin elintarvikkeisiin, ovat kayttotarkoitukseen soveltuvia ja riittavia.

Kalusteet, laitteet ja tyovalineet, joilla kasitellaan tai jotka ovat suoraan
kosketuksissa pakkaamattomiin elintarvikkeisiin, ovat kunnossa ja ehjid, lukuun
ottamatta pienta kuluneisuutta.

Kalusteissa, laitteissa ja tyovalineissa, joilla ei kéasitella tai eivatka ole
kosketuksissa pakkaamattomiin elintarvikkeisiin, on tarvetta kunnossapidolle,
mutta kunnostaminen ei ole kiireellistd. Kunnossapidon tarve ei heikenna
elintarviketurvallisuutta.

Toiminnassa on epakohtia, jotka heikentavéat elintarviketurvallisuutta tai
johtavat kuluttajaa harhaan. Epékohdat on korjattava méaraajassa.

Kalusteissa, laitteissa ja tydvalineissa, joilla kasitelld&n ja/tai jotka ovat suoraan
kosketuksissa pakkaamattomiin elintarvikkeisiin, on epakohtia soveltuvuudessa,
riittdvyydessa ja kunnossa. Epakohdat heikentavat elintarviketurvallisuuden.

Kalusteiden, laitteiden ja tydvalineiden kunnossapito on laiminlydty siten, etta
elintarviketurvallisuus heikentyy
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Toiminnassa on epdkohtia, jotka vaarantavat elintarviketurvallisuutta tai
HUONO johtavat kuluttajaa vakavasti harhaan tai toimija ei ole noudattanut annettuja
maarayksia. Epakohdat on korjattava valittomasti.

Kalusteet, laitteet tai tyovalineet eivat ole soveltuvia ja/tai riittavia
elintarvikehuoneiston toimintaan. Kunnossapidosta ei ole huolehdittu.

Aiheeseen liittyvaa lainsdadantoa ja ohjeita:

- Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus elintarvikehygieniasta 852/2004/EY;4 art., liite Il
luku Il, V

- Elintarvikelaki 23/2006; 10 §

- Maa- ja metsatalousministeritén asetus ilmoitettujen elintarvikehuoneistojen
elintarvikehygieniasta 1367/2011; 3, 15 §

- Eviran ohje ilmoitettujen elintarvikehuoneistojen elintarvikehygieniasta 16025
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3. Tilojen, pintojen ja valineiden puhtaus

3.1 Tilojen yleinen siisteys ja puhtaus

Huomioitavaa:

e Valvontaviranomaisen ei ole tarpeen todentaa yleista siisteytta ja puhtautta
elintarvikehuoneistossa naytteenotolla

¢ Arvostelun ulkopuolelle tulee jattaa normaalit paivan tyon aiheuttamat siivousta vaativat
jaljet

e Siivousvalinetilan siisteys, puhtaus ja jarjestys katsotaan kohdassa 3.3 siivousvalinetilan
ja siivousvalineiden puhtaus

o Kauljetusastioiden siisteys, puhtaus ja jarjestys katsotaan kohdassa 5.5. pakkaaminen

o Jatehuoltotilojen siisteys, puhtaus ja jarjestys katsotaan kohdassa 3.6. jatehuolto

o Kuljetusvélineiden siisteys, puhtaus ja jarjestys katsotaan kohdassa 15.3. kuljetuksen
olosuhteet

Tarkastettavat asiat:

¢ Elintarvikehuoneiston rakenteiden, pintojen (seinat, lattiat, katto, tydtasot, LVI) ja tilojen
siisteys ja puhtaus (keittio, elintarvikkeiden kasittelytilat, asiakas-, myynti-, varasto-,
vastaanottotilat, astianpesutilat), erityisesti niiden tilojen osalta, joissa kasitellaan
pakkaamattomia elintarvikkeita

o Myds pukeutumistilat, lastauslaiturien ja kAymaéldiden yleinen siisteys ja puhtaus jos ne
ovat elintarvikehuoneiston vastuulla (voivat sijaita erillaén elintarvikehuoneistosta esim.
kauppakeskuksissa voi pukeutumistilat olla erillaéan elintarvikehuoneiston tiloista)

o Tiloissa vallitseva jarjestys (huomioitava elintarvikehuoneistoon kuulumattomat tavarat ja
muut tuotteet kuin elintarvikkeet)

¢ Puhtaiden pakkausmateriaalien varastotilat

¢ Pullonpalautustilojen siisteys ja puhtaus, jos ne sijaitsevat elintarvikehuoneiston tiloissa

Toiminta on vaatimusten mukaista.

OIVALLINEN
Elintarvikehuoneiston tiloissa vallitsee hyva yleinen siisteys, puhtaus ja jarjestys.
Toiminnassa on pienia epdkohtia, jotka eivat heikenna
HVVA elintarviketurvallisuutta eivatka johda kuluttajaa harhaan.

Elintarvikehuoneiston niissa tiloissa, joissa kasitelladn pakkaamattomia
elintarvikkeita, vallitsee hyva yleinen siisteys, puhtaus ja jarjestys.

Muissa tiloissa on siisteydessa, puhtaudessa ja jarjestyksessa pienid epékohtia.
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Toiminnassa on epakohtia, jotka heikentavéat elintarviketurvallisuutta tai
johtavat kuluttajaa harhaan. Epékohdat on korjattava mééaréaajassa.

KORJATTAVAA
Elintarvikehuoneiston niissa tiloissa, jossa kasitellaan elintarvikkeita
puhtaanapitoa on laiminly6ty ja/tai tilat ovat likaiset.

Muissa kuin elintarvikkeiden kasittelytiloissa puhtaanapitoa on laiminly6ty siten,
etta tilojen likaisuus aiheuttaa elintarviketurvallisuuden heikentymista tiloihin,
joissa kasitelldaan elintarvikkeita.
Elintarvikehuoneistoon kuulumattomat tavarat tai niilden maéara vaikeuttaa
puhtaanapitoa heikentaen elintarviketurvallisuutta.
Toiminnassa on epakohtia, jotka vaarantavat elintarviketurvallisuutta tai
johtavat kuluttajaa vakavasti harhaan tai toimija ei ole noudattanut annettuja
HUONO maarayksia. Epakohdat on korjattava valittomasti.

Elintarvikehuoneiston niissa tiloissa, joissa kasitellaan elintarvikkeita, tilat ovat
erittain likaiset tai pinttyneen likaiset.

Muissa kuin elintarvikkeiden kasittelytiloissa puhtaanapitoa on laiminlyoty siten,
etta tilojen likaisuus aiheuttaa elintarviketurvallisuuden vaarantumista tiloihin,
joissa kasitellaan elintarvikkeita.

Aiheeseen liittyvaa lainsdadantda ja ohjeita:

- Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus elintarvikehygieniasta 852/2004/EY; 4 art., liite 1l
luku |

- Elintarvikelaki 23/2006

- Maa- ja metsatalousministerion asetus ilmoitettujen elintarvikehuoneistojen
elintarvikehygieniasta 1367/2011 38,4 §

- Eviran ohje ilmoitettujen elintarvikehuoneistojen elintarvikehygieniasta 16025
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3. Tilojen, pintojen ja valineiden puhtaus

3.2 Tyovalineiden ja laitteiden puhtaus

Huomioitavaa:
e Taman ohjeen arvioinnissa ei tarvitse todentaa puhtautta naytteenotolla. Arviointi voidaan
suorittaa aistinvaraisesti.
e Arvostelun ulkopuolelle tulee jattaa normaalit paivan tyon aiheuttamat siivousta vaativat
jaljet
e Viranomais- ja omavalvontanaytteenotto kasitelladn ohjeessa 17.2.

Tarkastettavat asiat:
e Tyovalineiden (astiat, leikkuulaudat, veitset jne.) ja laitteiden (uunit, liedet, leikkurit,
kylmalaitteet, astianpesukone jne.) puhtaus

Toiminta on vaatimusten mukaista.

OIVALLINEN
Elintarvikehuoneiston tyévalineet ja laitteet ovat puhtaita.

Toiminnassa on pienia epdkohtia, jotka eivat heikenna

HYVA elintarviketurvallisuutta eivatka johda kuluttajaa harhaan.

Tyovélineet ja laitteet, joilla kasitelladn pakkaamattomia elintarvikkeita, ovat
puhtaita. Elintarvikehuoneiston muiden tyévalineiden ja laitteiden puhtaudessa
on pienid epakohtia.

Toiminnassa on epakohtia, jotka heikentavét elintarviketurvallisuutta tai

johtavat kuluttajaa harhaan. Epdkohdat on korjattava méaaraajassa.
KORJATTAVAA

Elintarvikehuoneiston tydvélineet ja laitteet ovat likaisia. Erityisesti
pakkaamattomien elintarvikkeiden kasittely likaisella/likaisilla tydvalineilla ja
laitteilla heikentaa elintarviketurvallisuuden.

Toiminnassa on epékohtia, jotka vaarantavat elintarviketurvallisuutta tai
johtavat kuluttajaa vakavasti harhaan tai toimija ei ole noudattanut annettuja
HUONO maarayksia. Epakohdat on korjattava valittomasti.

Tyovalineiden ja laitteiden puhtaanapito on selkeasti laiminlyoty.
Elintarvikehuoneiston tyévalineissa ja laitteissa on pinttynytté likaa, joka
vaarantaa elintarviketurvallisuuden.
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Aiheeseen liittyvaa lainsdadantoa ja ohjeita:

- Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus elintarvikehygieniasta 852/2004/EY; 4 art., liite 1l
luku V

- Elintarvikelaki 23/2006

- Maa- ja metsatalousministerion asetus ilmoitettujen elintarvikehuoneistojen
elintarvikehygieniasta 1367/2011 4 §

- Eviran ohje ilmoitettujen elintarvikehuoneistojen elintarvikehygieniasta 16025
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3 Tilojen, pintojen ja valineiden puhtaus

3.3 Siivousvalinetilan ja siivousvalineiden puhtaus

Huomioitavaa:

e Ohjeessa 2.1. tilojen soveltuvuus elintarvikehuoneistotoimintaan arvioidaan
siivousvalinetilan soveltuvuus ja riittavyys samoin kuin valineiden tarkoituksenmukaisuus
ja riittavyys

e Mikali siivousvalinetilan ja -valineiden puhtautta arvioitaessa todetaan, etta
siivousvalinetila on poistettu kaytosta tai otettu muuhun kayttéon, tehdéaéan arviointi ohjeen
2.1 tilojen soveltuvuus, mukaan

¢ Puhtautta ja tarkoituksenmukaisuutta arvioidessa taytyy erityisesti huomioida se onko
siivous-/puhdistusvéline tarkoitettu yleisiin tiloihin (esim. kaytava- ja lattiaharjat,
lattianpesukoneet tms.), vai kaytetaanko niitd sellaisiin pintoihin, joissa kasitellaén
pakkaamattomia helposti pilaantuvia elintarvikkeita

o Ulkoistettujen siivoustoimintojen osalta arvio voidaan tehda myés ohjeen 1.2
Omavalvontasuunnitelman riittdvyys, perusteella, jos tiloja ei voida tarkastaa esim.
siivousyrittgja on lukinnut siivoustilat.

Tarkastettavat asiat:
e Siivousvalineille varattujen tilojen puhtaus ja jarjestys
e Siivousvalineiden puhtaus ja kunto

Toiminta on vaatimusten mukaista.
OIVALLINEN

Siivousvdlineiden sailytys- ja huoltotilat ovat puhtaat, siistit ja niissa vallitsee
hyva jarjestys.

Siivousvdlineet ovat hyvakuntoisia ja niiden puhtaudesta on huolehdittu.

Toiminnassa on pienia epdkohtia, jotka eivat heikenna

HYVA elintarviketurvallisuutta eivatka johda kuluttajaa harhaan.

Siivousvdlineiden sailytys- ja huoltotilojen siisteydessa ja jarjestyksessa on
pientd huomautettavaa, mutta tilat ovat paaosin puhtaita.

Siivousvalineet ovat kuluneita, mutta tarkoitukseensa riittavassa kunnossa.
Siivousvdlineet eivat ole kayttotarkoituksensa huomioiden niin likaisia, etta siita
voisi aiheutua haittaa elintarviketurvallisuudelle.

Toiminnassa on epakohtia, jotka heikentavat elintarviketurvallisuutta tai

KORJATTAvAA Johtavat kuluttajaa harhaan. Epakohdat on korjattava maaraajassa.

Siivousvdlineiden sailytys- ja huoltotilojen siisteys ja jarjestys on erittain huono.
Tilat ovat silminnahden erittain likaiset.
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Valvontaosasto, Elintarvikehygieniayksikko

Oiva-arviointiohjeet ilmoitetuille elintarvikehuoneistoille

Toiminnassa on epakohtia, jotka vaarantavat elintarviketurvallisuutta tai
johtavat kuluttajaa vakavasti harhaan tai toimija ei ole noudattanut annettuja

maarayksia. Epéakohdat on korjattava valittomasti.
HUONO

Siivousvalineet ovat niin huonossa kunnossa tai likaisia, etteivat ne enaa sovellu
kayttdon ja vaativat valittbmasti uusimista.

Aiheeseen liittyvaa lainsdadantoa ja ohjeita:

- Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus elintarvikehygieniasta 852/2004/EY; 4art, liite 1l luku V
- Elintarvikelaki 26/2006

- Maa- ja metséatalousministerion asetus ilmoitettujen elintarvikehuoneistojen elintarvikehygieniasta
1367/2011; 3 §

- Eviran ohje ilmoitettujen elintarvikehuoneistojen elintarvikehygieniasta 16025



Valvontaosasto, Elintarvikehygieniayksikko

Oiva-arviointiohjeet ilmoitetuille elintarvikehuoneistoille

3. Tilojen, pintojen ja valineiden puhtaus

3.4 Pakkausmateriaalien ja kuljetusastioiden puhtaus

Huomioitavaa: Taman ohjeen tarkastettavat asiat katsotaan ohjeessa 5.5
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Valvontaosasto, Elintarvikehygieniayksikko

Oiva-arviointiohjeet ilmoitetuille elintarvikehuoneistoille

3. Tilojen, pintojen ja valineiden puhtaus

3.5 Haitta- ja muut elaimet

Huomioitavaa:

e Tama ohje koskee haittaelainten torjunnan liséksi lemmikkielainten ja opas-, kuulo- ja
avustajakoirien, joista jaljempéna puhutaan yleisesti avustajakoirat, pdasya
elintarvikehuoneiston tiloihin.

Tarkastettavat asiat:
¢ Haittaelainten torjuntamenetelmat
e Avustajakoirien paasy vain myynti-, tarjoilu-, ja muihin asiakastiloihin
e Lemmikkielainten paasy vain tarjoilutiloihin

OIVALLINEN

HYVA

KORJATTAVAA

Toiminta on vaatimusten mukaista.

Kaytdssa on asianmukaiset menetelmat haittaeldinten torjumiseksi ja torjunta
toimii.

Avustajakoirat ja/tai lemmikkielaimet paasevat vain tiloihin, joihin se on sallittua.

Toiminnassa on pienia epdkohtia, jotka eivat heikenna
elintarviketurvallisuutta eivatka johda kuluttajaa harhaan.

Haittaeldinten torjunnassa on pienid puutteita. Haittaeldinhavaintoihin on
kuitenkin reagoitu ja toimenpiteet torjumiseksi ovat olleet riittavat ja oikeat.

Avustajakoirat ja/tai lemmikkielaimet paasevat vain tiloihin, joihin se on sallittua.

Toiminnassa on epakohtia, jotka heikentavat elintarviketurvallisuutta tai
johtavat kuluttajaa harhaan. Epékohdat on korjattava méaaraajassa.

Haittaeldinhavainnoista aiheutuneet toimenpiteet ovat olleet vaarat ja/tai
riittAmattomat.

Haittaelaimia havaitaan tarkastuksella siind maarin, etta elintarviketurvallisuus
heikentyy.

Avustajakoirat ja/tai lemmikkieldaimet paasevat tiloihin, joihin niiltd on paasy
kielletty.
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Valvontaosasto, Elintarvikehygieniayksikko

Oiva-arviointiohjeet ilmoitetuille elintarvikehuoneistoille

Toiminnassa on epakohtia, jotka vaarantavat elintarviketurvallisuutta tai
johtavat kuluttajaa vakavasti harhaan tai toimija ei ole noudattanut annettuja
HUONO maarayksia. Epakohdat on korjattava valittomasti
Haittaelainten torjuntamenetelmia ei ole. Haittaeldimi& havaitaan tarkastuksella
siind maarin, ettd se vaarantaa elintarviketurvallisuuden.

Haittaelaimien aiheuttamia tuhoja elintarvikkeille havaitaan.

Aiheeseen liittyvaa lainsdadantoa ja ohjeita:

- Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus elintarvikehygieniasta 852/2004/EY; 4 art., liite Il luku IX
- Elintarvikelaki 23/2006

- Maa- ja metsatalousministerion asetus ilmoitettujen elintarvikehuoneistojen elintarvikehygieniasta
1367/2011; 18 §

- Eviran ohje ilmoitettujen elintarvikehuoneistojen elintarvikehygieniasta 16025



Sivu/sivut 1/2
Ohje/versio 10215/1
Kayttoonotto 12.1.2015

Valvontaosasto, Elintarvikehygieniayksikko

Oiva-arviointiohjeet ilmoitetuille elintarvikehuoneistoille

3. Tilojen, pintojen ja véalineiden puhtaus

3.6 Jatehuolto

Huomioitavaa:
e Jatehuolto arvioidaan tamén ohjeen perusteella vain siltd osin kuin se on
elintarvikehuoneiston vastuulla
e Sivutuotteet elintarvikemyymalassa ja tukkumyynnissa arvioidaan kohdassa 3.7

Tarkastettavat asiat:
e Jatteiden sailytys
o Jatteiden poistaminen elintarvikehuoneistosta
o Jateastioiden puhtaus (elintarvikehuoneiston sisélla olevat ja jatehuoltotiloissa olevat, jotka
kuuluvat elintarvikehuoneiston vastuulle)
e Jatehuoltotilojen yleinen siisteys, puhtaus ja jarjestys (ne jatehuoltotilat, jotka eivat kuulu
kiinteiston velvollisuuteen)

Toiminta on vaatimusten mukaista.

OIVALLINEN

Pilaantuneet elintarvikkeet ja muut jatteet sailytetaan riittavan erillaén
elintarvikkeiden kasittelysta ja ne siirretaan jatehuoltotiloihin vahintaan kerran
paivassa.

Jatehuoltotilojen yleinen siisteys, puhtaus ja jarjestys on hyva. Jateastioiden
puhtaudesta on huolehdittu.

Toiminnassa on pienia epdkohtia, jotka eivat heikenna

HYVA elintarviketurvallisuutta eivatka johda kuluttajaa harhaan.

Pilaantuneet elintarvikkeet ja muut jatteet sailytetaan riittavan erillaén
elintarvikkeiden kasittelysta. Jatteiden siirtdmisessa jatehuoltotiloihin on pienta
huomautettavaa.

Jateastioiden puhtaudessa ja jatehuoltotilojen yleisessa siisteydessa,
puhtaudessa ja/tai jarjestyksessa on pienia epakohtia.

Toiminnassa on epakohtia, jotka heikentavéat elintarviketurvallisuutta tai

johtavat kuluttajaa harhaan. Epdkohdat on korjattava mé&éaréaajassa.

KORJATTAVAA
Pilaantuneita elintarvikkeita tai muita jatteita sailytetdén elintarvikehuoneistossa
niin, etta elintarviketurvallisuus heikentyy.

Jateastiat ovat likaiset ja/tai jatehuoltotilan yleisesta siisteydestd, puhtaudesta
jaltai jarjestyksesta ei ole huolehdittu.
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Valvontaosasto, Elintarvikehygieniayksikko

Oiva-arviointiohjeet ilmoitetuille elintarvikehuoneistoille

Toiminnassa on epakohtia, jotka vaarantavat elintarviketurvallisuutta tai
johtavat kuluttajaa vakavasti harhaan tai toimija ei ole noudattanut annettuja
HUONO maarayksia. Epakohdat on korjattava valittomasti.

Pilaantuneita elintarvikkeita tai muita jatteita sailytetdan elintarvikehuoneistossa
niin, etta elintarviketurvallisuus vaarantuu.

Aiheeseen liittyvaa lainsdadantoa ja ohjeita:

- Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus elintarvikehygieniasta 852/2004/EY; 4 art., liite Il
luku VI

- Elintarvikelaki 23/2006

- Maa- ja metsatalousministeriton asetus ilmoitettujen elintarvikehuoneistojen
elintarvikehygieniasta 1367/2011; 4 8

- Eviran ohje ilmoitettujen elintarvikehuoneistojen elintarvikehygieniasta 16025
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Valvontaosasto, Elintarvikehygieniayksikkd

Oiva-arviointiohje ilmoitetuille elintarvikehuoneistoille

3. Tilojen, pintojen ja valineiden puhtaus

3.7 Sivutuotteet

Huomioitavaa:

e Tama ohje koskee sivutuotteiden kasittelya myymalassa ja tukkumyynnissa.

e Tama ohje ei koske tarjoilumyyntia, keittidita, suurtalouksia, pitopalvelua.

¢ Sivutuotteiden rehukayttda ei arvioida talla ohjeella.

o Tassa ohjeessa tarkastettavat sivutuotteiden kasittelyd koskevat asiat vaikuttavat Oiva —
arvosanaan. Jos tarkastaja tarkastaa samalla kertaa sivutuotteisiin liittyvia muita asioita,
kuten esim. sivutuotteiden jaljitettavyytta, havaitut epakohdat kirjataan tarkastus-
kertomukseen, ei Oiva —raporttiin.

Tarkastettavat asiat:
o Tarkastetaan sivutuotteiden kasittelyyn, sailytykseen ja merkintdihin liittyvat asiat:
o Sivutuotteiden sailytys
o Sivutuotteiden erilldaanpito elintarvikkeista
o Sivutuotekeraysastioiden merkinnat (*ei ihmisravinnoksi” ja ”3. luokka”)
o Pienet maarat (sivutuotteita syntyy enintaan 20 kg/viikossa)
o Syrjaiset alueet on maaritelty MMM:n asetuksessa 1192/2011

Toiminta on vaatimusten mukaista.
OIVALLINEN

Sivutuotteet sailytetdan siten, ettei niiden sailytys heikenna elintarviketurvalli-
suutta. Sivutuotteet sailytetddn merkityissa ja suljettavissa astioissa.
Sivutuotteiden keraysastiat on merkitty vaatimusten mukaan.

Pienet maarat ja syrjaiset alueet:
Sivutuotteet sailytetdan siten, ettei niiden sailytys heikenna elintarviketurvalli-
suutta. Sivutuotteet sailytetdan suljettavissa astioissa.

Toiminnassa on pienié epékohtia, jotka eivat heikennd elintarviketurvallisuutta
HYVA eivatka johda kuluttajaa harhaan.

Sivutuotteet sailytetdan siten, ettei niiden sailytys heikenna elintarviketurvalli-
suutta. Sivutuotteet sailytetddn merkityissa ja suljettavissa astioissa. Sivutuot-
teiden keraysastioiden merkinndissa on pienia puutteita.
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Valvontaosasto, Elintarvikehygieniayksikkd

Oiva-arviointiohje ilmoitetuille elintarvikehuoneistoille

Toiminnassa on epakohtia, jotka heikentavat elintarviketurvallisuutta tai
KORJATTAVAA Johtavat kuluttajaa harhaan. Epakohdat on korjattava maaraajassa.

Sivutuotteiden sailytys heikentaa elintarviketurvallisuutta.
Sivutuotteita ei sailytetd merkityissa ja suljettavissa astioissa.

Pienet maarét ja syrjdiset alueet:
Sivutuotteiden sailytys heikentaa elintarviketurvallisuutta.
Sivutuotteita ei sailyteta suljettavissa astioissa.

Toiminnassa on epakohtia, jotka vaarantavat elintarviketurvallisuutta tai
johtavat kuluttajaa vakavasti harhaan tai toimija ei ole noudattanut annettuja
HUONO maarayksia. Epakohdat on korjattava valittémasti.

Sivutuotteiden sailytys vaarantaa elintarviketurvallisuutta.

Pienet mééarat ja syrjaiset alueet:
Sivutuotteiden sailytys vaarantaa elintarviketurvallisuutta.

Aiheeseen liittyvaa lainsdadantda ja ohjeita:

- Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus (EY) N:o 1069/2009 4 art., 10 art. kohta f), 14, 19, 21, 22 ja
26 art.

- EU:n komission asetus 142/2011

- Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus elintarvikehygieniasta 852/2004 liite 11, VI luku

- Elintarvikelaki 23/2006

- Maa- ja metsatalousministerion asetus ilmoitettujen elintarvikehuoneistojen elintarvikehygieniasta
1367/20115 §

- Eviran ohjeluonnos 16088 Kaupan entiset elintarvikkeet

- Eviran ohje ilmoitettujen elintarvikehuoneistojen elintarvikehygieniasta 16025

- Eviran ohje 16035/1 Ruoka-apuun luovutettavat elintarvikkeet



http://www.evira.fi/portal/fi/tietoa+evirasta/asiakokonaisuudet/elaimista_saatavat_sivutuotteet/kaupan_entiset_elintarvikkeet/
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Valvontaosasto, Elintarvikehygieniayksikko

Oiva-arviointiohjeet ilmoitetuille elintarvikehuoneistoille

4. Henkilokunnan toiminta ja koulutus

4.1 Henkilokunnan tyotapojen hygieenisyys

Tarkastettavat asiat:

¢ Henkilékunnan toiminnan hygieenisyys

e Mikrobiologisen ristikontaminaation estaminen sellaisissa elintarvikkeissa, jotka myydaan
tai tarjoillaan sellaisenaan nautittavana ja joiden jatkokasittely ei poista
ristikontaminaatiosta aiheutunutta vaaraa. (esim. multajuuresten ja kypsentamattomien
kalastus- ja lihatuotteiden kasittely)

e Henkilobkunnan omien elintarvikkeiden sailyttaminen

e Henkilokunnan tupakointi elintarvikehuoneiston sisatiloissa

OIVALLINEN

HYVA

Toiminta on vaatimusten mukaista.

Henkildkunta toimii elintarvikehuoneistossa hygieenisesti.

Toiminta elintarvikehuoneistossa on jarjestetty siten, ettei ristikontaminaatiota
tapahdu elintarvikkeiden kasittelyn aikana.

Henkilékunta sailyttaa omat elintarvikkeet ainoastaan henkilékunnan kayttéon
varatussa tilassa, joka voi olla muualla kuin ruokailu- ja sosiaalitiloissa.

Jos henkilokunta tupakoi elintarvikehuoneiston sisatiloissa, tupakointi tapahtuu
vain siihen tarkoitetussa tilassa tai paikassa.

Toiminnassa on pienia epdkohtia, jotka eivat heikenna
elintarviketurvallisuutta eivatka johda kuluttajaa harhaan.

Henkilékunta toimii elintarvikehuoneistossa hygieenisesti.

Toiminta elintarvikehuoneistossa on jarjestetty siten, ettei ristikontaminaatiota
tapahdu elintarvikkeiden kasittelyn aikana.

Henkilokunta sailyttad omat elintarvikkeet paéosin henkilokunnan elintarvikkeille
varatussa pakassa, joka voi olla muualla kuin ruokailu- ja sosiaalitiloissa.
Sailyttamisen jarjestelyissa voi olla pientd huomautettavaa, mutta se ei heikenna
elintarviketurvallisuutta.

Jos henkilokunta tupakoi elintarvikehuoneiston sisatiloissa, tupakointi tapahtuu
vain siihen tarkoitetussa tilassa tai paikassa.
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Valvontaosasto, Elintarvikehygieniayksikko

Oiva-arviointiohjeet ilmoitetuille elintarvikehuoneistoille

Toiminnassa on epakohtia, jotka heikentavat elintarviketurvallisuutta tai
KORJATTAVAA  johtavat kuluttajaa harhaan. Epdkohdat on korjattava mééaréaajassa.

Henkilbkunnan hygieenisissa tydskentelytavoissa on epakohtia, jotka
heikentavat elintarviketurvallisuutta.

Toiminta elintarvikehuoneistossa on jarjestetty siten, etta elintarvikkeiden
kasittelyn aikana ristikontaminaation vaara on olemassa elintarvikkeita
kasiteltaessa.

Henkilokunta sailyttda omia elintarvikkeita muuallakin, kuin vain niille varatussa
tilassa ja sailyttdminen heikentda elintarvikehuoneiston elintarvikkeiden
turvallisuuden.

Henkilokunta tupakoi elintarvikehuoneiston sellaisissa tiloissa, joissa kasitellaan
ja varastoidaan pakattuja elintarvikkeita.

Toiminnassa on epakohtia, jotka vaarantavat elintarviketurvallisuutta tai
johtavat kuluttajaa vakavasti harhaan tai toimija ei ole noudattanut annettuja
HUONO maarayksia. Epakohdat on korjattava valittomasti.

Henkilbkunnan epahygieeninen toiminta vaarantaa elintarviketurvallisuuden.

Elintarvikehuoneiston toiminnassa ei ole huomioitu ristikontaminaation vaaraa
elintarvikkeita kasiteltaessa.

Henkilokunta tupakoi elintarvikehuoneiston sellaisissa tiloissa, joissa kasitellaan
ja varastoidaan pakkaamattomia elintarvikkeita.

Aiheeseen liittyvaa lainsdadantoa ja ohjeita:

- Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus elintarvikelainsdadantoa koskevista yleisista periaatteista ja
vaatimuksista 178/2002/EY

- Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus elintarvikehygieniasta 852/2004/EY; 3 ja 4 artikla, liite Il luku
IX

- Elintarvikelaki 23/2006; 11 §, 16 §

- Maa- ja metsatalousministerion asetus ilmoitettujen elintarvikehuoneistojen elintarvikehygieniasta
1367/2011; 4 8ja9 §

- Eviran ohje ilmoitettujen elintarvikehuoneistojen elintarvikehygieniasta 16025
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Valvontaosasto, Elintarvikehygieniayksikko

Oiva-arviointiohjeet ilmoitetuille elintarvikehuoneistoille

4. Henkilokunnan toiminta ja koulutus

4.2 Kasihygienia

Tarkastettavat asiat:
o Kasienpesu
e Suojakasineiden kaytto, erityisesti pakkaamattomien elintarvikkeiden kasittelyssa, kun
kasissa on tulehtuneita haavoja, rakennekynsia, lavistyskoruja ja/tai muita koruja
o Kasienpesupisteiden toiminta ja varustelu

Toiminta on vaatimusten mukaista.

OIVALLINEN
Henkilékunta huolehtii kasienpesusta. Jos elintarvikehuoneistossa kaytetaan
suojakasineita, niita kaytetadn hygieenisesti.

Henkilbilla, jotka kasittelevat helposti pilaantuvia pakkaamattomia elintarvikkeita,
ei ole kasissa tulehtuneita haavoja, rakennekynsia, lavistyskoruja ja/tai muita
koruja tai ne on peitetty asianmukaisesti suojakasineilld. Sama koskee myds
henkilita, jotka kasittelevat muita pakkaamattomia elintarvikkeita, jos mainitut
seikat voivat vaarantaa elintarviketurvallisuuden.
Kasienpesupisteet toimivat ja niiden varustelu on kunnossa.
Toiminnassa on pienia epdkohtia, jotka eivat heikenna
HYVA elintarviketurvallisuutta eivatka johda kuluttajaa harhaan.

Henkilokunta huolehtii k&sienpesusta. Jos elintarvikehuoneistossa kaytetaan
suojakasineita, niita kaytetaan hygieenisesti.

HenkilGilla, jotka kasittelevat helposti pilaantuvia pakkaamattomia elintarvikkeita,
ei ole kasissa tulehtuneita haavoja, rakennekynsia, lavistyskoruja ja/tai muita
koruja tai ne on peitetty asianmukaisesti suojakasineilla. Sama koskee myds
henkil6ita, jotka kasittelevat muita pakkaamattomia elintarvikkeita, jos mainitut
seikat voivat vaarantaa elintarviketurvallisuuden.

Kasienpesupisteet toimivat ja niiden varustelussa on pienia epakohtia.
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Valvontaosasto, Elintarvikehygieniayksikko

Oiva-arviointiohjeet ilmoitetuille elintarvikehuoneistoille

Toiminnassa on epakohtia, jotka heikentavéat elintarviketurvallisuutta tai
KORJATTAVAA  johtavat kuluttajaa harhaan. Epdkohdat on korjattava mééaréaajassa.

Henkilokunta ei huolehdi riittavasta kasihygieniasta. Jos
elintarvikehuoneistossa kaytetdan suojakasineitd, niita ei kayteta hygieenisesti.

Henkildilla, jotka kasittelevat helposti pilaantuvia pakkaamattomia elintarvikkeita,
on kasisséa tulehtuneita haavoja, rakennekynsia, lavistyskoruja ja/tai muita
koruja, eika niita ole peitetty suojakasineilld. Sama koskee myds henkildita, jotka
kasittelevat muita pakkaamattomia elintarvikkeita, jos mainitut seikat voivat
vaarantaa elintarviketurvallisuuden.

Kasienpesupisteiden toiminnassa tai varustelussa on sellaisia epakohtia, joiden
vuoksi heikentavat elintarviketurvallisuutta.

Toiminnassa on epakohtia, jotka vaarantavat elintarviketurvallisuutta tai
johtavat kuluttajaa vakavasti harhaan tai toimija ei ole noudattanut annettuja
HUONO maarayksia. Epakohdat on korjattava valittomasti.

Henkilokunnan piittaamattomuus kasihygieniasta vaarantaa
elintarviketurvallisuuden.

Kéasienpesupisteet eivat toimi tai varustelussa on sellaisia epakonhtia, jotka
vaarantavat elintarviketurvallisuutta.

Aiheeseen liittyvaa lainsdadantda ja ohjeita:

- Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus elintarvikehygieniasta 852/2004/EY; 4 art., liite Il luvut | ja
VI

- Elintarvikelaki 26/2005

- Maa- ja metséatalousministerion asetus ilmoitettujen elintarvikehuoneistojen elintarvikehygieniasta
1367/2011; 17 §

- Eviran ohje ilmoitettujen elintarvikehuoneistojen elintarvikehygieniasta 16025
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Valvontaosasto, Elintarvikehygieniayksikko

Oiva-arviointiohjeet ilmoitetuille elintarvikehuoneistoille

4. Henkilokunnan toiminta ja koulutus

4.3 TyOvaatteet

Huomioitavaa:

e Kasien suojaaminen kasitellaan kohdassa 4.2 kasihygienia

Tarkastettavat asiat:

e TyOpuku

e Suojavaatetus (tyopuku + paahine + jalkineet) helposti pilaantuvia pakkaamattomia
elintarvikkeita kasittelevilla henkildilla. Tydpukua, padhinetta ja jalkineita kaytetaan
ainoastaan elintarvikehuoneistossa.

¢ Tulehtuneiden haavojen, lavistyskorujen ja muiden korujen (esim. kaula-, korva-,
rannerenkaat) suojaaminen

OIVALLINEN

HYVA

Toiminta on vaatimusten mukaista.

Henkilékunnalla on tybhdn soveltuvat puhtaat tydpuvut.

HenkilGilla, jotka kasittelevat helposti pilaantuvia pakkaamattomia elintarvikkeita,
on suojavaatetus.

HenkilGilla, jotka kasittelevat helposti pilaantuvia pakkaamattomia elintarvikkeita,
ei ole tulehtuneita haavoja, lavistyskoruja ja/tai muita koruja tai ne on peitetty
asianmukaisesti suojavaatetuksella. Sama koskee myo6s henkilita, jotka
kasittelevat muita pakkaamattomia elintarvikkeita, jos mainitut seikat voivat
vaarantaa elintarviketurvallisuuden.

Toiminnassa on pienia epakohtia, jotka eivat heikenna
elintarviketurvallisuutta eivatka johda kuluttajaa harhaan.

Ty0- tai suojavaatteiden kaytdssa on pienta huomautettavaa.

HenkilGilla, jotka kasittelevat helposti pilaantuvia pakkaamattomia elintarvikkeita,
ei ole tulehtuneita haavoja, lavistyskoruja ja/tai muita koruja tai ne on peitetty
asianmukaisesti suojavaatetuksella. Henkil6illa, jotka kasittelevat muita
pakkaamattomia elintarvikkeita, on tulehtuneita haavoja, lavistyskoruja ja/tai
muita koruja eika niitd ole peitetty asianmukaisesti suojavaatetuksella.
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Toiminnassa on epakohtia, jotka heikentavéat elintarviketurvallisuutta tai
KORJATTAVAA  johtavat kuluttajaa harhaan. Epdkohdat on korjattava mééaréaajassa.

Henkilokunnalla ei ole tydbhon soveltuvia tydpukuja ja/tai tydpuvut ovat likaiset,
mika heikentaa elintarviketurvallisuutta.

HenkilGilla, jotka kasittelevat pakkaamattomia elintarvikkeita, ei ole
suojavaatetusta tai se on puutteellinen.

HenkilGilla, jotka kasittelevat helposti pilaantuvia pakkaamattomia elintarvikkeita,
on tulehtuneita haavoja, lavistyskoruja ja/tai muita koruja, eika niité ole peitetty
suojavaatetuksella.

Toiminnassa on epakohtia, jotka vaarantavat elintarviketurvallisuutta tai
johtavat kuluttajaa vakavasti harhaan tai toimija ei ole noudattanut annettuja
HUONO maarayksia. Epakohdat on korjattava valittomasti.

Henkilbkunnan piittaamattomuus tydpukujen ja/tai suojavaatteiden kaytosta
pakkaamattomien elintarvikkeiden kasittelyssa vaarantaa
elintarviketurvallisuutta.

Likaiset tydpuvut ja/tai suojavaatteet vaarantavat elintarviketurvallisuutta.
Aiheeseen liittyvaa lainsdadantda ja ohjeita:

- Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus elintarvikehygieniasta 852/2004/EY; liite Il luku V1

- Elintarvikelaki 23/2006

- Maa- ja metséatalousministerion asetus ilmoitettujen elintarvikehuoneistojen elintarvikehygieniasta
1367/2011; 17 &

- Eviran ohje ilmoitettujen elintarvikehuoneistojen elintarvikehygieniasta 16025
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4. Henkilokunnan toiminta ja koulutus

4.4 Henkilokunnan terveydentilan seuranta

Tarkastettavat asiat:

o Elintarvikkeita kasittelevien henkildiden terveydentila ja terveydentilan selvitys
pakkaamattomia helposti pilaantuvia elintarvikkeita kasittelevilla henkil6illa
¢ Henkilokunnan terveydentilan seurantaohjelmaan liittyva kirjanpito

OIVALLINEN

HYVA

KORJATTAVAA

Toiminta on vaatimusten mukaista.

Henkilot, joiden tiedetddn tai epdillddn kantavan elintarvikkeiden valityksell&a
tarttuvaa tautia, eivat kasittele elintarvikkeita elintarvikehuoneistossa.

Henkildiden, jotka kasittelevat pakkaamattomia helposti pilaantuvia
elintarvikkeita, terveydentilan seurantaohjelma on kunnossa.

Toiminnassa on pienia epakohtia, jotka eivat heikenna
elintarviketurvallisuutta eivatka johda kuluttajaa harhaan.

Henkildt, joiden tiedetddn tai epdillddn kantavan elintarvikkeiden valityksella
tarttuvaa tautia, eivat kasittele elintarvikkeita elintarvikehuoneistossa.

Terveydentilan seurantaohjelmassa havaitaan pienia epékohtia. kirjanpidon
osalta.

Toiminnassa on epakohtia, jotka heikentavat elintarviketurvallisuutta tai
johtavat kuluttajaa harhaan. Epékohdat on korjattava méaaraajassa.

Henkilot, joiden tiedetdan tai epailladn kantavan elintarvikkeiden valityksella
tarttuvaa tautia, eivat kasittele elintarvikkeita elintarvikehuoneistossa.

Terveydentilan selvityksia puuttuu ja/tai terveydentilan seurantachjelman
kirjanpitoa ei ole.
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Toiminnassa on epakohtia, jotka vaarantavat elintarviketurvallisuutta tai
johtavat kuluttajaa vakavasti harhaan tai toimija ei ole noudattanut annettuja
maarayksia. Epakohdat on korjattava valittomasti.

HUONO
Henkiltt, joiden tiedetaan tai epailladn kantavan elintarvikkeiden valityksella
tarttuvaa tautia, kasittelevat elintarvikkeita elintarvikehuoneistossa, mika
vaarantaa elintarviketurvallisuuden.

Terveydentilan selvityksia ei ole tehty.

Tyontekijdiden terveydentilan selvityksiin ja seurantaochjelman kirjanpitoon
liittyvat epakohdat eivat aiheuta valitonta vaaraa elintarviketurvallisuudelle.
Tastéa syysta Huono-arviointi annetaan ainoastaan siiné tapauksessa, jos
Korjattavaa -arvio on annettu toistuvasti ja epakohtia ei ole korjattu
maaraajassa.

Aiheeseen liittyvaa lainsdadantda ja ohjeita:

- Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus elintarvikehygieniasta 852/2004/EY; liite 1l luku VIII

- Tartuntatautilaki 583/1986; 20 §

- Tartuntatautiasetus 1383/2003

- Elintarvikelaki 23/2006

- Maa- ja metsatalousministerion asetus ilmoitettujen elintarvikehuoneistojen elintarvikehygieniasta
1367/2011; 58, 17 §

- Eviran ohje ilmoitettujen elintarvikehuoneistojen elintarvikehygieniasta 16025
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4. Henkilokunnan toiminta ja koulutus

45 Henkildkunnan perehdytys, opastus ja koulutus

Tarkastettavat asiat:

e Henkildbkunnan perehdytys omavalvontaan

e Omavalvonnan vastuuhenkilo ja vastuuhenkilon koulutus

¢ Elintarvikkeita kasittelevien henkildiden valvonta, ohjaus ja koulutus elintarvikehygienian
asioissa heidan tydtehtaviensa edellyttamalla tavalla

Toiminta on vaatimusten mukaista.
OIVALLINEN

Henkilékunta on perehdytetty omavalvontaan.

Omavalvonnalla on nimetty vastuuhenkild ja h&net on riittavasti koulutettu
tehtavaan.

Elintarvikkeita kasittelevat henkilét on ohjattu ja koulutettu elintarvikehygienian
asioissa heidan tyotehtaviensa edellyttdmalla tavalla ja toimija valvoo, etta
henkil6t noudattavat annettuja ohjeita.

Toiminnassa on pienia epakohtia, jotka eivat heikenna

HYVA elintarviketurvallisuutta eivatka johda kuluttajaa harhaan.

Henkilbkunta on perehdytetty vahintdan omien tydtehtavien osalta
omavalvontaan.

Omavalvonnalla on nimetty vastuuhenkild, mutta hanella ei ole riittdvaa
koulutusta tehtavaan.

Elintarvikkeita kasittelevien henkildiden ohjaamisessa ja kouluttamisessa
elintarvikehygienian asioissa heidan tyétehtaviensa edellyttamalla tavalla ja
toimijan valvomisessa, ettéd henkilét noudattavat annettuja ohjeita, on pienia
puutteita.
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Toiminnassa on epakohtia, jotka heikentavéat elintarviketurvallisuutta tai

KORJATTAvAa  Johtavat kuluttajaa harhaan. Epakohdat on korjattava maaraajassa.

Henkilokuntaa ei ole perehdytetty omavalvontaan.
Omavalvonnalla ei ole nimettya vastuuhenkil6a.

Elintarvikkeita kasittelevia henkil6ita ei ole ohjattu ja koulutettu
elintarvikehygienian asioissa heidan tyétehtaviensa edellyttamalla tavalla eika
toimija valvo, etta henkilét noudattavat annettuja ohjeita.

Toiminnassa on epakohtia, jotka vaarantavat elintarviketurvallisuutta tai
johtavat kuluttajaa vakavasti harhaan tai toimija ei ole noudattanut annettuja
HUONO maarayksia. Epakohdat on korjattava valittomasti.

Huono-arviointi annetaan siind tapauksessa, jos Korjattavaa -arvio on annettu ja
epakohtia ei ole korjattu maaraajassa.

Aiheeseen liittyvaa lainsdadantoa ja ohjeita:

- Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus elintarvikehygieniasta 852/2004/EY; liite I luku XII

- Elintarvikelaki 23/2006

- Maa- ja metséatalousministerion asetus ilmoitettujen elintarvikehuoneistojen elintarvikehygieniasta
1367/2011;5 §

- Eviran ohje ilmoitettujen elintarvikehuoneistojen elintarvikehygieniasta 16025
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4. Henkilokunnan toiminta ja koulutus

4.6 Hygieniaosaamisen todentaminen

Tarkastettavat asiat:
o Pakkaamattomia helposti pilaantuvia elintarvikkeita kasittelevien henkiléiden
osaamistodistukset
e Osaamistodistuksiin liittyva omavalvontakirjanpito

Toiminta on vaatimusten mukaista.

OIVALLINEN

Elintarvikehuoneistossa on varmistettu, etta jokaisella pakkaamattomia helposti
pilaantuvia elintarvikkeita kasittelevalla tydntekijalla on Eviran mallin mukainen
osaamistodistus.

Elintarvikelain edellyttdma kirjanpito tyontekijoiden hygieenisesta osaamisesta
on kunnossa.

Toiminnassa on pienia epdkohtia, jotka eivat heikenna

HYVA elintarviketurvallisuutta eivatka johda kuluttajaa harhaan.

Elintarvikehuoneistossa on varmistettu, etta jokaisella pakkaamattomia helposti
pilaantuvia elintarvikkeita kasittelevalla tydntekijalla on Eviran mallin mukainen
osaamistodistus.

Elintarvikelain edellyttdmassa kirjanpidossa tyontekijdiden hygieenisesta
osaamisesta on pienia puutteita.

Toiminnassa on epakohtia, jotka heikentavéat elintarviketurvallisuutta tai

KORJATTAVAA johtavat kuluttajaa harhaan. Epékohdat on korjattava méaréaajassa.

Elintarvikehuoneistossa ei ole varmistettu, etta tyontekijoilld, jotka kasittelevat
helposti pilaantuvia pakkaamattomia elintarvikkeita, on Eviran mallin mukainen
osaamistodistus.

Elintarvikelain edellyttamaa kirjanpitoa tyontekijdiden hygieenisesta
osaamisesta ei ole lainkaan.
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Toiminnassa on epakohtia, jotka vaarantavat elintarviketurvallisuutta tai
johtavat kuluttajaa vakavasti harhaan tai toimija ei ole noudattanut annettuja

HUONO maarayksia. Epakohdat on korjattava valittomasti.

Epakohdat littyen osaamistodistuksiin eivat aiheuta valitonta vaaraa
elintarviketurvallisuudelle. Tasta syysta Huono-arviointi annetaan ainoastaan
siind tapauksessa, jos Korjattavaa -arvio on annettu toistuvasti ja epékohtia ei
ole korjattu maaraajassa.

Aiheeseen liittyvaa lainsaadantoa ja ohjeita:

- Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus elintarvikehygieniasta 852/2004/EY:; liite 1l luku XII

- Elintarvikelaki 23/2006; 27 §
- Eviran ohje ilmoitettujen elintarvikehuoneistojen elintarvikehygieniasta 16025



Valvontaosasto, Elintarvikehygieniayksikko

Oiva-arviointiohjeet ilmoitetuille elintarvikehuoneistoille

5. Elintarvikkeiden tuotantohygienia

5.1 Tuotannon yleiset jarjestelyt

Huomioitavaa:

Tahan asiaan ei ole toistaiseksi arviointiohjetta. Asiaa ei arvioida.



Valvontaosasto, Elintarvikehygieniayksikko

Oiva-arviointiohjeet ilmoitetuille elintarvikehuoneistoille

5. Elintarvikkeiden tuotantohygienia

5.3 Vesi ja |

Huomioitavaa: Taman ohjeen tarkastettavat asiat katsotaan ohjeessa 2.1
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05. Elintarvikkeiden tuotantohygienia

5.5 Pakkaaminen

Huomioitavaa:

Ohje koskee kaikkien niiden materiaalien puhtautta ja/tai eheyttd, joihin elintarvikkeita
kaaritaan, pakataan, varastoidaan tai kuljetetaan seka elintarvikkeiden pakkaamista
ennen asiakkaalle luovuttamista tai kuljettamista

Pakkausmateriaalilla tarkoitetaan mitéa tahansa materiaalia, johon elintarvike on kaaritty tai
pakattu

Kaarella tarkoitetaan tassa elintarvikkeen kanssa suoraan kosketukseen joutuvaa
materiaalia esimerkiksi maitotolkki

Kun yksi tai useampi kaaritty elintarvike sijoitetaan toiseen sailiodn kutsutaan sita
pakkaukseksi

Kuljetusastialla tarkoitetaan astiaa, johon pakkaamattomia elintarvikkeita sijoitetaan
kuljetusta varten esim. ns. GN-vuoka

Kierratettavalla kuljetuslaatikolla tarkoitetaan palautettava kuljetuslaatikkoa, joissa
kaarittyja elintarvikkeita kuljetetaan elintarvikehuoneesta toiseen ja jotka ovat useamman
elintarvikehuoneiston yhteiskaytossa, esimerkiksi ns. leipalaatikot, maitolaatikot,
lihalaatikot

Pakkausmateriaalien varastointitilan siisteys ja puhtaus tarkastetaan ohjeessa 3.1
Pakkausmateriaalien soveltuvuus elintarvikekayttoon tarkastetaan ohjeessa 14.1
Pakkaus-ja muut elintarvikekontaktimateriaalit

Pakkausmerkinnat tarkastetaan ohjeissa 13. Elintarvikkeista annettavat tiedot (13.1-13.4)

Tarkastettavat asiat:

Kaareiden, pakkausten ja kuljetusastioiden puhtaus ja eheys

Omien tuotteiden varastointiin ja kuljetukseen kaytettavien kierratettavien
kuljetuslaatikoiden puhtaus ja puhdistusmenetelma

Pakkausmateriaalien kasittely ja sailytys

Pakkaustoiminta

Toiminta on vaatimusten mukaista.

OIVALLINEN

Elintarvikkeiden kaareet ja kuljetusastiat ovat puhtaita ja ehjia ja pakkaukset
ovat puhtaita ja niita kaikkia varastoidaan siten etteivat ne saastu.

Jos kaytetdan kierratettavia pakkauksia omien tuotteiden varastointiin tai
kuljetukseen, ne ovat puhtaita ja niiden puhdistusmenetelma on riittava

Elintarvikkeiden pakkaaminen tapahtuu pakkaamiseen soveltuvassa tilassa
ja pakkausmateriaalien kasittely ja sailytys seka pakkaaminen
tapahtuu siten, ettd pakattava elintarvike ei saastu.
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Toiminnassa on pienié epékohtia, jotka eivat heikenna

HYVA elintarviketurvallisuutta eivatka johda kuluttajaa harhaan.

Elintarvikkeiden kaareet ovat puhtaita ja ehjia.

Pakkausten ja kierratettavien pakkausten puhtaudessa ja/tai niiden
varastoinnissa ja/tai puhdistusmenetelmissa on pienia epékohtia, jotka eivat
kuitenkaan heikenna elintarviketurvallisuutta, koska niisséa sailytetaan vain
kaarittyja elintarvikkeita.

Muiden kuin helposti pilaantuvien elintarvikkeiden pakkaamistiloissa on
pienia epakohtia, mutta elintarviketurvallisuus ei heikenny.

Elintarvikkeiden pakkaaminen tapahtuu pakkaamiseen soveltuvassa tilassa
ja pakkausmateriaalien kasittely ja sailytys seka pakkaaminen
tapahtuu siten, ettd pakattava elintarvike ei saastu.

Toiminnassa on epakohtia, jotka heikentéavat elintarviketurvallisuutta tai

KORJATTAvAA Johtavat kuluttajaa harhaan. Epakohdat on korjattava maaréaajassa.

Elintarvikkeiden kaareet ja kuljetusastiat ovat puhtaita ja ehjia, mutta
pakkausten tai kierratettavien pakkausten puhtaudessa on epéakohtia, jotka
aiheuttavat elintarviketurvallisuuden heikentymista.

Pakkausmateriaalien kasittelyssa, sailytyksessa tai pakkaamisessa on
epakohtia, jotka heikentaa elintarvikkeiden turvallisuuden.

Toiminnassa on epakohtia, jotka vaarantavat elintarviketurvallisuutta tai
johtavat kuluttajaa vakavasti harhaan tai toimija ei ole noudattanut annettuja

HUONO maarayksia. Epakohdat on korjattava valittomasti.

Pakkausmateriaalit ovat likaisia tai niita sailytetdén siten, ettd elintarvikkeiden
turvallisuus vaarantuu.

Elintarvikkeiden pakkaaminen tapahtuu siten, etta elintarvikkeiden
turvallisuus vaarantuu.

Aiheeseen liittyvaa lainsdadantda ja ohjeita:

Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus elintarvikehygieniasta 852/2004/EY; 4 art., liite Il, luku IV ja
luku X

Elintarvikelaki 23/2006

Eviran ohje ilmoitettujen elintarvikehuoneistojen elintarvikehygieniasta 16025
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6.

Elintarvikkeiden [ampoétilojen hallinta

6.1 Elintarvikkeiden sailytys

Huomioitavaa:

Ohje koskee pakattujen ja pakkaamattomien elintarvikkeiden varastointia ja sailytysta
ennen valmistusta, myyntid, tarjoilua tai kuljetusta.

Ohje ei koske pakkaamisen yhteydessa tehtavia pakkaus- tai kayttbajankohta merkintja,
jotka tarkastetaan ohjeessa 13. Elintarvikkeista annettavat tiedot

Ohje ei koske kylmana ja kuumana séilytettavien elintarvikkeiden lampaétiloihin liittyvia
asioita, jotka tarkastetaan ohjeiden 6.2 ja 6.3 mukaisesti

Myynti ja tarjoilu katsotaan ohjeessa 7.1

Pakkaus- ja elintarvikekontaktimateriaalit katsotaan ohjeessa 14.1

Tarkastettavat asiat:

Elintarvikkeiden varastointi- ja sailytysolosuhteet

Elintarvikkeiden elintarvikekelpoisuus, erityisesti sellaisten elintarvikkeiden osalta, joita
kaytetaan valmistuksessa ja tarjoilussa, ja joita tata varten sailytetd&n avatuissa
kaareissa, pakkauksissa tai avonaisissa astioissa

Poikkeamien ja niihin liittyvien korjaavien toimenpiteiden kirjanpito

Korjaavat toimenpiteet

Toiminta on vaatimusten mukaista.

OIVALLINEN

HYVA

Elintarvikkeet ja raaka-aineet sailytetaan niille varatuissa paikoissa soveltuvissa
olosuhteissa lainsdadannén mukaisesti.

Sailytyksessa ei ole mikrobiologisen ristikontaminaation tai saastumisen vaaraa.
Elintarvikkeiden kayttdajankohdat ovat hallinnassa.

Muiden tuotteiden kuin elintarvikkeiden varastointi- ja sailytys ei aiheuta
elintarvikkeille elintarviketurvallisuuden heikentymista.

Poikkeamat ja korjaavat toimenpiteet on kirjattu. Korjaavat toimenpiteet ovat

olleet oikeat ja riittavat.

Toiminnassa on pienia epdkohtia, jotka eivat heikenna
elintarviketurvallisuutta eivatka johda kuluttajaa harhaan.

Elintarvikkeet ja raaka-aineet sailytetdan niille varatuissa paikoissa soveltuvissa
olosuhteissa lainsaadannon mukaisesti.

Sailytyksessa ei ole mikrobiologisen ristikontaminaation tai saastumisen vaaraa.

Elintarvikkeiden kayttdajankohdat ovat hallinnassa.
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Muiden tuotteiden kuin elintarvikkeiden varastointi- ja sailytys ei aiheuta
elintarvikkeille elintarviketurvallisuuden heikentymista.

Poikkeamien ja korjaavien toimenpiteiden kirjauksissa on pienia epékohtia.
Korjaavat toimenpiteet ovat olleet oikeat ja riittavat.

Toiminnassa on epakohtia, jotka heikentavéat elintarviketurvallisuutta tai
johtavat kuluttajaa harhaan. Epékohdat on korjattava méaaraajassa.

KORJATTAVAA

Elintarvikkeet ja raaka-aineet sailytetaan paikoissa tai tavalla, joka heikentaa
niiden elintarviketurvallisuuden.
Sailytysolosuhteet tai -jarjestelyt ovat sellaiset, ettd mikrobiologisen
ristikontaminaation tai saastumisen mahdollisuus on olemassa.
Elintarvikkeiden kayttdajankohtien hallinnassa on puutteita.
Muiden tuotteiden kuin elintarvikkeiden varastointi ja sailytys
elintarvikehuoneistossa saattaa aiheuttaa elintarviketurvallisuuden
heikentymista.
Poikkeamia ei ole kirjattu, vaikka kay ilmi, ettéd poikkeamia on esiintynyt tai
korjaavat toimenpiteet poikkeamatapauksissa ovat olleet vaarat tai
riittAmattomat tai niista ei ole tietoa.

Toiminnassa on epakohtia, jotka vaarantavat elintarviketurvallisuutta tai

johtavat kuluttajaa vakavasti harhaan tai toimija ei ole noudattanut annettuja

HUONO maarayksia. Epakohdat on korjattava valittomasti.

Elintarvikkeiden sailytys- ja varastointi tapahtuu paikassa tai tavalla, joka
vaarantaa niiden turvallisuuden ja/tai muiden tuotteiden kuin elintarvikkeiden
varastointi ja sailytys aiheuttaa vaaraa elintarvikkeiden turvallisuudelle.

Elintarvikehuoneistossa varastoidaan tai sailytetaan elintarvikkeeksi
kelpaamattomia elintarvikkeita.

Aiheeseen liittyvaa lainsdadantda ja ohjeita:

Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus elintarvikelainsdadéntda koskevista yleisista periaatteista ja
vaatimuksista 178/2002/EY

Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus elintarvikehygieniasta 852/2004/EY; 4 art.

Elintarvikelaki 23/2006

Kauppa- ja teollisuusministerion asetus erdiden vieraiden aineiden enimmaismaarista elintarvikkeessa
KTMa 237/2002

Eviran ohje ilmoitettujen elintarvikehuoneistojen elintarvikehygieniasta 16025



Sivu/sivut 1/3
Ohje/versio 10225/1
Kayttéonotto 12.1.2015

Valvontaosasto, Elintarvikehygieniayksikkd

Oiva-arviointiohjeet ilmoitetuille elintarvikehuoneistoille

6. Elintarvikkeiden lampdtilojen hallinta

6.2 Kylmana sailytettavat elintarvikkeet

Huomioitavaa:
¢ Ohje koskee helposti pilaantuvien, kylmassa sailytettavien, pakattujen ja
pakkaamattomien elintarvikkeiden sailytysolosuhteiden lampdtiloja ja elintarvikkeiden
lampdtiloja sailytyksen ja varastoinnin aikana.
e Tama ohje ei koske pakasteita ja elintarvikkeiden jaadyttamista.
e Tassa ohjeessa
o lyhytaikaisuudella tarkoitetaan korkeintaan 24 tuntia.
o erityista listeriariskia sisaltavilla kalastustuotteilla tarkoitetaan matia, tyhjio- tai
suojakaasupakattuja kylmasavustettuja tai graavattuja kalajalosteita

o Myynti- ja tarjoiluldmpdtilojen arviointi tehdaan ohjeiden 7.2 / 7.4 ” Tuotteiden sailyvyyden ja
myyntiaikojen hallinta myynnissd” ja 7.3 / 7.6 "tuotteiden sailyvyyden ja myyntiaikojen
hallinta tarjoilussa” mukaisesti.

o Tarkastuksen yhteydessa voidaan mitata sailytysolosuhteiden ja elintarvikkeiden
lampdtiloja. Mittauksessa tulee huomioida l[Ampdmittarin tarkkuus ja kalibroinnissa todettu
lampdmittarin mittausepavarmuus.

Sailyvyysaikoja tarkastettaessa tulee huomioida, etta pakastimessa saa olla ruoka-apuun
tarkoitettuja jaadytettyja tuotteita, joiden viimeiset kayttopaivamaarat ovat umpeutuneet.

o Ohjeeseen liittyy liite 1

Tarkastettavat asiat:
o Kylmana sailytettavien elintarvikkeiden varastointi- ja sailytysolosuhteiden lampétilat
Tarvittaessa elintarvikkeiden lampdtilat
Kylmavarastojen taytto
Omavalvonnan lampétilakirjaukset
Kylmana sailytettavien elintarvikkeiden lampdtilapoikkeamat, korjaavat toimenpiteet ja
korjaavien toimenpiteiden kirjanpito
e Sailyvyysajat ja niiden todentaminen

Toiminta on vaatimusten mukaista.
OIVALLINEN

Elintarvikkeiden sailytysolosuhteiden lampdtilat ja elintarvikkeiden lampdtilat
ovat lainsaadannon vaatimusten mukaiset.

Kylmasailytysta vaativien elintarvikkeiden lampdtilat ovat nousseet enintdan 3
astetta sailytysolosuhteelle sdadetysta lampdtilasta. Toimija pystyy kuitenkin
osoittamaan, etta elintarvikkeen lampatilan nousu on ollut lyhytaikainen.

Kylmavarastot on taytetty siten, ettéd kylmalaitteiden ilmankierto on riittava ja
esteeton.

Omavalvonnan mukaiset [ampdétilamittaukset on tehty ja kirjattu.

Poikkeamat ja korjaavat toimenpiteet on kirjattu. Korjaavat toimenpiteet ovat
olleet oikeat ja riittavat.
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Toiminnassa on pienia epdkohtia, jotka eivat heikenna
HYVA elintarviketurvallisuutta eivatka johda kuluttajaa harhaan.

Muiden elintarvikkeiden kuin erityista listeriariskia sisaltavien kalastustuotteiden
lampdtilat ovat nousseet enintaan 3 astetta sailytysolosuhteelle saadetysta
lampaotilasta. Toimija ei kuitenkaan pysty osoittamaan, etta elintarvikkeen
[@mpdtilan nousu on ollut lyhytaikainen.

Kylmavarastojen tayttamisessa on huomautettavaa.
Omavalvonnan mukaisissa lampétilamittauksissa on pienia puutteita.

Poikkeamien ja korjaavien toimenpiteiden kirjauksissa on pienia epakohtia.
Korjaavat toimenpiteet ovat kuitenkin olleet oikeat ja riittavat.

Toiminnassa on epakohtia, jotka heikentavat elintarviketurvallisuutta tai
KORJATTAVAA johtavat kuluttajaa harhaan. Epadkohdat on korjattava méaéaréajassa.

Erityista listeriariskia sisaltavien kalastustuotteiden lampatilat ovat nousseet
enintdan 3 astetta sailytysolosuhteelle sdadetysta lampdtilasta. Toimija ei
kuitenkaan pysty osoittamaan, etta elintarvikkeen Iampdtilan nousu on ollut
lyhytaikainen.

Muiden kylmasailytysta vaativien elintarvikkeiden lampdtilat ovat nousseet yli 3
astetta, mutta enintaan 6 astetta sailytysolosuhteelle saadetysta lampdatilasta.

Kylmavarastot ovat liian taynna.
Omavalvonnan mukaisia lampétilamittauksia ei ole tehty.

Poikkeamia ja korjaavia toimenpiteita ei ole kirjattu. Korjaavat toimenpiteet ovat
olleet riittamattdmia tai niita ei ole tehty.

Toiminnassa on epakohtia, jotka vaarantavat elintarviketurvallisuutta tai
johtavat kuluttajaa vakavasti harhaan tai toimija ei ole noudattanut annettuja
HUONO maarayksia. Epakohdat on korjattava valittomasti.

Erityista listeriariskia sisaltavien kalastustuotteiden lampdtilat ovat nousseet yli 3
astetta sailytysolosuhteelle saadetysta lampdtilasta.

Muiden kylmasailytysta vaativien elintarvikkeiden lampdatilat ovat nousseet yli 6
astetta sailytysolosuhteelle saadetysta lampotilasta, mika osoittaa, etta
elintarvikkeiden kylmaketju on katkennut.

Elintarvikehuoneistossa varastoidaan tai sailytetaan elintarvikkeeksi
kelpaamattomia elintarvikkeita.
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Aiheeseen liittyvaa lainsdadantoa ja ohjeita:

- Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus elintarvikelainsdadantéa koskevista yleisista periaatteista ja
vaatimuksista 178/2002/EY

- Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus elintarvikehygieniasta 852/2004/EY 4 art.

- Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus eldinperaisia elintarvikkeita koskevista erityisista
hygieniasdanndista 853/2004/EY

- Elintarvikelaki 23/2006

- Maa- ja metsatalousministerion asetus ilmoitettujen elintarvikehuoneistojen elintarvikehygieniasta
1367/20114,7,10ja11 §

- Eviran ohje ilmoitettujen elintarvikehuoneistojen elintarvikehygieniasta 16025



LIITE 1, Oiva-arviointiohje 6.2. Kylmana sailytettavat elintarvikkeet

Elintarvike Sailytysolosuhteelle | Elintarvikkeesta mitattu lampdtila ja
maaratty lampotila Oiva-arvosana:
(1367/2011; 78):

KALASTUSTUOTTEET

Tuoreet kalastustuotteet
Sulatetut
jalostamattomat
kalastustuotteet

Keitetyt ja jaahdytetyt
ayriais- ja nilviaistuotteet

Sulavan jaan
[dmpdtila (enintdan 2
'C)

0-2°C =>OIVALLINEN

2-5°C =>OIVALLINEN, jos pystytaan
osoittamaan etta lyhytaikainen lampétilan
nousu

2-5°C =>HYVA, jos ei pystyta
osoittamaan, ettd lyhytaikainen lampétilan
nousu

5,1-8 °'C =>KORJATTAVAA

>8°C =>HUONO
e Tyhjidpakatut tai 0-3°C =>OIVALLINEN
suojakaasupakatut 3-6°C =>OIVALLINEN, jos pystytaan

kylmasavustetut tai

osoittamaan etta lyhytaikainen lampatilan

graavatut kalajalosteet 0-3°C nousu
o Mati 3-6°C =>KORJATTAVAA, jos ei
(Erityisen listeriariskin pystyta osoittamaan, etta lyhytaikainen
kalastustuotteet) lampatilan nousu
>6°C =>HUONO
o Kylmasavustetut tai 0-3°C =>OIVALLINEN
graavatut S 3-6°C => OIVALLINEN, jos pystytdan
kalastustuotteet, joita ei osoittamaan etté lyhytaikainen lampdgtilan
ole tyhji6- tai nousu
suojakaa"s.gpalfattu 0-3°C 3-6°C  =>HYVA, jos ei pystyts
e Muut tyhjio- tai osoittamaan etta lyhytaikainen lampétilan
suojakaasupakatut nousu
jalostetut 6,1-9 °C => KORJATTAVAA
kalastustuotteet >9°C =>HUONO
0-6°C =>OIVALLINEN
e Muut jalostetut 6-9°C =>OIVALLINEN, jos pystytaan

kalastustuotteet
Kalakukot
Sushi

Elavat simpukat

enintdan 6 'C

osoittamaan etta lyhytaikainen lampatilan
nousu

6-9°C =>HYVA jos ei pystyta
osoittamaan etta lyhytaikainen lampétilan
nousu

9,1-12°C => KORJATTAVAA

>12°C  =>HUONO
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LIHA JA LIHATUOTTEET

0-4°C =>OIVALLINEN
4-7°C =>OIVALLINEN, jos pystytaan
o Jauheliha osoittamaan, etta lyhytaikainen lampétilan
e Jauhettu maksa e . nousu
« Siipikarjan jauheliha enintaan 4 °C 4-7°C  =>HYVA jos ei pystyta
osoittamaan etta lyhytaikainen lampétilan
nousu
7,1-10°C => KORJATTAVAA
>10 °'C  => HUONO
¢ Raaka liha ja elimet 0-6°C =>OIVALLINEN
¢ Raakalihavalmisteet 6-9°C =>OIVALLINEN, jos pystytaan
o Lihatuotteet ja osoittamaan etta lyhytaikainen lampaétilan
lihavalmisteet nousu
(leikkeleet, enintéén 6 °C 6-9°C =>HYVA, jos ei pystyta
ruokamakkarat, lihasta osoittamaan etta lyhytaikainen lampatilan
valmistetut valmisruuat nousu
yms.) 9,1-12°C => KORJATTAVAA
>12°C =>HUONO
MAITO JA
MAITOPOHJAISET
TUOTTEET
0-6°C =>OIVALLINEN
¢ Maito ja kerma 6-9°C =>OIVALLINEN, jos pystytaan

Maitopohjaiset tuotteet,
joiden valmistukseen ei
sisally pastorointia tai
vahintaan sita vastaavaa
kasittelya

enintdan 6 °C

osoittamaan etta lyhytaikainen lampétilan
nousu

6-9°C =>HYVA jos ei pystyta
osoittamaan etta lyhytaikainen lampétilan
nousu

9,1-12°C => KORJATTAVAA

>12°C__ =>HUONO

Maitopohjaiset tuotteet,
joiden valmistukseen
sisaltyy vahintaan
pastorointi tai sita
vastaava kasittely

enintdan 8 °'C

0-8°C =>OIVALLINEN

8-11°C => OIVALLINEN, jos pystytaan
osoittamaan etta lyhytaikainen lampatilan
nousu

8-11°C =>HYVA jos ei pystyta
osoittamaan etta lyhytaikainen lampatilan
nousu

11,1 - 14 °C => KORJATTAVAA

>14°C => HUONO




LIITE 1, Oiva-arviointiohje 6.2. Kylmana sailytettavat elintarvikkeet

MUUT HELPOSTI
PILAANTUVAT
ELINTARVIKKEET

e mm. idut, paloitellut
kasvikset

enintdan 6 °C

0-6°C =>OIVALLINEN

6-9°C =>OIVALLINEN, jos pystytaan
osoittamaan etta lyhytaikainen lampétilan
nousu

6-9°C  =>HYVA jos ei pystyta
osoittamaan etta lyhytaikainen lampatilan
nousu

9,1-12°C => KORJATTAVAA

>12°C =>HUONO
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6. Elintarvikkeiden lampdtilojen hallinta

6.3 Kuumana séilytettavat elintarvikkeet

Huomioitavaa:
e Tama ohje koskee valmistustilassa kuumana sailytettavia elintarvikkeita ennen myyntia,
tarjoilua tai kuljetusta.
¢ Kuumana myynnistg, tarjoilusta ja kuljettamisesta on erilliset ohjeet: 7.2 / 7.4 tuotteiden
sailyvyyden ja myyntiaikojen hallinta myynnissa, 7.3 / 7.6 tuotteiden sailyvyyden ja
myyntiaikojen hallinta tarjoilussa ja 15.4 lampdtilan hallinta kuljetuksissa

Tarkastettavat asiat:
e Kuumana sailytettavien elintarvikkeiden lampatilat
e Elintarvikkeiden uudelleenkuumennus
¢ Kuumana sailytettavien elintarvikkeiden lampétilojen poikkeamien ja niihin liittyvien
korjaavien toimenpiteiden kirjanpito
e Korjaavat toimenpiteet

Toiminta on vaatimusten mukaista.

OIVALLINEN
Kuumasailytysta vaativien elintarvikkeiden lampétilat ovat sdadosten mukaisia.
Poikkeamat ja korjaavat toimenpiteet on kirjattu. Korjaavat toimenpiteet ovat
olleet oikeat ja riittavat.
Toiminnassa on pienia epdkohtia, jotka eivat heikenna
HYVA elintarviketurvallisuutta eivatka johda kuluttajaa harhaan.

Viranomaisen tarkastuksella tehdyssa lampdtilamittauksissa havaitaan, ettei
elintarvikkeiden lampdtilat ole sdadosten mukaiset. Poikkeamat ovat 1- 3°C.

Poikkeamien ja korjaavien toimenpiteiden kirjauksissa on pienid epakohtia.
Korjaavat toimenpiteet ovat olleet oikeat ja riittavat.

Toiminnassa on epakohtia, jotka heikentavat elintarviketurvallisuutta tai
KORJATTAVAA johtavat kuluttajaa harhaan. Epdkohdat on korjattava mé&éaréaajassa.

Viranomaisen tarkastuksella tehdyssa lampdtilamittauksissa havaitaan, ettei
elintarvikkeiden lampdtilat ole saéadodsten mukaiset ja poikkeamat ovat 3 - 10°C.

Poikkeamia ei ole kirjattu, vaikka kay ilmi, ettéa poikkeamia on esiintynyt tai
korjaavat toimenpiteet poikkeamatapauksissa ovat olleet vaarat tai
riittdmattomat tai niista ei ole tietoa.
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Toiminnassa on epakohtia, jotka vaarantavat elintarviketurvallisuutta tai
johtavat kuluttajaa vakavasti harhaan tai toimija ei ole noudattanut annettuja
HUONO maarayksia. Epakohdat on korjattava valittomasti.

Kuumana séilytettavien elintarvikkeiden lampotilapoikkeamat ovat yli 10°C.

Kuumana sailytetéaan sellaisia elintarvikkeita, joiden uudelleenkuumennus ei ole
lainsaadannon mukaista.

Aiheeseen liittyvaa lainsdadantoa ja ohjeita:
- Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus elintarvikelainsdadantoa koskevista yleisista periaatteista ja
vaatimuksista 178/2002/EY

- Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus elintarvikehygieniasta 852/2004/EY; 4 art.
- Elintarvikelaki 23/2006

- Eviran ohje ilmoitettujen elintarvikehuoneistojen elintarvikehygieniasta 16025
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6.

6.4

Elintarvikkeiden lampadtilojen hallinta

Jaahdytys

Tarkastettavat asiat:

OIVALLINEN

HYVA

KORJATTAVAA

Elintarvikkeiden jaahdytyslampatilat ja jadhdytysaika, erityisesti helposti pilaantuvat
elintarvikkeet

Jaahdytyslaitteiston tai menetelmén soveltuvuus jaahdyttamiseen

Elintarvikkeiden jaahdytyslampatilojen poikkeamien seka korjaavien toimenpiteiden
Kirjanpito

Korjaavat toimenpiteet

Toiminta on vaatimusten mukaista.

Kylmassa sailytettavaksi tarkoitettu elintarvike jadhdytetddn valmistuksen
jalkeen saadosten mukaisesti.

Jaahdytyslaitteisto on toimintaan n&hden sopiva ja riittdva, tai elintarvikkeiden
muu jadhdytysmenetelma varmistaa sdddosten mukaisen jaahtymisen.

Poikkeamat ja korjaavat toimenpiteet on kirjattu. Korjaavat toimenpiteet ovat
olleet riittavat ja oikeat.

Toiminnassa on pienia epakohtia, jotka eivat heikenna
elintarviketurvallisuutta eivatka johda kuluttajaa harhaan.

Kylmassa sailytettavaksi tarkoitettu elintarvike jadhdytetdan valmistuksen
jalkeen saadosten mukaisesti. JAdhdytyksessé on ollut pieniéa epakohtia, jotka
eivét ole heikentaneet elintarviketurvallisuutta.

Jaahdytyslaitteisto on toimintaan nahden sopiva ja riittava, tai elintarvikkeiden
muu jadhdytysmenetelma varmistaa sddddsten mukaisen jadhtymisen.

Poikkeamien ja korjaavien toimenpiteiden kirjauksissa on pienia epakohtia.
Korjaavat toimenpiteet ovat olleet oikeat ja riittavat.

Toiminnassa on epakohtia, jotka heikentavat elintarviketurvallisuutta tai
johtavat kuluttajaa harhaan. Epakohdat on korjattava méaaraajassa.

Kylmassa sailytettavien elintarvikkeiden jaahdyttaminen ei onnistu kayttssa
olevalla jAdhdytyslaitteistolla tai -menetelmalla.

Poikkeamia ei ole kirjattu, vaikka kay ilmi, ettéa poikkeamia on esiintynyt tai
korjaavat toimenpiteet poikkeamatapauksissa ovat olleet vaarat tai
riittAmattomat tai niista ei ole tietoa.
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Toiminnassa on epakohtia, jotka vaarantavat elintarviketurvallisuutta tai
johtavat kuluttajaa vakavasti harhaan tai toimija ei ole noudattanut annettuja
HUONO maarayksia. Epéakohdat on korjattava valittomasti.

Elintarvikehuoneistossa jadhdytetaan elintarvikkeita, mutta kaytossa ei ole
jadéhdytyslaitteistoa eika -menetelmaa.

Aiheeseen liittyvaa lainsdadantoa ja ohjeita:
- Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus elintarvikelainsa&dantta koskevista yleisista periaatteista ja
vaatimuksista 178/2002/EY

- Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus elintarvikehygieniasta 852/2004/EY; 4 art.
- Elintarvikelaki 23/2006

- Maa- ja metsatalousministerion asetus ilmoitettujen elintarvikehuoneistojen elintarvikehygieniasta
1367/2011; 5 § ja 98

- Eviran ohje ilmoitettujen elintarvikehuoneistojen elintarvikehygieniasta 16025
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Valvontaosasto, Elintarvikehygieniayksikko

Oiva-arviointiohjeet ilmoitetuille elintarvikehuoneistoille

6. Elintarvikkeiden lampdtilojen hallinta

6.5 Lampotilanhallinta valmistuksessa

Huomioitavaa:

Tahan asiaan ei ole toistaiseksi arviointiohjetta. Asiaa ei arvioida.
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6. Elintarvikkeiden lampdtilojen hallinta

6.6 Pakastaminen

Huomioitavaa:
e Kaytannon tarkastuksissa voidaan mitata olosuhdelampétilaa, jolloin toimijan tulee
osoittaa, ettd mitatussa olosuhdelampdtiloissa pakasteiden lampdtila on -18 astetta tai
alhaisempi.

e Mittauksessa tulee huomioida lampomittarin tarkkuus ja kalibroinnissa todettu
[Ampomittarin mittausepévarmuus.

e Té&ssa ohjeessa
o lyhytaikaisuudella tarkoitetaan korkeintaan 24 tuntia.

o Pakastimessa saa olla ruoka-apuun tarkoitettuja jaadytettyja tuotteita, joiden viimeiset
kayttopaivamaarat ovat umpeutuneet. Tallaiset tuotteet tulee varastoida siten, etteivat ne
mene sekaisin valmistukseen tai myyntiin menevien tuotteiden kanssa.

Tarkastettavat asiat:

Pakasteiden valmistus

Pakasteiden varastointi- ja sailytysolosuhteiden lampdtilat

Tarvittaessa pakasteiden lampdétilat

Pakkasvarastojen taytto

Avoimien myyntikalusteiden tayttorajat

Elintarvikkeiden lampdotilapoikkeamat, korjaavat toimenpiteet ja korjaavien toimenpiteiden
kirjanpito

Toiminta on vaatimusten mukaista.
OIVALLINEN

Pakasteiden valmistus tapahtuu lainsdddannon vaatimusten mukaisesti.
Pakasteiden lampdtilat ovat lainsdadannon vaatimusten mukaiset.
Pakasteiden lampdtilat ovat nousseet enintaan 3 astetta. Toimija pystyy
kuitenkin osoittamaan, etté elintarvikkeen lampdatilan nousu on ollut
lyhytaikainen.

Pakastevarastot ja/tai avoimet myyntikalusteet on taytetty ohjeiden mukaisesti.

Poikkeamat ja korjaavat toimenpiteet on kirjattu. Korjaavat toimenpiteet ovat
olleet oikeat ja riittavat.



Sivu/sivut 2/2
Ohje /versio 10228/1
Kayttéonotto  12.1.2015

Valvontaosasto, Elintarvikehygieniayksikko

Oiva-arviointiohjeet ilmoitetuille elintarvikehuoneistoille

Toiminnassa on pienia epakohtia, jotka eivat heikenna

HYVA elintarviketurvallisuutta eivatka johda kuluttajaa harhaan.

Pakasteiden valmistus tapahtuu lainsdddannén vaatimusten mukaisesti.

Pakasteiden lampdtilat ovat nousseet enintaan 3 astetta. Toimija ei pysty
osoittamaan, etta elintarvikkeen lampatilan nousu on ollut lyhytaikainen.

Pakastevarastojen ja/tai avoimien myyntikalusteiden tayttamisessa on
huomautettavaa.

Poikkeamien ja korjaavien toimenpiteiden kirjauksissa on pienid epakohtia.
Korjaavat toimenpiteet ovat kuitenkin olleet oikeat ja riittavat.

Toiminnassa on epakohtia, jotka heikentéavat elintarviketurvallisuutta tai

KORJATTAvAa  Johtavat kuluttajaa harhaan. Epakohdat on korjattava maaréaajassa.

Valmistettujen pakasteiden osalta ei voida varmistua, etta ne ovat valmistettu
lainsaadannon maaraamalla tavalla.

Pakasteiden lampdtilat ovat nousseet yli 3 astetta sdadetysta lampdétilasta.

Pakkasvarastot ovat lilan tdynnéa ja/tai avoimet myyntikalusteet on taytetty yli
tayttdrajan.

Poikkeamia ja korjaavia toimenpiteitd ei ole kirjattu. Korjaavat toimenpiteet ovat
olleet riittaméattdmia tai niita ei ole tehty.

Toiminnassa on epakohtia, jotka vaarantavat elintarviketurvallisuutta tai
johtavat kuluttajaa vakavasti harhaan tai toimija ei ole noudattanut annettuja
HUONO maarayksia. Epakohdat on korjattava valittomasti.

Valmistetut pakasteet eivat ole valmistettu lainsaadannén vaatimusten
mukaisesti.

Elintarvikehuoneistossa varastoidaan, sailytetaén ja/tai myydaan
elintarvikkeeksi kelpaamattomia sulaneita pakasteita ja/tai niitd jaadytetaan
uudelleen.

Aiheeseen liittyvaa lainsdadantda ja ohjeita:

- Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus elintarvikelainsdadantoa koskevista yleisista periaatteista ja
vaatimuksista 178/2002/EY

- Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus elintarvikehygieniasta 852/2004/EY 4 art.

- Komission asetus (EY) N:o 37/2005 pakastettujen elintarvikkeiden l[Ampdtilojen seuranasta kuljetuksen,
valivarastoinnin ja varastoinnin aikana

- Elintarvikelaki 26/2006

- Maa- ja metséatalousministerion asetus pakasteista 818/2012

- Maa- ja metsatalousministerion asetus ilmoitettujen elintarvikehuoneistojen elintarvikehygieniasta
1367/2011

- Eviran ohje ilmoitettujen elintarvikehuoneistojen elintarvikehygieniasta 16025
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7. Myynti jatarjoilu

7.1 Tuoteryhmien erillaan pito ja hygienia myynnissé ja tarjoilussa

Kaytetaan valvontalomakkeen kohtaa 7.1.
Valvontalomakkeen kohdat 7.1 Tuoteryhmien erillaan pito ja hygienia itsepalvelumyynnissa ja 7.4
Tuoteryhmien erilldaan pito ja hygienia palvelumyynnissa on yhdistetty samaksi ohjeeksi.

Huomioitavaa:

e Tama ohje koskee myymalassa tapahtuvaa myyntia ja tarjoilupaikkojen tarjoilua ja
tarjollapitoa.

o Ensisijaisesti tarkastetaan pakkaamattomien elintarvikkeiden esillapito

o Pakattujen elintarvikkeiden osalta tarkastetaan myos niiden sijoittelu muihin tuotteisiin
kuin elintarvikkeisiin ndhden

e Tama ohje koskee myos ruokien annostelua mm. sairaaloissa ja vanhainkodeissa.

¢ Huom! Ohje ei koske a la carte annoksia

¢ Puhtaus tarkastetaan kohdassa 3.1 Tilojen yleinen siisteys ja puhtaus ja kohdassa 3.2
Tyoévalineiden ja laitteiden puhtaus

Tarkastettavat asiat:
o Mikrobiologisen ristikontaminaation estdminen palvelumyynnissa
o Elintarvikkeiden saastumisen estaminen myynnissa ja tarjoilussal/tarjollapidossa

Toiminta on vaatimusten mukaista.
OIVALLINEN

Elintarvikkeiden esilla pidossa myynnin tai tarjoilun/tarjollapidon aikana ei ole
huomautettavaa.

Muiden tuotteiden kuin elintarvikkeiden myynti ei aiheuta
elintarviketurvallisuuden heikentymistd myytavana tai tarjolla pidettaville
elintarvikkeille.

Toiminnassa on pienia epakohtia, jotka eivat heikenna
HYVA elintarviketurvallisuutta eivatka johda kuluttajaa harhaan.

Pakkaamattomat helposti pilaantuvat elintarvikkeet ovat esilld myynnin tai
tarjoilun/tarjollapidon aikana siten, etteivat ne aiheuta ristikontaminaatiota tai
ne ovat riittavasti suojattu muulta saastumiselta

Muiden elintarvikkeiden esilla pidossa myynnin, tarjollapidon — tai tarjoilun
aikana on pienia epakohtia.

Muiden tuotteiden kuin elintarvikkeiden myynti ei aiheuta
elintarviketurvallisuuden heikentymista myytavana tai tarjolla pidettaville
elintarvikkeille.
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Toiminnassa on epakohtia, jotka heikentavat elintarviketurvallisuutta tai
KORJATTAVAA Jjohtavat kuluttajaa harhaan. Epadkohdat on korjattava mééaréajassa.

Elintarvikkeet ovat esilla myynnin tai tarjoilun/tarjollapidon aikana siten, etta
ne voivat aiheuttaa ristikontaminaation vaaran tai elintarvikkeet voivat
saastua.

Muiden tuotteiden kuin elintarvikkeiden myynti aiheuttaa
elintarviketurvallisuuden heikentymista myynnin tai tarjoilun/tarjollapidon
aikana elintarvikkeille.

Toiminnassa on epakohtia, jotka vaarantavat elintarviketurvallisuutta tai
johtavat kuluttajaa vakavasti harhaan tai toimija ei ole noudattanut annettuja
HUONO maarayksia. Epakohdat on korjattava valittomasti.

Elintarvikkeiden esilla pito myynnin tai tarjollapidon aikana aiheuttaa
elintarvikehygieenista vaaraa

Aiheeseen liittyvaa lainsdadantda ja ohjeita:

- Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus elintarvikelainsdadantda koskevista yleisista periaatteista ja
vaatimuksista 178/2002/EY

- Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus elintarvikehygieniasta 852/2004/EY; 4 art., liite Il, luku IX,
kohta 3.

- Elintarvikelaki 23/2006

- Maa- ja metsatalousministerion asetus ilmoitettujen elintarvikehuoneistojen elintarvikehygieniasta
1367/2011 4, 12 ja 13§

- Eviran ohje ilmoitettujen elintarvikehuoneistojen elintarvikehygieniasta 16025

- Eviran ohje ulkomyynnistd 16022
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7. Myynti jatarjoilu

7.2 Tuotteiden sailyvyyden ja myyntiajan hallinta MYYNNISSA

Kaytetaan valvontalomakkeen kohtaa 7.2.

Valvontalomakkeen kohdat 7.2 Tuotteiden sailyvyyden ja myyntiajan hallinta itsepalvelumyynnissa
(myynti) ja 7.5 Tuotteiden sailyvyyden ja myyntiajan hallinta palvelumyynnissa yhdistetty samaksi
ohjeeksi, joka koskee myyntia.

Huomioitavaa;

Ohje koskee ensisijaisesti helposti pilaantuvien myytavien pakattujen tai pakkaamattomien
elintarvikkeiden myyntiolosuhteita ja elintarvikkeiden Iampédtiloja myynnin aikana. Itsepalvelulla
tarkoitetaan sita, etta elintarvikkeet ovat asiakkaan itse otettavissa myynnin aikana.
Palvelumyynnilla tarkoitetaan sita, ettd myyja antaa elintarvikkeet asiakkaalle. Tassa ohjeessa
e lyhytaikaisuudella tarkoitetaan korkeintaan 24 tuntia.
o erityista listeriariskia sisaltavilla kalastustuotteilla tarkoitetaan matia, tyhjio- tai
suojakaasupakattuja kylmasavustettuja tai graavattuja kalajalosteita
e ns. myymaldiden "salaattibaareihin” sovelletaan paasaantoisesti MMM:n asetuksen
(1367/2011) 78§:n myyntildmpdatiloja

Tarkastuksen yhteydessa voidaan mitata sailytysolosuhteiden ja elintarvikkeiden Iampétiloja-
Ohjeeseen liittyva lampétilataulukko on liitteessa 2.

Tarkastettavat asiat:
- Myynti- ja sailyvyysaika Myytavien elintarvikkeiden myyntiolosuhteiden Iampdtilat
- Tarvittaessa elintarvikkeiden l[ampdtilat
- Myyntikalusteiden taytto
- Omavalvonnan lampétilakirjaukset
- Kylmana tai kuumana myytavien elintarvikkeiden lampaétilapoikkeamat, korjaavat
toimenpiteet ja korvaavien toimenpiteiden kirjanpito

Toiminta on vaatimusten mukaista.
OIVALLINEN

Elintarvikkeiden myynti

Elintarvikkeiden myynti- ja sailyvyysajat ovat hallinnassa.

Elintarvikkeiden myyntiolosuhteiden lampdtilat ja elintarvikkeiden lampdtilat
ovat lainsadadannon vaatimusten mukaiset.

Omavalvonnan mukaiset lampétilamittaukset on tehty ja kirjattu.

Poikkeamat ja korjaavat toimenpiteet on kirjattu. Korjaavat toimenpiteet ovat
olleet oikeat ja riittavat.
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Kylmana myynnissa olevat elintarvikkeet:
Kylmasailytysta vaativien elintarvikkeiden lampdatilat ovat nousseet enintaan 3
astetta sailytysolosuhteelle saadetysta [ampdtilasta. Toimija pystyy kuitenkin
osoittamaan, etta elintarvikkeen lampdétilan nousu on ollut lyhytaikainen.

Kylmalaitteiden tayttérajat on huomioitu.

Kuumana myynnissa olevat elintarvikkeet:
Kuumana myynnissa olevien elintarvikkeiden myyntilampdtiloissa on
enintdan 3 asteen poikkeama (elintarvikkeen lampédtila on vahintaan 57°C).

Toiminnassa on pienia epéakohtia, jotka eivat heikenné

HYVA elintarviketurvallisuutta eivatka johda kuluttajaa harhaan.

Elintarvikkeiden myynti

Elintarvikkeiden myynti- ja sailyvyysajat ovat hallinnassa.
Omavalvonnan mukaisissa lampétilamittauksissa on pienia puutteita.

Poikkeamien ja korjaavien toimenpiteiden kirjauksissa on pienia epakohtia.
Korjaavat toimenpiteet ovat olleet oikeat ja riittavat.

Kylmana myynnissa olevat elintarvikkeet:
Muiden elintarvikkeiden kuin erityista listeriariskia sisaltavien
kalastustuotteiden lampétilat ovat nousseet enintdan 3 astetta
sailytysolosuhteelle saadetysta lampdatilasta. Toimija ei kuitenkaan pysty
osoittamaan, etta elintarvikkeen lampdtilan nousu on ollut lyhytaikainen.

Kylmalaitteiden tayttdmisessa on huomautettavaa.

Toiminnassa on epadkohtia, jotka heikentavat elintarviketurvallisuutta tai

KORJATTAVAA Johtavat kuluttajaa harhaan. Epakohdat on korjattava maaraajassa.

Elintarvikkeiden myynti

Elintarvikkeiden myynti- tai sailyvyysajoissa havaitaan epakohtia, jotka voivat
heikentaa elintarviketurvallisuutta. Esimerkiksi tarkastuksella havaitaan, etta
myynnissa on yksittaisia viimeisen kayttopaivan ylittaneita elintarvikkeita, niita
kaytetddn myymalassa elintarvikkeen valmistukseen tai myydaan
palvelumyynnissa.

Omavalvonnan mukaisia lampétilamittauksia ei ole tehty.
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Poikkeamia ja korjaavia toimenpiteita ei ole kirjattu. Korjaavat toimenpiteet
ovat olleet riittamattdémat tai niita ei ole tehty.

Kylmana myynnissa olevat elintarvikkeet:
Erityista listeriariskia sisaltavien kalastustuotteiden |[ampdtilat ovat nousseet
enintdan 3 astetta sailytysolosuhteelle saadetysta lampaétilasta. Toimija ei
kuitenkaan pysty osoittamaan, etta elintarvikkeen lampdtilan nousu on ollut
lyhytaikainen.

Muiden kylmasailytysta vaativien elintarvikkeiden lampédtilat ovat nousseet yli
3 astetta, mutta enintaan 6 astetta sailytysolosuhteelle saadetysta
lampdotilasta.

Kylmalaitteet on taytetty yli tayttérajan.
Kuumana myynnissa olevat elintarvikkeet:

Kuumana myynnissa olevien elintarvikkeiden lampétiloissa on 3 — 10 asteen
lampdotilapoikkeama.

Toiminnassa on epakohtia, jotka vaarantavat elintarviketurvallisuutta tai
johtavat kuluttajaa vakavasti harhaan tai toimija ei ole noudattanut annettuja
HUONO madarayksia. Epakohdat on korjattava valittémasti.

Elintarvikkeiden myynti

Elintarvikehuoneistossa myydaan elintarvikkeeksi kelpaamattomia tuotteita.
Esimerkiksi viimeisen kayttopaivan ylittaneita elintarvikkeita myydaan, niista
valmistetaan elintarvikkeita tai myydaan palvelumyynnissa systemaattisesti.

Kylmana myynnissa olevat elintarvikkeet:
Erityista listeriariskia sisaltavien kalastustuotteiden lampdtilat ovat nousseet
yli 3 astetta sailytysolosuhteelle sdadetysta lampdtilasta.

Muiden kylmasailytysta vaativien elintarvikkeiden l[ampdtilat ovat nousseet yli
6 astetta sailytysolosuhteelle saadetysta lampdtilasta, mika osoittaa, etta
elintarvikkeiden kylmaketju on katkennut.

Kylmalaitteet on taytetty yli tayttorajan.

Kuumana myynnissa olevat elintarvikkeet:
Kuumana myynnissa olevien elintarvikkeiden lampdtiloissa on yli 10 asteen
ldmpdtilapoikkeama elintarvikkeelle sdadetysta Iampdotilasta (elintarvikkeen
[ampdotila on 49°C tai alle).
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Aiheeseen liittyvaa lainsdadantoa ja ohjeita:

- Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus elintarvikelainsdadantdéa koskevista yleisista periaatteista ja
vaatimuksista 178/2004/EY

- Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus elainperaisia elintarvikkeita koskevista erityisista
hygieniasaannoista (EY) N:o 853/2004 liite 11l

- Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus elintarvikehygieniasta 852/2004/EY;; 4 art.

- Elintarvikelaki 23/2006

- Maa- ja metsatalousministeridn asetus ilmoitettujen elintarvikehuoneistojen elintarvikehygieniasta
1367/2011 4,7, 11 ja 14§

- Eviran ohje iimoitettujen elintarvikehuoneistojen elintarvikehygieniasta 16025

- Eviran ohje ulkomyynnista 16022
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7.

Myynti ja tarjoilu

7.3 Tuotteiden sailyvyyden ja myyntiajan hallinta tarjoilussa

Kaytetdan valvontalomakkeen kohtaa 7.3.

Valvontalomakkeen kohdat 7.3 Tuotteiden sailyvyyden ja myyntiajan hallinta itsepalvelumyynnissa
(tarjoilu) ja 7.6 Tuotteiden sailyvyyden ja myyntiajan hallinta palvelumyynnissa (tarjoilu) yhdistetty
samaksi ohjeeksi, joka koskee tarjoilua.

Huomioitavaa:

Ohje koskee helposti pilaantuvien elintarvikkeiden lampatiloja tarjollapidon tai tarjoilun
aikana. Itsepalvelulla ja tarjolla pidolla tarkoitetaan sita, etta elintarvikkeet ovat asiakkaan
itse otettavissa tarjoilun aikana. Tarjoilulla tarkoitetaan tassa ohjeessa sita, etta
henkildkunta annostelee ruoan asiakkaalle. Jos ruoka annostellaan linjastolla asiakkaalle,
elintarvikkeisiin sovelletaan MMM:n asetuksen 7 §:n lampdtiloja.

Ohje koskee myos ruokien annostelua mm. sairaaloissa ja vanhainkodeissa. Aterioiden
“tarjotintarjoiluun” sovelletaan MMM:n asetuksen 8 §:n tarjollapitolampdtiloja.

Tarjollapitoon sovelletaan enintdan 4 h tarjollapitoaikaa, jos kylmana sailytettavien
elintarvikkeiden lampétila nousee 12°C:een tai kuumana tarjolla pidettavan elintarvikkeen
[ampdtila on alle 57°C.

Tarkastuksen yhteydessa voidaan mitata elintarvikkeiden lampétiloja. Ohjeeseen liittyva
lampaotilataulukko on liitteessa 2.

Tarkastettavat asiat:

Tarjollapitoajat

¢ Elintarvikkeiden MMM:n asetuksen (1367/2011) myynti- (7 §) tai tarjollapitolampdtilat (8 §)
¢ Omavalvonnan lampétilakirjaukset
o Kylmana tai kuumana tarjolla pidettavien/annosteltavien elintarvikkeiden
lampdtilapoikkeamat, korjaavat toimenpiteet ja korvaavien toimenpiteiden kirjanpito
Toiminta on vaatimusten mukaista.
OIVALLINEN

Elintarvikkeiden annostelu tai tarjollapito

Elintarvikkeiden tarjollapitoajat ovat hallinnassa.

Elintarvikkeiden tarjoilulampétilat tai sailytyslampdtilat ovat lainsdadannén
vaatimusten mukaiset.

Omavalvonnan mukaiset lampdtilamittaukset on tehty ja kirjattu.

Poikkeamat ja korjaavat toimenpiteet on kirjattu. Korjaavat toimenpiteet ovat
olleet oikeat ja riittavat.
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Kylmana tarjolla pidettavat elintarvikkeet:
Elintarvikkeiden lampédtilat ovat nousseet tarjollapidon aikana enintdan
+12°C:seen.

Kylmana annosteltavat elintarvikkeet:
Kylmasailytysta vaativien elintarvikkeiden lampaétilat ovat nousseet enintaan
3 astetta sailytysolosuhteelle saadetysta lampdotilasta. Toimija pystyy
kuitenkin osoittamaan, etta elintarvikkeen lampdtilan nousu on ollut
lyhytaikainen.

Kuumana tarjolla pidettavat tai annosteltavat elintarvikkeet:
Kuumana pidettavien /annosteltavien elintarvikkeiden lampdétiloissa on
enintdan 3 asteen lampdtilapoikkeama (elintarvikkeen lampdétila on
vahintaan 57°C).

Toiminnassa on pienia epdkohtia, jotka eivat heikenna

HYVA elintarviketurvallisuutta eivatka johda kuluttajaa harhaan.

Elintarvikkeiden annostelu tai tarjollapito

Omavalvonnan mukaisissa lampétilamittauksissa on pienia puutteita.
Elintarvikkeiden tarjollapitoajat ovat hallinnassa.

Poikkeamien ja korjaavien toimenpiteiden kirjauksissa on pienia epakohtia.
Korjaavat toimenpiteet ovat kuitenkin olleet oikeat ja riittavat.

Kylmana annosteltavat elintarvikkeet:
Muiden elintarvikkeiden kuin erityista listeriariskia sisaltavien
kalastustuotteiden lampétilat ovat nousseet enintdan 3 astetta
sailytysolosuhteelle sdadetysta lampdtilasta. Toimija ei kuitenkaan pysty
osoittamaan, etta elintarvikkeen lampdtilan nousu on ollut lyhytaikainen.

Toiminnassa on epakohtia, jotka heikentavét elintarviketurvallisuutta tai

KORJATTAVAA johtavat kuluttajaa harhaan. Epdkohdat on korjattava maaréajassa.

Elintarvikkeiden annostelu tai tarjollapito

Elintarvikkeiden tarjollapitoajoissa havaitaan epakohtia, jotka voivat
heikentaa elintarviketurvallisuutta.



Sivu/sivut 3/4
Ohje/versio 10231/1
Kayttéonotto 12.1.2015

Valvontaosasto, Elintarvikehygieniayksikkd

Oiva-arviointiohje ilmoitetuille elintarvikehuoneistoille

Helposti pilaantuvia pakkaamattomia elintarvikkeita pidetaan tarjolla
useammin kuin kerran.

Omavalvonnan mukaisia lampétilamittauksia ei ole tehty.
Poikkeamia ja korjaavia toimenpiteitd ei ole kirjattu. Korjaavat toimenpiteet

ovat olleet riittamattdémat tai niita ei ole tehty.

Kylmana tarjolla pidettavat elintarvikkeet:
Elintarvikkeiden lampétilat ovat nousseet tarjollapidon aikana enintaan
+15°C:n.

Kylmana annosteltavat elintarvikkeet:
Erityista listeriariskia sisaltavien kalastustuotteiden [ampdtilat ovat nousseet
enintdan 3 astetta sailytysolosuhteelle sdadetysta lampdétilasta. Toimija ei
kuitenkaan pysty osoittamaan, etta elintarvikkeen lampoétilan nousu on ollut
lyhytaikainen.

Muiden kylmasailytysta vaativien elintarvikkeiden lampdtilat ovat nousseet
yli 3 astetta, mutta enintdan 6 astetta sailytysolosuhteelle sdadetysta
lampdtilasta.

Kuumana tarjolla pidettavat tai annosteltavat elintarvikkeet:
Kuumana tarjolla pidettavien/annosteltavien elintarvikkeiden lampétiloissa
on 3 — 10 asteen ldmpdtilapoikkeama.

Toiminnassa on epadkohtia, jotka vaarantavat elintarviketurvallisuutta tai
johtavat kuluttajaa vakavasti harhaan tai toimija ei ole noudattanut
HUONO annettuja maarayksia. Epédkohdat on korjattava valittomasti.

Elintarvikkeiden annostelu tai tarjollapito

Elintarvikehuoneistossa pidetaan tarjolla elintarvikkeeksi kelpaamattomia
tuotteita.

Kylmana tarjolla pidettavat elintarvikkeet:
Elintarvikkeiden lampétilat ovat nousseet tarjollapidon aikana yli +15°C:n .

Kylmana annosteltavat elintarvikkeet:
Erityista listeriariskia sisaltavien kalastustuotteiden Idmpdtilat ovat nousseet
yli 3 astetta sailytysolosuhteelle saadetysta lampaotilasta.

Muiden kylmasailytysta vaativien elintarvikkeiden Iampétilat ovat nousseet
yli 6 astetta sailytysolosuhteelle saadetysta lampdotilasta, mika osoittaa, etta
elintarvikkeiden kylmaketju on katkennut.

Kuumana tarjolla pidettavat tai annosteltavat elintarvikkeet:
Kuumana tarjolla pidettavien/annosteltavien elintarvikkeiden lampétiloissa
on yli 10 asteen lampdtilapoikkeama elintarvikkeelle sdadetysta lampdtilasta
(elintarvikkeen lampdtila on 49°C tai alle).
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Aiheeseen liittyvaa lainsdadantda ja ohjeita:

Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus elintarvikelainsdadantdéa koskevista yleisista periaatteista ja
vaatimuksista 178/2004/EY

Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus elintarvikehygieniasta 852/2004/EY;; 4 art.

Elintarvikelaki 23/2006

Maa- ja metsatalousministerion asetus ilmoitettujen elintarvikehuoneistojen elintarvikehygieniasta
1367/2011 7, 8ja 11§

Eviran ohje ilmoitettujen elintarvikehuoneistojen elintarvikehygieniasta 16025

Eviran ohje ulkomyynnista 16022
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Myyntilampatilat

Elintarvike

Sailytysolosuhteelle
maaratty lampotila
(1367/2011; 7 8):

Elintarvikkeesta
mitattu lampéotila

Oiva-arvosana

Kalastustuotteet

0-2°C OIVALLINEN
Tuoreet 2-5°C OIVALLINEN, jos pystytaan
kalastustuotteet osoittamaan etté lyhytaikainen
Sulatetut Sulavan jaan lampétila Iamp9t|lan nousu
jalostamattomat (enintaan 2 “C) 2-5°C HYVA, jos ei pystyta
kalastustuotteet osoittamaan, etta lyhytaikainen
.Pﬁglltetyt a lampétilan nousu
jaahdytetyt ayriais- 5-8°C KORJATTAVAA
ja nilviaistuotteet
>8 °C HUONO
0-3°C OIVALLINEN
Tyhjidpakatut tai
suojakaasupakatut 3-6°C OIVALLINEN, jos pystytaan
kylmasavustetut tai osoittamaan etta lyhytaikainen
graa_vatut . ldmpétilan nousu
K;!?Ja'OSteet 6-3°C 3-6°C KORJATTAVAA, jos ei pystyta
Ea'l ) osoittamaan, etta lyhytaikainen
(Erityisen lampétilan nousu
listeriariskin _
kalastustuotteet) >6°C HUONO
0-3°C OIVALLINEN
Kylmasavustetut tai 3-6°C OIVALLINEN, jos pystytaan
Er?avtatutt oot osoittamaan ett4 lyhytaikainen
.a.\tas .uslui ﬁ?..’ tai lampdtilan nousu
et | o-ac N e
uoj Supakattu osoittamaan, ettd lyhytaikainen
Muut tyhjio- tai lampétil
suojakaasupakatut ; ampoLan nousy
jalostetut 6-9°C KORJATTAVAA
kalastustuotteet >9°C HUONO
0-6°C OIVALLINEN
6-9°C OIVALLINEN, jos pystytaan
osoittamaan ettd Iyhytaikainen
Muut jalostetut lampoatilan nousu
kalastustuotteet 6-9°C HYVA, jos ei pystyta
Kalakukot enintaan 6 °C osoittamaan etté lyhytaikainen
Sushi lampétilan nousu
Elavat simpukat
9-12°C KORJATTAVAA
>12°C HUONO
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Myyntilampéotilat

Elintarvike Sailytysolosuhteelle Elintarvikkeesta | Oiva-arvosana
maaratty lampatila mitattu
(1367/2011; 7 8): lampétila
Liha- ja lihatuotteet
0-4°C OIVALLINEN
OIVALLINEN, jos pystytaan
e Jauheliha enintdan 4 °C 4-7°C osoittamaan, etta lyhytaikainen
e Jauhettu maksa Idmpétilan nousu
e Siipikarjan jauheliha 4-7°C HYVA, jos ei pystyta
osoittamaan etta lyhytaikainen
lampdtilan nousu
7-10°C KORJATTAVAA
>10°C HUONO
0-6°C OIVALLINEN
6-9°C OIVALLINEN, jos pystytaan
¢ Raaka liha ja elimet osoittamaan ettd lyhytaikainen
¢ Raakalihavalmisteet enintéan 6 °C lampdtilan nousu
e Lihatuotteet ja 6-9°C HYVA, jos ei pystyta
lihavalmisteet osoittamaan ettd lyhytaikainen
(leikkeleet, lampdtilan nousu
ruokamakkarat, lihasta 9-12°C KORJATTAVAA
valmistetut einekset
yms.) >12°C HUONO
Maito- ja maitopohjaiset
tuotteet
0-6°C OIVALLINEN
¢ Maito ja kerma enintaan 6 °C 6-9°C OIVALLINEN, jos pystytaan
e  Maitopohjaiset tuotteet, osoittamaan etta lyhytaikainen
joiden valmistukseen ei lampatilan nousu
sisally pastorointia tai 6-9°C HYVA, jos ei pystyta
vahintaan sita osoittamaan etta lyhytaikainen
vastaavaa kasittelya [dmpétilan nousu
9-12°C KORJATTAVAA
>12°C HUONO
0-8°C OIVALLINEN
e Maitopohjaiset tuotteet, 8-11°C OIVALLINEN, jos pystytaan
joiden valmistukseen osoittamaan ettd lyhytaikainen
sisaltyy vahintaan [dmpétilan nousu
pastorointi tai sita enintdan 8 °C 8-11°C HYVA, jos ei pystyta
vastaava kasittely osoittamaan etta lyhytaikainen
[dmpétilan nousu
11-14°C KORJATTAVAA
>14°C HUONO
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Myyntilampétilat

Elintarvike Sailytysolosuhteelle Elintarvikkeesta Oiva-arvosana
maaratty lampdotila mitattu lampétila
(1367/2011; 7 8):
0-6°C OIVALLINEN
6-9°C OIVALLINEN, jos
pystytdan osoittamaan
etta lyhytaikainen
e mm. idut, paloitellut Iampétilan nousu
kasvikset enintdan 6 °C 6-9°C HYVA, jos ei pystyta
osoittamaan etta
lyhytaikainen ldmpdtilan
nousu
9-12°C KORJATTAVAA
>12°C HUONO
> +57°C OIVALLINEN
e Kuumana _
myytdvana olevat vahintaan + 60°C +50 -+ 57°C KORJATTAVAA
elintarvikkeet <49°C HUGNG
Tarjollapitolampétilat
Lainsaadanto Elintarvikkeesta Oiva-arvosana
MMM:n asetus mitattu lampétila
(1367/2011; 8 8):
OIVALLINEN
+12°C
Kylmana tarjolla olevat enintaan +12 °C KORJATTAVAA
elintarvikkeet +12-+15°C
>+15°C HUONO
> +57°C OIVALLINEN
Kuumana tarjolla olevat dl s . +50 -+ 57°C KORJATTAVAA
X . vahintdan + 60°C
elintarvikkeet
<49°C HUONO
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10 Allergioita ja intoleransseja aiheuttavat aineet

10.1 Erillaén pito ja ristikontaminaatio

Huomioitavaa

Tassa kohdassa tarkastetaan seuraavien allergioita ja intoleransseja aiheuttavien aineiden erilldan
pito ja ristikontaminaatio:

- gluteenia sisaltavat viljat, eli vehna, ohra, ruis, kaura, ja niista valmistetut tuotteet

- ayridiset ja ayriaistuotteet

- kananmuna ja munatuotteet

- kala ja kalatuotteet

- maapahkina ja maapahkinatuotteet

- soijapapu ja soijapaputuotteet

- maito ja maitotuotteet (ei laktoosi)

- pahkinat ja pahkinatuotteet

- selleri ja sellerituotteet

- sinappi ja sinappituotteet

- seesaminsiemenet ja seesaminsiementuotteet

- lupiinit ja lupiinituotteet

- nilvidiset ja nilvidistuotteet

Tama kohta tarkastetaan, kun
1. Myymala tai tarjoilupaikka
¢ valmistaa ja/tai myy elintarvikkeita pakkaamattomina palvelutiskista
e valmistaa ja/tai tarjoaa aterioita
[a aterioiden tai pakkaamattomien elintarvikkeiden ilmoitetaan kirjallisesti tai suullisesti
soveltuvan gluteenittomaan tai allergiaruokavalioon huomioiden ylldmainitut allergeenit.

2. Muu elintarvikehuoneisto
¢ valmistaa, valmistuttaa ja/tai pakkaa elintarvikkeita

Tata ohjetta ei tarkasteta itsepalvelumyynnissa tai —linjastoissa, joissa elintarvikkeet tai ateriat ovat
asiakkaan itse otettavissa.

Kohdassa 13.1 Yleiset pakkausmerkinnat tehdaan allergioita ja intoleransseja aiheuttavien
aineiden osalta tuotekohtainen resepti- ja pakkausmerkintatarkastus.

Tarkastettavat asiat
Omavalvonnan toteutumista arvioidaan tarkastamalla seuraavia asioita:

e Kaytannon jarjestelyt ja kaytannon toiminta, joilla varmistetaan gluteeni- ja
allergeeniturvallisuus: toimija on tunnistanut omaa toimintaansa koskevat riskit ja ne ovat
hallinnassa, elintarvikkeet sisaltavat vain reseptiin kuuluvia allergioita ja intoleransseja
aiheuttavia ainesosia eika ristikontaminaatiota tapahdu. Tarkastuksella pyritaan
muodostamaan kokonaiskuva erilldan pidon ja ristikontaminaation hallinnasta.
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o Paahuomio kohdistetaan riskiperusteisesti tarkedan tydvaiheeseen tai toimintaan seka
niihin allergioita ja intoleransseja aiheuttaviin aineisiin, jotka ovat ko.
elintarvikehuoneistossa ristikontaminaation hallinnan kannalta keskeisimpia.

Keskeisia tarkastettavia tyovaiheita ovat esimerkiksi:

o raaka-aineiden hankinta ja vastaanotto

o raaka-aineiden ja valituotteiden merkitseminen, varastointi ja kasittely seka
kulkureitit ja kuljetus (esim. sailytysastiat ja — paikat, raaka-aineiden ja valituotteiden
merkitseminen siten, ettei sekaantumisen vaaraa ole)

o elintarvikkeiden ja aterioiden valmistus, tuotantoprosessit, kuljetus (esim.
tydvalineet, tydtilat, laitteet, tydjarjestys, puhdistus)

o pakkaaminen

o esillepano ja myynti (esim. pakkaamattomat elintarvikkeet on asetettu esille siten,
ettei ristikontaminaatiota tapahdu)

o Vaatimustenmukaisuus voidaan osoittaa:
o kaytannon toimintaa tarkastelemalla, henkildkuntaa haastattelemalla
o tarvittaessa omavalvontasuunnitelmaa tarkastelemalla
o tarvittaessa analyysitodistuksin ja/tai omavalvontatutkimuksin

Toiminta on vaatimusten mukaista.

OIVALLINEN
Allergioita ja intoleransseja aiheuttavien aineiden erilldan pito ja
ristikontaminaation hallinta ovat vaatimusten mukaisia.
Toiminnassa on pienia epdkohtia, jotka eivat heikenna
HYVA elintarviketurvallisuutta eivatka johda kuluttajaa harhaan.

Allergioita ja intoleransseja aiheuttavien aineiden erilldan pito on huomioitu

toiminnassa ja ristikontaminaation hallinta on pddosin vaatimusten mukaista.

Allergioita ja intoleransseja aiheuttavien aineiden erilldan pidossa on pienia

puutteita, esimerkiksi

e ohjeistuksessa, kaytanndissa tai raaka-aineiden ja/tai valituotteiden
merkinndissa tai sailytyksessa on pienia puutteita niin, etta ei voida kaikilta
osin varmistua allergeeniturvallisuuden hallinnasta esimerkiksi
poikkeustilanteissa.
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KORJATTAVAA

HUONO

Toiminnassa on epakohtia, jotka heikentavét elintarviketurvallisuutta tai
johtavat kuluttajaa harhaan. Epakohdat on korjattava méaaraajassa.

Allergioita ja intoleransseja aiheuttavien aineiden erilldan pito on huomioitu

toiminnassa, mutta erillaan pidossa on oleellisia puutteita, jotka saattavat

aiheuttaa ristikontaminaation vaaran, esimerkiksi

o allergiaa ja intoleransseja aiheuttavia aineita sisaltavia raaka-aineita tai
elintarvikkeita sailytetdan riittamattémasti pakattuina, suljettuina ja/tai
merkittyina

o riittamaton ajallinen tai paikallinen erottaminen gluteenittoman ja tavallisen
leivonnan valilla

e saman uppopaistorasvan kayttdminen gluteenittomille ja vehnaa sisaltaville
elintarvikkeille

o tuotantolinjojen puhdistustoimien riittavyydesta ei voida varmistua huomioiden
kaytetyt allergeenit ja niiden olomuodot (esim. jauhemainen/nestemainen)

o pakkaamattomien elintarvikkeiden esillapito ja asettelu saattavat aiheuttaa
ristikontaminaation vaaran

Toiminnassa on epakohtia, jotka vaarantavat elintarviketurvallisuutta tai
johtavat kuluttajaa vakavasti harhaan tai toimija ei ole noudattanut annettuja
maarayksia. Epakohdat on korjattava valittomasti.

Allergioita ja intoleransseja aiheuttavien aineiden erilldan pidossa ja

ristikontaminaation hallinnassa on valitdnta korjaamista tai takaisinvetoa vaativia

virheita, esimerkiksi

o allergeenien ja gluteenin ristikontaminaation vaaraa ei ole lainkaan otettu
huomioon toiminnassa

¢ celintarvike on todennakadisesti ristikontaminoitunut allergeenilla, jota resepti ei
sisalla

e pakkaamattomien elintarvikkeiden esillapito ja asettelu aiheuttavat merkittavan
ristikontaminaation vaaran

Aiheeseen liittyvaa lainsdadantda ja ohjeita (huomioitava muutoksineen):

Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus (EY) N:o 178/2002 elintarvikelainsdadantoa koskevista
yleisista periaatteista ja vaatimuksista

Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus (EY) N:o 852/2004 elintarvikehygieniasta
Elintarvikelaki 23/2006

Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus (EU) N:o 1169/2011 elintarviketietojen antamisesta

kuluttajille

Eviran ohje 17050/1. Pohjoismainen allergeenimerkintdjen valvontahanke.
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11 Elintarvikkeiden koostumus

11.1 Lisaaineet, aromit ja entsyymit

Huomioitavaa:

Tama kohta tarkastetaan, kun toimija valmistaa, valmistuttaa tai tuo (sisdmarkkinoilta tai
kolmansista maista)
- lisdaineita, aromeja (ml. savuaromit), entsyymeja, naiden seoksia tai ndiden ja
valmistusaineiden esiseoksia,
- elintarvikkeita, joihin kaytetdan/on kaytetty lisdaineita, aromeja (ml. savuaromit),
entsyymeja, ndiden seoksia tai naiden ja valmistusaineiden esiseoksia.

Jos tarkastus koskee kuluttajille tarkoitettujen elintarvikkeiden valmistusta, valmistuttamista tai
tuontia, samanaikaisesti suositellaan tarkastettavan kohta 13.1 Yleiset pakkausmerkinnat, jolloin
varmistetaan, etta lisdaineet, aromit ja entsyymit ovat merkitty asianmukaisesti elintarvikkeen
ainesosaluetteloon ja pakkauksessa on mahdollisesti vaadittavat varoitusmerkinnat.

Lisdaineiden, aromien ja entsyymien kayttoa ei tarkasteta myymaldissa tai tarjoilupaikoissa, joissa
elintarvikkeiden valmistukseen kaytetdan ainoastaan koostettuja ainesosia. Kohta tarkastetaan, jos
myymala tai tarjoilupaikka itse tuo (sisamarkkinoilta ja/tai kolmansista maista) elintarvikkeita, joiden
valmistuksessa on kaytetty lisdaineita, aromeja tai entsyymeja.

Koska EU:ssa elintarvikekayttoon sallittuja entsyymeja ei ole viela luetteloitu, entsyymien osalta
tarkastetaan, ettd entsyymiseosten pakkausmerkintavaatimukset tayttyvat.

Tarkastettavat asiat:

Omavalvonnan toteutumista arvioidaan tarkastamalla pistokokein (esimerkiksi 1-3 tuotteesta,
toiminnan laajuus ja luonne huomioiden) lisdaineisiin, aromeihin ja entsyymeihin liittyva
vaatimustenmukaisuus.

Toimintokohtaisesti tarkastetaan seuraavia asioita:

1. Lisdaineiden, aromien, entsyymien, naiden seosten tai ndiden ja valmistusaineiden esiseosten
kavtto elintarvikkeiden valmistuksessa:
- Lisaaineet ja aromit ovat sallittuja elintarvikkeisiin, joihin niitéd kaytetaan ja niille sdadetyt
elintarvikeryhmakohtaiset enimmaismaarat eivat ylity
o toimijalla on esittaa reseptilaskennat ja tarvittaessa niita taydentavat
omavalvontatutkimukset.
- Lisaaineille, aromeille ja entsyymeille annetut pakkausmerkinta- ja puhtausvaatimukset
tayttyvat
o parannetoimittajilta on saatu tai niiden puuttuessa pyydetty tiedot
(pakkausmerkinnat seka tuotespesifikaatio tai muu dokumentaatio), joista
vaatimustenmukaisuus voidaan todeta, ja joiden perusteella esim.
reseptilaskennat pystytaan tekemaan. Puhtausvaatimuksiin liittyva riskihallinta
voidaan osoittaa my6s hankintasopimuksilla ja/tai parannetoimittajien
auditoinneilla.
o seosten kayttaja on tarvittaessa taydentanyt toimittajan tietoja
omavalvontatutkimuksilla.
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2. Lisaaineita tai aromeja sisaltavien elintarvikkeiden tuonti (siséamarkkinoilta tai kolmansista
maista):
- Lisdaineet ja aromit ovat sallittuja toimijan tuomiin elintarvikkeisiin ja niille sdadetyt
elintarvikeryhmakohtaiset enimmaismaarat eivat ylity
o toimija pystyy kirjanpidollaan tai asiakirjoin (esim. hankintasopimus,
tuotespesifikaatio, analyysitodistus ja/tai valmistajan auditointi) osoittamaan, etta
elintarvikkeet ovat lisdaineiden ja aromien osalta vaatimustenmukaisia,
o toimija on tarvittaessa tdydentanyt valmistajan tietoja omavalvontatutkimuksilla.

3. Lisdaineiden, aromien, entsyymien, naiden seosten tai ndiden ja valmistusaineiden esiseosten
valmistus ja valmistuttaminen:
- Lisaaineille ja aromeille annetut puhtausvaatimukset sekd muut raaka-aine-, valmistus- ja
koostumuskohtaiset vaatimukset tayttyvat
o toimijalla on esittaa tarvittavat raaka-ainetoimittajilta saadut tiedot (esim.
tuotespesifikaatiot, analyysitodistukset yms.), reseptilaskennat ja tarvittaessa
omavalvontatutkimukset, joista vaatimustenmukaisuus voidaan todeta.
Lisdaine-, aromi- ja entsyymivalmisteissa on kaytetty ainoastaan niihin sallittuja lisdaineita
ja kantaja-aineita, ja sallitut enimmaismaarat eivat ylity
o toimija on tehnyt tarvittavat reseptilaskennat ja tarvittaessa taydentanyt niita
omavalvontatutkimuksilla tai toimijalla on esittdd muu vaatimustenmukaisuuden
todentava dokumentaatio.

- Lisaaineiden, aromien ja entsyymien seka naista valmistusaineiden kanssa sekoitettujen
esiseosten pakkausmerkintavaatimukset tayttyvat ja vastaavat reseptin tietoja

o pakkausmerkinndista ja niihin liittyvista asiakirjoista on I0ydettavissa kaikki
pakolliset merkinnat,

o toimijalla on esittaa tarvittavat raaka-ainetoimittajilta saadut tiedot (esim.
tuotespesifikaatiot, analyysitodistukset yms.), reseptilaskennat ja tarvittaessa
omavalvontatutkimukset, joista reseptin ja merkintdjen vastaavuus voidaan
todeta.

- Lisdaineiden ja aromien kayttd on sallittua elintarvikkeisiin, joiden valmistukseen niita
markkinoidaan.

- Lisaaineiden, aromien ja entsyymien seka naista valmistusaineiden kanssa sekoitettujen
esiseosten mukana toimitetaan asiakkaalle asianmukaiset tiedot (pakkausmerkinnat seka
tuotespesifikaatio tai muu dokumentaatio), joista asiakas voi varmistua koostumus- ja
puhtausvaatimusten tayttymisesta, ja joiden perusteella asiakas voi tehda tarvittavat
reseptilaskennat ja pakkausmerkinnat lopulliseen tuotteeseen. Puhtausvaatimuksiin
liittyvaa dokumentaatioita ei edellytetd erdkohtaisesti.

4. Lisadaineiden, aromien, entsyymien, ndiden seosten tai ndiden ja valmistusaineiden esiseosten
tuonti (sisamarkkinoilta tai kolmansista maista):

- Lisdaineille, aromeille ja entsyymeille annetut pakkausmerkinta- ja puhtausvaatimukset
sekd muut raaka-aine-, valmistus- ja koostumuskohtaiset vaatimukset tayttyvat

o toimijalla on esittaa valmistajalta saadut tai niiden puuttuessa vaaditut tiedot
(tuotespesifikaatiot, pakkausmerkinnat ja niihin liittyvat asiakirjat,
analyysitodistukset yms.), joista vaatimustenmukaisuus voidaan todeta,

o tuoja on tarvittaessa taydentanyt valmistajan tietoja omavalvontatutkimuksilla.

- Lisdaineiden ja aromien kayttd on sallittua elintarvikkeisiin, joiden valmistukseen niita
markkinoidaan.

- Lisaaineiden, aromien ja entsyymien seka naista valmistusaineiden kanssa sekoitettujen
esiseosten mukana toimitetaan asiakkaalle asianmukaiset tiedot (pakkausmerkinnat seka
tuotespesifikaatio tai muu dokumentaatio), joista asiakas voi varmistua koostumus- ja
puhtausvaatimusten tayttymisesta, ja joiden perusteella asiakas voi tehda tarvittavat
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reseptilaskennat ja pakkausmerkinnat lopulliseen tuotteeseen. Puhtausvaatimuksiin
liittyvaa dokumentaatioita ei edellyteta erakohtaisesti.

OIVALLINEN

HYVA

KORJATTAVAA

Toiminta on vaatimusten mukaista.

Lisdaineisiin, aromeihin ja entsyymeihin liittyva toiminta on yllamainittujen
vaatimusten mukaista.

Toiminnassa on pienia epdkohtia, jotka eivat heikenné
elintarviketurvallisuutta eivatka johda kuluttajaa harhaan.

Toiminta on toteutettu paaosin ylldmainittujen vaatimusten mukaisesti. Pienia
epakonhtia ovat esimerkiksi:

1. Lisdaineiden, aromien, entsyymien, ndiden seosten tai naiden ja valmistus-
aineiden esiseosten kaytdssa elintarvikkeiden valmistuksessa

- toimijalla ei ole esittaa dokumentoituja reseptilaskentoja, mutta valvoja pystyy
reseptista laskemalla varmistumaan, etta lisdaineen tai aromin pitoisuus
elintarvikkeessa on enintaan sallitun enimmaismaaran,

- lisdaineen, aromin tai entsyymin pakkausmerkinndissa ja niihin liittyvissa
asiakirjoissa on pienia puutteita, jotka eivat kuitenkaan esta tekemasta
tarvittavia reseptilaskentoja tai varmistumasta, etta tuote on tarkoitettu
elintarvikekayttoon.

2. Lisdaineita tai aromeja sisaltavien elintarvikkeiden tuonnissa (sisamarkkinoilta
tai kolmansista maista)
- toimijan asiakirjoissa on pienia puutteita, epatasmallisyyksia tai virheita, jotka
eivat kuitenkaan esta varmistumasta tuotteen vaatimustenmukaisuudesta.

3. Lisaaineiden, aromien, entsyymien, ndiden seosten tai naiden ja
valmistusaineiden esiseosten valmistuksessa ja valmistuttamisessa
- resepteissd, omavalvontatutkimuksissa, puhtausvaatimusasiakirjoissa tai
pakkausmerkinndissa ja niihin liittyvissa asiakirjoissa on pienia puutteita,
epatasmallisyyksia tai virheita, jotka eivat kuitenkaan esta varmistumasta
tuotteen vaatimustenmukaisuudesta.

4. Lisdaineiden, aromien, entsyymien, naiden seosten tai ndiden ja
valmistusaineiden esiseosten tuonnissa (sisamarkkinoilta tai kolmansista maista)
- puhtausvaatimusasiakirjoissa tai pakkausmerkinndissa ja niihin liittyvissa
asiakirjoissa on pienia puutteita, epatasmallisyyksia tai virheita, jotka eivat
kuitenkaan esta varmistumasta tuotteen vaatimustenmukaisuudesta.

Toiminnassa on epakohtia, jotka heikentavéat elintarviketurvallisuutta tai
johtavat kuluttajaa harhaan. Epakohdat on korjattava maaraajassa.

Lisaaineisiin, aromeihin ja entsyymeihin liittyva toiminta ei ole yllamainittujen
vaatimusten mukaista, vaan siind on oleellisia epakohtia, joita ovat esimerkiksi:
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1. Lisdaineiden, aromien, entsyymien, ndiden seosten tai naiden ja
valmistusaineiden esiseosten kaytossa elintarvikkeiden valmistuksessa

elintarvikkeen valmistuksessa kaytetaan EU:ssa elintarvikekayttdon
hyvaksyttya lisdainetta tai aromia, jonka kaytto ei kuitenkaan ole sallittua
kyseiseen elintarvikkeeseen,

lisdaineita, aromeja tai entsyymeja ei ole merkitty reseptiin

lisdaineen tai aromin pitoisuus elintarvikkeessa ylittda kyseiseen
elintarvikkeeseen sallitun enimmaismaaran. Suurissa ylityksissa (arvioidaan
tapauskonhtaisesti) ryhdytaan takaisinvetoon, jolloin arvosanaksi tulee
HUONO

elintarvikkeiden valmistuksessa kaytetaan lisaaineita tai aromeja, joiden
koostumuksesta ei voida varmistua, koska asiakirjat ovat niin puutteellisia tai
puuttuvat kokonaan, esim.

o puuttuu merkintad "elintarvikekayttoon” tai vastaava tieto, josta voidaan
varmistua, etta lisdaine, aromi tai entsyymi on tarkoitettu
elintarvikekayttoon,

o eiloydy tietoa sellaisen lisdaineen tai aromin maarasta, jonka maara
elintarvikkeessa on rajoitettu,

savuaromivalmisteen spesifikaatti puuttuu kokonaan tai on niin puutteellinen,
ettei valmisteen vaatimustenmukaisuudesta voida varmistua.

2. Lisdaineita ja aromeja sisaltavien elintarvikkeiden tuonnissa (sisamarkkinoilta
tai kolmansista maista)

lisdaineen tai aromin, jolle on lainsdadanndssa saadetty enimmaismaara,
tiedoissa on sellaisia puutteita, ettei vaatimustenmukaisuudesta voida
mitenkaan varmistua,

elintarvikkeeseen on kaytetty EU:ssa elintarvikekayttéén hyvaksyttya
lisdainetta tai aromia, jonka kaytto ei kuitenkaan ole sallittua kyseiseen
elintarvikkeeseen,

lisdaineen tai aromin pitoisuus elintarvikkeessa ylittda kyseiseen
elintarvikkeeseen sallitun enimmaismaaran. Suurissa ylityksissa (arvioidaan
tapauskohtaisesti) ryhdytaan takaisinvetoon, jolloin arvosanaksi tulee
HUONO.

3. & 4. Lisaaineiden, aromien, entsyymien, ndiden seosten tai ndiden ja valmistus-
aineiden esiseosten valmistuksessa, valmistuttamisessa tai tuonnissa
(sisamarkkinoilta ja/tai kolmansista maista)

lisdainetta tai aromia, joka on hyvaksytty kaytettavaksi EU:ssa,
markkinoidaan kuitenkin kaytettavaksi elintarvikkeeseen, johon sen kaytto ei
ole sallittua,

lisdaineiden, aromien, entsyymien ja valmistusaineiden seosten reseptit ovat
puutteelliset tai puuttuvat kokonaan (koskee valmistusta ja valmistuttamista),
lisqaineet, aromit tai entsyymit sisaltavat EU:ssa sallittuja lisaaineita tai
kantaja-aineita, jotka eivat kuitenkaan ole sallittuja kyseisiin lisdaineisiin,
aromeihin tai entsyymeihin,

lisdaineen, aromin tai entsyymin lisdaineen tai kantaja-aineen pitoisuus ylittaa
sallitun enimmaismaaran. Suurissa ylityksissa (arvioidaan tapauskohtaisesti)
ryhdytéan takaisinvetoon, jolloin arvosanaksi tulee HUONO,

lisdaineille ja aromeille annettujen puhtausvaatimusten tai muiden raaka-
aine-, valmistus- ja koostumuskohtaisten vaatimusten tayttymisesta ei ole
mitaan asiakirjoja tai ne ovat niin puutteellisia, ettei vaatimusten-
mukaisuudesta voida varmistua, esim.
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HUONO

o eivoida varmistua, ettd raskasmetallien maara on enintadan sallitun
enimmaismaaran,

- lisdaineiden, aromien ja entsyymien tai naista valmistusaineiden kanssa
sekoitettujen esiseosten pakkausmerkinnat tai niihin liittyvat asiakirjat ovat
niin puutteelliset, ettei jatkokayttaja voi varmistua valmistamiensa
elintarvikkeiden vaatimustenmukaisuudesta, esim.

o eiloydy tietoa sellaisen lisdaineen tai aromin maarasta, jonka maara
elintarvikkeessa on rajoitettu (esim. fosfaatin P,Os-pitoisuus tai kanelin
kumariinipitoisuus puuttuu),

o puuttuu merkintad "elintarvikekayttoon” tai vastaava tieto, josta voidaan
varmistua, etta lisdaine, aromi tai entsyymi on tarkoitettu
elintarvikekayttéon.

Toiminnassa on epadkohtia, jotka vaarantavat elintarviketurvallisuutta tai
johtavat kuluttajaa vakavasti harhaan tai toimija ei ole noudattanut annettuja
maarayksia. Epakohdat on korjattava valittomasti.

Toiminnassa on valiténta korjausta ja/tai takaisinvetoa vaativia epakohtia,
esimerkiksi:

1. Lisdaineiden, aromien, entsyymien, ndiden seosten tai ndiden ja
valmistusaineiden esiseosten kaytdssa elintarvikkeiden valmistuksessa
- kaytetaan EU:ssa elintarvikekayttodon hyvaksymatonta lisaainetta tai aromia,
- elintarvikkeeseen sallitun lisdaineen tai aromin enimmaismaaran ylitys on
suuri (arvioidaan tapauskohtaisesti).

2. Lisdaineita, aromeja tai entsyymeja sisaltavien elintarvikkeiden tuonnissa
(sisdmarkkinoilta tai kolmansista maista)
- elintarvikkeessa on EU:ssa elintarvikekayttdon hyvaksymatonta lisdainetta tai
aromia,
- elintarvikkeeseen sallitun lisdaineen tai aromin enimmaismaaran ylitys on
suuri (arvioidaan tapauskohtaisesti).

3. & 4. Lisaaineiden, aromien, entsyymien, naiden seosten tai ndiden ja
valmistusaineiden esiseosten valmistuksessa, valmistuttamisessa tai tuonnissa
(sisamarkkinoilta tai kolmansista maista)
- EU:ssa hyvaksymatonta lisaainetta tai aromia markkinoidaan kaytettavaksi
elintarvikkeiden valmistuksessa,
- lisdaineet, aromit tai entsyymit sisaltavat lisdaineita tai kantaja-aineita, jotka
eivat ole EU:ssa hyvaksyttyja,
- lisdaineet, aromit tai entsyymit sisaltavat niihin sallittuja lisdaineita tai kantaja-
aineita, mutta enimmaismaaran ylitys on suuri (arvioidaan tapauskohtaisesti).
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Aiheeseen liittyvaa lainsaadantoé ja ohjeita (huomioitava muutoksineen):

- Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus elintarvikelisdaineista (EY) N:o 1333/2008,

- Komission asetus (EU) 231/2012 Euroopan parlamentin ja neuvoston asetuksen (EY) N:o 1333/2008
liitteissa Il ja lll lueteltujen elintarvikelisaaineiden eritelmien vahvistamisesta,

- Komission asetus (EY) N:o 889/2009 luonnonmukaisesta tuotannosta (luomutuotteiden lisdaineet),

- Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus elintarvikkeissa kaytettavistd aromeista ja tietyista
ainesosista, joilla aromaattisia ominaisuuksia (EY) N:o 1334/2008,

- Komission taytantdonpanoasetus (EU) N:o 1321/2013 sellaisenaan elintarvikkeissa tai niiden pinnalla
jaltai savuaromien valmistuksessa kaytettavia sallittuja savuaromien primaarituotteita koskevan unionin
luettelon laatimisesta,

- Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus elintarvike-entsyymeista (EY) N:o 1332/2008,

- Eviran ohje 17054: Elintarvikeparanteiden valvontaohje.
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11 Elintarvikkeen koostumus

11.2 Ravitsemuksellinen taydentaminen

Huomioitavaa:

Tama kohta tarkastetaan, kun toimija
¢ valmistaa tai valmistuttaa
e tuo (sisamarkkinoilta ja/tai kolmansista maista, mukaan lukien agentuuritoiminta)
elintarvikkeita, joita on tdydennetty tadydentadmisasetuksen EY N:0 1925/2006 tarkoittamalla
tavalla.

Samanaikaisesti suositellaan tarkastettavan kohdat
e 13.1 Yleiset pakkausmerkinnat ja
e 13.2 Ravintoarvomerkinta
jolloin varmistetaan, ettd myds muut pakkausmerkinnéat ovat vaatimustenmukaisia.

Tama kohta tarkastetaan myymaldissa tai tarjoilupaikoissa vain, jos myymala tai tarjoilupaikka itse
valmistaa, valmistuttaa ja/tai tuo (sisdmarkkinoilta ja/tai kolmansista maista) taydennettyja
elintarvikkeita.

Tarkastettavat asiat:

Omavalvonnan toteutumista arvioidaan tarkastamalla pistokokein (esimerkiksi 1-3 tuotetta,
toiminnan laajuus ja luonne huomioiden) seuraavia asioita:

o elintarvikkeen taydentamiseen kaytetyt vitamiinit, kivenndisaineet ja niiden yhdisteet ovat
sallittuja;

¢ elintarvikkeiden tdydentamiseen kaytetyt vitamiini- ja kivennaisaineyhdisteet tayttavat niille
asetetut puhtausvaatimukset (koskee valmistusta ja valmistuttamista)

o lisattyad vitamiinia ja kivennaisainetta on merkittava maara lopullisessa tuotteessa (15 %
paivittdisen saannin vertailuarvosta Kiinteilla ja 7,5 % péivittdisen saannin vertailuarvosta
nesteilld);

e listyn aineen maara ei aiheuta terveysvaaraa;

e lisatyt vitamiinit ja kivennaisaineet on asianmukaisesti merkitty ravintoarvomerkinnan
yhteyteen;

¢ vitamiinilla tai kivennaisaineella taydennetyn elintarvikkeen markkinoille saattamisesta on
tehty ilmoitus Eviraan.

Vaatimustenmukaisuus voidaan todentaa esimerkiksi:
= pakkausmerkinta-, resepti- ja asiakirjatarkastuksin
= tarvittaessa analyysitodistuksin ja/tai omavalvontatutkimuksin.



Sivu/sivut 2/3

Ohje/versio 10234/1
Kayttoonotto  12.1.2015

Valvontaosasto, Tuoteturvallisuusyksikkd

Oiva-arviointiohjeet ilmoitetuille ja hyvaksytyille elintarvikehuoneistoille

OIVALLINEN

HYVA

KORJATTAVAA

HUONO

Toiminta on vaatimusten mukaista.

Ravitsemuksellinen taydentadminen ja taydennettyjen elintarvikkeiden
pakkausmerkinnat ovat yllamainittujen vaatimusten mukaiset.

Toiminnassa on pienia epakohtia, jotka eivat heikenna
elintarviketurvallisuutta eivatka johda kuluttajaa harhaan.

Ravitsemuksellinen taydentadminen ja taydennettyjen elintarvikkeiden
pakkausmerkinnat ovat pddosin yllamainittujen vaatimusten mukaiset. Pienia
epakohtia ovat esimerkiksi:
- merkinnbissa tai asiakirjoissa on pienid puutteita, jotka eivat kuitenkaan esta
varmistumasta tuotteen vaatimustenmukaisuudesta
- vain osasta markkinoille saatettavista vitamiinilla tai kivennaisaineella
tdydennetyista elintarvikkeista on tehty ilmoitukset Eviraan.

Toiminnassa on epakohtia, jotka heikentavat elintarviketurvallisuutta tai
johtavat kuluttajaa harhaan. Epéakohdat on korjattava méaéaraajassa.

Ravitsemuksellisessa tdydentadmisessa ja tdydennettyjen elintarvikkeiden
pakkausmerkinnoisséa on oleellisia epakohtia, joita ovat esimerkiksi:
- eivoida varmistua siita, etta kaytetty vitamiinin tai kivennaisaineen yhdiste on
sallittu, koska asiakirjat ovat puutteelliset tai puuttuvat kokonaan
- lisétyn vitamiinin tai kivenndisaineen maaraa ei ole merkitty
pakkausmerkint6ihin
- lisattya vitamiinia ja kivenndisainetta ei ole elintarvikkeessa merkittavaa
maaraa
- reseptiin merkitty vitamiinin, kivennéisaineen tai muun aineen maara ei
vastaa tuotannossa kaytettyd maaraa
- markkinoille saatettavista vitamiinilla tai kivennaisaineella tadydennetyista
elintarvikkeista ei ole tehty ilmoituksia Eviraan.

Toiminnassa on epakohtia, jotka vaarantavat elintarviketurvallisuutta tai
johtavat kuluttajaa vakavasti harhaan tai toimija ei ole noudattanut annettuja
maarayksia. Epakohdat on korjattava valittomasti.

Ravitsemuksellisessa taydentdmisessa on valitonta korjaamista ja/tai
takaisinvetoa vaativia virheita, joita ovat esimerkiksi:
- elintarvikkeen taydentaminen ei-sallituilla vitamiineilla, kivennaisaineilla tai
niiden yhdisteilla
- liséttyad vitamiinia, kivennaisainetta tai muuta ainetta on elintarvikkeessa niin
suuri maara, etta se vaarantaa kuluttajan turvallisuuden (arvioidaan
tapauskohtaisesti).
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Aiheeseen liittyvaa lainsdadantoa ja ohjeita (huomioitava muutoksineen):

Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus (EY) N:o 1925/2006 vitamiinien, kivenndisaineiden ja eréiden
muiden aineiden lisédmisesta elintarvikkeisiin

Komission asetus (EY) N:o 1170/2009 Euroopan parlamentin ja neuvoston direktiivin 2002/46/EY ja
Euroopan parlamentin ja neuvoston asetuksen (EY) N:o 1925/2006 muuttamisesta silta osin kuin on kyse
sellaisten vitamiinien ja kivennaisaineiden ja niiden muotojen luetteloista, joita voidaan liséata
elintarvikkeisiin, ravintolisat mukaan luettuina

Kauppa- ja teollisuusministerion asetus (726/2007) vitamiinien, kivennaisaineiden ja erdaiden muiden
aineiden lisdamisesta elintarvikkeisiin annetun Euroopan parlamentin ja neuvoston asetuksen (EY) N:o
1925/2006 voimaantulon edellyttamista kansallisista jarjestelyista

Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus (EU) N:o 1169/2011 elintarviketietojen antamisesta
kuluttajille

Elintarvikelaki 23/2006 88

Komission ohje (Joulukuu 2012): Ohjeita toimivaltaisille viranomaisille pakkausmerkinnoissa ilmoitettujen
ravintoarvojen sallituista poikkeamista ja niiden valvonnasta
http://ec.europa.eu/food/food/labellingnutrition/nutritionlabel/quidance tolerances december 2012 fi.pdf

Eviran ohje 17059/1. Ravitsemuksellisen tdydentamisen valvontaohje


http://ec.europa.eu/food/food/labellingnutrition/nutritionlabel/guidance_tolerances_december_2012_fi.pdf
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11 Elintarvikkeiden koostumus

11.3 Muuntogeeniset ainesosat

Huomioitavaa:

Ohjetta ei sovelleta vahittdismyymaldissa tai tarjoilupaikoissa, paitsi jos ne itse toimivat myos
tuojina (sisamarkkina- tai kolmasmaatuojina).

Tama kohta tarkastetaan, kun

¢ toimija valmistaa, valmistuttaa tai tuo (sisdmarkkinoilta tai kolmansista maista)
elintarvikkeita, jotka ovat tai sisaltdvat muuntogeenisia organismeja tai naista valmistettuja
ainesosia.

¢ toimija valmistaa, valmistuttaa tai tuo (sisdmarkkinoilta tai kolmansista maista)
elintarvikkeita, jotka suurella todennakoisyydelld voivat olla tai sisaltdd muuntogeenisia
organismeja tai naista valmistettuja ainesosia (riskielintarvikkeita eli elintarvikkeita, jotka
sisaltavat kasvilajeja, joita viljelladan maailmalla paljon muuntogeenisena ovat esim.
USA:sta peraisin oleva soija tai maissi tai Thaimaasta peraisin oleva papaija).

¢ toimija kayttaa tuotteissaan vapaaehtoista "gmo-vapaa” tai vastaavaa
markkinointivaittamaa.

Tarkastettavat asiat:
Omavalvonnan toteutumista arvioidaan tarkastamalla seuraavia asioita:

e Toimija voi asiakirjoin ja/tai analyysein (toimijan omavalvonnassa tai
elintarvikkeen/ainesosan toimittajan puolesta) osoittaa, etta elintarvikkeet sisaltavat vain
EU:ssa elintarvikekayttédn hyvaksyttyja muuntogeenisia organismeja.

o EU:ssa hyvaksymattomien muuntogeenisten organismien kaytto on kielletty.

¢ Muuntogeenisyyteen liittyvat pakkausmerkinnat ovat lainsaddanndn mukaiset.

o Mikali elintarvike on muuntogeeninen tai elintarvikkeen jokin ainesosa sisaltaa
muuntogeenista ainesta yli 0,9 %, tulee ainesosaluettelossa tai muualla
merkinndissa olla maininta muuntogeenisyydesta.

e Muuntogeenisten organismien ja elintarvikkeiden lainsadadannon edellyttamat
jaljitettavyysvaatimukset tayttyvat (esim. maininta muuntogeenisyydesta ja yksilollinen
tunniste, asiakirjoilla 5 vuoden arkistointivelvollisuus).

o Tuotteissa kaytetyt vapaaehtoiset "gmo-vapaa” tai vastaavat markkinointivaittamat eivat
johda kuluttajaa harhaan.

Toiminta on vaatimusten mukaista.
OIVALLINEN

Toimija on omavalvonnassaan tunnistanut ja arvioinut mahdollisiin
muuntogeenisiin elintarvikkeisiin liittyvat vaatimukset ja voi asiakirjoin (esim.
asianmukaisilla hankintasopimuksilla, tuotespesifikaateilla, analyysitodistuksilla
ja/tai auditoinnein) osoittaa, etta kriittiset kohdat ovat hallinnassa.
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Toiminnassa on pienié epékohtia, jotka eivat heikenna
HYVA elintarviketurvallisuutta eivatka johda kuluttajaa harhaan.

Mahdollisten muuntogeenisten elintarvikkeiden hallinta on paaosin edella
mainittujen vaatimusten mukaisia. Pienia epakohtia ovat esimerkiksi:

- mahdollisesti muuntogeenista ainesta sisaltavien riskielintarvikkeiden
asiakirjoissa esiintyy pienia puutteita, epatasmallisyyksia tai virheita, jotka
eivat kuitenkaan esta varmistumasta, etta kriittiset kohdat ovat hallinnassa

- EU:ssa hyvaksytyt muuntogeeniset elintarvikkeet tai ainesosat on merkitty,
mutta pakkausmerkinnat eivat noudata tasmalleen lainsaadannon ehtoja

- muuntogeenisten organismien tai elintarvikkeiden jaljitettavyysasiakirjoissa
on pienia puutteita tai virheitd, jotka eivat kuitenkaan esta niiden
jaljitettavyytta

- "gmo-vapaiden” tuotteiden asiakirjoissa tai analyysitodistuksissa on pienia
puutteita, epatasmallisyyksia tai virheita, jotka eivat kuitenkaan esta
varmistumasta, etta toimijan kayttdmat "gmo-vapaa” tai vastaavat
markkinointivaittamat eivat johda kuluttajaa harhaan.

Toiminnassa on epakohtia, jotka heikentavat elintarviketurvallisuutta tai
KORJATTAVAA | johtavat kuluttajaa harhaan. Epakohdat on korjattava maaraajassa.

Mahdollisiin muuntogeenisiin elintarvikkeisiin tai elintarvikkeiden ainesosiin
liittyvien asiakirjojen hallinnassa tai pakkausmerkinndissa on selvia puutteita.
Tallaisia epakohtia ovat esimerkiksi:

- mahdollisesti muuntogeenista ainesta sisaltavien riskielintarvikkeiden
muuntogeenisyydesta tai muuntamattomuudesta ei ole esittda asiakirjoja

- kaytettyja EU:ssa hyvaksyttyja muuntogeenisia elintarvikkeita tai ainesosia ei
ole merkitty pakkaukseen

- muuntogeenisten organismien tai elintarvikkeiden jaljitettavyysasiakirjoja ei

ole tai niissa on oleellisia puutteita tai virheita, eika tuotteiden

jaljitettavyydesta voida varmistua

"gmo-vapaiden” tuotteiden asiakirjat tai analyysitodistukset puuttuvat tai

niissa on oleellisia puutteita tai virheita, jolloin ei voida varmistua siita, etteivat

markkinointivaittdamat johda kuluttajaa harhaan.
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HUONO

Toiminnassa on epdkohtia, jotka vaarantavat elintarviketurvallisuutta tai
johtavat kuluttajaa vakavasti harhaan tai toimija ei ole noudattanut annettuja
maarayksia. Epakohdat on korjattava valittomasti.

Mahdollisiin muuntogeenisiin elintarvikkeisiin liittyvat riskit eivat ole hallinnassa.
Tallaisia valitdnta korjausta tai takaisinvetoa vaativia epakohtia ovat esimerkiksi:

analyysi on osoittanut, etta elintarvike sisaltda EU:ssa hyvaksymatonta
muuntogeenistd ainesta, mutta toimija ei ole tehnyt korjaavia toimenpiteita
mahdollisesti muuntogeenista ainesta sisaltavien riskielintarvikkeiden
muuntogeenisyydesta tai muuntamattomuudesta ei ole esittaa asiakirjoja,
eika toimija ole kehotuksesta tai maarayksesta huolimatta ryhtynyt korjaaviin
toimenpiteisiin

kaytettyja EU:ssa hyvaksyttyja muuntogeenisia elintarvikkeita tai ainesosia ei
kehotuksesta tai maarayksesta huolimatta ole merkitty pakkaukseen
toimijalla ei kehotuksesta tai maarayksesta huolimatta ole osoittaa
muuntogeenisten organismien tai elintarvikkeiden jaljitettavyysasiakirjoja
toimijan kayttama "gmo-vapaa” tai vastaava markkinointivaittama johtaa
kuluttajaa harhaan, eika toimija ole kehotuksesta tai maarayksesta huolimatta
tehnyt korjaavia toimenpiteita.

Aiheeseen liittyvaa lainsdadantda ja ohjeita (huomioitava muutoksineen):
Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus (EY) N:o 1829/2003 muuntogeenisista elintarvikkeista ja

rehuista

Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus (EY) N:o 1830/2003 muuntogeenisten organismien

jaljitettdvyydesta ja merkitsemisesta ja muuntogeenisista organismeista valmistettujen elintarvikkeiden
ja rehujen jaljitettavyydesta seka direktiivin 2001/18/EY muuttamisesta

Eviran ohje 17071/2: Muuntogeenisten elintarvikkeiden valvonta / Valvontaohje
Eviran ohje 10017/2: Vapaaehtoisen "gmo-vapaa”-markkinointivaittdaman kaytto elintarvikkeissa ja

rehuissa

Eviran ohje 10019/1: Ohje hyvaksymattdmien muuntogeenisten elintarvikkeiden ja rehujen

takaisinvedosta
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11

Elintarvikkeiden koostumus

11.4 Uuselintarvikkeet ja uudet prosessit

Huomioitavaa:

Tama kohta tarkastetaan vain, kun

toimija valmistaa, valmistuttaa, tuo (sisamarkkinoilta tai kolmansista maista) tai myy
elintarvikkeita tai niiden ainesosia, joiden elintarvikekayttd ei ole niin tunnettua. Tallaisia
elintarvikkeita tai niiden ainesosia ovat esimerkiksi:
o luonnonvaraiset kasvit, joilla ei ole yleisesti tunnettua elintarvikekaytt6a
o eksoottiset kasvit EU:n ulkopuolisista maista (erityisesti ravintolisissa)
o hydnteiset
o uudet eldinperaisesta elintarvikkeesta tai kasvista valmistetut uutteet
o uudet synteettiset elintarvikkeiden ainesosat.
toimija kayttdd muuta kuin yleisesti kaytettyé tuotantomenetelméé/prosessia, ja tama
menetelma aiheuttaa elintarvikkeiden tai elintarvikkeiden ainesosien koostumuksessa tai
rakenteessa merkittavia muutoksia niiden ravintoarvoon, aineenvaihduntaan tai ei-
toivottujen aineiden pitoisuuksiin. Tallaisia tuotantomenetelmia/prosesseja voivat olla
esimerkiksi:
o nanoteknologia
o ei-kuumennukseen perustuvat pastorointimenetelmat (esim.
korkeapainepastorointi).

Tarkastettavat asiat:

Omavalvonnan toteutumista arvioidaan tarkastamalla seuraavia asioita:

Toimija on tietoinen kayttamisensa elintarvikkeiden, elintarvikkeiden ainesosien ja
prosessien uuselintarvikestatuksesta eli onko elintarvikkeella ollut merkittavaa
elintarvikekayttohistoriaa EU:n alueella ennen vuotta 1997 tai aiheuttaako uusi prosessi
merkittévid muutoksia lopputuotteen rakenteeseen tai koostumukseen.

Kaytossa ei ole hyvaksymattomiksi uuselintarvikkeiksi katsottuja elintarvikkeita, niiden

ainesosia ja/tai prosesseja eli kaytdssa olevat uuselintarvikkeet ja/tai uudet prosessit on
hyvaksytty EU:ssa tai niista on tarpeen mukaan tehty ilmoitus komissiolle.

Toiminta on vaatimusten mukaista.

OIVALLINEN

Toimija on omavalvonnassaan tunnistanut ja arvioinut mahdollisiin
uuselintarvikkeisiin ja/tai uusiin prosesseihin liittyvéat vaatimukset ja voi
kirjanpidolla tai asiakirjoin osoittaa, etta kriittiset kohdat ovat hallinnassa.
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Toiminnassa on pienié epékohtia, jotka eivat heikenna
HYVA elintarviketurvallisuutta eivatka johda kuluttajaa harhaan.

Uuselintarvikkeiden ja/tai uusien prosessien hallinta on padosin edella mainittujen
vaatimusten mukaista. Asiakirjoissa esiintyy kuitenkin pienia puutteita,
epatasmallisyyksia tai virheitd, jotka eivat kuitenkaan esta varmistumasta
elintarvikkeen, sen ainesosan tai prosessin uuselintarvikestatuksesta tai sen
sallittavuudesta.

Toiminnassa on epakohtia, jotka heikentavat elintarviketurvallisuutta tai

KORJATTAVAA  johtavat kuluttajaa harhaan. Epédkohdat on korjattava méaéaréaajassa.

Uuselintarvikkeisiin ja/tai uusiin prosesseihin liittyvien vaatimusten hallinnassa on
selvia puutteita. Tallaisia epakohtia ovat esimerkiksi:

- jonkin toisen toimijan vastaava uuselintarvike tai uusi prosessi on hyvaksytty
EU:ssa, mutta ko. tuotteesta ei ole tehty vaadittavaa ilmoitusta komissiolle

- 0n epailtavissa, ettd toimijan kayttama elintarvike, elintarvikkeen ainesosa tai
prosessi katsotaan hyvaksymattomaksi uuselintarvikkeeksi, mutta toimija ei
ole varmistunut sen uuselintarvikestatuksesta.

Toiminnassa on epakohtia, jotka vaarantavat elintarviketurvallisuutta tai
HUONO johtavat kuluttajaa vakavasti harhaan tai toimija ei ole noudattanut annettuja
maarayksia. Epakohdat on korjattava valittomasti.

Uuselintarvikkeisiin ja/tai uusiin prosesseihin liittyvat riskit eivat ole hallinnassa.
Tallaisia valitonta korjausta tai takaisinvetoa vaativia epakohtia ovat esimerkiksi:

- kaytdssa on uuselintarvikkeiksi katsottuja elintarvikkeita, niiden ainesosia
jaltai prosesseja, jotka eivat ole kdyneet lapi uuselintarvikeasetuksen
vaatimaa turvallisuusarviota

- tuotteesta ei ole kehotuksesta tai maarayksesta huolimatta tehty vaadittavaa
ilmoitusta komissiolle

- on epailtavissa, ettd toimijan kayttdma elintarvike, elintarvikkeen ainesosa tai
prosessi katsotaan hyvaksymattomaksi uuselintarvikkeeksi, mutta toimija ei
ole kehotuksesta tai maarayksesta huolimatta selvittanyt sen
uuselintarvikestatusta.

Aiheeseen liittyvaa lainsdadantda ja ohjeita (huomioitava muutoksineen):

Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus (EY) N:o 258/97 uuselintarvikkeista ja elintarvikkeiden
uusista ainesosista

Eviran ohje 17020/5 hyvaksymattémien uuselintarvikkeiden takaisinvetoa varten

Komission uuselintarvikeluettelo

http://ec.europa.eu/food/food/biotechnology/novelfood/novel food catalogue en.htm
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12 Elintarvikekohtaiset vaatimukset

12.1 Ravintolisat

Huomioitavaa:

Tama kohta tarkastetaan, kun toimija
e valmistaa tai valmistuttaa,
e tuo tai valittaad (sisdmarkkinoilta tai kolmansista maista) ravintolisdasetuksen 78/2010
tarkoittamia ravintolisia.

Samanaikaisesti suositellaan tarkastettavan kohdat
e 13.1. Yleiset pakkausmerkinnat seka
e 13.3. Markkinointi,
jolloin varmistetaan, ettd my6s muut pakkausmerkinnéat ovat vaatimustenmukaisia.

Tama kohta tarkastetaan myymaldissa (myds etdmyynti) ja tarjoilupaikoissa vain, jos myymala tai
tarjoilupaikka itse valmistaa, valmistuttaa tai tuo (sisémarkkinoilta tai kolmansista maista)
ravintolisia.

Tarkastettavat asiat:

Omavalvonnan toteutumista arvioidaan tarkastamalla pistokokein (esimerkiksi 1-3 tuotetta,
toiminnan luonne ja laajuus huomioiden) ravintolisiin liittyva vaatimustenmukaisuus:
e ravintolisa tayttaa ravintolisdn maaritelmén vaatimukset,
e ravintolisa ei ole laéke, eiké sisalla hormoneja tai dopingaineita,
¢ ravintolisdn koostumus ominaisten aineiden ja niiden maéarien osalta vastaa
pakkausmerkinnbissa annettuja tietoja,
¢ ravintolisa sisédltaa vain sallittuja vitamiineja ja kivennaisaineita ja niiden yhdisteita,
e ravintolisassa kaytetyt vitamiini- ja/tai kivennaisaineyhdisteet tayttavat niille asetetut
puhtausvaatimukset (koskee valmistusta ja valmistuttamista),
¢ ravintolisdn ominaisena aineena olevaa vitamiinia ja/tai kivennaisainetta on merkittava
maara lopullisessa tuotteessa (suositellussa vuorokausiannoksessa vahintaan 15 %
paivittdisen saannin vertailuarvosta),
e Ominainen aine tai sen maara ei aiheuta terveysvaaraa,
e ominaisten aineiden maarat on ilmoitettu asianmukaisesti,
¢ ravintolisdn pakkausmerkinnat sisaltavat ravintolisdasetuksen vaatimat pakolliset
merkinnét,
¢ ravintolisdsta on tehty ilmoitus Eviraan.

Vaatimustenmukaisuus voidaan todentaa esimerkiksi:
o pakkausmerkintd-, resepti- ja asiakirjatarkastuksin,
e tarvittaessa analyysitodistuksin ja/tai omavalvontatutkimuksin.

Toiminta on vaatimusten mukaista.
OIVALLINEN

Toimija on varmistanut, etta ravintolisat ovat yllamainittujen vaatimusten mukaisia.
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HYVA

KORJATTAVAA

HUONO

Toiminnassa on pienié epékohtia, jotka eivat heikenna
elintarviketurvallisuutta eivatka johda kuluttajaa harhaan.

Toimija on varmistanut paaosin, etta ravintolisat ovat yllamainittujen vaatimusten
mukaisia. Pienia epékohtia ovat esimerkiksi:

e merkinndissa tai asiakirjoissa on pienié puutteita, jotka eivat kuitenkaan esté
varmistumasta tuotteen vaatimustenmukaisuudesta (esimerkiksi tuotteelle
ominaisten ravintoaineiden tai aineiden luokkien nimet tai maininta naiden
ravintoaineiden tai aineiden luonteesta puuttuu),

e vain osasta markkinoille saatettavista ravintolisista on tehty ilmoitukset
Eviraan.

Toiminnassa on epakohtia, jotka heikentavéat elintarviketurvallisuutta tai
johtavat kuluttajaa harhaan. Epakohdat on korjattava maaraajassa.

Toimijan omavalvonnassa on epakohtia, minka vuoksi ravintolisat eivat ole
yllamainittujen vaatimusten mukaisia. Oleellisia epakohtia ovat esimerkiksi:
e ravintolisa ei tayta ravintolisalle annettua maaritelmaa
(esimerkiksi tavanomainen elintarvike tai ladke on markkinoilla
ravintolisana),
¢ eivoida varmistua tuotteen luokasta (ravintolisd/laéake) tai
koostumuksesta, koska asiakirjat ovat puutteelliset tai puuttuvat
kokonaan,
¢ ravintolisdn ominaisena aineena olevaa vitamiinia tai
kivenndisainetta ei ole merkittavaa maaraa lopullisessa
tuotteessa,
¢ jokin/jotkut ravintolisdasetuksen pakollisista merkinndista
puuttuu kokonaan (esimerkiksi ominaisten aineiden maaraa ei
ole merkitty pakkausmerkintdihin),
o markkinoille saatettavista ravintolisista ei ole tehty ilmoituksia
Eviraan.

Toiminnassa on epakohtia, jotka vaarantavat elintarviketurvallisuutta tai
johtavat kuluttajaa vakavasti harhaan tai toimija ei ole noudattanut annettuja
maarayksia. Epakohdat on korjattava valittomasti.

Toimija ei ole varmistanut, etta ravintolisat tayttavat yllamainitut vaatimukset.
Valitbnta korjaamista tai takaisinvetoa vaativia epéakohtia ovat esimerkiksi:

e ravintolisén sisaltimat ominaiset aineet (vitamiinit, kivennaisaineet tai niiden
yhdisteet, tai muut aineet) eivat ole sallittuja (esimerkiksi ravintolisa siséltéa
hormoneja, dopingaineita tai haitallisia aineita),

o lisattya vitamiinia, kivennaisainetta tai muuta ominaista ainetta on ravintolisan
vuorokausiannoksessa niin suuri maara, ettd se vaarantaa kuluttajan
turvallisuuden (esimerkiksi UL-arvojen ylitys joidenkin vitamiinien ja
kivennaisaineiden osalta, arvioidaan aina tapauskohtaisesti).
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Aiheeseen liittyvaa lainsdadantda ja ohjeita (huomioitava muutoksineen):

- Komission asetus (EY) N:o 1170/2009 Euroopan parlamentin ja neuvoston direktiivin 2002/46/EY ja

Euroopan parlamentin ja neuvoston asetuksen (EY) N:o 1925/2006 muuttamisesta siltd osin kuin on kyse

sellaisten vitamiinien ja kivennaisaineiden ja niiden muotojen luetteloista, joita voidaan liséata
elintarvikkeisiin, ravintolisat mukaan luettuina

- Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus (EU) N:o 1169/2011 elintarviketietojen antamisesta
kuluttajille, liite XIII (paivittdisen saannin vertailuarvot)

- Rikoslaki 1889/39, luku 44, 6 § ja 16 § (dopingrikos ja dopingaineen maéaritelma)

- Elintarvikelaki 23/2006, 8 § (ilmoitusvelvollisuus)

- Valtioneuvoston asetus rikoslain 44 luvun 16 §:n 1 momentissa tarkoitetuista dopingaineista 705/2002

- Maa- ja metsatalousministerion asetus ravintolisisté 78/2010

- Laakealan turvallisuus- ja kehittdmiskeskuksen paatds ladkeluettelosta 220/2013

- Eviran ohje 17012: Ravintoliséopas

- Komission ohje (Joulukuu 2012): Ohjeita toimivaltaisille viranomaisille pakkausmerkinnoissa ilmoitettujen

ravintoarvojen sallituista poikkeamista ja niiden valvonnasta

http://ec.europa.eu/food/food/labellingnutrition/nutritionlabel/guidance tolerances december 2012 fi.pdf
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12 Elintarvikekohtaiset erityisvaatimukset

12.2 Erityisille ryhmille tarkoitetut elintarvikkeet

Huomioitavaa:

Tama kohta tarkastetaan, kun toimija valmistaa, valmistuttaa tai tuo (sisamarkkinoilta tai
kolmansista maista) MMM:n asetuksen 121/2010 mukaisia erityisille ryhmille tarkoitettuja
elintarvikkeita:

1. Aidinmaidonkorvikkeita tai vieroitusvalmisteita

2. Lastenruokia

3. Kiiinisia ravintovalmisteita

4. Painonhallintaan tarkoitettuja ruokavalionkorvikkeita

Vaatimustenmukaisuus voidaan todentaa
o esimerkiksi pakkausmerkinta-, resepti- ja asiakirjatarkastuksin
o tarvittaessa analyysitodistuksin ja/tai omavalvontatutkimuksin.

Samanaikaisesti suositellaan tarkastettavan ohjeet
- 13.1. Yleiset pakkausmerkinnat seka
- 13.3. Markkinointi (paitsi daidinmaidonkorvikkeet, joiden markkinointi tarkastetaan tassa
ohjeessa), jolloin varmistetaan, ettd myds muut pakkausmerkinnat ovat
vaatimustenmukaisia.

Tama kohta tarkastetaan myymaldissa tai tarjoilupaikoissa vain, jos myymala tai tarjoilupaikka itse
valmistaa, valmistuttaa ja/tai tuo (sisdmarkkinoilta ja/tai kolmansista maista) erityisille ryhmille
tarkoitettuja elintarvikkeita.

Tarkastettavat asiat:

Omavalvonnan toteutumista arvioidaan tarkastamalla pistokokein (esimerkiksi 1-3 tuotetta,
toiminnan laajuus ja luonne huomioiden) ryhmakohtaisesti seuraavia asioita:

1. Aidinmaidonkorvikkeet ja vieroitusvalmisteet:
e Aidinmaidonkorvikkeelle ja vieroitusvalmisteelle asetetut koostumus- ja
puhtausvaatimukset tayttyvat:

o valmiste on nautintavalmista sellaisenaan tai nautintavalmiiksi saatettavissa vain
vettd lisdamalla

o valmiste ei sisalla mitaan ainetta sellaista maaraa, etta se voi vaarantaa imevaisten
ja pikkulasten terveyden

o valmisteille asetetut koostumusvaatimukset tayttyvat (energia, proteiini, rasvahapot,
hiilihydraatit, vitamiinit, kivennaisaineet ja muut aineet)

o valmistuksessa on kaytetty sallittuja proteiininlahteita

o valmistuksessa kaytetyt vitamiinit, kivennaisaineet ja erdat muut ravintoaineet ja
niiden kemialliset yhdisteet ovat sallittuja

o valmistuksessa kaytettyjen vitamiinien, kivennaisaineiden ja eraiden muiden
ravintoaineiden kemialliset yhdisteet tayttavat niille asetetut puhtausvaatimukset
(koskee valmistamista ja valmistuttamista)
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o samanaikaisesti tarkastetaan ohjeet 17.12-17.16, jolloin varmistetaan, ettei
aidinmaidonkorvike tai vieroitusvalmiste sisalla vierasaineita tai
kasvinsuojeluainejaamia yli asetettujen enimmaismaarien

e Yleisten pakkausmerkintojen lisaksi aidinmaidonkorvikkeille ja vieroitusvalmisteille
asetetut pakkausmerkintavaatimukset tayttyvat (vaatimuksia sovelletaan osin myds
esillepanoon ja mainontaan):

o valmiste myydaan pakattuna nimella aidinmaidonkorvike tai vieroitusvalmiste
(tarvittaessa eteen "maitopohjainen”)

o pakkaukseen on merkitty aidinmaidonkorvikkeen ja vieroitusvalmisteen ikasuositus
ja muut pakolliset merkinnat

o ravintoarvomerkintd on vaatimusten mukainen ja vastaa koostumusta

o pakkauksissa ei ole aidinmaidonkorvikkeissa tai vieroitusvalmisteissa kiellettyja
merkint6ja tai kuvia

o aidinmaidonkorvikkeiden pakkausmerkinndissa ei kayteta muita kuin erikseen
sallittuja ravitsemus- ja terveysvaitteita

e Aidinmaidonkorviketta ei markkinoida kuluttajille eika kayteta kuluttajille suunnattuja
myynninedistamiskeinoja, vaan mahdollinen mainonta on rajoitettu terveydenhuollon
ammattihenkilostolle tarkoitettuihin lastenhoidon erikoisjulkaisuihin ja tieteellisiin
julkaisuihin. Mainokset saavat sisaltaa vain tieteellista ja tosiasioihin perustuvaa tietoa.

o Elintarviketurvallisuusvirasto Eviralle on tehty ilmoitus didinmaidonkorvikkeen markkinoille
saattamisesta

2. Lastenruoat
¢ Viljapohjaisille ja muille lastenruoille asetetut koostumus- ja puhtausvaatimukset tayttyvat:

o lastenruoka ei sisalla mitdan ainetta sellaista maaraa, etta siitd on haittaa lapsen
terveydelle

o viljapohjaisten lastenruokien ryhmakohtaiset koostumusvaatimukset tayttyvat

o muiden lastenruokien koostumusvaatimukset tayttyvat

o lastenruokien valmistuksessa kaytetyt vitamiinit, kivennaisaineet ja eraat muut
ravintoaineet ja niiden kemialliset yhdisteet ovat sallittuja

o valmistuksessa kaytettyjen vitamiinien, kivennaisaineiden ja erdiden muiden
ravintoaineiden kemialliset yhdisteet tayttavat niille asetetut puhtausvaatimukset
(koskee valmistamista ja valmistuttamista)

o samanaikaisesti tarkastetaan ohjeet 17.12-17.16, jolloin varmistetaan, ettei
lastenruoka sisalla vierasaineita tai kasvinsuojeluainejaamia yli asetettujen
enimmaismaarien

o Yleisten pakkausmerkintdvaatimusten lisaksi lastenruoille asetetut
pakkausmerkintavaatimukset tayttyvat:

o pakkaukseen on merkitty lastenruokien ikasuositus ja muut pakolliset merkinnat
seka tarvittaessa tehtavat lisamerkinnat

o ravintoarvomerkintd on vaatimusten mukainen ja vastaa koostumusta

3. Kliiniset ravintovalmisteet
o Valmiste tayttaa kliinisen ravintovalmisteen maaritelman
¢ Kiiinisille ravintovalmisteille asetetut koostumus- ja puhtausvaatimukset tayttyvat
o valmiste on koostumukseltaan ja laadultaan sellainen, etta se tyydyttaa potilaan
erityiset ravitsemukselliset tarpeet
o ravitsemuksellisesti tdysipainoinen kliininen ravintovalmiste tayttaa sille erikseen
saadetyt koostumusvaatimukset
o valmistuksessa kaytetyt vitamiinit, kivennaisaineet, eraat muut ravintoaineet ja
niiden kemialliset yhdisteet ovat sallittuja
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o valmistuksessa kaytettyjen vitamiinien, kivennaisaineiden ja eraiden muiden
ravintoaineiden kemialliset yhdisteet tayttavat niille asetetut puhtausvaatimukset
(koskee valmistusta ja valmistuttamista)
o Yleisten pakkausmerkintojen lisaksi kliinisille ravintovalmisteille asetetut
pakkausmerkintavaatimukset tayttyvat
o valmiste myydaan valmiiksi pakattuna nimella kliininen ravintovalmiste
o ravintoarvomerkinta on vaatimusten mukainen ja vastaa koostumusta
o pakkauksessa on Kliinisille ravintovalmisteille maaritellyt pakolliset lisamerkinnat ja
tarvittaessa tehtavat lisdmerkinnat
o pakkauksessa on maininta sairaudesta, hairiosta tai 1adketieteellisesta tilasta, jonka
hoitoon valmiste on tarkoitettu ilmaistuna muodossa "Tarkoitettu ...
ruokavaliohoitoon”. Kaikki muu markkinointi tarkastetaan ohjeen 13.3 Markkinointi
(ravitsemus- ja terveysvaitteet) mukaisesti
o Elintarviketurvallisuusvirasto Eviralle on tehty iimoitus ensimmaista kertaa Suomen
markkinoille tuodusta kliinisesta ravintovalmisteesta, jos valmiste
o on valmistettu Suomessa tai
o on maahantuotu Euroopan talousalueen ulkopuolelta, eika se ole aikaisemmin ollut
myynnissa muussa EU-maassa

4. Painonhallintaan tarkoitetut ruokavalionkorvikkeet
o Valmiste tayttaa erityisruokavaliovalmisteen ja ruokavalionkorvikkeen maaritelman
o Erityisruokavaliovalmisteille ja ruokavalionkorvikkeille asetetut koostumus- ja
puhtausvaatimukset tayttyvat
o valmiste on koostumukseltaan ja laadultaan sellainen, ettd se soveltuu
painonhallinnassa ainoaksi ravinnonlahteeksi
o vahaenergiainen ruokavalionkorvike (LCD) tayttaa sille erikseen saadetyt
koostumusvaatimukset
o valmistuksessa kaytetyt vitamiinit, kivennaisaineet, erdat muut ravintoaineet ja
niiden kemialliset yhdisteet ovat sallittuja
o valmistuksessa kaytettyjen vitamiinien, kivennaisaineiden ja eraiden muiden
ravintoaineiden kemialliset yhdisteet tayttavat niille asetetut puhtausvaatimukset
(koskee valmistusta ja valmistuttamista)
o Yleisten pakkausmerkintojen lisdksi erityisruokavaliovalmisteille ja ruokavalionkorvikkeille
asetetut pakkausmerkintavaatimukset tayttyvat
o ravintoarvomerkintd on vaatimusten mukainen ja vastaa koostumusta
o vahaenergiainen ruokavalionkorvike (LCD) myydaan valmiiksi pakattuna nimella
ruokavalionkorvike painonsaatelyyn
o vahaenergiaisen ruokavalionkorvikkeen (LCD) pakkauksessa on
ruokavalionkorvikkeille maaritellyt pakolliset lisamerkinnat
e Elintarviketurvallisuusvirasto Eviralle on tehty ilmoitus ensimmaista kertaa Suomen
markkinoille tuodusta erittdin vahaenergiaisesta ruokavalionkorvikkeesta (VLCD)
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OIVALLINEN

HYVA

KORJATTAVAA

HUONO

Toiminta on vaatimusten mukaista.

Erityisille ryhmille tarkoitettujen elintarvikkeiden koostumus ja pakkausmerkinnat
ovat yllamainittujen vaatimusten mukaiset.

Toiminnassa on pienié epékohtia, jotka eivat heikenna
elintarviketurvallisuutta eivatka johda kuluttajaa harhaan.

Erityisille ryhmille tarkoitettujen elintarvikkeiden koostumus ja pakkausmerkinnat
ovat paaosin yllamainittujen vaatimusten mukaiset. Pienia epakohtia ovat
esimerkiksi:
- merkinnoissa tai asiakirjoissa on pienia puutteita, jotka eivat kuitenkaan esta
varmistumasta tuotteen vaatimustenmukaisuudesta
- vain osasta markkinoille saatettavista ilmoitettavista tuotteista on tehty
ilmoitukset Eviraan

Toiminnassa on epakohtia, jotka heikentavat elintarviketurvallisuutta tai
johtavat kuluttajaa harhaan. Epéakohdat on korjattava méaéaraajassa.

Erityisille ryhmille tarkoitettujen elintarvikkeiden koostumus ja pakkausmerkinnat
eivat ole yllamainittujen vaatimusten mukaisia, vaan niissa on oleellisia epakohtia,
joita ovat esimerkiksi:
- ravintoarvomerkinta on puutteellinen, epaselva tai vaikeasti luettava
- reseptiin tai pakkaukseen merkitty maara ei vastaa tuotannossa kaytettya
maaraa
- eivoida varmistua siita, etta valmistuksessa kaytettyjen vitamiinien,
kivennaisaineiden ja eraiden muiden ravintoaineiden kemialliset yhdisteet
ovat sallittuja ja tayttavat niille asetetut puhtausvaatimukset, koska asiakirjat
ovat puutteelliset
- markkinoille saatettavista ilmoitettavista tuotteista ei ole tehty ilmoituksia
Eviraan
- aidinmaidonkorvikkeesta puuttuu maininta rintaruokinnan ylivertaisuudesta tai
muu pakollinen merkinta
- aidinmaidonkorvikkeen pakkauksessa on kiellettyja kuvia, merkintoja tai
muita kuin erikseen sallittuja ravitsemus- ja terveysvaitteita
- lastenruoka ei tayta sille asetettuja koostumusvaatimuksia
- Kliinisen ravintovalmisteen pakkausmerkinnodista puuttuu maininta siita, etta
tuotetta on kaytettava terveydenhuollon ammattihenkiléstdén ohjauksessa

Toiminnassa on epakohtia, jotka vaarantavat elintarviketurvallisuutta tai
johtavat kuluttajaa vakavasti harhaan tai toimija ei ole noudattanut annettuja
maarayksia. Epékohdat on korjattava valittomasti.

Erityisille ryhmille tarkoitettujen elintarvikkeiden koostumuksessa ja
pakkausmerkinndissa on valitontd korjaamista ja tarvittaessa takaisinvetoa
vaativia virheita, joita ovat esimerkiksi:
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valmistuksessa kaytetyt vitamiinit, kivennaisaineet, eraat muut ravintoaineet
tai niiden kemialliset yhdisteet eivat ole sallittuja kyseisessa tuoteryhmassa
tai niiden puhtausvaatimukset eivat tayty

ravintoarvomerkinta puuttuu kokonaan

aidinmaidonkorvike, vieroitusvalmiste tai imevaisen erityisvalmiste ei tayta
sille asetettuja koostumusvaatimuksia

muille tuoteryhmille asetetut koostumusvaatimukset ja/tai vitamiinien tai
kivennaisaineiden vahimmais- tai enimmaismaarat poikkeavat merkittavasti
asetetuista

kliinisen ravintovalmisteen pakkausmerkinndista puuttuu maininta
sairaudesta, hairidsta tai laaketieteellisesta tilasta, jonka hoitoon valmiste on
tarkoitettu

painonhallintaan tarkoitetun ruokavalionkorvikkeen pakkausmerkinndista
puuttuu tarvittava valmistusohje

Erityisille ryhmille tarkoitettujen elintarvikkeiden koostumuksessa ja
pakkausmerkinnodissa on_takaisinvetoa vaativia virheita, joita ovat esimerkiksi:

valmisteessa on jotakin ainetta sellainen maara, etta se vaarantaa kuluttajan

terveyden (liian vahan/paljon)

aidinmaidonkorvikkeen tai vieroitusvalmisteen

e nimi on vaarin tai puuttuu kokonaan

o pakkausmerkinndista puuttuu asianmukaiset ohjeet valmistusta, kayttoa,
varastointia ja havittamista varten seka varoitus vaaran valmistustavan ja
varastoinnin aiheuttamista terveydellisista vaaroista

kliinisen ravintovalmisteen pakkausmerkinndista puuttuu

e maininta siita, soveltuuko valmiste ainoaksi ravinnon lahteeksi

e tarvittaessa maininta siita, ettd valmiste on tarkoitettu tietylle ikaryhmalle

o tarvittaessa maininta siita, ettd valmisteen kaytto aiheuttaa terveydellisen
vaaran henkilGille, jolla ei ole sellaista sairautta, hairiota tai ladkkeellista
tilaa, jota varten valmiste on tarkoitettu

¢ tarvittaessa maininta varotoimista ja kaytdn vasta-aiheista

e tarvittaessa varoitus siita, etta valmistetta ei ole tarkoitettu
suonensisaiseen eli parenteraaliseen kayttoon

o tarvittaessa ohjeet valmisteen asianmukaisesta valmistuksesta, kaytosta
ja sailytyksesta pakkauksen avaamisen jalkeen

Aiheeseen liittyvaa lainsdadantda ja ohjeita (huomioitava muutoksineen):

- Komission asetus (EY) N:o 953/2009 erityisruokavaliovalmisteisiin ravitsemuksellisessa tarkoituksessa

lisattavista aineista

- Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus (EU) N:o 609/2013 imevaisille ja pikkulapsille tarkoitetuista
ruoista, erityisiin l1aakinnallisiin tarkoituksiin tarkoitetuista elintarvikkeista ja painonhallintaan tarkoitetuista
ruokavalionkorvikkeista

- Maa- ja metsatalousministerién asetus erityisruokavaliovalmisteista 121/2010

- Kauppa- ja teollisuusministerién asetus didinmaidonkorvikkeesta ja vieroitusvalmisteesta 1216/2007

- Sosiaali- ja terveysministerion asetus imevaisen ja pikkulapsen ruokintaa koskevasta tiedotusaineistosta

267/2010

- Kauppa- ja teollisuusministerién asetus kliinisista ravintovalmisteista 406/2000
- Kauppa- ja teollisuusministerion paatos lastenruoista 1997/789
- Kauppa- ja teollisuusministerion paatds laihdutusvalmisteista 904/1997
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12 Elintarvikekohtaiset erityisvaatimukset

12.3 Nimisuojatut elintarvikkeet

Huomioitavaa:

Tama kohta tarkastetaan, kun toimija
o valmistaa, valmistuttaa ja/tai pakkaa,
tuo maahan ja/tai valittda (sisamarkkinoilta ja/tai kolmansista maista) tai vie maasta
myy pakattuina etamyyntina
myy myymalassa pakkaamattomina
myy/tarjoaa suurtalouksien tarjoilupaikassa pakkaamattomina

EU:n nimisuojajarjestelman mukaan nimisuojan saaneita elintarvikkeita tai sellaisia elintarvikkeita,
joiden pakkausmerkinnodissa ja mainonnassa on maininta nimisuojatusta ainesosasta.

Nimisuojajarjestelmassa on kolme ryhmaa: suojattu alkuperanimitys, suojattu maantieteellinen
merkinta ja aito perinteinen tuote. Naita koskevat hieman eri vaatimukset, mika tulee valvonnassa
huomioida.

Nimisuojasta kertovan tunnuksen (logon) kaytté on pakollista 4.1.2016 jalkeen markkinoille
saatettujen nimisuojattujen elintarvikkeiden pakkausmerkinnoissa ja markkinoinnissa, mika tulee
huomioida valvonnassa.

Muita kuin nimisuojan saaneita elintarvikkeita ei saa markkinoida ilmaisuilla, joissa viitataan
nimisuojattuun elintarvikkeeseen ja kaytetaan ilmaisuja, kuten "tyyppinen”, "tuotettu kuten”,
"valmistettu kuten” ym. Tama on tarpeen huomioida, jos samalla tarkastetaan kohta 13.1 Yleiset

pakkausmerkinnat.

Tarkastettavat asiat:

Valmistus ja pakkaaminen tayttaa kyseisen nimiselle elintarvikkeelle mydnnetyn nimisuojan
mukaiset ehdot. Tarkastaminen tehdaan vertaamalla kaytettavia ainesosia ja toimintoja kyseisen
elintarvikkeen hyvaksyttyyn tuote-eritelmaan.

Nimisuojatun tuotteen pakkausmerkinndissa ja markkinoinnissa on nakyvissa EU:n nimisuojasta
kertova tunnus (logo) ja se on muodoltaan, kooltaan ja vareiltdan oikein.

Nimisuojaan liittyvat pakkausmerkintdvaatimukset toteutuvat, kun nimisuojattua tuotetta on kaytetty
ainesosana toisessa elintarvikkeessa.

Toiminta on vaatimusten mukaista.
OIVALLINEN

Nimisuojattu tuote valmistetaan ja pakataan kyseiselle elintarvikkeelle
rekisterdidyn tuote-eritelman mukaisesti. Pakkausmerkinndissa ovat selkeasti
nakyvissa seka elintarvikkeen rekisterodity nimi ettd nimisuojajarjestelman oikea
tunnus.
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HYVA

KORJATTAVAA

Toiminnassa on pienia epadkohtia, jotka eivat heikenna
elintarviketurvallisuutta eivatka johda kuluttajaa harhaan.

Nimisuojatun tuotteen valmistus ja pakkaaminen tapahtuu kyseiselle
elintarvikkeelle rekisterdidyn tuote-eritelman mukaisesti. Pakkausmerkinnoissa
ovat nakyvissa seka elintarvikkeen rekisterdity nimi ettéd nimisuojajarjestelman
oikea tunnus. Pakkausmerkinndissa on pienia epakohtia, esimerkiksi

liian pieni (alle 15 mm tai pienissa pakkauksissa alle 10 mm) tunnus
selked savyvirhe tunnuksen varissa

vapaaehtoisessa sanallisessa maininnassa virhe. (Pakkausmerkinnoissa
voidaan kayttaa tunnuksen lisdksi mainintaa "suojattu alkuperanimitys”,
"suojattu maantieteellinen merkintd” tai “aito perinteinen tuote” tai
vastaavia lyhenteitd "SAN”, "SMM” tai "APT”. Tuottajamaan kielella tehdyt
vastaavat merkinnat ovat myds sallittuja.)

Toiminnassa on epadkohtia, jotka heikentavat elintarviketurvallisuutta tai
johtavat kuluttajaa harhaan. Epékohdat on korjattava méaaraajassa.

Elintarvikkeen valmistus tai pakkaaminen ei tapahdu tuote-eritelman mukaisesti.
Esimerkiksi

ainesosana kaytettavaksi edellytetty voi on korvattu kasvidljylla

jauhojen lisaksi kaytetdan hiutaleita, joista ei ole mainintaa eritelmassa

valmistusmenetelma poikkeaa hieman tuote-eritelmassa kuvatusta

(paistoaika, lampdtila, valmistusolosuhteet ym.).

nimisuojaa osoittavassa tunnuksessa on virheellinen varitys tai tunnus

puuttuu kokonaan

nimisuojatun elintarvikkeen ollessa ainesosana toisessa elintarvikkeessa ja

tasta on maininta markkinoinnissa tai pakkausmerkinnodissa, kaytetaan

nimisuojaa hieman vaarin, kuten

e ainesosana on muutakin samantyyppista ainesosaa, kuin nimisuojattua
(Kitkan viisasta/muikkua muualta tai Lapin Puikulaa/muuta perunaa)

e nimisuojattua ainesosaa on reseptissa maara, joka ei riitd antamaan
elintarvikkeelle olennaisesti luonnetta

e markkinoitavasta elintarvikkeesta saa kuvan, etta se on saanut
nimisuojan
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Toiminnassa on epadkohtia, jotka vaarantavat elintarviketurvallisuutta tai

HUONO johtavat kuluttajaa vakavasti harhaan tai toimija ei ole noudattanut annettuja

maarayksia. Epéakohdat on korjattava valittomasti.

Elintarvikkeen valmistuksessa tai pakkaamisessa on suuria poikkeamia tuote-
eritelmaan nahden. Esimerkiksi
- suojattu alkuperanimitys —elintarvikkeen raaka-aine on eritelmassa mainitun
alueen ulkopuolelta tai tuotanto tai pakkaaminen tapahtuu eritelméassa
mainitun alueen ulkopuolella
- suojattu maantieteellinen merkinta —elintarvikkeen eritelmaan kirjattu
merkitseva tuotantovaihe tapahtuu muualla kuin eritelmassa mainitulla
alueella
- resepti tai valmistustapa eroaa olennaisesti eritelmassa kuvatusta
- nimisuojatun elintarvikkeen kerrotaan markkinoinnissa tai
pakkausmerkinndissa olevan ainesosana elintarvikkeessa, vaikka nain ei ole.

Aiheeseen liittyvaa lainsdadantda ja ohjeita:

Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus (EU) N:o 1151/2012

Komission tiedonanto — Suuntaviivat suojatun alkuperanimityksen (SAN) tai suojatun maantieteellisen
merkinnan (SMM) saaneita tuotteita ainesosina sisaltavien elintarvikkeiden merkinnéista (2010/C
341/03)

Elintarvikelaki 23/2006, 9, 54 dja54 e §

Maa- ja metsatalousministerion asetus XXX/2014 nimisuojatuotteiden rekisterdimisesta ja ilmoituksesta
rekisterdidyn nimisuojatuotteen valmistamisesta (vahvistamatta ohjeen kirjoitushetkella)

Komission taytantéonpanoasetus (EU) N:o 668/2014 maataloustuotteiden ja elintarvikkeiden
laatujarjestelmista annetun Euroopan parlamentin ja neuvoston asetuksen (EU) N:o 1151/2012
soveltamissaannoista

Eviran ohje 17049/2: Elintarvikkeiden nimisuojan valvontaohje

Euroopan komission DOOR-tietokanta:
http://ec.europa.eu/agriculture/quality/door/list.html;jsessionid=pLOhLggL XhNmFQyFI1b24mY 3t9dJQPTl
a3xbL2YphGT4k6zdWn34!-370879141 (linkki myds Eviran internetisivuilta:
www.evira.fi/Elintarvikkeet/Valmistus ja myynti/Pakkausmerkinndt/EU:n nimisuojajarjestelma (Luettelo
nimisuojatuista tuotteista).



http://ec.europa.eu/agriculture/quality/door/list.html;jsessionid=pL0hLqqLXhNmFQyFl1b24mY3t9dJQPflg3xbL2YphGT4k6zdWn34!-370879141
http://ec.europa.eu/agriculture/quality/door/list.html;jsessionid=pL0hLqqLXhNmFQyFl1b24mY3t9dJQPflg3xbL2YphGT4k6zdWn34!-370879141
http://www.evira.fi/Elintarvikkeet/Valmistus
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12.4. Muut tuotekohtaiset vaatimukset (marja- ja hedelmavalmisteiden
koostumus ja pakkausmerkinnét)

Huomioitavaa:

Tama kohta tarkastetaan, kun yleiset pakkausmerkinnat on tehty suurtalouksille ja loppukuluttajille
elintarviketietoasetuksen (EPNAs N:o 1169/2011) mukaisesti ja tapauksissa, joissa toimija
e valmistaa, valmistuttaa tai pakkaa
¢ tuo tai valittda (sisdmarkkinoilta tai kolmansista maista) pakattuna seuraavia elintarvikkeita:
o hilloja, hyytel6ita ja marmeladeja
o taysmehuja ja vastaavia valmisteita.
Samanaikaisesti suositellaan tarkastettavan kohdat 13.1 Yleiset pakkausmerkinnat ja 13.2
Ravintoarvomerkinta.

Tarkastettavat asiat:

Omavalvonnan toteutumista arvioidaan tarkastamalla seuraavia asioita pistokokein, esimerkiksi 1 -
3 eri pakkausta toiminnan luonne ja laajuus huomioiden:

Tuotekohtaisten erityismerkintdjen sdannéstenmukaisuuden tarkastaminen eli ovatko merkinnat
oikein pakkauksessal/etiketissa:

e tuotteen nimi

e koostumus

e muut erityislainsdadannon pakkausmerkinnat.

Vaatimustenmukaisuus voidaan todentaa esimerkiksi
e pakkausmerkinta-, resepti- ja asiakirjatarkastuksin
o tarvittaessa analyysitodistuksin ja/tai omavalvontatutkimuksin.

Toiminta on vaatimusten mukaista.

OIVALLINEN
Marja- ja hedelmavalmisteiden koostumus ja merkinnat ovat lainsaadannon
vaatimusten mukaisia.
Toiminnassa on pienia epdkohtia, jotka eivat heikenna
HYVA elintarviketurvallisuutta eivatka johda kuluttajaa harhaan.

Marja- ja hedelmavalmisteiden koostumus ja erityislainsaadannon merkinnat ovat
paaosin lainsdadanndn vaatimusten mukaisia. Pakkausmerkinndissa vahaisia
epakohtia ovat esimerkiksi:
- merkinndissa on pienid puutteita, jotka eivat kuitenkaan esta varmistumasta
tuotteen vaatimustenmukaisuudesta
- elintarvikkeen nimi ei ole aivan lainsdadannén mukainen
- hedelma- ja kasvistaysmehun laimennusohje puuttuu (jos tarkoitettu
kaytettavaksi laimennettuna).
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Toiminnassa on epakohtia, jotka heikentavét elintarviketurvallisuutta tai
KORJATTAVAA johtavat kuluttajaa harhaan. Epadkohdat on korjattava mééaréajassa.

MerkinnGissa on oleellisia virheita tai puutteita, joita ovat esimerkiksi:
- reseptit eivat ole ajan tasalla tai kaytossa
- harhaanjohtava nimi
- hillosta marjapitoisuusmaininta puuttuu tai on virheellinen
- hillosta sokerin kokonaissokeripitoisuusmaininta puuttuu tai on virheellinen
- taysmehusta puuttuu maininta "tiivisteesta” tai “osittain tiivisteesta”
(tarvittaessa)
- hedelmataysmehuun on lisatty sokeria lainsdadannon vastaisesti
- maininta mehun tdysmehupitoisuudesta puuttuu.

Toiminnassa on epadkohtia, jotka vaarantavat elintarviketurvallisuutta tai

HUONO johtavat kuluttajaa vakavasti harhaan tai toimija ei ole noudattanut annettuja

maarayksia. Epakohdat on korjattava valittomasti.

Merkinnat puuttuvat kokonaan tai virheet vaativat valitonta korjausta tai
takaisinvetoa, joita ovat esimerkiksi:
- tuotevaarennokset.

Aiheeseen liittyvaa lainsdadantda ja ohjeita (huomioitava muutoksineen):

- Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus (EY) N:o 178/2002, elintarvikelainsaadantda koskevista
yleisista periaatteista ja vaatimuksista, Euroopan elintarviketurvallisuusviranomaisen perustamisesta
seka elintarvikkeiden turvallisuuteen liittyvista menettelyista,

17 - 19 artikla

- Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus (EU) N:o 1169/2011 elintarviketietojen antamisesta
kuluttajille

- Neuvoston direktiivi elintarvikkeina kaytettavistd hedelmahilloista, hyytelbista ja marmeladeista seka
makeutetusta kastanjasoseesta (2001/113/EY)

- Neuvoston direktiivi elintarvikkeena kaytettavista hedelmataysmehuista ja tietyista vastaavista
valmisteista (2001/112/EY)

- Elintarvikelaki 23/2006, 1,2 ja 9 §

- Kauppa- ja teollisuusministerion asetus (474/2003) hedelmahilloista, hyytelGista, marmeladeista ja
tietyista vastaavista valmisteista, 3 §, 5 § ja 6 § seka liitteet 1-3,

- Maa- ja metsatalousministerion asetus (662/2013) hedelmatdysmehuista ja tietyista vastaavista
valmisteista, 3 §, 6 § ja 7 § seka liitteet 1-3

- Maa- ja metsatalousministerion asetus (264/2012) eraita elintarvikkeita koskevista vaatimuksista, 8 ja 9
§

- Eviran ohje17021/2. Marja- ja hedelmavalmisteiden koostumus ja pakkausmerkinnat -ohje valvojille ja
toimijoille. Osa 1: Hillot, hyytel6t ja marmeladit, Osa 2: Taysmehut, nektarit ja mehut

- Eviran ohje17068/1. Elintarviketieto-opas elintarvikevalvojille ja elintarvikealan toimijoille

- Eviran ohje 17055/1. Pakkausmerkintdjen valvontaohje
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13 Elintarvikkeista annettavat tiedot

13.1 Yleiset pakkausmerkinnat
Huomioitavaa:

Tama kohta tarkastetaan, kun yleiset pakkausmerkinnat on tehty suurtalouksille ja loppukuluttajille
elintarviketietoasetuksen (EPNAs N:o 1169/2011) mukaisesti ja tapauksissa, joissa toimija

e valmistaa, valmistuttaa ja/tai pakkaa elintarvikkeita

o valittda (esimerkiksi agentuuriliike), tuo ja/tai myy itse tuomiaan (sisamarkkinoilta ja/tai

kolmansista maista) pakattuja elintarvikkeita

e myy pakattuja elintarvikkeita etamyyntina

e myy elintarvikkeita myymalassa pakkaamattomina

e myy/tarjoaa aterioita suurtalouksien tarjoilupaikassa pakkaamattomina.

Samanaikaisesti suositellaan tarkastettavan kohdat 10.1 Erillaan pito ja ristikontaminaatio ja 13.2
Ravintoarvomerkinta seka 13.4 Erityislainsaadannon edellyttdmat pakkausmerkinnat.

Naudanlihan ja siita tehdyn jauhelihan seka kalastus- ja vesiviljelytuotteiden
alkuperamaamerkinnat on kasitelty omana kohtanaan kohdassa 13.4.

Tarkastettavat asiat:

Omavalvonnan toteutumista arvioidaan tarkastamalla pistokokein (esimerkiksi 1 - 3 eri pakkausta
jaftai itromyyntieraa yrityksen toiminnan luonne ja laajuus huomioiden) seuraavia asioita:

Vaatimustenmukaisuus, joka voidaan todentaa esimerkiksi
e pakkausmerkinta-, resepti- ja asiakirjatarkastuksin
e tarvittaessa analyysitodistuksin ja/tai omavalvontatutkimuksin.

1. Merkintéjen sddnndstenmukaisuuden tarkastaminen eli ovatko pakkauksessa/

etiketissd merkinnat muodollisesti oikein:

e merkinnat ovat vaivattomasti luettavissa (x-kirjasinkoko vahintaan 1,2 mm; poikkeus x-
kirjasinkoko vahintaan 0,9 mm, kun pakkauksen suurimman pinnan pinta-ala on pienempi
kuin 80 cm?)

e pakolliset pakkausmerkinnat ovat suomeksi ja ruotsiksi (yksikielisissa kunnissa myytaville
riittda yksikieliset merkinnat)

¢ elintarviketietoasetuksen 9 artiklan edellyttdmat pakolliset pakkausmerkinnat ovat:

a) elintarvikkeen nimi

b) ainesosaluettelo

c) ainesosaluettelossa allergioita tai intoleransseja aiheuttavat aineet, jotka korostettu
(elintarviketietoasetus, liite I1)

d) tiettyjen ainesosien tai ainesosien ryhmien maarat (tarvittaessa)

e) elintarvikkeen sisallon maara

f) vahimmaissailyvyysaika (parasta ennen) tai viimeinen kayttdajankohta ja
tarvittaessa pakastuspaivamaara

g) erityiset sailytysolosuhteet ja/tai kayttdolosuhteet (tarvittaessa)

h) elintarvikealan toimijan nimi tai toiminimi ja osoite

i) alkuperamaa tai lahtdpaikka tarvittaessa (elintarviketietoasetus, 26 artiklan muk.)
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j) kayttoohje (tarvittaessa)
k) juomien todellinen alkoholipitoisuus tilavuusprosentteina, jos alkoholipitoisuus on
suurempi kuin 1,2 tilavuusprosenttia)

Lisaksi tarvittaessa pakkauksessa oltava:
e suola- ja voimakassuolaisuusmerkinta, KTMa 1084/2004, 24 - 25 § (Siirtymaaikana
13.12.2014 — 13.12.2016 ei vaikuta Oiva-arvosanaan)

e tunnistusmerkki eldimista saatavissa elintarvikkeissa.

Merkinnat on tehty sdaddsten mukaisesti muodollisesti oikein, esimerkiksi lisdaineet on
ilmoitettu seka ryhmanimella etta lisdaineen nimella tai E-koodilla ja allergeenit on korostettu
ainesosaluettelossa.

Irtomyynnissé myytavat elintarvikkeet vahittdismyyntipaikassa (HUOM! Seuraavat
vaatimukset tulevat voimaan vasta 1.4.2015):

a) elintarvikkeen nimi

b) allergioita ja intoleransseja aiheuttavia aineita ja tuotteita koskevien tietojen

antaminen loppukuluttajalle

c) ainesosat

d) alkuperamaa- tai lahtépaikka (vastaavasti kuin pakatuissa)

e) kayttd- ja sailytysohjeet (tarvittaessa).

Lisaksi rasvan ja suolan maara juustoista, makkaroista ja muista leikkeleena kaytettavista
lihavalmisteista seka suolan maaré ruokaleivasta. (HUOM! Nama ravintosisaltttiedot tulevat
vahittdismyyntipaikassa voimaan vasta 13.12.2016.)

Irtomyynnissd myytavat/tarjolla olevat elintarvikkeet suurtalouksien tarjoilupaikassa (HUOM!
Seuraavat vaatimukset tulevat voimaan vasta 1.4.2015):
a) elintarvikkeen nimi
b) allergioita ja intoleransseja aiheuttavia aineita ja tuotteita koskevien tietojen
antaminen loppukuluttajalle
c) alkuperamaa- tai lahtdpaikka (vastaavasti kuin pakatuissa).

Edella olevat tiedot pakkaamattomista voidaan antaa vahittaismyyntipaikassa ja
suurtaloudessa myds suullisesti edellyttaen, etta elintarvikkeen laheisyydessa olevassa
julisteessa tms. iimoitetaan, etta tiedot on saatavissa pyydettaessa henkilokunnalta. Tiedot on
oltava silloin kirjallisessa tai elektronisessa muodossa.

Irtomyynnissa myytavien elintarvikkeiden pakolliset tiedot tulee antaa vahintdan suomeksi tai
ruotsiksi.

Etdmyyntind myytavat pakatut elintarvikkeet (elintarviketietoasetus 14 artikla)

Kaikki yleiset pakolliset pakkausmerkinnat lukuun ottamatta vahimmaissailyvyysaikaa tai
viimeista kayttopaivaa (tai pakastuspaivamaaraa ja eranumeroa) on oltava saatavilla ennen
kuin osto tehdaan, ja ne on esitettava etamyyntiin liittyvassa aineistossa tai toimitettava muilla
soveltuvilla keinoilla, jotka elintarvikealan toimijan on ilmoitettava selvasti. Kaikkien pakollisten
tietojen on oltava saatavilla toimitushetkella.
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2. Merkintojen oikeellisuuden tarkastaminen, mika selvida reseptitarkastuksella kaytetyt raaka-

aineet huomioiden ja/tai tuotespesifikaatioista:

reseptit ovat ajan tasalla ja niitd noudatetaan tuotannossa

reseptit/valmistus/valmis tuote ovat keskenaan yhtenevat

elintarvikkeen nimi on oikein muodostettu

ainesosaluettelossa on mainittu kaytetyt ainesosat

koostetut ainesosat on purettu oikein ainesosaluetteloon

allergiaa ja intoleransseja aiheuttavat ainesosat on ilmoitettu

ainesosien jarjestys on oikea

iimoitettu ainesosan maara on oikea

elintarvikkeen alkupera on oikein ilmoitettu

vaittdmien (esim. laktoositon, gluteeniton, maidoton tai lisdaineeton) kaytté on oikeutettua.

Toiminta on vaatimusten mukaista.

OIVALLINEN

Edella esitetyt pakkausmerkinnat ovat yllamainittujen, lainsdadanndn vaatimusten
mukaisia. Merkinnat ovat helposti havaittavia.

Toiminnassa on pienia epdkohtia, jotka eivat heikenné

HYVA elintarviketurvallisuutta eivatka johda kuluttajaa harhaan.

Toiminta on toteutettu paaosin yllamainittujen, lainsdadanndn vaatimusten
mukaisesti. Pakkausmerkinnoissa vahaisia epakohtia ovat esimerkiksi:
- ainesosaluettelon paljousjarjestys ei ole oikea
- kaytettya vetta ei ole ilmoitettu ainesosaluettelossa (vetta ei tarvitse ilmoittaa
silloin, kun sita on alle 5 % lopputuotteessa, poikkeus liha, raakaliha-
valmisteet, jalostamattomat kalastustuotteet ja jalostamattomat simpukat)
- lisdaineen ryhmanimi puuttuu tai on virheellinen.

Toiminnassa on epakohtia, jotka heikentavéat elintarviketurvallisuutta tai

KORJATTAVAA | johtavat kuluttajaa harhaan. Epakohdat on korjattava maaraajassa.

Pakkausmerkinnoissa on useita oleellisia virheita ja/tai puutteita, joita ovat
esimerkiksi:

- harhaanjohtava elintarvikkeen nimi

- alkuperamaa/-alue -merkinta puuttuu tai on virheellinen

- parasta ennen -merkinta puuttuu tai on virheellinen

- korostetun ainesosan maara puuttuu

- pakkauksessa ei ole ilmoitettu lisdaineita, joita tuote sisaltaa, vaikka niilla on

teknologinen vaikutus lopputuotteen kannalta
- lisadaineeton tai laktoositon vaittdma on virheellinen
- kaytdssa oleva resepti ei vastaa pakkausmerkintdja.
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Toiminnassa on epakohtia, jotka vaarantavat elintarviketurvallisuutta tai
HUONO johtavat kuluttajaa vakavasti harhaan tai toimija ei ole noudattanut annettuja
maarayksia. Epéakohdat on korjattava valittdmasti.

Pakkausmerkinnat puuttuvat kokonaan tai virheet vaativat valiténta korjausta tai
takaisinvetoa, joita ovat esimerkiksi:
- hyvin epaselvat, lukukelvottomat pakkausmerkinnat
- allergeenien ilmoittamatta jattaminen
- tarvittava varoitusmerkinta tai kayttdohje puuttuu, mika aiheuttaa vakavan
terveysvaaran
- viimeinen kayttopaiva puuttuu tai on virheellinen (esimerkiksi vaara kuukausi
tai vuosiluku)
- sailytysohje puuttuu tai on virheellinen (mikrobiologisesti helposti pilaantuvat)
- vaaditut suomen- ja ruotsinkieliset merkinnat puuttuvat
- vaittdma gluteeniton on harhaanjohtava.

Aiheeseen liittyvaa lainsdadantda ja ohjeita (huomioitava muutoksineen):

- Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus (EY) N:o 178/2002, elintarvikelainsdddant6a koskevista
yleisista periaatteista ja vaatimuksista, Euroopan elintarviketurvallisuus-viranomaisen
perustamisesta sekd elintarvikkeiden turvallisuuteen liittyvistd menettelyista, 17 - 19 artikla

- Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus (EU) N:o 1169/2011 elintarviketietojen antamisesta
kuluttajille

- Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus (EY) N:o 853/2004 elainperaisia elintarvikkeita
koskevista erityisista hygieniasaannoista, artikla 5 ja liite 1l (I jakso)

- Elintarvikelaki 23/2006, 1,2ja 9 §

- Maa- ja metsatalousministerién asetus (795/2014) laitosten elintarvikehygieniasta, liite 2, luku 9
(kohta 9.3)

- Kauppa- ja teollisuusministerién asetus (1084/2004) elintarvikkeiden pakkausmerkinndista, 24 - 25 §
(13.12.2016 saakka) / Maa- ja metsatalousministerion asetus elintarviketietojen antamisesta
kuluttajille (834/2014); asetus tulee voimaan 1.4.2015. (Sen 7 §:n 2 ja 3 momenttia sovelletaan
kuitenkin vasta 13.12.2016 alkaen.)

- Eviran ohje 17068/1. Elintarviketieto-opas elintarvikevalvaojille ja elintarvikealan toimijoille

- Eviran ohje 17055/1. Pakkausmerkintdjen valvontaohje

- Eviran ohje 17050/1. Pohjoismainen allergeenimerkintdjen valvontahanke. Valtakunnallinen
elintarvikevalvontaohjelma (EVO 2011).
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13 Elintarvikkeista annettavat tiedot

13.2 Ravintoarvomerkintd

Huomioitavaa:

Tama kohta tarkastetaan, kun yleiset pakkausmerkinnat on tehty suurtalouksille ja loppukuluttajille
elintarviketietoasetuksen (EPNAs N:0 1169/2011) mukaisesti ja tapauksissa, joissa toimija
e valmistaa, valmistuttaa ja/tai pakkaa elintarvikkeita
o valittda (esimerkiksi agentuuriliike), tuo ja/tai myy itse tuomiaan (sisamarkkinoilta ja/tai
kolmansista maista) pakattuja elintarvikkeita
¢ myy pakattuja elintarvikkeita etamyyntina.

Elintarviketietoasetuksen mukainen ravintoarvomerkintéa on pakollinen l&hes kaikissa
elintarvikkeissa 13.12.2016 alkaen. Jos tuotteet on pakattu 13.12.2014 alkaen ja niihin on laitettu
ravintoarvomerkinnat vapaaehtoisesti tai pakkauksissa on ravitsemus- ja terveysvaitteita tai
elintarviketta on taydennetty vitamiineilla ja/tai kivenndisaineilla, tulee ravintoarvomerkinnat olla
elintarviketietoasetuksen mukaiset (poikkeus erityisruokavaliovalmisteet heindkuuhun 2016 asti).
(Elintarviketietoasetuksen mukaisia ravintoarvomerkintdvaatimuksia ei sovelleta ravintolisiin,
luontaisiin kivennéaisvesiin, lahdevesiin eik& vaadita elintarviketietoasetuksen liitteessé V
lueteltuihin elintarvikkeisiin.)

Samanaikaisesti suositellaan tarkastettavan kohta 13.1 Yleiset pakkausmerkinnét.
Tarkastettavat asiat

Omavalvonnan toteutumista arvioidaan tarkastamalla pistokokein (esimerkiksi 1 - 3 eri pakkausta
jaltai irtomyyntieraa yrityksen toiminnan luonne ja laajuus huomioiden) seuraavia asioita:

Vaatimustenmukaisuus, joka voidaan todentaa esimerkiksi
e pakkausmerkintd-, resepti- ja asiakirjatarkastuksin
e tarvittaessa analyysitodistuksin ja/tai omavalvontatutkimuksin.

1. Merkint6jen sddnndstenmukaisuuden tarkastaminen eli onko ravintoarvomerkintd muodollisesti
oikein pakkauksessa/etiketissa:

¢ merkintd on mahdollista vaivattomasti lukea (yleensa x-kirjasinkoko vahintdén 1,2 mm)

¢ merkintd on suomeksi ja ruotsiksi (yksikielisissa kunnissa myytaville riittavat yksikieliset
merkinnéat)

e ravintoarvotiedot on esitetty elintarvikkeen 100 g tai 100 ml kohti

¢ pakollinen ravintoarvomerkinta sisdltaa seuraavat tiedot: energia kJ/kcal, rasva (g),
tyydyttyneet rasvat (g), hiilihydraatit (g), sokerit (g), proteiini (g) ja suola (g))

e merkintd on tehty sédnndsten mukaisesti muodollisesti oikein, esimerkiksi on ilmoitettu ne
ravintoaineet, jotka saa ilmoittaa varsinaisessa ravintoarvomerkinnassa
(elintarviketietoasetus, liite XV)

e vitamiinit ja kivennaisaineet on ilmoitettu sek& mé&arana etta %-osuuksina paivittaisen
saannin vertailuarvosta (elintarviketietoasetus, liite XIII)

¢ ravintoaineiden ilmoittamisjarjestysta noudatetaan (elintarviketietoasetus, liite XV).

Jos pakollisen ravintoarvomerkinnan tietoja toistetaan vapaaehtoisesti, tdytyy noudattaa
elintarviketietoasetuksen art. 30.3 ja 33.2 vaatimuksia.
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Etdmyyntina myytdvét pakatut elintarvikkeet (elintarviketietoasetus, 14 artikla)

Ravintoarvomerkinta, kuten kaikki yleiset pakolliset pakkausmerkinnét lukuun ottamatta
vahimmaissailyvyysaikaa /viimeista kayttopaivaa (tai pakastuspaivamaaraa ja erdnumeroa), on
oltava saatavilla ennen kuin osto tehdaan, ja se on esitettava etamyyntiin liittyvassa
aineistossa tai toimitettava muilla soveltuvilla keinoilla, jotka elintarvikealan toimijan on
iimoitettava selvasti. Kaikkien pakollisten tietojen on oltava saatavilla toimitushetkella.

2. Merkintdjen oikeellisuuden tarkastaminen, mika selviaé reseptitarkastuksella kaytetyt raaka-

aineet huomioiden ja/tai tuotespesifikaatioista:

e reseptit ovat ajan tasalla ja niitd noudatetaan

¢ lImoitetut ravintoaineiden maarat perustuvat laskelmiin tai laboratoriotuloksiin tai muuten
perusteltuun yleisesti tunnettuun ja hyvaksyttyyn tietoon

¢ elintarvikkeen suolan maara ilmaisee ainesosista tulleen luontaisen ja lisdtyn suolan
maaran. Suola lasketaan ja maaritetaan natriumin kautta (suola = natrium x 2,5).

e ovatko elintarvikkeen sisaltamat vitamiinit ja kivennaisaineet oikein merkitty.

OIVALLINEN

HYVA

KORJATTAVAA

Toiminta on vaatimusten mukaista.

Edella esitetty ravintoarvomerkinta on yllamainittujen, lainsdddannén vaatimusten
mukainen. Merkinnat ovat helposti havaittavia.

Toiminnassa on pienia epadkohtia, jotka eivat heikenna
elintarviketurvallisuutta eivatka johda kuluttajaa harhaan.

Toiminta on toteutettu paaosin yllamainittujen, lainsaadannon vaatimusten
mukaisesti. Ravintoarvomerkinnassa vahaisia epékohtia ovat esimerkiksi:

- ravintoarvomerkinndssa on pienid virheita, jotka eivat kuitenkaan esta
varmistumasta tuotteen vaatimustenmukaisuudesta, esimerkiksi ravintoarvot
on ilmoitettu taysin eri jarjestyksessa kuin asetus edellyttaa.

- energian mé&ara on ilmoitettu yksinomaan kilokaloreina tai kilojouleina.

Toiminnassa on epakohtia, jotka heikentavéat elintarviketurvallisuutta tai
johtavat kuluttajaa harhaan. Epakohdat on korjattava méaaraajassa.

Ravintoarvomerkinnassa on oleellisia virheité ja/tai puutteita, joita ovat
esimerkiksi:

- kaytdssa oleva resepti ei vastaa pakkausmerkintoja

- suomen- ja ruotsinkielinen ravintoarvomerkinta puuttuu

- ravintoarvomerkinté on epéaselva ja lukukelvoton

- ravintoaineita, joita ei ole lupa ilmoittaa, on ilmoitettu
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Toiminnassa on epakohtia, jotka vaarantavat elintarviketurvallisuutta tai
HUONO johtavat kuluttajaa vakavasti harhaan tai toimija ei ole noudattanut annettuja
maarayksia. Epéakohdat on korjattava valittomasti.

Epéakohdat liittyen ravintoarvomerkintdihin eivat aiheuta valitonta vaaraa
elintarviketurvallisuudelle tai johda kuluttajaa vakavasti harhaan. Tasta syysta
Huono-arviointi annetaan siina tapauksessa, jos Korjattavaa -arvio on annettu
toistuvasti ja epékohtia ei ole korjattu maaraajassa.

Aiheeseen liittyvaa lainsdadantda ja ohjeita (huomioitava muutoksineen):

- Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus (EY) N:o 178/2002, elintarvikelainsdadantda koskevista
yleisista periaatteista ja vaatimuksista, Euroopan elintarviketurvallisuus-viranomaisen
perustamisesta sekd elintarvikkeiden turvallisuuteen liittyvistd menettelyistd, 17 - 19 artikla

- Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus (EU) N:o 1169/2011 elintarviketietojen antamisesta
kuluttajille, 8, 29 - 35 artikla ja liite V

- Elintarvikelaki 23/2006, 1,2 ja9 §

- Maa- ja metsatalousministerion asetus elintarviketietojen antamisesta kuluttajille (834/2014), 4 §

- Eviran ohje 17068/1. Elintarviketieto-opas elintarvikevalvaijille ja elintarvikealan toimijoille

- Eviran ohje 17055/1. Pakkausmerkintdjen valvontaohje

- Euroopan komission ohje (Joulukuu 2012): Ohjeita toimivaltaisille viranomaisille seuraavan EU-
lainsaéddéanndn noudattamisen valvontaa varten

o http://ec.europa.eu/food/food/labellingnutrition/nutritionlabel/guidance tolerances december

2012 fi.pdf



http://ec.europa.eu/food/food/labellingnutrition/nutritionlabel/guidance_tolerances_december_2012_fi.pdf
http://ec.europa.eu/food/food/labellingnutrition/nutritionlabel/guidance_tolerances_december_2012_fi.pdf
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13 Elintarvikkeesta annettavat tiedot

13.3 Markkinointi (ravitsemus- ja terveysvaitteet)

Huomioitavaa:

Tama kohta tarkastetaan, kun toimija kayttaa valmistamiensa, valmistuttamiensa,
maahantuomiensa (sisamarkkinoilta tai kolmansista maista), pakkaamiensa ja/tai valittdmiensa
(esim. agentuuritoiminta) elintarvikkeiden pakkausmerkinndissa, esillepanossa tai mainonnassa
ravitsemus- ja terveysvaitteita.

Myymaldissa, etamyynti- ja tarjoilupaikoilla tdma kohta tarkastetaan vain niista
markkinointiaineistoista ja pakkausmerkinngista, joista toimija on itse vastuussa

e myymala, etamyynti- tai tarjoilupaikka on vastuussa itse tuottamassaan
markkinointiaineistossa kaytettavista ravitsemus- ja terveysvaitteista,

e myymala, etdmyynti- tai tarjoilupaikka on vastuussa niiden elintarvikkeiden
pakkausmerkinndissa esiintyvista ravitsemus- ja terveysvaitteista, joita se itse valmistaa,
valmistuttaa, tuo maahan (sisamarkkinoilta tai kolmansista maista), pakkaa tai valittaa
(esim. agentuuritoiminta).

Tarkastukset koskevat vain vapaaehtoisesti annettavia ravitsemus- ja terveysvaitteita, ei
esimerkiksi pakollisia pakkausmerkintdja, jotka tarkastetaan kohdassa 13.1 Yleiset
pakkausmerkinnat. Tdma kohta seka 13.2 Ravintoarvomerkintd — kohta suositellaan tarkastettavan
samanaikaisesti, jotta voidaan varmistaa niiden maaraystenmukaisuus.

Tarkastettavat asiat:

Omavalvonnan toteutumista arvioidaan tarkastamalla pistokokein 1-3 tuotteessa kaytetyt
ravitsemus- ja terveysvaitteet ja niihin liittyvat pakkausmerkinnat toiminnan luonne ja laajuus
huomioiden.

Tarkastuksessa huomioidaan toimijan tarkastushetkelld kayttamat pakkausmerkinnat ja
markkinointiaineisto, kuten esimerkiksi lehti-, radio- ja tv-mainokset, esitteet, lehdet, kirjat,
tuotekuvastot, postimyyntikuvastot, internetsivustot, sosiaaliset mediat (mm. Facebook, Twitter,
Pinterest, YouTube), kauppakeskusten kuulutukset, hyllymerkinnat, esillepanoaineisto jne.

Tarkastetaan, etta elintarvikkeen pakkausmerkinnoissa, esillepanossa tai markkinointiaineistossa
kaytetyt ravitsemus- ja terveysvaitteet:

e ovat totuudenmukaisia eivatka johda harhaan (elintarviketietoasetus artikla 7.1, yleinen
elintarvikeasetus artikla 16),

o eivat ole kiellettyja

- elintarvikelain 9 §:n kieltamia 1aakkeellisia vaitteita
= jhmisen sairauksien ennalta ehkaisemiseen, hoitamiseen tai parantamiseen liittyvia
- vaiteasetuksen artiklan 3 kieltamia
Vaite ei saa:
= olla totuudenvastainen, moniselitteinen tai harhaanjohtava,
* saattaa epailyksenalaiseksi muiden elintarvikkeiden turvallisuutta ja/tai ravitsemuksellista
riittavyytta,
= rohkaista elintarvikkeen liialliseen kulutukseen tai suvaita sita tai
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= sisdltaa sellaista toteamusta, esitysta tai viittausta, jonka mukaan tasapainoisesta ja
monipuolisesta ruokavaliosta ei yleensa saa riittavasti ravintoaineita
=  viitata sellaisiin elintoimintojen muutoksiin, jotka voivat aiheuttaa tai lisaté pelkoa kuluttajassa

- vaiteasetuksen artiklan 12 kieltamia
Viitteet, joissa:
= esitetdan, etta elintarvikkeen nauttimatta jattamisella voi olla terveysvaikutuksia,
= mainitaan painonpudotuksen nopeus tai maara tai
= viitataan yksittaisten laakareiden tai terveydenhuollon ammattihenkiléiden ja muiden kuin 11
artiklassa tarkoitettujen laéketieteen ja ravinto- ja ravitsemusalan ammattilaisia edustavien
kansallisten jarjestojen tai terveysalan yleishyddyllisten jarjestdjen suosituksiin

e ovat vaiteasetuksen mukaisesti hyvaksyttyja ja kuuluvat joko

- vaiteasetuksen hyvaksyttyjen ravitsemusvaitteiden liitteeseen tai artiklan 10
mukaiseen hyvaksyttyjen terveysvaitteiden luetteloon,

- ns. odotuslistalle ja ovat odottamassa EFSA:n tieteellisen arvioinnin loppuun
saattamista ja/tai komission paatosta (koskee vain ennen 2008 arvioitavaksi saatettuja
terveysvaitteita) tai

- siirtymaajallisten vaitteiden joukkoon eli vaitteen kayton lopettamiselle on voimassa
oleva siirtymaaika.

o vaitteiksi katsottavat yleisluontoiset ilmaisut, kuvat, symbolit, graafiset ilmaisut, tuotenimet,
tavaramerkit jne. on huomioitu ja niiden vieressa tai jalkeen on yksittdinen hyvaksytty
ravitsemus- tai terveysvaite,

e ravitsemus- tai terveysvaitevaitteen kayton ehdot toteutuvat
- vaitteen kohteena olevaa ainetta on elintarvikkeessa riittdva maara, joka voidaan

todentaa esimerkiksi
= pakkausmerkinta-, resepti- ja asiakirjatarkastuksin tai
= tarvittaessa analyysitodistuksin ja/tai omavalvontatutkimuksin

- vaitteen kohteena olevan aineen maara on ilmoitettu ravintoarvomerkinnassa tai sen
kanssa samassa nahtavissa olevassa kentassa tai ravintolisissa ominaisten
aineiden joukossa.

¢ vaitteen kohteena olevaa ainetta kaytetdan oikeassa tuoteryhmassa ja

o terveysvaitteiden kayton yhteydessa on vaiteasetuksen edellyttdmat pakolliset
lisamerkinnat

- artikla 10(2) a) - Maininta tasapainoisen ja monipuolisen ruokavalion ja terveiden
elamantapojen tarkeydesta.

- artikla10(2) b) - Kuinka paljon ja kuinka usein elintarviketta on nautittava vaitetyn
hyddyn saamiseksi.

- tarvittaessa artikla 10(2) ¢ - Huomautus henkildille, joiden olisi valtettava
elintarvikkeen nauttimista.

- tarvittaessa 10(2) d - Asianmukainen varoitus niissa tuotteissa, joiden liiallisesta
nauttimisesta todennakoisesti aiheutuu terveysriski.

- sairauden riskitekijan vahentamista koskevien terveysvaitteiden osalta artiklan 14(2)
mukainen lisamerkinta: "Vaitteessa tarkoitettuun sairauteen liittyy useita riskitekijoita
eiké yhden tekijan muuttumisesta valttamatta ole hyotya.
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OIVALLINEN

HYVA

KORJATTAVAA

Toiminta on vaatimusten mukaista.

Ravitsemus- ja terveysvaitteitd on kaytetty yllamainittujen vaatimusten mukaisesti

Toiminnassa on pienié epékohtia, jotka eivat heikenna
elintarviketurvallisuutta eivatka johda kuluttajaa harhaan.

Ravitsemus- ja terveysvaitteitd on kaytetty paaosin yllamainittujen vaatimusten
mukaisesti. Pienia epakohtia ovat esimerkiksi:

- kaytetyt ravitsemus- ja terveysvaitteet ovat hyvaksyttyja, mutta kaytetyt
sanamuodot eivat taysin tarkoita samaa asiaa kuin alkuperaiset hyvaksytyt
vaitteet,

- vaitteeksi katsottavan yleisluontoisen ilmaisun, kuvan, symbolin, graafisen
ilmaisun, tuotenimen tai tavaramerkin vieressa tai jalkeen ei ole yksittaista
hyvaksyttya vaitetta,

- vaitteen kohteena olevan aineen maara on ilmoitettu muualla kuin
ravintoarvomerkinnassa tai sen kanssa samassa nahtavissa olevassa
kentassa tai ravintolisien kohdalla muualla kuin ominaisten aineiden
joukossa,

- terveysvaitteen kayton yhteydessa vaadittava artiklan 10(2)a-b lisamerkinnat
on tehty, mutta ne ovat puutteellisia tai

- sairauden riskitekijan vahentamista koskevan terveysvaitteen kayton
edellyttdma artiklan 14(2) mukainen lisdmerkinta on tehty, mutta se on
puutteellinen.

Toiminnassa on epakohtia, jotka heikentavat elintarviketurvallisuutta tai
johtavat kuluttajaa harhaan. Epakohdat on korjattava maaraajassa.

Ravitsemus- ja terveysvaitteita ei kayteta yllamainittujen vaatimusten mukaisesti,

vaan niiden kaytdssa on oleellisia epakohtia, joita ovat esimerkiksi:

- kaytetdan hyvaksymattdémia ravitsemus- ja terveysvaitteita,

- kaytetdan artiklan 3 tai artiklan 12 mukaisia kiellettyja vaitteita,

- kaytetaan sellaisia vaitteiksi katsottavia yleisluontoisia ilmaisuja, kuvia,
symboleja, graafisia ilmaisuja, tuotemerkkia tai tavaramerkkia, jota ei vastaa
yksittainen hyvaksytty vaite (ottaen kuitenkin huomioon artiklan 28(2)
siirtymaajan ennen 1.1.2005 olemassa olleille tavaramerkeille ja tuotenimille),

- vaitteiden kaytdn ehdot eivat toteudu, esimerkiksi tuote ei sisalla riittavasti
vaitteen kohteena olevaa ainetta,

- vaitteen kohteena olevaa aineen maaraa ei ole ilmoitettu
ravintoarvomerkinnassa tai sen kanssa samassa nahtavissa olevassa
kentdssa eika ravintolisien kohdalla ominaisten aineiden joukossa,

- terveysvaitteiden kayton edellyttamia artiklan 10(2)a-b lisdmerkinnat puuttuvat
kokonaan tai artiklan 10(2)c-d lisdmerkinnat on tehty, mutta ne ovat
puutteelliset tai

- sairauden riskitekijan vahentamista koskevien terveysvaitteiden kayton
edellyttama artiklan 14(2) mukainen lisdmerkinta puuttuu.
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Toiminnassa on epakohtia, jotka vaarantavat elintarviketurvallisuutta tai
johtavat kuluttajaa vakavasti harhaan tai toimija ei ole noudattanut annettuja
HUONO maarayksia. Epakohdat on korjattava valittomasti.
Ravitsemus- ja terveysvaitteiden kaytéssa on valiténta korjausta vaativia
epakohtia ja joissakin tilanteissa takaisinvetoa vaativia virheita.

Valitonta korjausta vaativia epakohtia ovat esimerkiksi:
- elintarvikkeesta esitetdan elintarvikelain 23/2006 9 §:n vastaisia ladkkeellisia
vaitteita tai
- terveysvaitteen kayton edellyttdmat artiklan 10(2)c-d lisdmerkinnat
kayttoohjeista tai varoitusmerkinnoista puuttuvat kokonaan.

Elintarvikkeiden markkinoinnissa on takaisinvetoa vaativia virheita, joita ovat
esimerkiksi:

- elintarvikkeen markkinoinnissa kaytetaan sellaisia 1adkkeellisia vaitteita, joista
voi olla vaaraa kuluttajan terveydelle esimerkiksi sen vuoksi, etta
elintarviketta markkinoidaan tietyn sairauden hoitoon ja on epailys, etta
markkinoinnin vuoksi asianmukainen laakkeellinen hoito korvataan
elintarvikkeen nauttimisella.

Aiheeseen liittyvaa lainsdadantda ja ohjeita (huomioitava muutoksineen):

Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus (EY) N:o 1924/2006, elintarvikkeita koskevista ravitsemus-
ja terveysvaitteista (=vaiteasetus)

Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus (EU) N:o 1169/2011, elintarviketietojen antamisesta
kuluttajille (=elintarviketietoasetus), artikla 7.1

Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus (EY) N:o 178/2002, elintarvikelainsdddantda koskevista
yleisista periaatteista ja vaatimuksista, Euroopan elintarviketurvallisuusviranomaisen perustamisesta
seka elintarvikkeiden turvallisuuteen liittyvista menettelyistad (=yleinen elintarvikeasetus), artikla 16
Elintarvikelaki 23/2006, 9 §

Komission rekisteri hyvaksytyista terveysvaitteista http://ec.europa.eu/nuhclaims/

Euroopan elintarviketurvallisuusviranomaisen EFSA:n kysymysrekisteri arvioitavana olevista
terveysvaitteista

http://reqisterofquestions.efsa.europa.eu/rogFrontend/questionsListlL oader?panel=NDA&foodsectorarea
=26

Komission ohje (Joulukuu 2012): Ohjeita toimivaltaisille viranomaisille pakkausmerkinndissa ilmoitettujen
ravintoarvojen sallituista poikkeamista ja niiden valvonnasta
http://ec.europa.eu/food/food/labellingnutrition/nutritionlabel/quidance tolerances december 2012 fi.pdf

Eviran ohje 17052/3. Ravitsemus- ja terveysvaiteopas

Eviran ohje 17060/1. Ravitsemus- ja terveysvaitteiden valvontaohje

Eviran ohje 17065/1. Terveysvaitteiden tarkastuslomake

Eviran ohje 17068/1. Elintarviketieto-opas elintarvikevalvojille ja elintarvikealan toimijoille
Eviran ohje 17055/1. Pakkausmerkintdjen valvontaohje


http://ec.europa.eu/nuhclaims/
http://registerofquestions.efsa.europa.eu/roqFrontend/questionsListLoader?panel=NDA&foodsectorarea=26
http://registerofquestions.efsa.europa.eu/roqFrontend/questionsListLoader?panel=NDA&foodsectorarea=26
http://ec.europa.eu/food/food/labellingnutrition/nutritionlabel/guidance_tolerances_december_2012_fi.pdf

Sivu/sivut 1/4
Ohje/versio 10244/ 1
Kayttéonotto 12.1.2015

Valvontaosasto, Tuoteturvallisuusyksikkd

Oiva-arviointiohjeet ilmoitetuille ja hyvaksytyille elintarvikehuoneistoille

13 Elintarvikkeista annettavat tiedot

13.4 Erityislainsdaddannon edellyttdmat pakkausmerkinnat
(Kalastus - ja vesiviljelytuotteet, naudanliha seka jauheliha)

Huomioitavaa:

Tama kohta tarkastetaan, kun on kyse seuraavista elintarvikkeista:
o kalastus- tai vesiviljelytuote (tuore/pakastettu/kuivattu/suolattu/savustettu/hiillostettu)
¢ naudanliha tai naudanlihatuote tai jauheliha (tuore/pakastettu)

ja kun yleiset pakkausmerkinnat on tehty suurtalouksille ja loppukuluttajille
elintarviketietoasetuksen (EPNAs N:o 1169/2011) mukaisesti tapauksissa, joissa toimija
¢ valmistaa, valmistuttaa ja/tai pakkaa elintarvikkeita
o valittaa (esimerkiksi agentuuriliike), tuo ja/tai myy itse tuomiaan (sisdmarkkinoilta ja/tai
kolmansista maista) pakattuja elintarvikkeita
e myy pakattuja elintarvikkeita etamyyntina
e myy elintarvikkeita myymalassa pakkaamattomina.

Tarkastus koskee erityisesti erityislainsdadannon saatamia kalastus- ja vesiviljelytuotteiden,
naudanlihan ja naudanlihaa sisaltavan jauhelihan alkuperamerkintdja seka teollisuuden
pakkaaman jauhelihan koostumustietoja.

Kalastus- ja vesiviljelytuotteiden alkuperan merkintavaatimus koskee mm. tuoreita, pakastettuja,
kuivattuja, suolattuja, savustettuja ja hiillostettuja kalastus- ja vesiviljelytuotteita. Merkintavaatimus
ei koske kalavalmisteita, esimerkiksi kalapuikkoja ja maustesillia.

Naudanlihan merkitsemisella tarkoitetaan merkintéjen tekemista ruhoihin ja ruhoneljanneksiin,
leikatun ja jauhetun naudanlihan kaareeseen tai pakkaukseen, sekd myytédessa pakkaamatonta
naudanlihaa vahittdismyymaldiden irtomyynnissa. Naudanlihan merkintdsdadosten ulkopuolelle
jaavat mm. ruhosta ennen punnitusta poistettu rasva, paan liha, elimet ja kieli. Naudanlihan
merkintasaadokset eivat koske raakalihavalmisteita ja lihavalmisteita.

Muutoin kalastus- ja vesiviljelytuotteen ja naudanlihan tai naudanlihatuotteen tai naudan jauhelihan
irtomyynnissa ja pakkausmerkinndissa annettavissa tiedoissa on soveltuvin osin noudatettava,
mita yleisessa pakkausmerkintalainsdadannossa edellytetdan ilmoitettavan.

Samanaikaisesti suositellaan tarkastettavan kohdat 8.5 Jauhelihan ja raakalihavalmisteiden
valmistus, 13.1 Yleiset pakkausmerkinnat, 16.1 Elintarvikkeiden jaljitettavyys ja 16.2 Naudanlihan
merkitseminen ja jaljitettavyys.

Tarkastettavat asiat:

Omavalvonnan toteutumista arvioidaan tarkastamalla pistokokein (esimerkiksi 1 - 3 eri pakkausta
jaltai itomyyntieraa yrityksen toiminnan luonne ja laajuus huomioiden) seuraavia asioita:

Vaatimustenmukaisuus, joka voidaan todentaa esimerkiksi
e pakkausmerkinta-, resepti- ja asiakirjatarkastuksin
o tarvittaessa analyysitodistuksin ja/tai omavalvontatutkimuksin.
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1. Pakattujen kalastus- ja vesiviljelytuotteiden alkuperamerkintdjen

vaatimustenmukaisuus; pakollisia merkintoja ovat:

lajin kauppanimi ja lajin tieteellinen (latinankielinen) nimi

tuotantomenetelma (pyydetty (meresta pyydetyt) tai pyydetty makeasta vedesta tai viljelty)
pyyntialue (meresta pyydetyista on mainittava niiden pyyntialue: Luoteis-Atlantti, Koillis-
Atlantti (Itdmerta lukuun ottamatta), Itdmeri, lantinen Keski-Atlantti, itdinen Keski-Atlantti,
Lounais-Atlantti, Kaakkois-Atlantti, Valimeri, Mustameri, Intian Valtameri, Tyynimeri tai
Etelamanner; makeasta vedesta pyydetyista on ilmoitettava niiden alkuperamaa, liséksi
saa ilmoittaa tarkemmalla nimellg; viljellyista kalastustuotteista ilmoitetaan viljelymaa,
jossa tuotteen loppukasvatus on tapahtunut.)

Lisaksi muut erityismerkinnéat:

vahimmaissailyvyysaika tai viimeinen kayttdajankohta -merkinta (koskee vain pakattuja)
(Ei koske elavana syoétavia kalastus- ja vesiviljelytuotteita.)

pyynti-/nostopaiva tuoreesta kalasta (Pyynti- tai nostopaiva on aina ilmoitettava myynnin
yhteydessa kotimaisesta tuoreesta kalasta ja kolmansista maista tulleesta tuoreesta
kalasta. Jos pyynti- tai nostopaiva on muun tuoreen kalan osalta saatavissa asiakirjoista,
se tulee ilmoittaa myynnin yhteydessa. Tuoreeseen kalaan katsotaan kuuluvaksi
esimerkiksi tuoreet kokonaiset kalat, fileet, suikaleet, palat ja murskeet.)

pyydystyyppi

lisaksi maininta siita, onko tuote "sulatettu”. "Sulatettu” mainintaa ei vaadita seuraavissa
tapauksissa:

o lopputuotteessa esiintyviin ainesosiin

o elintarvikkeisiin, joiden kohdalla jaadyttaminen on teknisesti tarpeellinen vaihe
tuotantoprosessissa

o asetuksen (EY) N:o 853/2004 liitteessa Il olevassa VIl jaksossa tarkoitettuihin
kalastus- ja vesiviljelytuotteisiin, jotka on aikaisemmin jaadytetty tuotteiden terveytta
koskevan turvallisuuden varmistamiseksi

o kalastus- ja vesiviljelytuotteisiin, jotka on sulatettu ennen savustamista, suolaamista,
kypsentamista, marinointia, kuivaamista tai mitd hyvansa mainittujen kasittelyjen
yhdistelmaa.

pakkauspaivamaara (vahintdan pp.kk): koskee vain pakattuja simpukoita.

2. Pakatun jaleikatun naudanlihan tai naudanlihatuotteen tai naudanlihaa sisaltavien

jauhelihojen alkuperamerkintdjen vaatimustenmukaisuus; pakollisia merkintdja ovat:

eratunnus
alkupera -merkinta
teurastettu -merkinta (jauheliha: ei merkita teurastamon hyvaksymisnumeroa)
leikattu -merkinta (vain leikatussa lihassa)
valmistettu -merkinta (vain jauheliha: ei merkita valmistuslaitoksen hyvaksymisnumeroa).
o Sellaiseen jauhelihaan, joka sisaltda naudan jauhelihan liséksi jonkin muun eldinlajin
lihaa, merkinnat tehdaan naudanlihan osalta.
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Kolmansista maista tuotu, pakattu naudanliha:

Jos kaikkia pakollisten merkintéjen tekemiseen tarvittavia tietoja ei ole saatavilla tai tiedoista
on saatavilla vain osa, kolmansista maista tuotavaan naudanlihaan tehdaan seuraavat
merkinnat:

o alkupera: muu kuin EY ja

o teurastettu: (kolmannen maan nimi).

Lisaksi teollisuuden pakkaamassa jauhelihassa tulee olla seuraavat erityismerkinnat (EPNAs
N:o 1169/2011, liite VI, B-osa):

¢ ’rasvapitoisuus alle...”,

¢ ’kollageeni/liha—proteiinisuhde alle...”.

Laitoksessa valvotaan jauhelihan koostumusta (rasvapitoisuutta ja kollageeni/liha-
proteiinisuhdetta*), jotta varmistutaan jauhelihan nimen oikeellisuudesta:
e vaharasvainen jauheliha (rasvapit. < 7 %, kollageeni/liha-proteiinisuhde < 12 %),
¢ naudan jauheliha (rasvapit. < 20 %, kollageeni/liha-proteiinisuhde < 15 %)
e sianlihaa sisaltava jauheliha (rasvapit. < 30 %, kollageeni/liha-proteiinisuhde < 18 %)
¢ muiden eldinlajien jauheliha (rasvapit. < 25 %, kollageeni/liha-proteiinisuhde < 15
%).

3. Palvelumyyntitiskissa myytavat pakkaamattomat kalastus- ja vesiviljelytuotteet ja
naudanliha (tai naudanlihatuotteet tai naudanlihaa sisaltava jauheliha):

o Kalastus- ja vesiviljelytuotteet: Irtomyynnissa olevan kalastus- ja vesiviljelytuotteen
valittbmassa laheisyydessa, nakyvalla tavalla, kuten merkittyna mainostaulun tai julisteen
avulla, on oltava vastaavat erityistiedot kuin kalastus- ja vesiviljelytuotteiden pakkauksissa
lukuun ottamatta vahimmaissailyvyysaikaa tai viimeista kayttéajankohtaa.

e Irtomyynnissa olevan naudanlihan valittomassa laheisyydessa esimerkiksi erillisella
taululla nakyvalla tavalla merkittyna on oltava vastaavat alkuperatiedot kuin
lihapakkauksissa lukuun ottamatta teurastamoiden ja leikkaamoiden
hyvaksymisnumeroita.

Toiminta on vaatimusten mukaista.

OIVALLINEN
Edella esitetyt merkinnat ovat yllamainittujen, lainsdddannon vaatimusten
mukaisia. Merkinnat ovat helposti havaittavia.
Toiminnassa on pienia epakohtia, jotka eivat heikenna
HYVA elintarviketurvallisuutta eivatka johda kuluttajaa harhaan.

Toiminta on toteutettu paaosin yllamainittujen, lainsdadannon vaatimusten
mukaisesti. Merkinndissa vahaisia epakohtia ovat esimerkiksi:
- alkuperamerkinnodissa on pienia puutteita, jotka eivat kuitenkaan esta
varmistumasta tuotteen vaatimustenmukaisuudesta.
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Toiminnassa on epakohtia, jotka heikentavat elintarviketurvallisuutta tai
KORJATTAVAA | Jjohtavat kuluttajaa harhaan. Epakohdat on korjattava maaraajassa.

Merkinndissa on useita oleellisia virheita ja/tai puutteita, joita ovat esimerkiksi:
- epaselvat tai liian pienet alkuperamerkinnat
- alkuperamerkinta puuttuu
- pakollisissa erityismerkinnoissa on useita oleellisia puutteita
- teollisuuden pakkaamassa jauhelihassa ei ole "rasvapitoisuus alle...” ja/tai
"kollageeni/liha-proteiinisuhde alle...” -merkintaa
- jauheliha-nimitysta koskevissa koostumustiedoissa on puutteita.

Toiminnassa on epakohtia, jotka vaarantavat elintarviketurvallisuutta tai
HUONO johtavat kuluttajaa vakavasti harhaan tai toimija ei ole noudattanut annettuja
maarayksia. Epakohdat on korjattava valittomasti.

Merkinnat puuttuvat kokonaan tai virheet vaativat valitonta korjausta tai
takaisinvetoa, joita ovat esimerkiksi:

- tuotteen nimi on ilmoitettu harhaanjohtavasti vaarin

- tuotteen alkupera on ilmoitettu harhaanjohtavasti vaarin.

Aiheeseen liittyvaa lainsdadantda ja ohjeita (huomioitava muutoksineen):

- Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus (EU) N:o 1169/2011 elintarviketietojen antamisesta
kuluttajille, 17 ja 26 artikla ja liite VI, B-osa

- Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus (EU) N:o 1379/2013, kalastus- ja vesiviljelytuotealan
yhteisestd markkinajarjestelysta ja neuvoston asetusten (EY) N:o 1184/2006 ja (EY) N:o 1224/2009
muuttamisesta seka neuvoston asetuksen (EY) N:o 104/2000 kumoamisesta, IV luku, 35 artikla

- Komission asetus (EY) N:o 2065/2001 neuvoston asetuksen (EY) N:o 104/2000 soveltamista
koskevista yksityiskohtaisista sdanndista kalastus- ja vesiviljelytuotteiden alalla kuluttajille
annettavien tietojen osalta

- Komission asetus (EY) N:o 1825/2000 Euroopan parlamentin ja neuvoston asetuksen (EY) N:o
1760/2000 soveltamista koskevista yksityiskohtaisista sdannoista naudanlihan ja
naudanlihatuotteiden merkinnan osalta

- Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus (EY) N:o 1760/2000, nautaeldinten tunnistus- ja
rekisterdintijarjestelman kayttdéonottamisesta seka naudanlihan ja naudanlihatuotteiden pakollisesta
merkitsemisesta ja neuvoston asetuksen (EY) N:o 820/97 kumoamisesta

- Elintarvikelaki 23/2006, 1,2ja 9 §

- Maa- ja metsatalousministerion asetus (597/2008) kalastus- ja vesiviljelytuotteiden sallituista
kauppanimista

- Maa- ja metsatalousministerion asetus N:o 434/2008 naudanlihan merkitsemisesta

- Maa- ja metsatalousministerién asetus vasikanlihan kaupan pitdmisesta 435/2008

- Eviran ohje 16023/3. Kalastustuotteiden valvonta (paivityksen alla)

- Eviran ohje 16024/1. Naudanlihan merkitseminen ja jaljitettavyys

- Eviran ohje 17068/1. Elintarviketieto-opas elintarvikevalvaijille ja elintarvikealan toimijoille

- Eviran ohje 17055/1. Pakkausmerkintdjen valvontachje
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14. Pakkaus- ja elintarvikekontaktimateriaalit

14.1 Pakkaus- ja muut elintarvikekontaktimateriaalit

Huomioitavaa:

Tama kohta tarkastetaan myymalassa ja tarjoilupaikassa sekd muissa ilmoitetuissa ja hyvaksytyissa
elintarvikehuoneistoissa, kun toimija kasittelee, valmistaa, valmistuttaa, sailyttda, pakkaa, tuo
(sisdmarkkinoilta tai kolmansista maista) tai valittaa (esim. agentuuritoiminta) elintarvikkeita.

e Tarkastus kohdistetaan elintarvikkeen kanssa kosketukseen joutuviin pakkaus- ja muihin
materiaaleihin, koneisiin, laitteisiin, valineisiin ja tarvikkeisiin (esim. astiat, tyovalineet,
kertakayttokasineet).

o Kun tarkastus kohdistetaan elintarvikkeen kanssa kosketukseen joutuviin koneisiin, laitteisiin
tai tarvikkeisiin, suositellaan samalla tarkastettavan niiden kunto ja eheys kohdassa 2.3 ja
puhtaus kohdassa 3.2.

¢ Tuotantohygienia pakkaamisen osalta tarkastetaan kohdassa 5.5.

Tarkastettavat asiat:

Omavalvonnan toteutumista arvioidaan tarkastamalla pistokokein (esimerkiksi 1-3 tuotteesta,
toiminnan laajuus ja luonne huomioiden) pakkaus- ja muihin elintarvikekontaktimateriaaleihin liittyva
vaatimustenmukaisuus.

Toimintokohtaisesti tarkastetaan seuraavia asioita:

o Toimija hallitsee pakkausmateriaalien seka uusien laitteiden, valineiden ja tarvikkeiden
elintarvikekelpoisuuden ja jaljitettavyyden

o Pakkaus- ja elintarvikekontaktimateriaaleja kaytetdan oikein ja ottaen huomioon mahdolliset
kayton rajoitukset (esim. etta rasvaisille elintarvikkeille, kuumina myytaville tai sailytettaville
elintarvikkeille kaytetaan vain tarkoitukseen soveltuvia pakkauskalvoja, -pusseja, -rasioita ja
kertakayttokasineitd). Alumiinimateriaaleja (esim. kattilat, foliot) ei kayteta happamille
elintarvikkeille eiké alumiinisten astioiden kanssa kayteta teraksisia tyovalineita.

e Jos toimija on havainnut, ettd lainsdadannon vaatimukset eivat tayty, on tdma ryhtynyt
riittdviin korjaaviin toimenpiteisiin.

1. Myymala ja tarjoilupaikka

e Pakkausmateriaalien osalta tarkastus kohdistetaan vain toimipaikan itse kayttamiin
pakkausmateriaaleihin

o Pakkaustarvikkeissa ja muissa elintarvikekontaktimateriaaleissa on joko
elintarvikekelpoisuutta osoittava merkinta ("elintarvikekayttédn”) tai malja-haarukkatunnus.
Malja-haarukka -tunnusta tarvikkeissa voi paasaantdisesti pitaa riittdvana osoituksena
kelpoisuudesta edellyttaen, ettd niiden oikeasta kaytdsta on varmistuttu,

tai

e Toimijalla on pakkaus- ja muiden elintarvikekontaktimateriaalien soveltuvuutta osoittavat,
jaljitettavissa olevat vaatimustenmukaisuusilmoitukset. Jos pakkaus- ja muut
elintarvikekontaktimateriaalit on hankittu tukkukaupan/keskusliikkeen kautta ja tuotteen
myyntinimikkeesta kay selville aiottu kayttdtarkoitus (esim. grillipussi, leipapussi, juustokalvo),
niin myymalassa ja tarjoilupaikassa ei tarvitse olla tarvikkeen tai materiaalin elintarvikekayttéa
osoittavaa todistusta, vaan riittaa, ettd se on tarvittaessa saatavissa
tukkukaupasta/keskusliikkeeltd. Vastaavaa voidaan soveltaa myds pienimuotoiseen
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valmistukseen (esim. pienet leipomot tai eldimista saatavia elintarvikkeita valmistavat
laitokset )
ja

e Toimijalla on pakkaus- ja muiden elintarvikekontaktimateriaalien oikeaa kayttda koskeva tieto,
joka toteutuu kaytannon toiminnassa.

e Jos toimija itse tuo (sisamarkkinoilta ja/tai kolmansista maista) valmiiksi pakattuja
elintarvikkeita: myds elintarvikekontaktimateriaaleille sdadettyjen vaatimusten toteutuminen
on hallinnassa (esim. hankintasopimus tai tuotespesifikaatio).

2. Muut elintarvikehuoneistot

e Toimijalla on pakkaus- ja muille elintarvikekontaktimateriaaleille jaljitettavissa olevat
vaatimustenmukaisuusilmoitukset, jotka eivat ole liian vanhoja (esim. yli kolme vuotta
vanhoja). Vanhoilta teollisen valmistuksen laitteilta ei vaadita
vaatimustenmukaisuusilmoituksia, mutta niiden soveltuvuudesta taytyy muuten olla tieto.
Tarvikkeissa voi malja-haarukka -tunnusta pitaa paasaantoisesti riittdvana osoituksena
kelpoisuudesta edellyttaen, ettd niiden oikeasta kaytdsta on varmistuttu

o Vaatimustenmukaisuusilmoituksissa on riittdvat ja asianmukaiset tiedot, esim. vahintaankin:
-Elintarvikekontaktimateriaalin valmistajan, maahantuojan tai myyjan nimi ja yhteystiedot
-Kontaktimateriaalin tunnistetiedot (nimi, rakenne)

-limoituksen antopaivamaara

-Lainsaadanto, jonka vaatimukset kontaktimateriaali tayttaa (aina vahintaan As (EY)
1935/2004) ja lisaksi myds materiaalikohtaiset saaddkset, silloin kun niitd on olemassa
-Kontaktimateriaalin kayttoa koskevat rajoitukset kuten elintarviketyypit, joiden kayttoon
kontaktimateriaali soveltuu, kayttdlampotilaa ja kosketusaikaa koskevat rajoitukset
-Tiedot ns. dual-use lisaaineista, jos kontaktimateriaali niita sisaltaa.

o Materiaaleja, tarvikkeita, laitteita ja koneita kaytetaan niille
vaatimustenmukaisuusilmoituksissa mainittujen kaytté-/soveltuvuusohjeiden mukaisesti,
esimerkiksi soveltuvat elintarviketyypit, annetut lampdtilarajat (tayttd- ja jalkikayttotilanteet) ja
kosketusajat huomioon ottaen, seka etta 'dual use’ -lisdaineen mahdollinen siirtyma
elintarvikkeeseen tayttaa lisdainesaaddsten vaatimukset.

e Jos toimija tuo (sisamarkkinoilta ja/tai kolmansista maista) valmiiksi pakattuja elintarvikkeita
tai valittaa naita: myos elintarvikekontaktimateriaaleille sdadettyjen vaatimusten toteutuminen
on hallinnassa (esim. hankintasopimus tai tuotespesifikaatio).

Toiminta on vaatimusten mukaista.

OIVALLINEN
Toiminta on ylla mainittujen vaatimusten mukaista. Toimijalla on selkea tieto ja
tarvittaessa riittavat asiakirjat materiaalien kelpoisuudesta, ja niita kaytetaan oikein.
Toiminnassa on pienia epdkohtia, jotka eivat heikenna elintarviketurvallisuutta
HYVA eivatka johda kuluttajaa harhaan.

1. Myymala ja tarjoilupaikka

Toiminta on paaosin ylla mainittujen vaatimusten mukaista. Toimijalla on
soveltuvuustieto padosasta pakkausmateriaaleja ja vastaavia tarvikkeita.
Toiminnassa on pienia epakohtia, jotka eivat kuitenkaan esta varmistumasta
pakkaus- ja muiden elintarvikekontaktimateriaalien maaraystenmukaisesta kaytosta.
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KORJATTAVAA

Esimerkiksi:

- Suurimmassa osassa pakkaus- ja muissa elintarvikekontaktimateriaaleissa on
elintarvikekaytosta kertova merkinta tai toimijalla on niista vaatimusten-
mukaisuusilmoitukset. Niista elintarvikekontaktimateriaaleista, joissa ei ole em.
merkintaa tai joista ei ole vaatimustenmukaisuusilmoitusta, on toimija
varmistanut soveltuvuuden aiottuun kayttdon muulla tavoin tilauksen
yhteydessa.

- Rasvaisia elintarvikkeita kasitellaan sellaisilla kertakayttokasineilla, joiden
soveltuvuudesta tahan kayttéon ei ole varmistuttu, esim. PVC(vinyyli)-kasineet,
joiden pakkauksessa on malja-haarukka tunnus, mutta ei tietoa soveltuvuudesta
rasvaiseen elintarvikekosketukseen.

2. Muut elintarvikehuoneistot:

Toiminta on padosin ylla mainittujen vaatimusten mukaista. Toimijalla on
soveltuvuustieto padosasta pakkaus- ja elintarvikekontaktimateriaaleja. Toiminnassa
on pienia epakohtia, jotka eivat kuitenkaan esta varmistumasta pakkaus- ja
elintarvikekontaktimateriaalien maaraystenmukaisesta kaytosta. Esimerkiksi:

- Toimijalla on ajan tasalla olevat vaatimustenmukaisuusilmoitukset pdaosasta
pakkaus- ja elintarvikekontaktimateriaaleja. Pieni osa vaatimusten-
mukaisuusilmoituksista on jaanyt epahuomiossa uusimatta, niita ei ole viela
saatu tai niissa annettavissa tiedoissa on puutteellisuuksia.

- Rasvaisia elintarvikkeita kasitellaan sellaisilla kertakayttokasineilla, joiden
soveltuvuudesta tahan kayttéon ei ole varmistuttu, esim. PVC (vinyyli) -
kasineet, joiden pakkauksessa on malja-haarukka tunnus, mutta ei tietoa
soveltuvuudesta rasvaiseen elintarvikekosketukseen.

Toiminnassa on epadkohtia, jotka heikentavat elintarviketurvallisuutta tai
johtavat kuluttajaa harhaan. Epdkohdat on korjattava méaaraajassa.

1. Myymala ja tarjoilupaikka:

Toimijalla ei ole riittavasti tietoa kayttamiensa pakkaus- ja muiden
elintarvikekontaktimateriaalien laadusta ja soveltuvuudesta kayttotarkoituksiinsa eika
em. asioita ole yritetty lainkaan varmistaa. On epailtavissa, etta toiminnassa kaytetyt
materiaalit eivat ole kayttdtarkoitukseen sopivia. Esimerkiksi:

- Pakkaus- ja elintarvikekontaktimateriaaleissa ei ole elintarvikekaytosta
kertovaa merkintaa eika toimijalla ei ole niista vaatimusten-
mukaisuusilmoituksia. Toimija ei ole varmistanut
elintarvikekontaktimateriaalin soveltuvuutta aiottuun kayttdon millaan tavalla
tilauksen yhteydessa eika talla ole tosiasiallisesti tietoa pakkaus- ja
elintarvikekontaktimateriaalien soveltuvuudesta kayttoéon.

- Rasvaisia elintarvikkeita kasitellaan sellaisilla kertakayttokasineilla, jotka eivat
sovellu rasvaisten elintarvikkeiden kasittelyyn.

- Alumiinimateriaaleja (esim. kattilat, foliot) kaytetaan happamille elintarvikkeille
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HUONO

jaltai alumiinisten astioiden kanssa kaytetaan teraksisia tyovalineita.

Toimijalla ei ole osoittaa itse maahan tuomiensa (sisamarkkinoilta ja/tai
kolmansista maista) tai valittamiensa valmiiksi pakattujen elintarvikkeiden
osalta, etta ne tayttavat elintarvikelainsdadannon vaatimukset myds
pakkausmateriaalien osalta (esim. hankintasopimus tai tuotespesifikaatio).

2. Muut elintarvikehuoneistot:

Toimijalla ei ole riittdvasti tietoa kayttamiensa pakkaus- ja
elintarvikekontaktimateriaalien laadusta ja soveltuvuudesta kayttétarkoituksiinsa.
Esimerkiksi:

Useita vaatimustenmukaisuusilmoituksia puuttuu, ne ovat selkeasti
vanhentuneita (yli kolme vuotta vanhoja) tai taysin puutteellisia tiedoiltaan eika
toimija ole ryhtynyt toimenpiteisiin niiden uusimiseksi/taydentamiseksi.

Toiminnassa kaytetyt pakkaus- ja elintarvikekontaktimateriaalit eivat ole
kayttotarkoitukseensa sopivia tai etta niita kaytetaan sellaisissa olosuhteissa,
joihin ne eivat sovellu (esim. liian kuumat kayttéolosuhteet verrattuna
vaatimustenmukaisuusilmoituksessa ilmoitettuun tai kaytetaan sellaisille
elintarviketyypeille, joille kontaktimateriaali ei sovellu tai ettd ’dual use’ -
lisdaineen siirtyman johdosta elintarvike ei tayta lisdainesaadosten
vaatimuksia).

Toimijalla ei ole osoittaa maahan tuomiensa (sisdmarkkinoilta ja/tai
kolmansista maista) tai valittamiensa valmiiksi pakattujen elintarvikkeiden
osalta, etta ne tayttavat elintarvikelainsaadannon vaatimukset myos
pakkausmateriaalien osalta (esim. hankintasopimus tai tuotespesifikaatio).

Toiminnassa on epakohtia, jotka vaarantavat elintarviketurvallisuutta tai
johtavat kuluttajaa vakavasti harhaan tai toimija ei ole noudattanut annettuja
maarayksia. Epakohdat on korjattava valittomasti.

1. Myymala ja tarjoilupaikka:

On ilmeista, etta elintarvikekontaktimateriaaleja kaytetaan elintarviketurvallisuutta
vaarantaen. Toimijalla ei ole mitdan tietoa kayttdmiensa pakkaus- ja
elintarvikekontaktimateriaalien laadusta tai soveltuvuudesta kayttétarkoituksiinsa
eika tama ole kehotuksesta huolimatta ryhtynyt korjaaviin toimenpiteisiin.
Esimerkiksi:

Toimijalla ei ole esittaa riittavia vaatimustenmukaisuustodistuksia pakkaus- ja
elintarvikekontaktimateriaaleista.

Rasvaisia elintarvikkeita kasitellaan sellaisilla kertakayttohansikkailla, joiden
pakkausmerkinnoissa on mainittu, etteivat ne sovellu rasvaisten
elintarvikkeiden kasittelyyn eika uusien kayttoon soveltuvien
kertakayttohansikkaiden hankintaan ole ryhdytty.

Alumiinimateriaaleja (esim. kattilat, foliot) kaytetdan happamille elintarvikkeille
jaltai alumiinisten astioiden kanssa kaytetaan teraksisia tyévalineita.
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- Toimija on tietoinen pakkaus- tai muun elintarvikekontaktimateriaalin
tuotteelle aiheuttamasta haju- tai makuvirheesta, mutta ei ole ryhtynyt
tuotteen takaisinvetoon.

- Toimijalla ei ole osoittaa itse maahan tuomiensa (sisamarkkinoilta ja/tai
kolmansista maista) tai valittamiensa valmiiksi pakattujen elintarvikkeiden
osalta, etta ne tayttavat elintarvikelainsdadannon vaatimukset myos
pakkausmateriaalien osalta (esim. hankintasopimus tai tuotespesifikaatio).

2. Muut elintarvikehuoneistot:

On ilmeista, etta elintarvikekontaktimateriaaleja kaytetaan elintarviketurvallisuutta
vaarantaen. Toimijalla ei ole mitaan tietoa kayttamiensa pakkaus- ja elintarvike-
kontaktimateriaalien laadusta tai soveltuvuudesta kayttotarkoituksiinsa eika tama ole
kehotuksesta huolimatta ryhtynyt korjaaviin toimenpiteisiin. Esimerkiksi:

- Toimijalla ei ole riittdvia vaatimustenmukaisuusilmoituksia pakkaus- ja
elintarvikekontaktimateriaaleista.

- Toimija on tietoinen pakkaus- tai muun elintarvikekontaktimateriaalin
tuotteelle aiheuttamasta haju- tai makuvirheesta, mutta ei ole ryhtynyt
tuotteen takaisinvetoon.

- Toimija ei ole korjannut elintarvikekontaktimateriaalien kaytdssa ilmenneita
virheita.

- Toimijalla ei ole osoittaa itse maahan tuomiensa (sisdmarkkinoilta ja/tai
kolmansista maista) tai valittamiensa valmiiksi pakattujen elintarvikkeiden
osalta, etta ne tayttavat elintarvikelainsaadannoén vaatimukset myos
pakkausmateriaalien osalta (esim. hankintasopimus tai tuotespesifikaatio).

Aiheeseen liittyvaa lainsdadantda ja ohjeita (huomioitava muutoksineen):

- Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus elintarvikkeiden kanssa kosketukseen joutuvista
materiaaleista ja tarvikkeista (EY) N:o 1935/2004

- Komission asetus elintarvikkeen kanssa kosketukseen joutuvista muovisista materiaaleista ja
tarvikkeista (EU) N:o 10/2011

- Elintarvikelaki 23/2006

- Eviran ohje elintarvikekontaktimateriaalien valvonnasta Nro 17018/2
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15. Elintarvikkeiden toimitukset

15.1 Elintarvikkeiden vastaanottaminen

Huomioitavaa:

e Kuvaus elintarvikkeiden vastaanottamiseen liittyvista kaytanndisté tulee olla kirjattuna
omavalvontasuunnitelmaan ja nama arvioidaan ohjeessa 1.2 Omavalvontasuunnitelman
riittavyys.

e Jos elintarvikehuoneistoon vastaanotetaan elintarvikkeita vain 6isin, ei
vastaanottokirjauksia (kuten lampétilat) yleensa ole saatavilla

o Yokuljetusten osalta voidaan haastatella toimijaa yokuljetusten kaytannosta (millaiset
ohjeet tavarantoimittajille on annettu, onko varastossa ohjeistusta tai opasteita,
mihin varastoon ja lampétilaan mitkakin elintarvikkeet siirretédén jne.) seka
yokuljetuksiin mahdollisesti liittyvista poikkeamista ja niiden korjaavista
toimenpiteista.

Tarkastettavat asiat:
e Varmistetaan, etta elintarvikkeiden vastaanottokaytannét vastaavat omavalvonnassa
kuvattua riittavaa riskinhallintaa ja elintarvikkeiden vastaanotossa lampdtilahallinta toimii
¢ Elintarvikkeiden vastaanottotarkastusten poikkeamakirjanpito
e Poikkeamiin liittyvien korjaavien toimenpiteiden kirjanpito

Toiminta on vaatimusten mukaista.
OIVALLINEN

Elintarvikehuoneistoon on vastaanotettu vain sellaisia elintarvikkeita, jotka on
toimitettu elintarvikehuoneistoon oikeissa lampétiloissa. Lampétilahallinta
voidaan todentaa. Elintarvikkeiden vastaanotto toteutetaan siten, etta
kylméketju ei katkea tai lampimé&na vastaanotettavat elintarvikkeet eivat
paase jaahtymaan.

Poikkeamat ja korjaavat toimenpiteet on Kirjattu, jos niitd on ollut. Korjaavat
toimenpiteet ovat olleet riittavat ja oikeat.

Toiminnassa on pienia epadkohtia, jotka eivat heikenna

HYVA elintarviketurvallisuutta eivatka johda kuluttajaa harhaan.

Elintarvikehuoneistoon on vastaanotettu vain sellaisia elintarvikkeita, jotka on
toimitettu oikeissa lampétiloissa. Elintarvikkeiden vastaanotto toteutetaan
siten, ettd kylméketju ei katkea ja lampimé&na vastaanotettavat elintarvikkeet
eivat paase jaahtymaan.

Poikkeamien ja korjaavien toimenpiteiden kirjauksissa on pienia epékohtia.
Korjaavat toimenpiteet ovat olleet oikeat ja riittavat.
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Toiminnassa on epakohtia, jotka heikentavat elintarviketurvallisuutta tai
KORJATTAvAa Johtavat kuluttajaa harhaan. Epakohdat on korjattava maaraajassa.

Elintarvikkeiden vastaanottokaytanndét ovat sellaiset, etta kylméketjun
katkeaminen ja/tai lampimina vastaanotettujen elintarvikkeiden jaahtyminen
on mahdollista ja/tai muut vastaanottoon liittyvat kaytannot aiheuttavat
elintarvikkeiden turvallisuuden heikentymisen.

Poikkeamia ei ole kirjattu, vaikka kay ilmi, etté poikkeamia on esiintynyt tai
korjaavat toimenpiteet poikkeamatapauksissa ovat olleet vaarat tai
riittdmattdmat tai niista ei ole tietoa.

Toiminnassa on epakohtia, jotka vaarantavat elintarviketurvallisuutta tai
johtavat kuluttajaa vakavasti harhaan tai toimija ei ole noudattanut annettuja
HUONO maarayksia. Epakohdat on korjattava valittomasti.

Vastaanottotarkastuksia ei tehda tai niitd ei tehdda omavalvonnassa kuvatun
riskinhallinnan mukaisesti, jolloin voidaan todeta, etta lampdotilan hallinta ei
kaytanndssa toimi.

Valvoja havaitsee esim. lammenneiden kuormien vastaanottoa ja
jalkijadhdytysta tai muuten tahallista toimintaa, jolla epakelpoa tavaraa
pyritddn ottamaan kayttoon.

Kirjauksia ei ole lainkaan vaikka keskusteluissa kay ilmi, etta poikkeamia
esiintyy, tai kirjausten todetaan olevan vaarennettyja.

Aiheeseen liittyvaa lainsdadantda ja ohjeita:

- Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus elintarvikehygieniasta 852/2004/EY; 4 art., liite Il luku IX

- Elintarvikelaki 23/2006

- Maa- ja metséatalousministerion asetus ilmoitettujen elintarvikehuoneistojen elintarvikehygieniasta
1367/2011; luku 3

- Eviran ohje ilmoitettujen elintarvikehuoneistojen elintarvikehygieniasta 16025
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15. Elintarvikkeiden toimitukset

15.3 Kuljetuksen olosuhteet

Huomioitavaa:

e Tata ohjetta kaytetdan ainoastaan silloin, kun tarkastus kohdistuu toimijan itse
toteuttamaan kuljetukseen tai sellaiseen toimijan kayttamaan kuljetustoimintaan, joka ei
ole elintarvikehuoneisto, mutta josta toimija on vastuussa. Muuten kuljetuksia
elintarvikehuoneistona valvotaan soveltuvin osin kaikille ilmoitetuille
elintarvikehuoneistoille tarkoitetuilla ohjeilla.

e Jatkossa ohjeen otsikko muutetaan muotoon ’Elintarvikkeiden noutojen ja toimitusten
jarjestelyjen olosuhteet’.

o Kuljetusastioiden puhtaus ja eheys arvioidaan kohdassa 5.5. Pakkaaminen.

Tarkastettavat asiat:
o Elintarvikehuoneiston kayttamien kuljetusvalineiden (auton kuormatilan, kuljetussailion,
kuljetusastian) riittdvyys seka rakenteiden ja pintojen soveltuvuus kayttéén
o Elintarvikkeiden riittdva suojaus ja erilldan pito muista kuljetettavista tuotteista
o Jos elintarvikkeita ei kuljeteta suojaavissa astioissa, tarkastetaan kuormatilan tai
kuljetussailion puhtaus ja eheys

Toiminta on vaatimusten mukaista.
OIVALLINEN

Kuljetusvalineita on toimintaan nahden riittavasti. Elintarvikkeiden kanssa
kosketuksissa olevat rakenteet ja pinnat soveltuvat kayttoon.

Elintarvikkeet kuljetetaan suojattuina ja/tai riittavan erillaan muista
kuljetettavista tuotteista niin, ettei elintarvikkeiden saastumisvaaraa ole.

Kuormatilat ja kuljetussailiot ovat puhtaita ja ehjia.

Toiminnassa on pienié epékohtia, jotka eivat heikenna elintarviketurvallisuutta
HYVA eivatka johda kuluttajaa harhaan.

Kuljetusvalineitd on toimintaan ndhden useimmiten riittdvasti. Elintarvikkeiden
kanssa kosketuksiin tulevat rakenteet ja pinnat soveltuvat kayttoonsa.

Elintarvikkeiden suojauksessa tai erilldan pidossa on pienia epakohtia, mutta
niista ei aiheudu vaaraa elintarvikkeiden turvallisuudelle.

Kuormatiloissa esiintyy pienta epasiisteytta, joka ei heikenna
elintarviketurvallisuutta.

Toiminnassa on epakohtia, jotka heikentavét elintarviketurvallisuutta tai
KORJATTAVAA | johtavat kuluttajaa harhaan. Epakohdat on korjattava maaraajassa.
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Kuljetusvalineiden riittamattomyys tai rakenteiden ja pintojen soveltumattomuus
kayttéén aiheuttaa elintarviketurvallisuuden heikentymista.

Elintarvikkeet eivat ole riittdvasti suojattuina tai riittavan erilldadn muista
kuljetettavista tuotteista, jolloin on vaarana, etta niista siirtyy hajua tai makua
elintarvikkeisiin tai etta elintarviketurvallisuus voi heikentya. Yhdessa
elintarvikkeiden kanssa kuljetetaan elintarviketurvallisuutta heikentavia tuotteita tai
tavaroita.

Kuormatiloissa tai kuljetussailidissa on sellaista epasiisteytta, joka heikentaa
elintarviketurvallisuutta.

Toiminnassa on epakohtia, jotka vaarantavat elintarviketurvallisuutta tai
johtavat kuluttajaa oleellisesti harhaan tai toimija ei ole noudattanut annettuja
HUONO maarayksia. Epakohdat on korjattava valittdémasti.

Kuljetusvalineiden rakenteissa ja pintamateriaaleissa on sellaisia ratkaisuja ja
vikoja, jotka vaarantavat elintarviketurvallisuuden.

Elintarvikkeet kuljetetaan selvasti riittdmattdomasti suojattuina tai kokonaan
suojaamatta tai elintarvikkeet on sijoitettu muiden kuljetettavien tuotteiden
joukkoon niin, etta elintarviketurvallisuus vaarantuu. Yhdessa pakkaamattomien
elintarvikkeiden kanssa kuljetetaan elintarviketurvallisuutta vaarantavia tuotteita
tai tavaroita.

Kuormatiloissa tai kuljetussailidissa on selvaa likaisuutta tai rikkonaista
rakennetta, joka vaarantaa elintarviketurvallisuuden.

Aiheeseen liittyvaa lainsdadantda ja ohjeita:

- Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus elintarvikehygieniasta 852/2004/EY liite Il, luvut IV ja IX

- Elintarvikelaki 23/2006 10 ja 11 §

- Maa- ja metsatalousministerion asetus ilmoitettujen elintarvikehuoneistojen elintarvikehygieniasta
1367/2011 5 §

- Eviran ohje ilmoitettujen elintarvikehuoneistojen elintarvikehygieniasta 16025
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15. Elintarvikkeiden toimitukset

15.4 Lampotilan hallinta kuljetuksissa

Huomioitavaa;

Lampdtilan hallintaa tarkastetaan vain, jos kuljetettavat tuotteet vaativat kylma- tai
kuumakuljetusta.

Pakastekuljetuksissa ja yli kaksi tuntia kestavissa helposti pilaantuvien elintarvikkeiden
kuljetuksissa on oltava tallentava lampdtilanseurantajarjestelma. Pakastekuljetuksissa on
kaytettava komission pakasteasetuksen vaatimukset tayttavia lampdétilan seuranta- ja
tallennuslaitteita.

Tallentavaa lampétilanseurantajarjestelmaa ei vaadita, kun elintarvikkeiden kuljetus
kestaa alle kaksi tuntia tai kun elintarvikkeet toimitetaan elintarvikehuoneistosta suoraan
kuluttajalle.

Alkutuotantoon liittyvista kuljetuksista maidon kuljetus pois alkutuotantopaikalta on
elintarvikehuoneistotoimintaa. Naissa maitokuljetuksissa ei vaadita tallentavaa
lampotilanseurantajarjestelmaa. Muuten alkutuotannon tuotteiden kuljetukset pois
alkutuotantopaikalta ovat alkutuotannon toimintaa, eiké valvontatietojen julkistaminen
koske niita.

Kun tallentavaa lampdétilanseurantajarjestelmaa ei vaadita, tulee omavalvonnassa nakya
ne keinot, joilla elintarvikkeiden lampdtilojen pysyminen sallituissa rajoissa varmistetaan.
Yhdistelmakuormien lampdétilapoikkeamista on kerrottu tarkemmin ilmoitettujen
elintarvikehuoneistojen elintarvikehygieniaohjeessa.

Taté ohjetta ei sovelleta kuljetuksiin, jotka siséaltyvat laitoshyvaksyntaan.

Tarkastettavat asiat:

lampdtilojen hallinta elintarvikkeiden kuljetuksessa
kaytdssa olevat sallitut [Ampdtilapoikkeamat
[Aampdtilanseurantajarjestelma

Toiminta on vaatimusten mukaista.

OIVALLINEN

Elintarvikkeiden kuljetuksessa hallitaan lampdtilat, kylma kylmana ja kuuma
kuumana.

Yhdistelmakuormissa voi olla kaytdssa sallitut lampétilapoikkeamat, mutta
talldinkin pakkaamaton tuore kala kuljetetaan jaitettyna.

Kuljetuksessa on tallentava lampdtilanseurantajarjestelma tai omavalvonnassa on
esitetty keinot, joilla vaaditut lampdtilat hallitaan.

Pakastekuljetuksien lampétilan seuranta- ja tallennuslaitteet tayttavat komission
pakasteasetuksen vaatimukset.
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Toiminnassa on pienié epékohtia, jotka eivat heikenna elintarviketurvallisuutta
HYVA eivatka johda kuluttajaa harhaan.

Elintarvikkeiden kuljetuksessa hallitaan lampdtilat, kylmé kylméana ja kuuma
kuumana.

Yhdistelmakuormissa voi olla kaytdssa sallitut lampdotilapoikkeamat, mutta
pakkaamaton tuore kala kuljetetaan jaitettyna.

Lampdtilanseurantajarjestelmaa ei ole, vaikka pitaisi olla, mutta lampatilat
hallitaan. Omavalvonnassa ei ole esitetty lampoétilanhallintakeinoja, mutta silti
vaaditut lampdétilat hallitaan.

Toiminnassa on epakohtia, jotka heikentavat elintarviketurvallisuutta tai
KORJATTAVAA  johtavat kuluttajaa harhaan. Epakohdat on korjattava maéaraajassa.

Kuljetuslampétiloissa on usein sallittujen poikkeamien ylityksia tai alituksia.
Yhdistelmakuljetuksissa pakkaamaton tuore kala kuljetetaan jaittamattomana.

Pakastekuljetuksien lampétilan seuranta- ja tallennuslaitteet eivat tayta komission
pakasteasetuksen vaatimuksia.

Toiminnassa on epakohtia, jotka vaarantavat elintarviketurvallisuutta tai
johtavat kuluttajaa oleellisesti harhaan tai toimija ei ole noudattanut annettuja
HUONO maarayksia. Epakohdat on korjattava valittémasti.

Kuljetuslampdtiloja ei hallita, eikd asioiden korjaamiseksi tehda mitaan.
Kylmaketju katkeaa kuljetuksen aikana. Kuumat ruoat jaahtyvat kuljetuksen
aikana.

Aiheeseen liittyvaa lainsdadantda ja ohjeita:

e  Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus elintarvikehygieniasta 852/2004/EY liite Il, luvut IV ja IX

o Komission asetus pakastettujen elintarvikkeiden lampétilojen seurannasta kuljetuksen, valivarastoinnin
ja varastoinnin aikana 37/2005/EY

e  Elintarvikelaki 23/2006 10 ja 11 §

e Maa- ja metsatalousministerion asetus ilmoitettujen elintarvikehuoneistojen elintarvikehygieniasta
1367/20115,6ja11 8

e Maa- ja metsatalousministerion asetus pakasteista 818/2012

e Eviran ohje ilmoitettujen elintarvikehuoneistojen elintarvikehygieniasta 16025
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16 Jaljitettavyys ja takaisinvedot

16.1 Elintarvikkeiden jaljitettavyys

Huomioitavaa:

Elintarvikkeiden jaljitettavyys on osoitettava "yksi askel taaksepain" ja "yksi askel eteenpain” -
periaatteella. Toimijan tulee siis tietaa, keneltéd han on hankkinut raaka-aineet ja kenelle han on
edelleen toimittanut tuotteet. Liséksi tulee tietdd hankkimis- ja toimittamisajankohdat.
Elintarvikealan toimijalla tulee olla jarjestelma, jonka avulla voidaan riittavalla tarkkuudella yhdistaa
tiedot saapuneista ja lahteneista erista toisiinsa. Paatos jarjestelman yksityiskohtaisuuden tasosta
tulisi jattéaa elintarvikealan toimijalle elintarvikeyrityksen luonteen ja koon mukaan. Kuluttajia ei
lasketa kuuluviksi jaljitettaviin asiakkaisiin.

Tama kohta tarkastetaan, kun toimija

e valmistaa, valmistuttaa tai pakkaa elintarvikkeita

o tuo tai valittdd (sisdmarkkinoilta tai kolmansista maista) elintarvikkeita

e varastoi, myy tai vie maasta elintarvikkeita.
Samanaikaisesti suositellaan tarkastettavan kohdat 13.1 Yleiset pakkausmerkinnat seka
13.4 Erityislainsd&dannoén edellyttamat pakkausmerkinnat.

Komission taytantddnpanoasetusta (EU) N:o 1337/2013 Euroopan parlamentin ja neuvoston
asetuksen (EU) N:o0 1169/2011 soveltamissaannoisté tuoreen, jaéhdytetyn tai jAddytetyn sianlihan,
lampaan- tai vuohenlihan ja siipikarjan lihan alkuperamaan tai lahtépaikan ilmoittamisen osalta
aletaan soveltaa 1.4.2015 alkaen. Tama Oiva-arviointiohje 16.1 samoin kuin ohje 13.4 péaivitetaan
kyseisen ajankohdan lahella ohjeistamaan myo6s asetuksen (EU) 1337/2013 edellyttdmien
vaatimusten huomioonottaminen ja arvioiminen.

Tarkastettavat asiat:

Omavalvonnan toteutumista arvioidaan tarkastamalla seuraavia asioita:

e Toimija pystyy osoittamaan, mista ja milloin elintarvikkeet ovat tulleet ja mihin ja milloin
elintarvikkeet on toimitettu seké pystyy riittavalla tarkkuudella yhdistamaan tiedot
saapuneista ja lahteneista erista toisiinsa.

o Tarkastetaan yhteensa 1 - 3 kpl elintarvikkeita eri elintarvikeryhmista, kuitenkin toiminnan
luonne ja laajuus huomioiden. Esim. leikkaamossa mahdollisuus ehtia tarkastamaan
useampia kuin suuressa valmistavassa laitoksessa.

o Kaupalliset asiakirjat (ensisijaisesti lahetysluettelot ja vastaavat tositteet) seka yrityksen
tietojarjestelmat. Tarvittaessa (lisaksi) rahtikirjat, saapuneet ja lahetetyt laskut ja/tai
varastokirjanpito tai muu elintarvikkeen ja kaupallisen asiakirjan yhdistava linkki.
Sahkoisesta asiakirjasta ei tarvitse olla paperitulostetta elintarvikkeen mukana.

o Dokumenttien seka hankittujen ja toimitettujen elintarvikkeiden yhdistettavyys toisiinsa.
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OIVALLINEN

HYVA

KORJATTAVAA

Toiminta on vaatimusten mukaista.

Toimija pystyy osoittamaan, mista ja milloin elintarvike on tullut sek& mihin ja
milloin elintarvike on toimitettu.

Toimija tunnistaa luonnollisen henkilon tai oikeushenkilon, joka on toimittanut
elintarvikkeen tai sellaisen aineen, joka on tarkoitettu tai jonka voidaan olettaa
tulevan lisétyksi elintarvikkeeseen.

Jaljitettdvyys voidaan todentaa vertaamalla dokumentteja ja muita tietoja esim.
elintarvikkeen yhteydessa oleviin merkint6ihin tai tunnistetietoihin.

Toiminnassa on pienia epdkohtia, jotka eivat heikenné
elintarviketurvallisuutta eivatka johda kuluttajaa harhaan.

Toiminnassa tai asiakirjoissa on jaljitettavyytta haittaavia yksittaisia puutteita tai
pienia epakohtia, jotka eivat kuitenkaan esta varmistumasta elintarvikkeiden
jaljitettavyysvaatimusten toteutumisesta. Yksittaisia puutteita tai pienia epakohtia
ovat esimerkiksi:

- Toimijan lahettdmien elintarvikkeiden lahetyslistoista puuttuu toimijan
yhteystiedot, mutta toimittaja on kuitenkin luotettavasti tunnistettavissa muulla
tavoin (esim. logo ja muut tiedot).

- Elainperaisen elintarvikkeen eran tai lahetyksen yksiloiva viite puuttuu
l&hetysasiakirjoista. Tietojen paikkansapitavyys on todennettavissa muita
tietoja yhdistamalla ja vertaamalla.

- Tietojarjestelmasta printatuista dokumenteista puuttuu esim. paivaykset eika
toimija ole kirjannut niitéa erikseen. Tietojen paikkansapitévyys (ajankohtien ja
muiden tarvittavien tietojen yhdistettavyys) on todennettavissa muita tietoja
yhdistamalla ja vertaamalla.

- Yleisesti; pienet puutteet jarjestelmallisyydessa tai yksittainen
epatasmallisyys dokumenteissa tai varastokirjanpidossa, jotka eivat
kuitenkaan esté varmistumasta, mista ja milloin elintarvike on tullut ja/tai
mihin ja milloin elintarvike on toimitettu.

Toiminnassa on epakohtia, jotka heikentavat elintarviketurvallisuutta tai
johtavat kuluttajaa harhaan. Epéakohdat on korjattava maaraajassa.

Toimijalla on selvid, mééardajassa korjattavia virheitd/puutteita jaljitettavyyden
hallinnassa ja todentamisessa. Téllaisia virheité/puutteita ovat esimerkiksi:

- Toimijalla itsellaan (tai esim. kirjanpitajalld) ei ole hallussa elintarvikkeen
kaupallisia asiakirjoja useammasta toimituserasta vaan toimija joutuu
hankkimaan ne elintarvikkeen toimittajalta ja/tai vastaanottajalta.

- Kolmen tai useamman toimituksen joitakin keskeisia asiakirjoja puuttuu niin,
ettd kysymys ei ole enda yksittaisesta vahingosta. Jaljitettdvyyden hallinnasta
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HUONO

ei voi vakuuttua.

Toimijan lahettamien elainperéisten elintarvikkeiden tiedoista (useampi
l&hetys) puuttuu erén tai lahetyksen (tapauksen mukaan) yksiloiva viite tai
oleellisessa maarin muita edellytettyja tietoja (lahettdjan nimi, vastaanottajan
nimi jne).

Saapuneen tai l&hetetyn elintarvikkeen asiakirjoissa on saannénmukaisesti
tulkinnanvaraisia/epaselvia merkintoja (toimittaja, elintarvikkeen nimi (tai
laatu), maara, toimituspaivamaara) niin, etta jaljitettavyydesta ei voi
vakuuttua. Toimija ei pysty todentamaan, ettéa han olisi vaatinut toimittajaa tai
toimittajia korjaamaan asian.

Yleisesti; tietoja puuttuu niin, ettd kysymys ei ole enda yksittaisesta
vahingosta, ja siten jaljitettdvyyden hallinnasta ei voi vakuuttua. Jos tietoja
puuttuu saapuneiden elintarvikkeiden dokumenteista, toimijan tulisi pystya
osoittamaan, ettd han on huomioinut asian ja reagoinut siihen (esim.
kirjallinen reklamaatio toimittajalle).

Toiminnassa on epakohtia, jotka vaarantavat elintarviketurvallisuutta tai
johtavat kuluttajaa vakavasti harhaan tai toimija ei ole noudattanut annettuja
maarayksia. Epakohdat on korjattava valittomasti

Toimija ei pysty tunnistamaan elintarvike-eria tai osoittamaan, mista elintarvike on
saapunut tai mika elintarvike on kyseessa. Téllaisia epakohtia ovat esimerkiksi:

kaupalliset asiakirjat, dokumentoinnit ja merkinnét puuttuvat niin, etta
elintarvike ei ole tunnistettavissa tai jaljitettavissa

saapuneiden elintarvike-erien toimittajia ja/tai luovutettujen elintarvike-erien
vastaanottajia ei voida tunnistaa.

Aiheeseen liittyvaa lainsdadantda ja ohjeita (huomioitava muutoksineen):

- Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus (EY) N:o 178/2002, elintarvikelainsaadantéa koskevista
yleisista periaatteista ja vaatimuksista, Euroopan elintarviketurvallisuusviranomaisen perustamisesta
seka elintarvikkeiden turvallisuuteen liittyvista menettelyista, art. 3 ja 18

- Komission taytantéonpanoasetus (EU) N:o 931/2011, Euroopan parlamentin ja neuvoston asetuksella
(EY) N:o 178/2002 eldinperdisille elintarvikkeille asetetuista jaljitettadvyysvaatimuksista, art. 3

- Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus (EY) N:o 853/2004, elainperdisia elintarvikkeita koskevista
erityisisté hygieniasdannoista, art. 5,6 ja 7, LITE Il 1 JAKSO

- Elintarvikelaki 23/2006, 17 ja 18 §

- Maa- ja metsatalousministerion asetus laitosten elintarvikehygieniasta 795/2014 3,4 ja5§, LIITE 1
Luku 4, LIITE 3 Luku 1.3
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16.2 Naudanlihan merkitseminen ja jaljitettavyys

Huomioitavaa:

Tama kohta tarkastetaan, kun toimija

teurastaa nautoja tai leikkaa naudanlihaa

valmistaa, valmistuttaa ja/tai pakkaa elintarvikkeita
tuo tai valittda (sisamarkkinoilta tai kolmansista maista) elintarvikkeita
varastoi, myy tai vie maasta elintarvikkeita.

Naudanlihan tulee olla jaljitettavissa laitosten ja toimijoiden valilla seka kaikissa lihan kasittelyn ja
tuotannon vaiheissa hyvaksytyissa ja ilmoitetuissa elintarvikehuoneistoissa.

Naudanlihan merkintasdadosten ulkopuolelle jAdvat mm: ruhosta ennen punnitusta poistettu rasva,
paan liha, elimet ja kieli.

Naudanlihan merkintasdadokset eivat koske raakalihavalmisteita ja lihavalmisteita. Niiden raaka-
aineeksi tarkoitetun leikatun tai jauhetun naudanlihan tulee kuitenkin olla jaljitettavissa.

Samanaikaisesti suositellaan tarkastettavan kohta 13.4 Erityislainsdadannon edellyttamét pak-
kausmerkinnat naudanlihan pakkausmerkinttjen osalta.

Tarkastettavat asiat:

Omavalvonnan toteutumista arvioidaan tarkastamalla seuraavia asioita, esimerkiksi 1 - 3 eri
eraa/raaka-ainetta/tuotetta, toiminnan luonne ja laajuus huomioiden:

Pakollinen naudanlihan merkintgjarjestelma ja sité koskeva kirjanpito. Seuraavien asioi-
den toteutumisen arvioiminen:

kuvaus naudanlihan kulusta ja siita, miten eri naudanlihaerét pidetaan erillaén seka tahan
littyvista tyobvaiheista;

kuvaus naudanlihan jaljittamisesta ja merkitsemisests;

selostus eratunnuksen maarittelysta ja naudanlihan merkitsemiseen kaytetyista merkinnois-
ta;

kirjanpito vastaanotetusta seka lahetetysta ja/tai myydysta naudanlihasta siséltden sen maa-
ran ja merkinnat;

teurastamon ja pienteurastamon osalta kirjanpito teurastettavaksi tuoduista naudoista;
suunnitelma virheellisesti merkittyjen tuotteiden vetamisestéa pois markkinoilta seké siihen
littyva tiedotussuunnitelma;

suunnitelma henkilékunnan perehdyttdmisesta merkintgjarjestelmaan; seka
merkintajarjestelmésté vastaavan henkilén nimi.

Jaljitettdvyyden dokumentit (eli kaupalliset asiakirjat kuten lahetysluettelot ym. vastaavat
seka yrityksen tietojarjestelmat).



Sivu/sivut 2/3

Ohje /versio 10250/ 1
Kayttoonotto  12.1.2015

Valvontaosasto, Elintarvikehygieniayksikko ja Tuoteturvallisuusyksikkd

Oiva-arviointiohje ilmoitetuille ja hyvaksytyille elintarvikehuoneistoille

OIVALLINEN

HYVA

KORJATTAVAA

Toiminta on vaatimusten mukaista.

Naudanliha on kasittelyn, tuotannon tai valmistuksen kaikissa vaiheissa, erdkoh-
taisesti, jaljitettavissa niihin toimijoihin, jotka ovat sen toimittaneet ja niihin toimi-
joihin, joille se on toimitettu. Naudanliha on asianmukaisesti merkitty ja se on era-
kohtaisesti jaljitettavissa niihin eriin, joista se on peraisin. Toimijalla on kirjanpito
vastaanotetusta seka lahetetysta ja/tai myydysta naudanlihasta sisaltéden sen
maaran ja merkinnat. Eratunnus on asianmukaisesti kaytossa.

Toiminnassa on pienia epdkohtia, jotka eivat heikenné elintarviketurvalli-
suutta eivatka johda kuluttajaa harhaan.

Naudanliha on jaljitettavissa niihin toimijoihin, jotka ovat sen toimittaneet ja niihin
toimijoihin, joille se on toimitettu. Naudanliha on jaljitettavissa niihin eriin, joista se
on peraisin. Merkitsemisessa, dokumenteissa, kirjanpidossa, eratunnuksissa tai
sisdisessa jdljitettavyydessa on pienia jaljitettavyytta haittaavia epékohtia. Tallai-
sia ovat esimerkiksi:

- Vaadittavat merkinn&t useammassa ruhossa tai neljanneksessa tai palleali-
hassa ovat epaselvia, mutta kuitenkin kokonaisuutena tulkittavissa (hyvaksy-
tyt elintarvikehuoneistot).

- Jaljitettavyyden dokumentit ovat osittain epéaselvia tai puutteellisia, mutta tie-
tojen paikkansapitavyys on todennettavissa muita tietoja yhdistamalla ja ver-
taamalla.

- Naudanlihaerien erillaanpito (sisdinen jaljitettavyys) ei taysin vastaa merkinta-
jarjestelman vaatimuksia.

- Sahkoisessa tietojarjestelmassa olevien eratietojen yhdistettavyys tuotteisiin
on tulkinnanvaraista. Kirjanpidon ja tietojen paikkansapitavyys (maarien,
ajankohtien ja muiden tarvittavien tietojen yhdistettavyys) on todennettavissa
muita tietoja yhdistamalla ja vertaamalla.

- Eratunnisteen kayttd tai yhdistettavyys tuotteisiin ei ole systemaattista tai se
on osin liian tulkinnanvaraista.

- Yleisesti; pienet puutteet toiminnan jarjestelmallisyydessa tai yksittdinen epa-
tasmallisyys kaupallisissa asiakirjoissa tai kirjanpidossa, jotka eivét kuiten-
kaan esta varmistumasta merkintdjarjestelmén toimivuudesta ja jaljitettavyy-
den todennettavuudesta.

Toiminnassa on epakohtia, jotka heikentavéat elintarviketurvallisuutta tai
johtavat kuluttajaa harhaan. Epéakohdat on korjattava maaraajassa.

Naudanlihan jaljitettvyydessa niihin toimijoihin, jotka ovat sen toimittaneet ja nii-
hin toimijoihin, joille se on toimitettu on useampia puutteita. Naudanliha ei ole kai-
kilta osin riittdvalla varmuudella jaljitettavissa niihin eriin, joista se on peradisin.
Naudanlihan erdkohtainen jaljitettavyys ei ole hallinnassa merkitsemisessa, era-
numeroinnissa, kirjanpidossa tai kaupallisissa asiakirjoissa olevien merkittavien
puutteiden vuoksi. Téllaisia virheitéd/puutteita ovat esimerkiksi:
- Useamman toimijan toimittaman naudanlihaeran lahetystiedot ovat puutteelli-
set.
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- Toimituserien laskut ja erdtunnukset ovat olemassa ja yhdistettavissa eriin,
mutta kaupalliset l&hetysasiakirjat (mit&, milloin, minne) puuttuvat.
- Vaadittavia merkint6ja puuttuu merkittavasta osasta ruhoja tai neljanneksia

tai pallealihoja tai merkinnat ovat kokonaisuutena niin epaselvia, etta ne eivat

ole tulkittavissa (hyvaksytyt elintarvikehuoneistot).
- Sahkoisessa tietojarjestelmassa olevien eratietojen yhdistettavyys tuotteisiin
on hyvin epavarmaa. Tietojen paikkansapitavyys (ajankohtien ja muiden tar-
vittavien tietojen yhdistettavyys) ei ole todennettavissa muita tietoja yhdista-
malla ja vertaamalla riittavalla varmuudella.
- Eratunnisteen kayttoon ja yhdistettavyyteen tuotteisiin ei ole jarjestelmaa tai
sita ei kayteta.

Toiminnassa on epadkohtia, jotka vaarantavat elintarviketurvallisuutta tai

HUONO johtavat kuluttajaa vakavasti harhaan tai toimija ei ole noudattanut annettuja

maarayksia. Epakohdat on korjattava valittomasti

Naudanliha ei ole jaljitettavissa ja/tai kaikki naudanlihan merkinnét puuttuvat. Tal-
laisia puutteita ovat esimerkiksi:

- Naudanliha ei ole tunnistettavissa (onko se edes naudanlihaa) tai jaljitettavis-

sa millaan lailla.

- Toimija ei pysty tunnistamaan tai osoittamaan, mistd naudanliha on saapunut

tai minne se on toimitettu.
- Lihan erétunnisteen ja kyseisen eldaimen tai kyseisten eldinten valinen yhteys
puuttuu taysin. Mitaan dokumentteja, merkintgja ja kirjanpitoa ei ole.
- Toimijan kirjanpito vastaanotetusta seka lahetetysta ja/tai myydysta naudan-
lihasta sisaltaen sen maaran ja merkinnét on taysin paikkansapitamaton ja
antaa perustellun syyn epadilla tietoista vilppia.

Aiheeseen liittyvaa lainsdadantda ja ohjeita (huomioitava muutoksineen):

- Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus (EY) N:o 1760/2000 nautaeldinten tunnistus- ja rekisterointi-
jarjestelman kayttéonottamisesta seké naudanlihan ja naudanlihatuotteiden pakollisesta merkitsemises-
ta ja neuvoston asetuksen (EY) N:o 820/97 kumoamisesta, art. 3 ja art. 12-15

- Komission asetus (EY) N:o 1825/2000 Euroopan parlamentin ja neuvoston asetuksen (EY) N:o
1760/2000 soveltamista koskevista yksityiskohtaisista sdanndistd naudanlihan ja naudanlihatuotteiden
merkinnan osalta, art. 1-5

- Komission asetus (EY) N:o 275/2007 Euroopan parlamentin ja neuvoston asetuksen (EY) N:o
1760/2000 soveltamista koskevista yksityiskohtaisista sddnndistd naudanlihan ja naudanlihatuotteiden
merkinnan osalta annetun asetuksen (EY) N:o 1825/2000 muuttamisesta

- Komission taytantéonpanoasetus (EU) N:o 931/2011, Euroopan parlamentin ja neuvoston asetuksella
(EY) N:0 178/2002 elainperaisille elintarvikkeille asetetuista jaljitettavyysvaatimuksista, art. 3

- Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus (EY) N:o 853/2004, elainperéisia elintarvikkeita koskevista
erityisistd hygieniasdanndistd, art. 5, 6 ja 7, LITE Il 1 JAKSO

- Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus (EY) N:o 178/2002 elintarvikelainsdadantoa koskevista ylei-
sista periaatteista ja vaatimuksista, Euroopan elintarviketurvallisuusviranomaisen perustamisesta seka
elintarvikkeiden turvallisuuteen liittyvistd menettelyista, art. 3 ja 18

- Elintarvikelaki 23/2006, 17 ja 18 §

- Maa- ja metséatalousministerion asetus N:o 434/2008 naudanlihan merkitsemisesta, 3 §

- Maa- ja metséatalousministerion asetus N:o 1391/2006 nautaelédinten merkitsemisesta
ja rekisterdinnista, 3 8§

- Maa- ja metséatalousministerion asetus laitosten elintarvikehygieniasta 795/2014 3,4ja5§, LIITE 1
Luku 4, LIITE 3 Luku 1.3

- Eviran ohje 16024/1 Naudanlihan merkitseminen ja jaljitettavyys
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16.3 Meresta saadun kalan ja kalastustuotteiden jaljitettavyys

Asia arvioidaan ohjeen mukaan. Toistaiseksi tulos ei nay Oiva-raportilla vaan ainoastaan tarkas-
tuskertomuksessa mikali asia on tarkastettu.

Huomioitavaa:

Taman kohdan jaljitettavyysvaatimukset koskevat ainoastaan ihmisravinnoksi tarkoitettuja kalas-
tus- ja vesiviljelytuotteita.

Tama kohta tarkastetaan, kun toimija (eran ensiostajasta aina vahittdismyyntiin) kasittelee EU-
maissa meresta pyydettyja tai meressa viljeltyja kalastus- ja vesiviljelytuotteita.

Kaikkien EU-maissa meresta pyydettyjen ja meressa viljeltyjen kalastus- ja vesiviljelytuotteiden
erien on oltava jaljitettavissa kaikissa niiden tuotanto-, jalostus- ja jakeluvaiheissa — alkaen pyyn-
nista ja paattyen vahittaismyyntiin.

Taman kohdan jaljitettavyysvaatimukset eivat koske seuraavia tuoteryhmia:
o elavat, tuoreet, jadhdytetyt tai jaadytetyt nilviaiset
elavat, tuoreet, jaadhdytetyt tai jaadytetyt ayriaiset
kalavalmisteet ja -séilykkeet
kaviaari ja kaviaarinkorvikkeet
Euroopan unioniin kolmansista maista tuodut kalastus- ja vesiviljelytuotteet
makeasta vedesta pyydetyt tai makeassa vedessa viljellyt kalastus- ja vesiviljelytuotteet.

Taman kohdan jaljitettavyysvaatimukset koskevat seuraavia tuoteryhmia;
elavia kaloja, tuoreita kaloja, jadhdytettya kalaa, jaadytettya kalaa
jaahdytettyja tai jaadytettyja kalafileita tai muuta kalanlihaa
jaahdytettya tai jaadytettya mursketta tai jauhetta

kuivattuja, suolattuja, savustettuja ja hiillostettuja kaloja

matia

pelletteja.

Samanaikaisesti suositellaan tarkastettavan kohta 13.4 Erityislainsdadannon edellyttamat pak-
kausmerkinnat, kalastus - ja vesiviljelytuotteiden osalta sekd kohta 16.4 Dioksiinipoikkeuksen alai-
sen kalan ja kalastustuotteiden jaljitettavyys.

"Eralld" tarkoitetaan tiettyyn lajiin kuuluvien kalastus- ja vesiviljelytuotteiden maaraa, jolla on sa-
manlainen tarjontamuoto ja joka on peraisin samalta asianomaiselta maantieteelliselta alueelta ja
samalta kalastusalukselta tai kalastusalusten ryhmasta tai samasta vesiviljelyn tuotantoyksikosta.
Em. erd dokumentoidaan viimeistaan ensimyyntia varten (-> myoh. termi "ensierd").

Ensi-eraa koskevien tietojen on oltava saatavilla niin, ettd viranomainen voi tutustua niihin milloin
tahansa.
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Tarkastettavat asiat:

Vaatimusten toteutumista arvioidaan tarkastamalla seuraavia asioita, esimerkiksi 1-3 eri
eraa/raaka-ainetta/tuotetta, toiminnan luonne ja laajuus huomioiden.
e Toimijoiden jaljitettavyys:

- Toimija pystyy yksiléimaan (eli tunnistamaan) kalastus- ja vesiviljelytuotteiden va-
littdmat toimittajat ja ostajat (poislukien lopulliset kuluttajat).

o Ensieran tiedot. Mikali ensieria yhdistellaan, tulee ensierien tietojen edelleen seurata uut-

ta muodostettua erda. Mikali ensiera jaetaan osiin, tulee ensieran tietojen edelleen seura-
ta uusia muodostettuja eria. Jokaista eraa kohti, lapi koko ketjun, tulee olla osoitettavissa
seuraavat tiedot:

o
o

@]

O

tunnistenumero

kalastusaluksen ulkoinen tunnistenumero ja nimi tai vesiviljelytuotantoyk-
sikdn nimi

kunkin lajin kolmikirjaiminen FAO:n koodi

saaliiden pyyntipaivat tai tuotantopaiva

kunkin lajin maarat nettopainoina ilmaistuna kilogrammoina tai tapauksen
mukaan kappalemaara

toimittajan nimi ja osoite.

- Em. eria koskevat tietojen on oltava eran pakkausmerkinndissa, pakkauksessa
tai eran mukana seuraavassa kaupallisessa asiakirjassa. Jos tiedot ovat ainoas-
taan kaupallisessa asiakirjassa, erdan on kiinnitettava vahintdan eran tunniste-
numero. Kaupallinen asiakirja voi olla paperi tai sdhkdisessa muodossa.

- 1.1 2015 lahtien em. tiedot tulee kiinnittaa eriin koodin, viivakoodin tai elektroni-
sen sirun kaltaisen tunnistamisvalineen avulla taikka kayttden merkintajarjestel-

maa.

- Eraa koskevien tietojen on oltava saatavilla niin, etta viranomainen voi tutustua
niihin milloin tahansa.

e Sisainen jaljitettdvyys. Mikali toimija yhdistda ensieria tai jakaa ensieran osiin, on eramuo-

dostus ja jakaminen dokumentoitava.
- Ketjun toimijakohtaisia yhdistamis- tai jakamisvaiheita ja niiden tietoja ei edellyte-
ta ketjussa mukana kuljetettavaksi tiedoksi.

Toiminta on vaatimusten mukaista.

OIVALLINEN

- Toimija pystyy yksildimaan kalastus- ja vesiviljelytuotteiden valittdmat toimitta-
jat ja ostajat (poislukien lopulliset kuluttajat).

- Ensi-eria koskevat tiedot ovat saatavilla niin, etta toimivaltainen viranomainen
voi tutustua niihin milloin tahansa.

- Erissa on koodi- tai vastaava merkinta.

Sisainen jaljitettavyys toimii.



Sivu/sivut 3/4

Ohje/versio 10261/1
Kayttéonotto 12.1.2015

Valvontaosasto, Elintarvikehygieniayksikko ja Tuoteturvallisuusyksikkd

Oiva-arviointiohje ilmoitetuille ja hyvaksytyille elintarvikehuoneistoille

HYVA

KORJATTAVAA

Toiminnassa on pienia epdkohtia, jotka eivat heikenné elintarviketurvalli-
suutta eivatka johda kuluttajaa harhaan.

Toimija pystyy yksiléimaan kalastus- ja vesiviljelytuotteiden valittémat toimittajat ja
ostajat (poislukien lopulliset kuluttajat). Ensi-eria koskevissa tiedoissa tai sisaises-
sa jaljitettdvyydessa on pienia epakonhtia, jotka eivat kuitenkaan esta vakuuttu-
masta tietojen paikkansapitavyydesta. Yksittaisia puutteita tai pienia epakohtia
ovat esimerkiksi:

- Toimijalla on itselldan ensi-eratiedot, mutta tiedot eivat kuitenkaan ole saata-
villa tarkastuskaynnin aikana vaan toimija sailyttaa niita tavalla tai paikassa,
josta ne eivat ole viranomaisen tutustuttavissa milloin tahansa. Toimija pystyy
korjaamaan sailytystavan valittdmasti.

- Koodin tai vastaavan tai merkintajarjestelman kaytto ei ole taysin systemaat-
tista.

- Sisdisen jaljitettdvyyden dokumentoinnissa on yksittaisia puutteita.

Toiminnassa on epakohtia, jotka heikentavéat elintarviketurvallisuutta tai
johtavat kuluttajaa harhaan. Epakohdat on korjattava méaaraajassa.

Toimijalla on selvid, maaraajassa korjattavia virheita/puutteita toimittaja- ja/tai
ostajatiedoissa ensi-eria koskevissa tiedoissa tai sisaisessa jaljitettavyydessa.
Tallaisia virheita/puutteita ovat esimerkiksi:

- Valittdmien toimittajien tai ostajien yksildinnissa on selvia puutteita.

- Toimijalla ei ole itselldaan ensi-eria koskevia tietoja hallussaan. Han saa ne
kuitenkin hankittua jalkikateen tuotteiden toimittajilta.

- Jokin vaadituista ensi-eria koskevista tiedoista puuttuu tarkastushetkella eika
toimija pystyy lainkaan toimittamaan sita.

- Erakohtaisen tunnistenumeron tai koodin tai merkintajarjestelman kaytto on
sekavaa tai puutteellista niin, ettd ensi-eraa koskevien tietojen yhdistaminen
eraan on epavarmaa.

- Ensi-eria koskevat tiedot on yhdistettavissa muodostettuihin eriin, mutta tun-
nistenumeroa tai koodia tai merkintdjarjestelmaa ei ole lainkaan kaytossa.

- Siséisen jaljitettdvyyden dokumentoinnissa on merkittavia puutteita.
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Toiminnassa on epakohtia, jotka vaarantavat elintarviketurvallisuutta tai
HUONO johtavat kuluttajaa vakavasti harhaan tai toimija ei ole noudattanut annettuja
maarayksia. Epakohdat on korjattava valittomasti

Tallaisia epakohtia ovat esimerkiksi:

- Toimija ei pysty yksildimaan kalastus- ja vesiviljelytuotteiden valittdmia toimit-
tajia tai ostajia.

- Merkittdvaa osaa ensi-erista koskevat tiedot puuttuvat eika toimija pystyy
toimittamaan niita.

- Toimija ei kiinnita erdan koodia tai vastaavaa eika merkintgjarjestelmaa ole
kaytdssa.

- Toimija jakaa tai yhdistaa ensi-erid, mutta sisaista jaljitettavyysjarjestelmaa ei
ole.

Aiheeseen liittyvaa lainsdadantda ja ohjeita (huomioitava muutoksineen):

Neuvoston asetus (EY) N:o 1224/2009 yhteison valvontajarjestelmasta, jonka tarkoituksena on varmis-
taa yhteisen kalastuspolitiikan sdantéjen noudattaminen, asetusten (EY) N:o 847/96, (EY) N:o
2371/2002, (EY) N:o0 811/2004, (EY) N:o 768/2005, (EY) N:o 2115/2005, (EY) N:0 2166/2005, (EY) N:o
388/2006, (EY) N:o0 509/2007, (EY) N:0 676/2007, (EY) N:o 1098/2007, (EY) N:o 1300/2008 ja (EY) N:o
1342/2008 muuttamisesta seka asetusten (ETY) N:o 2847/93, (EY) N:o 1627/94 ja (EY) N:o 1966/2006
kumoamisesta, art. 4, 57, 58

Komission taytantéonpanoasetus (EU) N:o 404/2011 yhteis6n valvontajarjestelmasta, jonka tarkoituk-
sena on varmistaa yhteisen kalastuspolitikan sdantéjen noudattaminen, annetun neuvoston asetuksen
(EY) N:o 1224/2009 soveltamista koskevista yksityiskohtaisista sdannoista, art. 66 ja 67

Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus (EU) N:o 1379/2013 kalastus- ja vesiviljelytuotealan yhtei-
sesta markkinajarjestelysta ja neuvoston asetusten (EY) N:o 1184/2006 ja EY N:o 1224/2009 muutta-
misesta sekd neuvoston asetuksen (EY) N:o 104/2000 kumoamisesta, art. 5

Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus (EY) N:o 178/2002, elintarvikelain-sadadantda koskevista
yleisista periaatteista ja vaatimuksista, Euroopan elintarviketurvallisuusviranomaisen perustamisesta
seka elintarvikkeiden turvallisuuteen liittyvistd menettelyista, art. 3 ja 18

Komission taytantéonpanoasetus (EU) N:o 931/2011, Euroopan parlamentin ja neuvoston asetuksella
(EY) N:o 178/2002 elainperaisille elintarvikkeille asetetuista jaljitettavyysvaatimuksista, art. 3

Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus (EY) N:o 852/2004, elintarvikehygieniasta, art. 5
Elintarvikelaki 23/2006, 17, 18 ja 34 §

Maa- ja metsatalousministerion asetus N:o 1369/2011 laitosten elintarvikehygieniasta, 3,4 ja 5 §
Eviran ohje 16031/1 Kalastustuotteiden tunnistamismerkinnat ja kalastustuotteiden mukana Iahetettavat
asiakirjat

Eviran ohje 16023/3 Kalastustuotteiden valvonta
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16.4 Dioksiinipoikkeuksen alaisen kalan ja kalastustuotteiden
jaljitettavyys

Huomioitavaa:

Tama kohta tarkastetaan, kun toimija
- tuo, varastoi, vélittda, pakkaa, myy tai vie maasta dioksiinipoikkeuksen alaista kalaa tai
kalastustuotteita
- valmistaa tai valmistuttaa kalastustuotteita dioksiinipoikkeuksen alaisesta kalasta.

Poikkeus koskee Itameren alueelta luonnosta pyydettya lohta (Salmo salar), yli 17 cm:n mittaista
tai lajittelematonta silakkaa (Clupea harengus), nierida (Salvelinus spp.), jokinahkiaista
(Lampetra fluviatilis) ja taimenta (Salmo trutta) sekéa niista saatavia tuotteita.

Dioksiinipoikkeuksen alaisia kaloja tai niistd saatuja tuotteita ei saa toimittaa muihin jasenvaltioihin
kuin Suomeen ja Ruotsiin. Lohta tai siitd saatuja tuotteita saa toimittaa myds Latviaan.
Toimittamisen rajoitukset koskevat kaikkia toimijoita.

Jos toimija toimittaa dioksiinipoikkeuksen alaisia kaloja tai niista saatuja tuotteita muihin maihin
kuin Suomeen tai Ruotsiin (lohi Latvia), tulee toimijalla olla toimituserista erékohtainen
analyysitodistus, joka todistaa, etta dioksiinin ja dioksiinien kaltaisten PCB-yhdisteiden raja-arvot
eivat ylity. Analyysitodistuksen tulee olla yhdistettavissa toimituseraan. Jos toimija ei toimita
dioksiinipoikkeuksen alaisia kaloja tai niista saatuja tuotteita muihin maihin kuin Suomeen tai
Ruotsiin (lohi Latvia), ei analyysitodistusta tarvita.

Dioksiinipoikkeusluvan alaisten kalastustuotteiden mukana seuraavaan asiakirjaan on
alkutuotantopaikassa ja hyvaksytyssa elintarvikehuoneistossa merkittava merkinté toimittamisen
rajoituksesta seka kalastustuotteita kasittelevissa laitoksissa liitettdva suoraan kééreeseen tai
pakkaukseen tunnistusmerkin ymparilla oleva suorakaiteen muotoinen lisdmerkinta.

Samanaikaisesti suositellaan tarkastettavan kohta 16.1 Elintarvikkeiden jaljitettavyys.
Tarkastettavat asiat:

Omavalvonnan toteutumista arvioidaan tarkastamalla seuraavia asioita:

e Toimija tunnistaa ja hallitsee dioksiinipoikkeuslupasaanndsten vaatimukset. Vaatimusten-
mukaisuuden varmistaminen on osa toimijan omavalvonnan toteutusta.

e Toimintaa arvioidaan tarkastamalla esimerkiksi 1 - 3 eri erdd/raaka-ainetta/tuotetta,
toiminnan luonne ja laajuus huomioiden. Esim. pienesséa, ainoastaan perkaavassa ja
fileoivassa laitoksessa on mahdollisuus ehtid tarkastamaan useampia eria kuin suuressa,
myds jalosteita valmistavassa laitoksessa.

1. Hyvaksytyt huoneistot, joissa kasitelladn dioksiinipoikkeuksen alaista kalaa ja/tai
kalastustuotteita:

- Kaupallisissa asiakirjoissa vaadittava merkint& toimittamisen rajoituksista.

- Dioksiinierikoismerkinnén kaytto kéareessa tai pakkauksessa tai etiketissa.

- Toimittamisen rajoitusten noudattaminen.
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- Dioksiinipoikkeuksen alaisten kalojen erillaan pito muista kaloista (esim. merilohierat ja
kirjolohierat eivat saa sekoittua keskenéan ellei merkitsemisen ja jaljittAmisen hallinta ole
osoitettavissa).

2. llmoitetut huoneistot, jotka ottavat vastaan dioksiinipoikkeuksen alaista kalaa (joko Suomesta

tai muista maista) ja myyvat sitéd muille toimijoille ja/tai (mahdollisesti) valmistavat siita tuotteita:

- Toimittamisen rajoitusten noudattaminen.

- Dioksiinipoikkeuksen alaisten kalojen erillaén pito muista kaloista (esim. merilohieréat ja
kirjolohierat eivat saa sekoittua kesken&an ellei merkitsemisen ja jaljittdmisen hallinta ole
osoitettavissa).

Toiminta on vaatimusten mukaista.

OIVALLINEN

1. Hyvéksytyt huoneistot:

o Kaupallisissa asiakirjoissa on vaadittava merkinta toimittamisen rajoituksista.

o Dioksiinierikoismerkintaa kaytetaan kaareessa tai pakkauksessa tai
etiketissa.

¢ Toimittamisen rajoitusta noudatetaan.

o Dioksiinipoikkeuksen alaiset kalat eivat paase sekoittumaan muihin kaloihin
missaéan vaiheessa.

2. limoitetut huoneistot:

e Toimittamisen rajoitusten noudattaminen.

o Dioksiinipoikkeuksen alaiset kalat eivat pdése sekoittumaan muihin kaloihin
missaan vaiheessa.

Toiminnassa on pienia epakohtia, jotka eivat heikenna

HYVA elintarviketurvallisuutta eivatka johda kuluttajaa harhaan.

Toimijan toiminta on paaosin yllamainittujen vaatimusten mukaista. Pienia
epakohtia ovat esimerkiksi:

1. Hyvaksytyt huoneistot:

¢ Toimittamisen rajoitus -merkinta ja erikoismerkinta on satunnaista poikkeusta
lukuun ottamatta ollut liitettyna toimituseraan. Toimija pystyy
poikkeustapauksen osalta kuitenkin osoittamaan kaupallisten asiakirjojen
perusteella, etta tuotteet on toimitettu Suomeen tai Ruotsiin (lohi Latvia).

e Toimijan prosesseissa on pienid epatasmallisyyksia dioksiinipoikkeuksen
alaisten kalojen erillaan pidossa niin, etté erillaén pidon hallintaa on syyta
parantaa.

N

. imoitetut huoneistot:
Esim. pieni toimija, joka on kasitellyt hyvin satunnaisesti dioksiinipoikkeuksen
alaista kalaa, ja ei ole hallinnut kaikkia dioksiinipoikkeuslupasdanndsten
vaatimuksia. Toimija pystyy kuitenkin dokumenttien avulla osoittamaan, etta




Sivu/sivut 3/4

Ohje/versio 10251/1
Kayttoonotto  12.1.2015

Valvontaosasto, Elintarvikehygieniayksikko ja Tuoteturvallisuusyksikkd

Oiva-arviointiohje ilmoitetuille ja hyvaksytyille elintarvikehuoneistoille

tuotteet on toimitettu Suomeen tai Ruotsiin (lohi Latvia).

e Toimijan prosesseissa on pienia epatasmallisyyksia dioksiinipoikkeuksen
alaisten kalojen erillaan pidossa niin, etté erillaén pidon hallintaa on syyta
parantaa.

Toiminnassa on epakohtia, jotka heikentavét elintarviketurvallisuutta tai
KORJATTAVAA Johtavat kuluttajaa harhaan. Epakohdat on korjattava méaéaréajassa.

Tallaisia virheitéd/puutteita ovat esimerkiksi:

1. Hyvéksytyt huoneistot:

e Toimija ei kayta kaupallisissa asiakirjoissa lainkaan merkintaa toimittamisen
rajoituksista tuotteissa, joissa sita tulisi kayttaa. Toimija pystyy kuitenkin
osoittamaan, etta tuotteet on toimitettu Suomeen tai Ruotsiin (lohi Latvia).

e Toimittamisen rajoituksien noudattamisesta ei voi vakuuttua kaikkien
toimituserien kohdalla.

o Erillaan pidosta ei voi vakuuttua kaikkien erien kohdalla.

2. lImoitetut huoneistot:

Toimittamisen rajoituksien noudattamisesta ei voi vakuuttua kaikkien
toimituserien kohdalla.

Erillaan pidosta ei voi vakuuttua kaikkien erien kohdalla.

Toiminnassa on epadkohtia, jotka vaarantavat elintarviketurvallisuutta tai
HUONO johtavat kuluttajaa vakavasti harhaan tai toimija ei ole noudattanut annettuja
maarayksia. Epakohdat on korjattava valittomasti

Tallaisia epakohtia ovat:

1. Hyvéksytyt huoneistot:

e Toimija on itse toimittanut dioksiinipoikkeuksen alaista kalaa tai
kalastustuotteita muualle kuin Suomeen, Ruotsiin tai Latviaan (lohi).

¢ Toimija ei pysty osoittamaan, minne tuotteet on toimitettu.

¢ Toimija ei kayta lainkaan dioksiinierikoismerkintaa tuotteissa, joissa sita tulisi
kayttaa eika toimija pysty osoittamaan, etta tuotteet on toimitettu Suomeen,
Ruotsiin (tai Latviaan lohi).

o Erillaan pitoa ei voida lainkaan todentaa minkaan erien kohdalla.

2. lImoitetut huoneistot:

e Toimija on itse toimittanut dioksiinipoikkeuksen alaista kalaa tai
kalastustuotteita muualle kuin Suomeen, Ruotsiin tai Latviaan (lohi).
Toimija ei pysty osoittamaan, minne tuotteet on toimitettu.

Erillaan pitoa ei voida lainkaan todentaa mink&an erien kohdalla.
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Aiheeseen liittyvaa lainsdadantda ja ohjeita (huomioitava muutoksineen):

- Komission asetus (EY) N:o 1881/2006 tiettyjen elintarvikkeissa olevien vierasaineiden
enimmaismaarien vahvistamisesta, art. 7

- Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus (EY) N:o 853/2004 elainperaisia elintarvikkeita
koskevista hygieniasaanndista, art. 5

- Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus (EY) N:o 178/2002 elintarvikelainsdadantoa
koskevista yleisista periaatteista ja vaatimuksista, Euroopan elintarviketurvallisuus-
viranomaisen perustamisesta seka elintarvikkeiden turvallisuuteen liittyvistd menettelyista,
art. 14, 17 ja 18

- Komission asetus (EY) N:o 931/2011 elainperéisille elintarvikkeille asetetuista
jaljitettavyysvaatimuksista, art 3

- Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus (EY) N:o 854/2004 ihmisravinnoksi tarkoitettujen
elainperaisten tuotteiden virallisen valvonnan jarjestamisesta koskevista erityissaannoista,
art. 14 ja 15

- Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus (EY) N:o 1069/2009 muiden kuin ihmisravinnoksi
tarkoitettujen elaimista saatavien sivutuotteiden ja niista johdettujen tuotteiden terveys-
sdaannoista seka asetuksen (EY) N:o 1774/2002 kumoamisesta, art 4, 21, 22, 26, 28

- Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus (EU) N:o 1379/2013 kalastus- ja
vesiviljelytuotealan yhteisesta markkinajarjestelystéa ja neuvoston asetusten (EY) N:o
1184/2006 ja EY N:o 1224/2009 muuttamisesta seka neuvoston asetuksen (EY) N:o 104/2000
kumoamisesta, art. 5

- Elintarvikelaki 23/2006, 17 ja 34 §

- Maa- ja metsatalousministerion asetus 1369/2011 laitosten elintarvikehygieniasta, 3, 4ja 5 §

- Eviran ohje 17067/1 Kalastustuotteita koskevien dioksiinipoikkeuslupasdénndsten valvonta
(valmisteilla)

- Eviran ohje 16031/1 Kalastustuotteiden tunnistamismerkinnat ja kalastustuotteiden mukana
l[&hetettavat asiakirjat

- Eviran ohje 16023/3 Kalastustuotteiden valvonta
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16 Jaljitettavyys ja takaisinvedot

16.6 Takaisinvedot

Huomioitavaa:

Tama kohta tarkastetaan, kun toimija
¢ valmistaa, valmistuttaa ja/ ja/tai pakkaa elintarvikkeita
¢ tuo maahan ja/tai valittaa (sisamarkkinoilta ja/tai kolmansista maista) elintarvikkeita
e varastoi, myy, tarjoilee tai vie maasta elintarvikkeita

Jos toimija ei ole ollut aloitteellisena tai osallisena takaisinvedossa, tarkastus koskee ainoastaan
omavalvontasuunnitelman sisaltda takaisinvedon osalta.

Vahittaiskaupan toimijalta, jonka toimet eivat vaikuta elintarvikkeen pakkaamiseen,
pakkausmerkint6ihin, turvallisuuteen tai koskemattomuuteen ei edellyteta kuluttaja- tai
viranomaistiedottamista. Heiltd edellytetdan kuitenkin takaisinvetoon myétavaikuttavia
toimenpiteitd yhdessa takaisinvedosta vastuussa olevan toimijan ja viranomaisten kanssa.

Samanaikaisesti suositellaan tarkastettavan kohta 16.1 Jaljitettavyys.
Tarkastettavat asiat:

Omavalvonnan toteutumista arvioidaan tarkastamalla seuraavia asioita:
e Takaisinvetoihin varautuminen sisaltyy omavalvontasuunnitelmaan.
e Takaisinvetojen johdosta on tehty tarpeelliset muutokset omavalvontaan.
e Tehdyistéd takaisinvedoista on olemassa kirjanpitoa ja asiakirjoja.
¢ Takaisinvedon kohteena olleet elintarvike-erat eivat sekoitu muiden elintarvike-erien
kanssa.

Toiminta on vaatimusten mukaista.
OIVALLINEN

Takaisinvetotoimenpiteet ovat olleet oikeat ja riittavat. Toimenpiteet on kirjattu ja
takaisinvetoihin liittyvaa kirjanpitoa ja asiakirjoja sdilytetddn saaddsten mukainen
aika.

Omavalvontasuunnitelma pitda sisallaan oikeat ja riittavat toimintaohjeet
takaisinvedon varalta.

Toiminnassa on pienia epdkohtia, jotka eivat heikenna
HYVA elintarviketurvallisuutta eivatka johda kuluttajaa harhaan.

Takaisinvetojen toimenpiteet ovat olleet oikeat ja riittavat, mutta toimenpiteiden

kirjauksissa on pieni& epdkohtia. Tallainen pieni epékohta on esimerkiksi
- takaisinvedettyjen tuotteiden ja havitettyjen, palautettujen ja kuluttajille myyty-
jen tuotteiden maarisséa on vain vahaisia eroja.

Takaisinvetoihin liittyvaéa kirjanpitoa ja asiakirjoja sailytetdan sdddosten mukainen
aika.
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Omavalvontasuunnitelman toimintaohjeet takaisinvedon varalta ovat hieman
puutteelliset. Esimerkiksi
- kuluttajatiedottamisen vastuuhenkil6a ei ole merkitty.

Toiminnassa on epakohtia, jotka heikentavat elintarviketurvallisuutta tai

KORJATTAVAA JOhtavat kuluttajaa harhaan. Epakohdat on korjattava maaraajassa.

Takaisinvetotoimenpiteitéa ei ole kirjattu ja asiakirjoja ei ole sailytetty, vaikka ta-
kaisinvetotilanteita on ollut. Takaisinvetotoimenpiteet ovat olleet hieman puutteel-
liset. Esimerkiksi
- kuluttajatiedottamisen laajuus on ollut riittamaton
- toimija ei ole aloittanut takaisinvetoa, vaikka hanen olisi ollut syyta epailla etta
tuote ei tayta elintarvikkeiden turvallisuutta koskevia maarayksia
- takaisinvedetyt tuotteet ovat vaarassa sekoittua toimijan muihin tuotteisiin
- takaisinvedettyjen tuotteiden ja havitettyjen, palautettujen ja kuluttajille myyty-
jen tuotteiden maarissa on merkittavia eroja.

Omavalvontasuunnitelman toimintaohjeet takaisinvedon varalta ovat riittAmatto-
mat. Esimerkiksi

- viranomaistiedottamisen vastuuhenkil6a ei ole nimetty

- takaisinvedettyjen tuotteiden sijoittelua toimijan tiloissa ei ole ennakoitu.

Toiminnassa on epakohtia, jotka vaarantavat elintarviketurvallisuutta tai
HUONO johtavat kuluttajaa vakavasti harhaan tai toimija ei ole noudattanut annettuja
maarayksia. Epakohdat on korjattava valittomasti

Takaisinvetoon liittyvista toimenpiteista ei ole kirjanpitoa eika asiakirjoja ole
sdilytetty, vaikka takaisinvetotilanteita on ollut. Elintarvikkeiden tiedetysta
maaraystenvastaisuudesta huolimatta tarvittavat toimenpiteet ovat jaéneet
tekematta taysin, tai ne ovat olleet vaarat tai riittamattomat. Esimerkiksi
- viranomaisia tai kuluttajia / muita toimijoita ei ole tiedotettu, vaikka olisi ollut
tarpeen
- takaisinvedettyja tuote-eria ei ole erotettu muista erista.

Omavalvontasuunnitelmassa ei ole huomioitu takaisinvetotilanteita.

Aiheeseen liittyvid sddnnoksia ja ohjeita:
- Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus elintarvikelainsdadantda koskevista yleisista periaatteista ja
vaatimuksista 178/2002/EY, art 14 ja 19
- Elintarvikelaki 23/2006, 9 ja 10 §
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16. Jaljitettavyys ja takaisinvedot

16.7 Vahariskisen toiminnan saantéjen noudattaminen

Huomioitavaa:

o Tarkastus koskee elintarvikehuoneistoja, joilta padsaantdisesti vaaditaan
laitoshyvaksyntaa, mutta joille eraista elintarviketurvallisuusriskeiltdan vahaisista
toiminnoista annetun valtioneuvoston asetuksen 1258/2011 mukaan riittaa
elintarvikehuoneistoilmoitus.

1) Asetuksen 1258/2011 4 § 1 mom kohdat 1) — 5).

2) Asetuksen 1258/2011 5 § mukaiset vahittdismyyntid harjoittavat
elintarvikehuoneistot, jotka myynnin tai tarjoilun yhteydessa kasittelevat elaimista
saatavia elintarvikkeita ja toimittavat niita toisiin elintarvikehuoneistoihin joko
myytavaksi tai ruoan valmistusta varten. Tukkumyyntiin tai laitoksiin toimittaminen ei
ole sallittua.

o Vahariskiseen toimintaan liittyvat hygieniasaaddsten vaatimukset on koottu ilmoitettujen
elintarvikehuoneistojen elintarvikehygieniasta annetun ohjeen taulukkoon 1. Naita
vaatimuksia valvotaan aiheeseen soveltuvilla oivaohjeilla.

Tarkastettavat asiat:
1) kasittelymaarat ja toimitustavat, kuten etta lihaa saa leikata, mutta ei valmistaa
tuotteiksi tai etta siipikarjan ja kanin lihaa saa luovuttaa vain alkutuotantopaikalta
suoraan kuluttajille
2) elaimista saatavien elintarvikkeiden toimitusmaara muualla myytavaksi toimijalle

edullisimmalla tavalla laskettuna, joko kaytettyna raaka-aineena, lopputuotteen osana
tai lopputuotteena

Toiminta on vaatimusten mukaista.

OIVALLINEN
Toimija noudattaa asetuksen 1258/2011 4 tai 5 § maarayksia.
Toiminnassa on pienia epdkohtia, jotka eivat heikenna
HYVA elintarviketurvallisuutta eivatka johda kuluttajaa harhaan.

1) Maarissa on korkeintaan 10 %:n ylityksia, mutta toimitustavat ovat
saadoksen mukaisia.

2) Muualla myytavaksi tai tarjoiltavaksi on toimitettu korkeintaan 10 %
enemman kuin saados sallii.
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Toiminnassa on epakohtia, jotka heikentavat elintarviketurvallisuutta tai
KORJATTAVAA @ johtavat kuluttajaa harhaan. Epakohdat on korjattava méaéaraajassa.

1) Toimija ei ole noudattanut asetuksen maarayksia toimittamistavoista,
esimerkiksi tarkastamatonta siipikarjaa on toimitettu muualla myytavaksi
tai valmistettu jalosteiksi ja myyty niita.

2) Muualla myytavaksi tai tarjoiltavaksi on toimitettu 10 - 50 % enemman
kuin sdadds sallii.

Kirjanpitoa toimituksista ei ole tai sielta ei selvia toimituspaikkoja tai
toimitusmaaria.

Toiminnassa on epakohtia, jotka vaarantavat elintarviketurvallisuutta tai
johtavat kuluttajaa vakavasti harhaan tai toimija ei ole noudattanut annettuja
HUONO maarayksia. Epakohdat on korjattava valittomasti.

Toiminnan luonne ja laajuus edellyttaa laitoshyvaksyntaa.

Aiheeseen liittyvaa lainsdadantoa ja ohjeita:

Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus eldinperaisia elintarvikkeita koskevista erityisista
hygieniasaanndista 853/2004/EY | luku, artikla 1

Valtioneuvoston asetus eraista elintarviketurvallisuusriskeiltdan vahaisista toiminnoista 1258/2011
Eviran ohje ilmoitettujen elintarvikehuoneistojen elintarvikehygieniasta 16025

Eviran ohje Luonnonvaraisen riistan lihan k3sittely ja lihan toimittaminen myyntiin 16027
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17. Elintarvikkeiden tutkimukset

17.1 Omavalvontasuunnitelman mukainen naytteenotto

Huomioitavaa:

Naytteenotto- ja tutkimussuunnitelman sisalto ja tarve arvioidaan osana
omavalvontasuunnitelman riittdvyyden arviointia kohdassa 1.2.
Kohtaa 17.1 ei arvioida,
o jos naytteenotto- ja tutkimussuunnitelma on kohdassa 1.2 todettu riittamattémaksi tai
o jos omavalvontasuunnitelmaan ei ole liitetty naytteenotto- ja tutkimussuunnitelmaa,
koska toiminnan laatu ja laajuus ovat sellaiset, ettei se ole tarpeen.
Jos naytteenotto- ja tutkimussuunnitelma todetaan kohdassa 1.2. riittdmattdmaksi tai se
puuttuu vaikka toimijalla pitaisi se olla, toimijalle annetaan kehotus maaraajalla tehda
naytteenotto- ja tutkimussuunnitelma tai taydentaa sita. Jos uusintatarkastuksella
todetaan, etta toimija on noudattanut kehotusta, arvioidaan kohta 17.1 seuraavan
suunnitelmallisen tarkastuksen yhteydessa (ei heti uusintatarkastuksella, koska siihen
mennessa ei oletettavasti ole viela ehtinyt kertya tutkimustuloksia suunnitelman
mukaisesta omavalvontanaytteenotosta). Jos kehotusta ei ole noudatettu, edetdan
hallinnollisiin pakkokeinoihin.
Suunnitelman noudattamisen todentamiseksi toimijalla on oltava esittaa tarkastajalle
kirjallisena tutkimustulokset tai -todistukset tehdyista omavalvontatutkimuksista.
Tulosten sisalto ja tulosten perusteella tehdyt toimenpiteet arvioidaan kohdassa 17.2.

Tarkastettavat asiat:

Naytteenotto- ja tutkimussuunnitelman noudattaminen
Kaytettava(t) laboratorio(t)
Naytteenottajan riittava asiantuntemus

Toiminta on vaatimusten mukaista.

OIVALLINEN

Toiminta vastaa omavalvontasuunnitelman naytteenotto- ja
tutkimussuunnitelmaa. Elintarvikemaarayksissa tutkittavaksi edellytetyt
omavalvontanaytteet tutkitaan Eviran hyvaksymassa laboratoriossa (silloin,
kun kaytetaan kotimaista laboratoriota). Naytteenottajalla on riittava
asiantuntemus naytteen ottamiseen ja kasittelyyn.

Toiminnassa on pienia epdkohtia, jotka eivat heikenna

HYVA elintarviketurvallisuutta eivatka johda kuluttajaa harhaan.

Naytteenotto- ja tutkimussuunnitelman noudattamisessa on pienia epakohtia,
esimerkiksi ollaan jaljessa naytteenottoaikataulusta, mutta aikaisemmin
naytteet on otettu sdanndllisesti suunnitelman mukaan.
Elintarvikemaarayksissa tutkittavaksi edellytetyt omavalvontanaytteet
tutkitaan Eviran hyvaksymassa laboratoriossa (silloin, kun kaytetaan
kotimaista laboratoriota). Naytteenottajalla on riittdva asiantuntemus naytteen
ottamiseen ja kasittelyyn.
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Toiminnassa on epakohtia, jotka heikentavat elintarviketurvallisuutta tai
KORJATTAVAA Jjohtavat kuluttajaa harhaan. Epdkohdat on korjattava méaéaréaajassa.

Naytteitd otetaan, mutta ndytteenotto- ja tutkimussuunnitelman mukainen
naytteenotto ei toteudu. Elintarvikemaarayksissa tutkittavaksi edellytetyt
omavalvontanaytteet tutkitaan kotimaisessa laboratoriossa, joka ei ole Eviran
hyvaksyma. Naytteenottajalla ei ole riittavaa asiantuntemusta naytteen
ottamiseen ja kasittelyyn.

Toiminnassa on epakohtia, jotka vaarantavat elintarviketurvallisuutta tai
johtavat kuluttajaa vakavasti harhaan tai toimija ei ole noudattanut annettuja
HUONO maarayksia. Epakohdat on korjattava valittomasti.

Naytteita ei oteta lainkaan tai niita otetaan hyvin vahan, vaikka toimijan
laatima naytteenotto- ja tutkimussuunnitelma edellyttaa muuta. Toimija ei ole
noudattanut annettuja maarayksia.

Aiheeseen liittyvaa lainsdadantda ja ohjeita:

- Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus (EY) N:o 852/2004 elintarvikehygieniasta 4 art.

- Komission asetus (EY) N:o 2073/2005 elintarvikkeiden mikrobiologisista vaatimuksista

- Elintarvikelaki 23/2006 20, 39 ja 50 §

- Eviran ohje 10501 ”Elintarvikkeiden mikrobiologiset vaatimukset, komission asetuksen (EY) No
2073/2005 soveltaminen”
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17. Elintarvikkeiden tutkimukset

17.2 Tutkimustulosten perusteella tehdyt toimenpiteet

Huomioitavaa:

e Kohtaa 17.2 ei arvioida,

o jos naytteenotto- ja tutkimussuunnitelma on kohdassa 1.2 todettu riittamattoémaksi tai
o jos omavalvontasuunnitelmaan ei ole liitetty naytteenotto- ja tutkimussuunnitelmaa,
koska toiminnan laatu ja laajuus ovat sellaiset, ettei se ole tarpeen.

o Silta osin kuin maaraystenvastaisten tutkimustulosten perusteella tehtyja toimenpiteita
arvioidaan muun asiakokonaisuuden kohdalla (esim. ohjeet 17.12 — 17.16), arviointi talta
osin siséllytetaan ko. asiakokonaisuuteen

o Jos naytteenotto- ja tutkimussuunnitelma todetaan kohdassa 1.2. riittamattomaksi tai se
puuttuu vaikka toimijalla pitaisi se olla, toimijalle annetaan kehotus maaraajalla tehda
naytteenotto- ja tutkimussuunnitelma tai tdydentaa sita. Jos uusintatarkastuksella
todetaan, etta toimija on noudattanut kehotusta, arvioidaan kohta 17.2 seuraavan
suunnitelmallisen tarkastuksen yhteydessa (ei heti uusintatarkastuksella, koska siihen
mennessa ei oletettavasti ole viela ehtinyt kertya tutkimustuloksia suunnitelman
mukaisesta omavalvontanaytteenotosta). Jos kehotusta ei ole noudatettu, edetaan
hallinnollisiin pakkokeinoihin.

e Arvioitaessa, onko toimija ryhtynyt oikeisiin ja riittaviin toimenpiteisiin tutkimustulosten
johdosta, huomioidaan sekd omavalvontanaytteista etta viranomaisvalvontanaytteista
saadut tulokset (molemmista voi aiheutua tarve korjaaviin toimenpiteisiin).

¢ Viranomaisnaytteiden tulokset sinansa eivat vaikuta Oiva-arvioon, vaikka ne olisivat
huonoja. Jos toimija on ryhtynyt viranomaisnaytteista saatujen huonojen tulosten
perusteella oikeisiin ja riittaviin toimenpiteisiin, Oiva-arvio on korjaavien toimenpiteiden
osalta A tai B.

o Kehityssuuntien tarkastelu eli trendiseuranta on toimijan lakisdateinen velvollisuus
(Mikrobikriteeriasetus 2073/2005 9 artikla). Trendiseurannan puuttuminen vaikuttaa
heikentavasti Oiva-arvioon (B).

Tarkastettavat asiat:
e Naytteiden tutkimustulokset
o Kirjaukset tulosten tarkastamisesta
e Tulosten kehityssuuntien tarkastelu (trendiseuranta)
o Korjaavat toimenpiteet ja niiden kirjaukset

Toiminta on vaatimusten mukaista.
OIVALLINEN

Tutkimustuloksia tarkastellaan ja tulosten kehityssuuntien tarkastelua tehdaan
asianmukaisesti. Poikkeamien johdosta ryhdytaan oikeisiin ja riittaviin
toimenpiteisiin. Tulosten tarkastaminen ja mahdolliset korjaavat toimenpiteet
kirjataan.
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Toiminnassa on pienié epékohtia. Epdkohdat eivat heikenna
HYVA elintarviketurvallisuutta eivatka johda kuluttajaa harhaan.

Tutkimustuloksia tarkastellaan ja poikkeamien johdosta ryhdytdan oikeisiin ja
riittdviin toimenpiteisiin. Tulosten tarkastelua tai korjaavia toimenpiteita ei kirjata.
Kehityssuuntien tarkastelua ei tehda tai tulosten huononeva kehityssuunta ei
johda toimenpiteisiin.

Toiminnassa on epakohtia, jotka heikentéavat elintarviketurvallisuutta tai
KORJATTAVAA Jjohtavat kuluttajaa harhaan. Epadkohdat on korjattava méaéaréaajassa.

Saatuihin tuloksiin ei kiinniteta riittdvaa huomiota. Poikkeamiin, jotka voivat
viitata elintarviketurvallisuuden heikentymiseen (esim. hygienian
indikaattoribakteerit), ei aina ole reagoitu tai toimenpiteet ovat olleet vaaria tai
riittdmattomia.

Toiminnassa on epakohtia, jotka vaarantavat elintarviketurvallisuutta tai
johtavat kuluttajaa vakavasti harhaan tai toimija ei ole noudattanut annettuja
HUONO maarayksia. Epakohdat on korjattava valittomasti.

Tutkimustuloksia ei tarkastella. Poikkeamiin, jotka voivat viitata
elintarviketurvallisuuden vaarantumiseen, ei ole reagoitu tai toimenpiteet ovat
olleet vaaria tai riittdmattomia (esim. patogeenildydos tuotteessa, ei
takaisinvetoa).

Aiheeseen liittyvaa lainsdadantda ja ohjeita:

e  Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus (EY) N:o 178/2002, elintarvikelainsaadantda koskevista
yleisista periaatteista ja vaatimuksista, Euroopan elintarviketurvallisuusviranomaisen perustamisesta
seka elintarvikkeiden turvallisuuteen liittyvista menettelyista; 19 artikla

Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus (EY) N:o 852/2004 elintarvikehygieniasta; 4 artikla
Komission asetus (EY) N:o 2073/2005 elintarvikkeiden mikrobiologisista vaatimuksista
Elintarvikelaki 23/2006; 20 §, 39 §ja 50 §

Eviran ohje 10501: "Elintarvikkeiden mikrobiologiset vaatimukset, komission asetuksen (EY) No
2073/2005 soveltaminen”



Valvontaosasto, elintarvikehygieniayksikkd ja tuoteturvallisuusyksikko

Oiva-arviointiohje ilmoitetuille elintarvikehuoneistoille

17. Elintarviketuotannon tutkimukset

17.11_ Ladkejadamat

Huomioitavaa:
- Asiaa el tarkasteta ilmoitettavissa elintarvikehuoneistoissa.
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17. Elintarviketuotannon tutkimukset

17.12 Kasvinsuojeluainejadmat

Huomioitavaa:

Tama kohta tarkastetaan, kun toimija valmistaa, valmistuttaa, pakkaa, tuo (sisamarkkinoilta ja/tai
kolmansista maista) tai valittaa (esim. agentuuritoiminta):

Lastenruokia (ml. aidinmaidonkorvikkeet, vieroitusvalmisteet ja imevaisten
erityisruokavaliovalmisteet)

Merkittavia maaria hedelmia ja/tai marjoja (mm. tuoreet, jaadytetyt ja kuivatut) (esim.
elintarvikehuoneistot, jotka kasittelevat naita tuotteita >500 000 kg/vuosi)

Merkittavia maaria vihanneksia ja kasviksia (mm. tuoreet, jaadytetyt ja kuivatut) (esim.
elintarvikehuoneistot, jotka kasittelevat naité tuotteita >500 000 kg/vuosi)

Merkittavia maaria pahkinoita ja/tai siemenia (esim. elintarvikehuoneistot, jotka
kasittelevat naité tuotteita >10 000 kg/vuosi)

Merkittavia maarid mausteita (esim. elintarvikehuoneistot, jotka kasittelevat naita tuotteita
>10 000 kg/vuosi)

Merkittavia maaria teeta ja/tai yrttiuutejuomia (esim. elintarvikehuoneistot, jotka
kasittelevat naité tuotteita >10 000 kg/vuosi)

Harkintaperusteisesti kohta voidaan tarkastaa myds, kun toimija valmistaa, valmistuttaa, pakkaa,

tuo (sisdmarkkinoilta ja/tai kolmansista maista) tai valittaa sellaisia elintarvikkeita tai niiden
ainesosia, joille on vahvistettu lainsaadannélliset enimmaisméaarat® kasvinsuojeluainejaamien

osalta:

Hedelmat ja marjat
Vihannekset ja kasvikset
Kuivatut palkokasvit
Pahkinat
Mausteet
Viljat
Oljysiemenet ja oljysiemenkasvit
Sokerikasvit
Kahvi, tee, yrttiuutejuomat ja kaakao
Humala
Maaeldinperaiset tuotteet
Liha, lihavalmisteet, muut elaimenosat, veri ja elainrasvat (tuore, jAdhdytetty tai jaadytetty,
suolattu, suolavedessa, kuivattu tai savustettu taikka jalostettu jauhoksi), muut jalostetut
tuotteet kuten makkarat ja makkarapohjaiset elintarvikevalmisteet
o Maito ja kerma (tiivistamaton, lisattyd sokeria tai makeutusainetta sisaltaméaton), voi
tai muut maidosta saadut rasvat, juusto ja juustoaine
o Linnunmunat (tuoreet, sailotyt tai keitetyt), kuorettomat linnunmunat ja
munankeltuainen (tuoreet, kuivatut, hdyryssa tai vedessa keitetyt, muotoillut,
jaédytetyt tai muulla tavalla sailétyt, myos lisattyd sokeria tai muuta makeutusainetta
sisaltavat)
o Hunaja ja muut maaelainperaiset tuotteet

Taté ohjetta sovelletaan harkintaperusteisesti vain niissa vahittadismyynti- ja tarjoilupaikoissa, jotka
tuovat maahan (sisamarkkinoilta ja/tai kolmansista maista) edella mainittuja elintarvikkeita.
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Tarkastettavat asiat:

Omavalvonnan toteutumista arvioidaan (tarvittaessa pistokokein esimerkiksi 1-3 tuotetta, toiminnan
luonne ja laajuus huomioiden) tarkastamalla seuraavia asioita:

Elintarvikkeita, jotka sisaltavat kasvinsuojeluainejgdmia yli vahvistetun enimmaismaaran ei saateta
markkinoille, eika niita kayteta elintarvikkeiden ainesosina.
e Toimija tunnistaa ja hallitsee ko. elintarvikkeen kannalta kasvinsuojeluainejaamiin liittyvat
merkitykselliset vaarat.
¢ Elintarvikkeiden tai niiden raaka-aineiden riskinhallinta on osoitettavissa ja
varmennettavissa (esimerkiksi hankintasopimukset, tuotespesifikaatiot,
analyysitodistukset, auditoinnit).
¢ HUOM! Erékohtaista varmentamista ei edellyteta. Toiminnan laajuus ja vaikuttavuus
maarittelevat analyysitiheyden. Myés mahdolliset viranomaisnaytteenoton
tutkimustulokset ovat hyédynnettavissa.

Toiminta on vaatimusten mukaista.
OIVALLINEN

Toimija tunnistaa ja hallitsee kasvinsuojeluainejaamiin liittyvat vaarat.
- Riskinhallinta on osoitettavissa esimerkiksi hankintasopimuksilla tai
tuotespesifikaatioilla ja/tai niiden tueksi on esittaa analyysitodistuksia.

Toiminnassa on pienié epékohtia, jotka eivat heikennd elintarvike-

" turvallisuutta eivatka johda kuluttajaa harhaan.
HYVA

Kasvinsuojeluainejadmien hallinta on paaosin edelld mainittujen vaatimusten
mukaista. Pienia epakohtia ovat esimerkiksi:

- Riskinhallinta on osoitettavissa esimerkiksi hankintasopimuksilla tai
tuotespesifikaatioilla, mutta sen tueksi ei ole esittaa analyysitodistuksia.

Toiminnassa on epakohtia, jotka heikentavat elintarviketurvallisuutta tai
johtavat kuluttajaa harhaan. Epakohdat on korjattava méaaraajassa.
KORJATTAVAA
Kasvinsuojeluainejaamiin liittyvien riskien hallinnassa on selvia puutteita.
Epéakohtia ovat esimerkiksi:
- Riskinhallinta ei ole osoitettavissa millaan keinoin.
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Toiminnassa on epakohtia, jotka vaarantavat elintarviketurvallisuutta tai
johtavat kuluttajaa vakavasti harhaan tai toimija ei ole noudattanut

HUONG annettuja maarayksia. Epakohdat on korjattava valittomasti.
Kasvinsuojeluaineisiin liittyvat riskit eivat ole hallinnassa. Téallaisia valitonta
korjausta tai takaisinvetoa vaativia epakohtia ovat esimerkiksi:

- Kemiallinen analyysi on osoittanut lainsd&danndssa vahvistetun
enimmaismaaran ylittyvan tai EU:n alueella hyvaksymaéttéman
kasvinsuojeluaineen tehoaineen kayttn, mutta toimintaan ei ole tehty
korjaavia toimenpiteité tai ne eivat ole olleet oikeat/riittavat.

- Toimijalla ei kehotuksesta tai maarayksesta huolimatta ole esittaa keinoja
riskinhallinnan osoittamiseksi.

Aiheeseen liittyvaa lainsdadantoa ja ohjeita:

- 'Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus (EY) N:o 396/2005 torjunta-ainejaamien
enimmaismaarista kasvi- ja elainperéisissa elintarvikkeissa ja rehuissa tai niiden pinnalla sekéa
neuvoston direktiivin 91/414/ETY muuttamisesta (muutoksineen)

- Kauppa- ja teollisuusministeritén asetus lastenruokien torjunta-ainejaamista 1215/2007

- Kauppa- ja teollisuusministerion asetus aidinmaidonkorvikkeesta ja vieroitusvalmisteesta
1216/2007

- Eviran ohje (valmisteilla): Kemialliset tutkimukset elintarvikkeiden vaatimustenmukaisuuden
osoittamiseksi

- Elintarvikkeiden ja talousveden kemialliset vaarat (Eviran julkaisuja 13/2013
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17.13 Ymparistosta peraisin olevat vierasaineet

Huomioitavaa:

Tama kohta tarkastetaan, kun toimija valmistaa, valmistuttaa, pakkaa, tuo (sisamarkkinoilta ja/tai
kolmansista maista) tai valittda (esim. agentuuritoiminta)
¢ lastenruokia (ml. aidinmaidonkorvikkeet, vieroitusvalmisteet ja imevaisten
erityisruokavaliovalmisteet)
o merkittdvia maaria pyydettya kalaa tai niistd valmistettuja kalastustuotteita (esim.
elintarvikehuoneistot, jotka kasittelevat naita tuotteita > 50 000 kg/vuosi)
e merkittdvia maaria luonnonmarjoja tai -sienia (esim. elintarvikehuoneistot, jotka
kasittelevat naitd tuotteita > 50 000 kg/vuosi).

Pyydetyn kalan osalta samanaikaisesti suositellaan tarkastettavaksi ohje 16.4 (Dioksiini-
poikkeuksen alaisen kalan ja kalastustuotteiden jaljitettavyys).

Harkintaperusteisesti kohta voidaan tarkastaa myds, kun toimija valmistaa, valmistuttaa, pakkaa,
tuo (sisdmarkkinoilta ja/tai kolmansista maista) tai valittda (esim. agentuuritoiminta) sellaisia
elintarvikkeita tai niiden ainesosia, joille on vahvistettu lainsaadannolliset enimmaismaarat
ymparistosta peraisin olevien vierasaineiden osalta:

e mm. maito ja maitovalmisteet, liha ja lihatuotteet, sisaelimet, kala ja kalastustuotteet,
kananmunat ja munatuotteet, ayridiset, simpukat, palkovihannekset, vilja, vihannekset,
sienet, hedelmat, marjat, rasvat ja 6ljyt, ravintolisat, soijapavut, kaakao- ja suklaatuotteet,
tolkkijuomat™2.

Tata ohjetta sovelletaan harkintaperusteisesti vain niissa vahittdismyynti- ja tarjoilupaikoissa, jotka
tuovat maahan (sisamarkkinoilta ja/tai kolmansista maista) edella mainittuja elintarvikkeita.

Tarkastettavat asiat:

Omavalvonnan toteutumista arvioidaan (tarvittaessa pistokokein esimerkiksi 1-3 tuotetta, toiminnan
luonne ja laajuus huomioiden) tarkastamalla seuraavia asioita:

Elintarvikkeita, jotka sisaltavat ymparistosta peraisin olevia vierasaineita (raskasmetallit, dioksiinit
ja PCB-yhdisteet, radioaktiiviset aineet) yli vahvistetun enimmaismaaran ei saateta markkinoille,
eika niita kayteta elintarvikkeiden ainesosina.

e Toimija tunnistaa ja hallitsee ko. elintarvikkeen kannalta ymparistosta peraisin oleviin
vierasaineisiin liittyvat erityisesti huomioitavat vaarat (esim. pyydetty kala — raskasmetallit,
erityisesti elohopea; luonnonmarjat ja —sienet — radioaktiiviset aineet).

¢ Elintarvikkeiden tai niiden raaka-aineiden riskinhallinta on osoitettavissa ja
varmennettavissa (esimerkiksi hankintasopimukset, tuotespesifikaatiot,
analyysitodistukset, auditoinnit).

e HUOM! Erakohtaista varmentamista ei edellytetd. Toiminnan laajuus ja vaikuttavuus
maarittelevat esimerkiksi analyysitiheyden - myés mahdolliset viranomaisnaytteenoton
tutkimustulokset ovat hyédynnettavissa. Dioksiinipoikkeuksen alaisen kalan ja
kalastustuotteiden osalta ko. analyysitodistukset ovat tarpeettomia, jos elintarvikkeet on
tarkoitettu poikkeuksen mukaisille markkinoille.
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OIVALLINEN

HYVA

KORJATTAVAA

HUONO

Toiminta on vaatimusten mukaista.

Toimija tunnistaa ja hallitsee ymparistdsta peraisin oleviin vierasaineisiin liittyvat
vaarat.
- Riskinhallinta on osoitettavissa esimerkiksi hankintasopimuksilla tai
tuotespesifikaatioilla ja/tai se on varmennettavissa esimerkiksi
analyysitodistuksilla.

Toiminnassa on pienié epékohtia, jotka eivat heikenna
elintarviketurvallisuutta eivatka johda kuluttajaa harhaan.

Ymparistosta peraisin olevien vierasaineiden hallinta on paaosin edella
mainittujen vaatimusten mukaista. Pienia epakohtia ovat esimerkiksi:
- Riskinhallinta on osoitettavissa esimerkiksi hankintasopimuksilla tai
tuotespesifikaatioilla, mutta sen tueksi ei ole esittda esimerkiksi
analyysitodistuksia.

Toiminnassa on epakohtia, jotka heikentavéat elintarviketurvallisuutta tai
johtavat kuluttajaa harhaan. Epéakohdat on korjattava méaéaraajassa.

Ymparistosta peraisin oleviin vierasaineisiin liittyvien riskien hallinnassa on selvia
puutteita. Epakohtia ovat esimerkiksi:
- Riskinhallinta ei ole osoitettavissa millaan keinoin.

Toiminnassa on epakohtia, jotka vaarantavat elintarviketurvallisuutta tai
johtavat kuluttajaa vakavasti harhaan tai toimija ei ole noudattanut annettuja
maarayksia. Epakohdat on korjattava valittomasti.

Ymparistosta peraisin oleviin vierasaineisiin liittyvat riskit eivat ole hallinnassa.
Tallaisia valitonta korjausta tai takaisinvetoa vaativia epakohtia ovat esimerkiksi:
- Kemiallinen analyysi on osoittanut lainsdadanndssa vahvistetun
enimmaismaaran ylittyvan, mutta toimintaan ei ole tehty korjaavia
toimenpiteita tai ne eivat ole olleet oikeat/riittavat.
- Toimijalla ei kehotuksesta tai maarayksesta huolimatta ole esittaa keinoja
riskinhallinnan osoittamiseksi.

Aiheeseen liittyvaa lainsdadantda ja ohjeita (huomioitava muutoksineen):

- 1Euroopan komission asetus tiettyjen elintarvikkeissa olevien vierasaineiden enimmaismaarien
vahvistamisesta (EY) N:o 1881/2006

- 2Komission suositus vaeston suojelemisesta ja sille suunnattavasta tiedotuksesta, kun on kyse tiettyjen
luonnosta peraisin olevien elintarvikkeiden TSernobylin ydinvoimalaonnettomuuden seurauksena
edelleen sisaltdman radioaktiivisen cesiumin aiheuttamasta altistuksesta (2003/274/Euratom)

- Neuvoston asetus elintarvikkeissa olevia vieraita aineita koskevista yhteisén menettelyista (ETY) N:o

315/93

- Elintarvikkeiden ja talousveden kemialliset vaarat (Eviran julkaisuja 13/2013)
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17.14 Hometoksiinit

Huomioitavaa:

Tama kohta tarkastetaan, kun toimija valmistaa, valmistuttaa, pakkaa, tuo (sisamarkkinoilta ja/tai
kolmansista maista) tai valittda (esim. agentuuritoiminta)

¢ lastenruokia (ml. aidinmaidonkorvikkeet, vieroitusvalmisteet ja imevaisten
erityisruokavaliovalmisteet)

o merkittdvia maaria viljaa tai viljavalmisteita (esim. elintarvikehuoneistot, jotka kasittelevat
naita tuotteita > 500 000 kg/vuosi)

e merkittdvia maaria pahkinoita, maapahkinéita, kuivattuja hedelmia tai maissia tai niista
valmistettuja tuotteita (esim. elintarvikehuoneistot, jotka kasittelevat naita tuotteita > 10 000
kg/vuosi)

o merkittdvia maaria hedelmamehuija, -tiivisteita tai —nektareita (esim. elintarvikehuoneistot,
jotka kasittelevat naita tuotteita > 500 000 kg/vuosi).

Harkintaperusteisesti kohta voidaan tarkastaa myds, kun toimija valmistaa, valmistuttaa, pakkaa,
tuo (sisdmarkkinoilta ja/tai kolmansista maista) tai valittda (esim. agentuuritoiminta) sellaisia
elintarvikkeita tai niiden ainesosia, joille on vahvistettu lainsaadannolliset enimmaismaarat
hometoksiinien osalta:

e mm. maapahkinat ja muut dljysiemenet, mantelit, pistaasipahkinat, aprikoosin siemenet,
hasselpahkinat, parapahkinat, muut pahkinat, kuivatut hedelmat, vilja ja viljavalmisteet (ml.
maissi ja riisi), raakamaito, ldampokasitelty maito, mausteet ja mausteseokset, rusinat, kahvi
(paahdetut kahvipavut, jauhettu paahdettu kahvi, pikakahvi), rypalemehu (ml.
rypalemehutiivisteet ja —nektarit), lakritsi (ml. lakritsijuuri ja —uute), muu kuin kuluttajalle
myyty vehnagluteeni, hedelmataysmehut (ml. hedelmataysmehutiivisteet ja —nektarit),
kiinteat omenavalmisteet (ml. omenahilloke ja -sose), pasta, leipa, kakut, leivokset, keksit,
pikkuleivat, viljavalipalat, aamiaishiutaleet, jalostettu maissidljy, punariisi-ravintoliséﬂ.

Tata ohjetta sovelletaan harkintaperusteisesti vain niissa vahittdismyynti- ja tarjoilupaikoissa, jotka
tuovat maahan (sisamarkkinoilta ja/tai kolmansista maista) edella mainittuja elintarvikkeita.

Tarkastettavat asiat:

Omavalvonnan toteutumista arvioidaan (tarvittaessa pistokokein esimerkiksi 1-3 tuotetta, toiminnan
luonne ja laajuus huomioiden) tarkastamalla seuraavia asioita:

Elintarvikkeita, jotka sisaltdvat hometoksiineja (aflatoksiinit, okratoksiini A, patuliini,
deoksinivalenoli, zearalenoni, fumonisiinit, sitriniini) yli vahvistetun enimmaismaaran, ei saateta
markkinoille, eika niitd kayteta elintarvikkeiden ainesosina.

e Toimija tunnistaa ja hallitsee ko. elintarvikkeen kannalta hometoksiineihin liittyvat erityisesti
huomioitavat vaarat (esim. vilja ja viljavalmisteet — deoksinivalenoli/okratoksiini
Al/zearalenoni, maissi ja maissivalmisteet — fumonisiinit/aflatoksiinit, pahkinat — aflatoksiinit,
hedelmamehut — patuliini).

¢ Elintarvikkeiden tai niiden raaka-aineiden riskinhallinta on osoitettavissa ja
varmennettavissa (esimerkiksi hankintasopimukset, tuotespesifikaatiot, analyysitodistukset,
auditoinnit).
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¢ HUOMI! Erakohtaista varmentamista ei edellyteta. Toiminnan laajuus ja vaikuttavuus
maarittelevat esimerkiksi analyysitiheyden — myds mahdolliset viranomaisnaytteenoton
tutkimustulokset ovat hyddynnettavissa.

Toiminta on vaatimusten mukaista.
OIVALLINEN

Toimija tunnistaa ja hallitsee hometoksiineihin liittyvat vaarat.
- Riskinhallinta on osoitettavissa esimerkiksi hankintasopimuksilla tai
tuotespesifikaatioilla ja/tai se on varmennettavissa esimerkiksi
analyysitodistuksilla.

Toiminnassa on pienia epakohtia, jotka eivat heikenna
HYVA elintarviketurvallisuutta eivatka johda kuluttajaa harhaan.

Hometoksiinien hallinta on paaosin edella mainittujen vaatimusten mukaista.
Pienia epakohtia ovat esimerkiksi:
- Riskinhallinta on osoitettavissa esimerkiksi hankintasopimuksilla tai
tuotespesifikaatioilla, mutta sen tueksi ei ole esittaa esimerkiksi
analyysitodistuksia.

Toiminnassa on epakohtia, jotka heikentavat elintarviketurvallisuutta tai
KORJATTAVAA | johtavat kuluttajaa harhaan. Epakohdat on korjattava maaraajassa.

Hometoksiineihin liittyvien riskien hallinnassa on selvia puutteita. Epakohtia ovat
esimerkiksi:
- Riskinhallinta ei ole osoitettavissa milldan keinoin.

Toiminnassa on epakohtia, jotka vaarantavat elintarviketurvallisuutta tai
HUONO johtavat kuluttajaa vakavasti harhaan tai toimija ei ole noudattanut annettuja
maarayksia. Epakohdat on korjattava valittomasti.

Hometoksiineihin liittyvat riskit eivat ole hallinnassa. Tallaisia valitonta korjausta
tai takaisinvetoa vaativia epakohtia ovat esimerkiksi:

- Kemiallinen analyysi on osoittanut lainsdadanndssa vahvistetun
enimmaismaaran ylittyvan, mutta toimintaan ei ole tehty korjaavia
toimenpiteita tai ne eivat ole olleet oikeat/riittavat.

- Toimijalla ei kehotuksesta tai maarayksesta huolimatta ole esittaa keinoja
riskinhallinnan osoittamiseksi.

Aiheeseen liittyvaa lainsdadantda ja ohjeita (huomioitava muutoksineen):

- 1Euroopan komission asetus tiettyjen elintarvikkeissa olevien vierasaineiden enimmaismaarien
vahvistamisesta (EY) N:o 1881/2006

- Neuvoston asetus elintarvikkeissa olevia vieraita aineita koskevista yhteison menettelyista (ETY) N:o
315/93

- Elintarvikkeiden ja talousveden kemialliset vaarat (Eviran julkaisuja 13/2013)
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17 Elintarviketuotannon tutkimukset

17.15 Prosessissa syntyvat vierasaineet

Huomioitavaa:

Tama kohta tarkastetaan, kun toimija valmistaa, valmistuttaa, pakkaa, tuo (sisamarkkinoilta ja/tai
kolmansista maista) tai valittda (esim. agentuuritoiminta)
¢ lastenruokia (ml. aidinmaidonkorvikkeet, vieroitusvalmisteet ja imevaisten
erityisruokavaliovalmisteet)
¢ celintarvikkeita, joiden valmistuksessa kaytetdan perinteisia savustusprosesseja (HUOM!
Onhje ei koske savuaromeilla, esim. nestesavulla valmistettuja elintarvikkeita tai niiden
raaka-aineita).

Harkintaperusteisesti kohta voidaan tarkastaa myds, kun toimija valmistaa, valmistuttaa, pakkaa,
tuo (sisdmarkkinoilta ja/tai kolmansista maista) tai valittda (esim. agentuuritoiminta) sellaisia
elintarvikkeita tai niiden ainesosia, joille on vahvistettu lainsaadannolliset enimmaismaarat
prosessissa syntyvien vierasaineiden osalta:
o mm. savustettu liha ja niista tehdyt valmisteet, savustettu kala, savustetut
kalastustuotteet, dljyt ja rasvat, kaakaopavut ja niista tehdyt valmisteet, simpukat,
hydrolysoitu kasviproteiini, soijakastike.

Tata ohjetta sovelletaan niissa vahittaismyymalodissa ja tarjoilupaikoissa, joissa harjoitetaan
perinteista savustusta. Lisaksi ohjetta sovelletaan harkintaperusteisesti vain niissa vahittaismyynti-
ja tarjoilupaikoissa, jotka tuovat maahan (sisdmarkkinoilta ja/tai kolmansista maista) edella
mainittuja elintarvikkeita.

Tarkastettavat asiat:

Omavalvonnan toteutumista arvioidaan (tarvittaessa pistokokein esimerkiksi 1-3 tuotetta, toiminnan
luonne ja laajuus huomioiden) tarkastamalla seuraavia asioita:

Elintarvikkeita, jotka sisaltavat prosessissa syntyvia vierasaineita (PAH-yhdisteet, 3-MCPD) yli
vahvistetun enimmaismaaran ei saateta markkinoille, eika niita kayteta elintarvikkeiden ainesosina.

Elintarvikkeiden tai niiden ainesosien valmistaminen, valmistuttaminen, pakkaaminen, tuonti
(sisamarkkinoilta ja/tai kolmansista maista) tai valittaminen (esim. agentuuritoiminta):

¢ Toimija tunnistaa ja hallitsee ko. elintarvikkeen kannalta prosessissa syntyviin
vierasaineisiin liittyvat erityisesti huomioitavat vaarat (esim. savustetut tuotteet — PAH-
yhdisteet, soijakastike — 3-MCPD).

e Elintarvikkeiden tai niiden raaka-aineiden riskinhallinta on osoitettavissa ja
varmennettavissa (esimerkiksi hankintasopimukset, tuotespesifikaatiot,
analyysitodistukset, auditoinnit).

e HUOM! Erakohtaista varmentamista ei edellytetd. Toiminnan laajuus ja vaikuttavuus
maarittelevat esimerkiksi analyysitiheyden — my6s mahdolliset viranomaisnaytteenoton
tutkimustulokset ovat hyédynnettavissa.

Toimijan itse savustamat elintarvikkeet:
¢ Savustuslaitteen puhtaudesta huolehditaan.
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¢ Laitevalmistajan kayttéohjeita ja hyvia tuotantotapoja (esim. "ylisavustuksen” valttdminen)
noudatetaan.

e Omavalvontaan liittyvia analyyseja on tehty (HUOM! Toiminnan laajuus ja vaikuttavuus
maarittelevat analyysitiheyden); myds mahdolliset viranomaisnaytteenoton
tutkimustulokset ovat hyédynnettavissa.

e Analyysitodistus, joka osoittaa maaraystenmukaisuuden, on vahvin varmennus
riskinhallinnasta.

Toiminta on vaatimusten mukaista.

OIVALLINEN
Toimija tunnistaa ja hallitsee prosessissa syntyviin vierasaineisiin liittyvat vaarat.
Elintarvikkeiden tai niiden ainesosien valmistaminen, valmistuttaminen,
pakkaaminen, tuonti (sisdmarkkinoilta ja/tai kolmansista maista) tai valittaminen
(esim. agentuuritoiminta):

- Riskinhallinta on osoitettavissa esimerkiksi hankintasopimuksilla tai
tuotespesifikaatioilla ja/tai se on varmennettavissa esimerkiksi
analyysitodistuksilla.

Toimijan itse savustamat elintarvikkeet:

- Savustuslaitteen puhtaudesta huolehditaan.

- Savustuksessa noudatetaan laitevalmistajan ohjeita ja/tai hyvia
tuotantotapoja.

- Riskinhallinnan tueksi on tehty kemiallisia analyyseja.

Toiminnassa on pienia epakohtia, jotka eivat heikenna
HYVA elintarviketurvallisuutta eivatka johda kuluttajaa harhaan.

Prosessissa syntyvien vierasaineiden hallinta on paaosin edella mainittujen
vaatimusten mukaista. Pienia epakohtia ovat esimerkiksi:

Elintarvikkeiden tai niiden ainesosien valmistaminen, valmistuttaminen,
pakkaaminen, tuonti (sisdmarkkinoilta ja/tai kolmansista maista) tai valittaminen
(esim. agentuuritoiminta):
- Riskinhallinta on osoitettavissa esimerkiksi hankintasopimuksilla tai
tuotespesifikaatioilla, mutta sen tueksi ei ole esittda esimerkiksi
analyysitodistuksia.

Toimijan itse savustamat elintarvikkeet:
- Savustuslaitteen puhtaudessa on pientd huomautettavaa, mutta se on
paaosin puhdas.
- Hyvia tuotantotapoja noudatetaan padosin, mutta on havaittavissa pienia
puutteita, jotka eivat kuitenkaan heikenna elintarviketurvallisuutta.
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KORJATTAVAA

HUONO

Toiminnassa on epakohtia, jotka heikentavét elintarviketurvallisuutta tai
johtavat kuluttajaa harhaan. Epakohdat on korjattava méaaraajassa.

Prosessissa syntyviin vierasaineisiin liittyvien riskien hallinnassa on selvia
puutteita. Epakohtia ovat esimerkiksi:

Elintarvikkeiden tai niiden ainesosien valmistaminen, valmistuttaminen,
pakkaaminen, tuonti (sisdmarkkinoilta ja/tai kolmansista maista) tai valittdminen
(esim. agentuuritoiminta):

- Riskinhallinta ei ole osoitettavissa millaan keinoin.

Toimijan itse savustamat elintarvikkeet:
- Savustuslaite on silminnahden erittain likainen.
- Savustuslaitteen kayttéohjeita ei tunneta.
- Savustuksessa ei noudateta hyvia tuotantotapoja (esim. "ylisavustus”).

Toiminnassa on epakohtia, jotka vaarantavat elintarviketurvallisuutta tai
johtavat kuluttajaa vakavasti harhaan tai toimija ei ole noudattanut annettuja
maarayksia. Epakohdat on korjattava valittomasti.

Prosessissa syntyviin vierasaineisiin liittyvat riskit eivat ole hallinnassa. Tallaisia
valitdnta korjausta tai takaisinvetoa vaativia epakohtia ovat esimerkiksi:

Elintarvikkeiden tai niiden ainesosien valmistaminen, valmistuttaminen,
pakkaaminen, tuonti (sisdmarkkinoilta ja/tai kolmansista maista) tai valittaminen
(esim. agentuuritoiminta):

- Kemiallinen analyysi on osoittanut lainsdadanndssa vahvistetun
enimmaismaaran ylittyvan, mutta toimintaan ei ole tehty korjaavia
toimenpiteita tai ne eivat ole olleet oikeat/riittavat.

- Toimijalla ei kehotuksesta tai maarayksesta huolimatta ole esittaa keinoja
riskinhallinnan osoittamiseksi.

Toimijan itse savustamat elintarvikkeet:
- Kemiallinen analyysi on osoittanut lainsdaddanndssa vahvistetun
enimmaismaaran ylittyvan, mutta toimintaan ei ole tehty korjaavia
toimenpiteita tai ne eivat ole olleet oikeat/riittavat.

Aiheeseen liittyvaa lainsdadantda ja ohjeita (huomioitava muutoksineen):

1Euroopan komission asetus tiettyjen elintarvikkeissa olevien vierasaineiden enimmaismaarien
vahvistamisesta (EY) N:o 1881/2006
Neuvoston asetus elintarvikkeissa olevia vieraita aineita koskevista yhteison menettelyista (ETY) N:o

315/93

Elintarvikkeiden ja talousveden kemialliset vaarat (Eviran julkaisuja 13/2013)
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- Ohjeita PAH-yhdisteiden vahentamiseksi:
(http://www.evira.fi/files/attachments/fi/elintarvikkeet/valmistus ja_myynti/valvonta/tutkimukset ja_proje
ktit/pah_hanke/lite 6 ohjeita_pah-yhdisteiden vahentamiseksi.pdf)



http://www.evira.fi/files/attachments/fi/elintarvikkeet/valmistus_ja_myynti/valvonta/tutkimukset_ja_projektit/pah_hanke/liite_6_ohjeita_pah-yhdisteiden_vahentamiseksi.pdf
http://www.evira.fi/files/attachments/fi/elintarvikkeet/valmistus_ja_myynti/valvonta/tutkimukset_ja_projektit/pah_hanke/liite_6_ohjeita_pah-yhdisteiden_vahentamiseksi.pdf
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17 Elintarviketuotannon tutkimukset

17.16 Muut vierasaineet

Huomioitavaa:

Toistaiseksi ohje "Muut vierasaineet” sisaltda vain nitraattipitoisuuksien valvontaa; ohjeen
sovellusaluetta voidaan tarvittaessa laajentaa erillisten paivitysten yhteydessa.

Tama kohta tarkastetaan, kun toimija valmistaa, valmistuttaa, pakkaa, tuo (sisamarkkinoilta ja/tai
kolmansista maista) tai valittaa (esim. agentuuritoiminta)
¢ lastenruokia (ml. aidinmaidonkorvikkeet, vieroitusvalmisteet ja imevaisten
erityisruokavaliovalmisteet)
o merkittdvida maaria pinaattia, tuoretta salaattia, jdavuorisalaatteja tai rucolaa (esim.
elintarvikehuoneistot, jotka kasittelevat naita tuotteita > 50 000 kg/vuosi).

Harkintaperusteisesti kohta voidaan tarkastaa myds, kun toimija valmistaa, valmistuttaa, pakkaa,
tuo (sisamarkkinoilta ja/tai kolmansista maista) tai valittaa (esim. agentuuritoiminta) sellaisia
elintarvikkeita tai niiden ainesosia, joille on vahvistettu lainsdadanndllinen enimmaismaara nitraatin
osalta:

e pinaatti, tuore salaatti, jadvuorisalaatit, rucola’.

Tata ohjetta sovelletaan harkintaperusteisesti vain niissa vahittaismyynti- ja tarjoilupaikoissa, jotka
tuovat maahan (sisamarkkinoilta ja/tai kolmansista maista) edella mainittuja elintarvikkeita.

Tarkastettavat asiat:

Omavalvonnan toteutumista arvioidaan (tarvittaessa pistokokein esimerkiksi 1-3 tuotetta, toiminnan
luonne ja laajuus huomioiden) tarkastamalla seuraavia asioita:

Elintarvikkeita, jotka sisaltavat nitraattia yli vahvistetun enimmaismaaran ei saateta markkinoille,
eika niita kayteta elintarvikkeiden ainesosina.

e Toimija tunnistaa ja hallitsee nitraattiin liittyvat vaarat.

o Elintarvikkeiden tai niiden raaka-aineiden riskinhallinta on osoitettavissa ja
varmennettavissa (esimerkiksi hankintasopimukset, tuotespesifikaatiot,
analyysitodistukset, auditoinnit).

e HUOM! Erakohtaista varmentamista ei edellyteta. Toiminnan laajuus ja vaikuttavuus
maarittelevat analyysitiheyden — myods mahdolliset viranomaisnaytteenoton
tutkimustulokset ovat hyédynnettavissa.
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OIVALLINEN

HYVA

KORJATTAVAA

HUONO

Toiminta on vaatimusten mukaista.

Toimija tunnistaa ja hallitsee nitraattiin liittyvat vaarat.
- Riskinhallinta on osoitettavissa esimerkiksi hankintasopimuksilla tai
tuotespesifikaatioilla ja/tai se on varmennettavissa esimerkiksi
analyysitodistuksilla.

Toiminnassa on pienia epakohtia, jotka eivat heikenna
elintarviketurvallisuutta eivatka johda kuluttajaa harhaan.

Nitraatin hallinta on paaosin edella mainittujen vaatimusten mukaista. Pienia
epakohtia ovat esimerkiksi:
- Riskinhallinta on osoitettavissa esimerkiksi hankintasopimuksilla tai
tuotespesifikaatioilla, mutta sen tueksi ei ole esittaa esimerkiksi
analyysitodistuksia.

Toiminnassa on epakohtia, jotka heikentavat elintarviketurvallisuutta tai
johtavat kuluttajaa harhaan. Epéakohdat on korjattava méaaraajassa.

Nitraattiin liittyvien riskien hallinnassa on selvia puutteita. Epakohtia ovat
esimerkiksi:
- Riskinhallinta ei ole osoitettavissa milldan keinoin.

Toiminnassa on epakohtia, jotka vaarantavat elintarviketurvallisuutta tai
johtavat kuluttajaa vakavasti harhaan tai toimija ei ole noudattanut annettuja
maarayksia. Epakohdat on korjattava valittomasti.

Nitraattiin liittyvat riskit eivat ole hallinnassa. Tallaisia valitonta korjausta tai
takaisinvetoa vaativia epakohtia ovat esimerkiksi:

- Kemiallinen analyysi on osoittanut lainsdadanndssa vahvistetun
enimmaismaaran ylittyvan, mutta toimintaan ei ole tehty korjaavia
toimenpiteita tai ne eivat ole olleet oikeat/riittavat.

- Toimijalla ei kehotuksesta tai maarayksesta huolimatta ole esittaa keinoja
riskinhallinnan osoittamiseksi.

Aiheeseen liittyvaa lainsdadantda ja ohjeita (huomioitava muutoksineen):

- 1Euroopan komission asetus tiettyjen elintarvikkeissa olevien vierasaineiden enimmaismaarien
vahvistamisesta (EY) N:o 1881/2006
- Neuvoston asetus elintarvikkeissa olevia vieraita aineita koskevista yhteison menettelyista (ETY) N:o

315/93

- Elintarvikkeiden ja talousveden kemialliset vaarat (Eviran julkaisuja 13/2013)



Valvontaosasto, elintarvikehygieniayksikkd ja tuoteturvallisuusyksikko

Oiva-arviointiohje ilmoitetuille ja hyvéksytyille elintarvikehuoneistoille

17. Elintarviketuotannon tutkimukset

17.17 Muut kemialliset tutkimukset

Huomioitavaa:
- Asiaa ei tarkasteta ilmoitetuissa tai hyvaksytyissa elintarvikehuoneistoissa.
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18 Oiva-raportin esillapito

18.1 Oiva-raportin esillapito

Huomioitavaa:
¢ Oiva-raportin tulee olla elintarvikehuoneiston paasisaankaynnin valittdtmassa
laheisyydessa tai muussa kuluttajan kannalta oleellisessa paikassa ja helposti
havaittavalla korkeudella, Eviran maarayksen mukaisesti, silloin kun kuluttaja asioi
elintarvikehuoneistossa.

o Kaikkien elintarvikehuoneistojen jotka myyvét internetin valityksella tuotteitaan, tulee
julkaista Oiva-raportti omalla etusivulla. Internetin etusivu vastaa tassa tapauksessa
yrityksen sisdénkayntia.

o Kaikkien elintarvikehuoneistojen jotka markkinoivat tuotteitaan internetissa, tulee julkaista
Oiva-raporttinsa omilla kotisivuillaan

Tarkastettavat asiat:
¢ Oiva-raportin esillapito

o sisaankaynnin yhteydessa
o internetmyynnin yhteydessa

Toiminta on vaatimusten mukaista.

OIVALLINEN
Viimeisin Oiva-raportti on asetettu esille Eviran maaraamalla tavalla. Oiva-
raportti on selkeasti havaittavissa ja luettavissa paasisaankaynnin
yhteydessa sopivalla korkeudella tai, jos se on asetettu esille muualle
elintarvikehuoneistoon, se on tarkoituksenmukaisessa paikassa helposti
luettavissa.

Toiminnassa on pienié epéakohtia. Epdkohdat eivat heikenna
HYVA elintarviketurvallisuutta eivatka johda kuluttajaa harhaan.
Viimeisinta Oiva-raporttia ei ole asetettu esille Eviran maaraamalla tavalla.
Oiva-raportti on paikassa, josta kuluttajan ei ole mahdollista lukea sita tai se
on lukukelvottomassa kunnossa.
Toiminnassa on epakohtia, jotka heikentavét elintarviketurvallisuutta tai
KORJATTAvAa Johtavat kuluttajaa harhaan. Epakohdat on korjattava maaraajassa.

Toimijalle on edellisella tarkastuskerralla annettu Oiva-raportin esillapidosta
arvosana hyva eika raportin esillapidossa aiemmin todettua epakohtaa ole
korjattu.



ja hyvak Sivu/sivut 2/2

Ohje/versio 10262/1
Kayttoonotto 12.1.2015

Valvontaosasto, Elintarvikehygieniayksikkd, Tuoteturvallisuusyksikkd

Oiva-arviointiohjeet ilmoitetuille ja hyvaksytyille elintarvikehuoneistoille

Toiminnassa on epakohtia, jotka vaarantavat elintarviketurvallisuutta tai
johtavat kuluttajaa vakavasti harhaan tai toimija ei ole noudattanut annettuja
HUONO maarayksia. Epakohdat on korjattava valittémasti.

Toimijalle on edelliselld tarkastuskerralla annettu Oiva-raportin esillapidosta
arvosana korjattavaa eika raportin esillapidossa aiemmin todettua epakohtaa
ole korjattu.

Esilla oleva Oiva-raportti ei vastaa viimeisinta viranomaisen antamaa Oiva-
raporttia, joka johtaa kuluttajaa harhaan.

Aiheeseen liittyvaa lainsdadantoa ja ohjeita:
- Elintarvikelaki 23/2006 218

- Elintarviketurvallisuusviraston maarays elintarvikevalvontaviranomaisen ilmoitus- ja
tiedonantovelvollisuuden toteuttamistavasta ja valvontatietojen julkistamisesta, Evira/3091/0900/2013
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