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nojalla:
18
Soveltamisala

Tatd asetusta sovelletaan elintarvikkeiden
alkutuotantoon sekd siihen liittyviin toimin-
toihin.

Asetuksen liitettd 3 sovelletaan alkutuotan-
non toimijaan, joka luovuttaa alkutuotannon
tuotteita suoraan kuluttajalle tai toimittaa nii-
t4 paikalliseen véhittdismyyntiin eraista elin-
tarviketurvallisuusriskeiltddn véahéisista toi-
minnoista annetun valtioneuvoston asetuksen
(1258/2011), jaljempéna vahariskisista toi-
minnoista annettu asetus, 2 ja 3 §:n mukai-
sesti.

Té&ssé asetuksessa séadetadn:

1) alkutuotantopaikan rakenteellisista ja
toiminnallisista vaatimuksista;

2) alkutuotannon tuotteita ja niiden kasitte-
lya koskevista vaatimuksista;

3) alkutuotannossa kaytettdvan veden laa-
tuvaatimuksista;

4) alkutuotannon toimijan omavalvonnasta
ja kirjanpidosta;

5) alkutuotantopaikalta lahtevistd alkutuo-
tannon tuotteista annettavista tiedoista;

6) alkutuotannon tuotteiden kuljetuksesta
pois alkutuotantopaikalta;

7) teurastamisen aloittamisesta alkutuotan-
topaikalla.

Tatd asetusta ei sovelleta elintarvikelain
228:n 4 momentin mukaiseen kasvien ja
sienten alkutuotantoon eik& luovutukseen al-
kutuotannon tuotteina suoraan kuluttajalle.

Asetuksella taydennetdan elintarvikehy-
gieniasta annetun Euroopan parlamentin ja
neuvoston asetuksen (EY) N:o 852/2004, jal-
jempéna yleinen elintarvikehygienia-asetus,
ja eléinperéisia elintarvikkeita koskevista eri-
tyisistd hygieniasédanndistd annetun Euroopan
parlamentin ja neuvoston asetuksen (EY) N:o
853/2004, jaljempédna eldimistad saatavien
elintarvikkeiden hygienia-asetus, vaatimuk-
sia.

28
Soveltamisalan rajoitukset

Luonnonvaraisten kasvien ja sienten alku-
tuotantoa eivat koske tdmén asetuksen 4 8:n
vaatimus kirjallisesta omavalvonnan kuvauk-
sesta eivétka liitteen 1 veden laatua ja tutki-
mista koskevat vaatimukset.

Luonnonvaraisen riistan metsastystd eivat
koske tdmén asetuksen 4 §:n vaatimus Kirjal-
lisesta omavalvonnan kuvauksesta, liitteen 1


http://www.finlex.fi/fi/laki/alkup/2011/20111368
http://www.finlex.fi/fi/laki/alkup/2013/20130449
http://www.finlex.fi/fi/laki/alkup/2013/20130700
https://www.finlex.fi/fi/laki/alkup/2015/20150621?search%5Btype%5D=pika&search%5Bpika%5D=621%2F2015
http://mmm.fi/documents/1410837/1817384/sk20160188/d7223840-f001-4048-bb1b-becc0fd69f4b
http://www.finlex.fi/fi/laki/alkup/2011/20111368

veden laatua ja tutkimista koskevat vaati-
mukset eivatkd liitteen 2 vaatimukset teu-
raseldimi& koskevista tiedoista.

Kalastusta ja vesiviljelya eivat koske tdmén
asetuksen liitteen 1 veden laatua ja tutkimista
koskevat vaatimukset.

38
Maaritelmat

Téassé asetuksessa sovelletaan elintarvike-
lain ja seuraavien asetusten madritelmia:

1) elintarvikelainsédadantéa koskevista ylei-
sista periaatteista ja vaatimuksista, Euroopan
elintarviketurvallisuusviraston perustamises-
ta sekd elintarvikkeiden turvallisuuteen liit-
tyvistd menettelyistd annettu Euroopan par-
lamentin ja neuvoston asetus (EY) N:o
178/2002, jaljempéna yleinen elintarvikease-
tus;

2) yleinen elintarvikehygienia-asetus;

3) eldimista saatavien elintarvikkeiden hy-
gienia-asetus;

4) laitosten elintarvikehygieniasta annettu
maa- ja metsatalousministerion  asetus
(1369/2011), jaljempana laitosasetus.

Lisaksi tasséd asetuksessa tarkoitetaan:

1) alkutuotannon toimijalla elintarvikkei-
den alkutuotantoa ja siihen liittyvié toiminto-
ja harjoittavaa elintarvikelain 6 8:n 11 koh-
dan mukaista elintarvikealan toimijaa;

2) vesiviljelylaitoksella sellaista alkutuotan-
topaikkaa, jossa tuotetaan viljeltyja kaloja,
rapuja tai naiden sukusoluja elintarvikkeeksi
tai jatkokasvatukseen toisille laitoksille, ei
kuitenkaan sellaista vesiviljelylaitosta, jossa
yksinomaan tuotetaan edelld mainittuja el&i-
mid luonnonvesiin istutettavaksi.

48
Omavalvonta

Alkutuotannon toimijan on elintarvikelain
19 §:n mukaisen omavalvonnan toteuttami-
seksi laadittava kirjallinen kuvaus alkutuo-
tantopaikalla kaytettavistd keskeisistd menet-
telyista yleisen elintarvikehygienia-asetuksen
4 artiklan ja liitteen | osan A kohdan Il mu-
kaisten hygieniavaatimusten toimeenpanemi-
seksi. Omavalvonnan kuvausta laadittaessa

on huomioitava alkutuotannon ja siihen liit-
tyvien toimintojen luonne ja laajuus. Toi-
minnan muuttuessa kuvausta on muutettava
ja tdydennettava.

Toimija voi kuvauksessa kayttdd hyvak-
seen yleisen elintarvikehygienia-asetuksen 8
artiklan mukaisia kansallisia hyvan kéytan-
non ohjeita. Toimija, joka noudattaa toimin-
taansa soveltuvaa Elintarviketurvallisuusvi-
raston arvioimaa kansallista hyvén kéytannén
ohjetta, voi korvata ohjeella omavalvonnan
kuvauksen tai osan siita.

58
Kirjanpito

Alkutuotannon toimijan velvollisuudesta
pitdd kirjaa alkutuotannosta ja siihen liitty-
vistd toiminnoista sdddetaddn yleisen elintar-
vikehygienia-asetuksen liitteen | osan A
kohdassa Ill. Kirjanpidossa on oltava yleisen
elintarvikeasetuksen 18 artiklan ja elintarvi-
kelain 17 8:n edellyttdman elintarvikkeiden
jaljitettdvyyden varmistamiseksi tiedot alku-
tuotantopaikalle vastaanotetuista el&imista
sekd alkutuotantopaikalta elintarvikkeeksi
toimitetuista eldimistd ja muista alkutuotan-
non tuotteista. Toimijan on liséksi noudatet-
tava tdmén asetuksen liitteen 2 toimialakoh-
taisia kirjanpitovaatimuksia.

Kirjanpidon on oltava alkutuotantopaikalla
valvontaviranomaisen helposti tarkastettavis-
sa ja se on pyydettiessé esitettava valvonta-
viranomaiselle.

Alkutuotannon toimijan on séilytettava
yleisen elintarvikehygienia-asetuksen liitteen
I A osan Il kohdan 8 ja 9 alakohtien mukai-
sia tietoja vahintaan kolme vuotta, kuitenkin
siten ettd 8 alakohdan a ja b kohtien mukaista
Kirjanpitoa on séilytettava viisi vuotta. Muuta
tdméan asetuksen mukaista kirjanpitoa on séi-
Iytettdva vahintééan yksi vuosi. (188/2016)

68

Tietojen toimittaminen alkutuotannon tuot-
teista

Alkutuotannon toimijan on toimitettava
vastaanottavalle elintarvikealan toimijalle
tieto seikasta, joka voi vaikuttaa haitallisesti
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ldhetettévien tai jo l&hetettyjen alkutuotannon
tuotteiden tai niistd saatavien elintarvikkei-
den turvallisuuteen.

Toimijan on lisdksi noudatettava taman
asetuksen liitteen 2 toimialakohtaisia vaati-
muksia tietojen toimittamisesta.

Tiedot on toimitettava kirjallisesti tai séh-
koisesti.

78
Veden laatuvaatimukset

Alkutuotannossa kaytettavaa vettd koske-
vista vaatimuksista sdadetaan yleisen elintar-
vikehygienia-asetuksen 2 artiklassa ja liit-
teessa | sekd eldimistd saatavien elintarvik-
keiden hygienia-asetuksen liitteessa IlI.

Alkutuotannon toimijalla on oltava tieto
alkutuotantopaikalla kaytettdvan veden laa-
dusta. Vettd koskevia vaatimuksia sovelle-
taan my0ds lumeen, jaahan ja hdyryyn.

Toimijan on lisaksi noudatettava taman
asetuksen liitteen 1 vaatimuksia kasteluun,
jaadhdyttdmiseen ja puhdistamiseen kaytetta-
van veden laadulle ja veden tutkimiselle.

Helsingissa 20 péivéna joulukuuta 2011

88

Rakenteelliset ja toiminnalliset vaatimukset
alkutuotannolle

Alkutuotantopaikkoja koskevista rakenteel-
lisista ja toiminnallisista vaatimuksista sdide-
tddn yleisen elintarvikehygienia-asetuksen
liitteessa | sek& eldimista saatavien elintar-
vikkeiden hygienia-asetuksen liitteessa 1lI.
Toimijan on liséksi noudatettava tdman ase-
tuksen liitteen 2 rakenteellisia ja toiminnalli-
sia vaatimuksia.

98
Voimaantulo

Tama asetus tulee voimaan 1 pdivana tam-
mikuuta 2012.

Talla asetuksella kumotaan maa- ja metsa-
talousministerion asetus alkutuotannolle elin-
tarviketurvallisuuden varmistamiseksi asetet-
tavista vaatimuksista (134/2006).

Maa- ja metsatalousministeri Jari Koskinen

Elainladkintoylitarkastaja Joanna Kurki
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Liite 1

VAATIMUKSET ALKUTUOTANNOSSA KASTELUUN, JAAHDYTTAMISEEN JA
PUHDISTAMISEEN KAYTETTAVALLE VEDELLE
(koko liite muutettu asetuksella 449/2013)

Taman liitteen vaatimukset tdydentévét yleisen elintarvikehygienia-asetuksen vaatimuksia.

Alkutuotannon toimija vastaa siitd, ettd vedestd on tehty tdman liitteen mukaiset tutkimukset.
Jos vedessa on syyta epdilla esiintyvan tekijoitd, jotka voivat vaarantaa alkutuotannon tuottei-
den ja niisté saatavien elintarvikkeiden turvallisuuden, on vedesta liséksi tehtdva néita tekijoita
koskevat tutkimukset. Tutkimukset on tehtdva ennen veden kéyttéonottoa ja sen jélkeen va-
hintd4n kolmen vuoden vélein.

Alkutuotannon toimijan on ryhdyttévé toimenpiteisiin veden laadun parantamiseksi, jos vesi ei
tayta tdman liitteen mukaisia laatuvaatimuksia ja jos raja-arvosta poikkeaminen voi vaarantaa
toimijan tuottaman elintarvikkeen turvallisuuden.

Toimijan on séilytettdva todistusta kdyttoonottotutkimuksesta pysyvésti ja muista tutkimuksis-
ta vahintdan viisi vuotta. Todistukset on pyydettdessa esitettdvé valvontaviranomaiselle.

Téamén liitteen mukaiset tutkimukset on tehtévé elintarvikelain 39 §:n 2 momentin mukaisessa
laboratoriossa.

Luku 1. Itujen tuotannossa kaytettava vesi

1. ltujen tuotannossa saa kéayttda vain vettd, josta on tehty vahintaédn pienten yksikdiden talo-
usveden laatuvaatimuksista ja valvontatutkimuksista annetun sosiaali- ja terveysministeri-
on asetuksen (401/2001) liitteen 1l mukaiset tutkimukset.

2. Tutkimukset on tehtava naytteestd, joka edustaa siementen pesuun, itujen kasteluun sek&
tuotteiden, pintojen, laitteiden ja véalineiden puhdistamiseen ja huuhteluun kéaytettavés vet-
ta.

3. Tutkimusten tulosten arvostelussa on noudatettava pienten yksikéiden talousveden laatu-
vaatimuksista ja valvontatutkimuksista annetun sosiaali- ja terveysministerion asetuksen
(401/2001) 1§:n 2 kohdassa tarkoitetulle vedelle asetettuja laatuvaatimuksia ja
-suosituksia

Luku 2. Muiden elintarvikkeiden tuotannossa kaytettava vesi

2.1. Kasteluun kaytettava vesi

1. Kasvien ja sienten elintarvikkeeksi tarkoitettujen, sellaisenaan syOtdvien osien suoraan
kasteluun saa kéyttda vain sellaista vettd, josta on tutkittu véhintddn Escherichia coli ja
suolistoperdiset enterokokit seka vari ja haju. Kaytettdessa luonnon pintavesia on arvioita-
va my06s syanobakteerien esiintyminen.

2. Tutkimukset on tehtdva ndytteesta, joka edustaa kasteluun kéytettavaa vetta.
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3. Veden on taytettadvé seuraavat laatuvaatimukset:

1) Escherichia coli -bakteereita korkeintaan 300 pmy/100 ml;

2) suolistoperdisia enterokokkeja korkeintaan 200 pmy/100 ml;

3) vedessa ei saa esiintya sellaista poikkeavaa varid, hajua tai syanobakteerien massa-
esiintymad, josta voi olla elintarvikehygieenista haittaa.

2.2. Jaéhdyttamiseen ja puhdistamiseen kaytettava vesi

1. Seuraaviin tarkoituksiin saa kayttaa vain sellaista vettd, josta on tutkittu vahintaan Esche-
richia coli ja suolistoperaiset enterokokit seké véri ja haju:

a) kasvien ja sienten elintarvikkeeksi tarkoitettujen osien puhdistaminen ja suora
jaahdyttaminen vedelld;

b) eldimista saatavien alkutuotannon tuotteiden kanssa kosketuksiin joutuvien pinto-
jen, laitteiden ja vélineiden puhdistaminen ja huuhtelu;

c) munatuotteiden raaka-aineeksi toimitettavien munien puhdistaminen.

2. Tutkimukset on tehtdva ndytteestd, joka edustaa ja&dhdyttdmiseen ja puhdistamiseen kéy-
tettavaa vetta.

3. Tutkimusten tulosten arvostelussa on noudatettava pienten yksikéiden talousveden laatu-
vaatimuksista ja valvontatutkimuksista annetun sosiaali- ja terveysministerion asetuksen
(401/2001) 1§:n 3 kohdassa tarkoitetulle vedelle asetettuja laatuvaatimuksia ja
-suosituksia.



Liite 2

TOIMIALAKOHTAISET VAATIMUKSET ALKUTUOTANNOLLE

Taman liitteen vaatimukset tdydentéavét yleisen elintarvikehygienia-asetuksen ja eldimisté saa-
tavien elintarvikkeiden hygienia-asetuksen vaatimuksia.

Luku 1. Teuraseldimet
1.1 Elintarvikeketjua koskevat tiedot
1.1.1 Kirjanpito

1. Teurastamoon, pienteurastamoon ja poroteurastamoon (teurastamo) toimitettavista eldi-
misté pidettavassa alkutuotannon toimijan kirjanpidossa on oltava elaimisté saatavien elin-
tarvikkeiden hygienia-asetuksen liitteen 1l jakson Il kohdassa 3 luetellut tiedot seké tieto
elaimeen mahdollisesti injektoidusta mikrosirusta.

2. Elintarvikeketjua koskevien tietojen toimittamisesta teurastamoon on pidettava kirjaa.
1.1.2 Elintarvikeketjua koskevat tiedot

1. Kun alkutuotannon toimija lahettad eldimié teurastamoon, hénen on toimitettava edella lu-
vussa 1.1.1 mainitut tiedot teurastamoon esimerkiksi osana eldinten terveydenhuolto- tai
muuta jarjestelmad. Elaimista saatavien elintarvikkeiden hygienia-asetuksen liitteen Il jak-
son 11l kohdassa 4 a lueteltuja tietoja ei kuitenkaan tarvitse toimittaa, jos ne ovat teurasta-
mon tiedossa jonkin pysyvan jérjestelyn kautta.

2. Kun alkutuotannon toimija lahettad siipikarjaa teurastamoon, hénen on liséksi toimitettava
teurastamoon seuraavat tiedot:

a) salmonellavalvontaohjelmaan kuuluvien lintujen osalta kunnaneléinldakérin vii-
meisimman tarkastuskdynnin ajankohta ja tarkastustulokset seka tieto viimeisim-
méan salmonellatutkimuksen ajankohdasta ja tutkimustuloksesta;

b) kasvatusaikainen kuolleisuus ldhetettdvassa erdssa;

c) lintujen saapumispdiva alkutuotantopaikalle, saapumiserén koko ja lintujen alku-
peré (emokanalan nimi tai tunnus ja hautomon nimi).

1.1.3 Elintarvikeketjua koskevien tietojen toimittaminen

1. Elintarvikeketjua koskevat tiedot on toimitettava teurastamoon eldimisté saatavien elintar-
vikkeiden hygienia-asetuksen liitteen Il jakson Il kohdan 2 mukaisesti niin, ett4 ne ovat
perilla viimeistaan 24 tuntia ennen eldinten saapumista teurastamoon. Tiedot voi kuitenkin
tarkastuseldinladkarin luvalla toimittaa edelld mainittua ajankohtaa myéhemmin eldimista
saatavien elintarvikkeiden hygienia-asetuksen liitteen Il jakson 11l kohdassa 7 mainituin
edellytyksin.

2. Eldimista saatavien elintarvikkeiden hygienia-asetuksen liitteen Il jakson Il kohdan 3
alakohtien c-g osalta tiedot on ilmoitettava ennen teurastettavaksi lahettdmista seuraavasti:



3.

a) kohdan ¢ mukaiset eldinten laakitsemista koskevat tiedot kolmen kuukauden ajal-
ta, siipikarjan osalta kuitenkin erdn elinajalta ja hevosten osalta kuuden kuukau-
den ajalta;

b) kohdan d mukaiset eldintaudit kolmen kuukauden ajalta, siipikarjan osalta kuiten-
kin erdn elinajalta;

c) kohdan e mukaiset ndytteiden analyysitulokset kolmen kuukauden ajalta, siipikar-
jan osalta kuitenkin erdn elinajalta ja kohdan e mukaiset vierasainevalvonnan tu-
lokset kaikista eléinlajeista yhden vuoden ajalta;

d) kohdan f mukaiset aiempien ante- ja post mortem -tarkastusten tulokset yhden
vuoden ajalta;

e) kohdan g tuotantoa koskevat tiedot kolmen kuukauden ajalta, siipikarjan osalta
kuitenkin erén elinajalta.

Muista mahdollisista seikoista, jotka voivat vaikuttaa haitallisesti elintarvikkeiden turval-
lisuuteen, on ilmoitettava yhden vuoden ajalta.

1.2 Teurastaminen alkutuotantopaikalla

1.

Biisoneita seka tarhattuja sorkkaeldimia ja tarhattuja siledlastaisia lintuja voi teurastaa tar-
kastuseldinladkarin luvalla alkutuotantopaikalla eldimistd saatavien elintarvikkeiden hy-
gienia-asetuksen liitteen Il jakson 111 kohdan 3 mukaisesti. (621/2015)

Siipikarjaa voi teurastaa tarkastuseldinlaakarin luvalla alkutuotantopaikalla eldimista saa-
tavien elintarvikkeiden hygienia-asetuksen liitteen I11 jakson Il luvun VI mukaisesti.

Luku 2. Luonnonvarainen riista

2.1 Luonnonvarainen riista, joka toimitetaan lihantarkastukseen

1.

Luonnonvaraisen suurriistan liséksi luonnonvarainen pienriistakin voidaan suolistaa pyyn-
tipaikalla ja suolet voidaan jattaa pyyntipaikalle.

Karhun ja hylkeen voi ruhon jadhtymisen nopeuttamiseksi nylkead ennen toimittamista sel-
laiseen elintarvikehuoneistoon, jossa lihantarkastus suoritetaan, edellyttden, ettd nylkemi-
nen voidaan suorittaa hygieenisesti. Muu luonnonvarainen riista tulee toimittaa nylkemat-
tdmand ja kynimattémana sellaiseen elintarvikehuoneistoon, jossa lihantarkastus suorite-
taan.

Luonnonvarainen riista on kuljetettava hygieenisesti.

Pyydetystd luonnonvaraisesta riistasta pidettdvan kirjanpidon tulee siséltad tiedot riista-
eladimen lajista ja mééarastd seké pyyntiajankohdasta ja -paikasta.

Kun luonnonvaraista riistaa toimitetaan lihantarkastukseen, siitd on toimitettava vastaanot-
tajalle seuraavat tiedot: riistaclaimen laji ja maard, pyyntiajankohta ja -paikka, toimitus-
paivdmaard, metsastdjan tai metsastysseuran ja vastaanottajan nimi ja yhteystiedot, seké
mahdolliset tiedot eldimen epdillysté sairaudesta, havaituista suolistomuutoksista ja muista
elintarviketurvallisuuteen vaikuttavista seikoista.


https://www.finlex.fi/fi/laki/alkup/2015/20150621?search%5Btype%5D=pika&search%5Bpika%5D=621%2F2015

2.2. Luonnonvarainen riista, joka toimitetaan vahariskisista toiminnoista annetun ase-
tuksen 4 §:n 4, 5 ja 6 kohdan mukaiseen ilmoitettuun elintarvikehuoneistoon (otsikko
muutettu asetuksella 700/2013)

1.

Luvun 2.2 mukaiseen toimintaan ei sovelleta eldimistd saatavien elintarvikkeiden hygie-
nia-asetusta.

Luonnonvarainen riista voidaan suolistaa pyyntipaikalla. Luonnonvarainen suurriista on
suolistettava mahdollisimman pian.

Karhun ja hylkeen voi ruhon jd&htymisen nopeuttamiseksi nylked ennen toimittamista va-
hériskisistd toiminnoista annetun asetuksen 4 §:n 5 ja 6 kohdan mukaiseen ilmoitettuun
elintarvikehuoneistoon edellyttéden, ettd nylkeminen voidaan suorittaa hygieenisesti. Muu
luonnonvarainen riista tulee toimittaa vahariskisista toiminnoista annetun asetuksen 4 §:n
4, 5 ja 6 kohdan mukaiseen ilmoitettuun elintarvikehuoneistoon nylkemattéména ja kyni-
mattomand. (700/2013)

Luonnonvaraisen riistan jadhdytys on aloitettava kohtuullisen ajan kuluttua pyynnista,
mutta aktiivinen jaahdytys ei ole valttdmatontd, jos ilmasto-olosuhteet tdman sallivat.

Luonnonvarainen riista on kuljetettava hygieenisesti.

Ansapyynnilla pyydetyt jaatyneet riekot ja kiirunat on séilytettdva ja kuljetettava jaatynei-
né.

Pyydetystd luonnonvaraisesta riistasta pidettavan kirjanpidon tulee siséltaa tiedot riista-
eldimen lajista ja maarasta seké pyyntiajankohdasta ja -paikasta.

Luku 3. Kalastus ja vesiviljely

1.

Kalastustuotteiden dioksiiniin ja PCB-yhdisteisiin liittyvista erityisvaatimuksista saade-
taan tiettyjen elintarvikkeissa olevien vierasaineiden enimmaismadrien vahvistamisesta
annetussa komission asetuksessa (EY) N:o 1881/2006.

Kalastustuotteet, elavind séilytettdvia kalastustuotteita lukuun ottamatta, on viivytyksettd
jaahdytettdva sulavan jaan lampdtilaan ja séilytettdva ja kuljetettava tdssa lampotilassa.
Kalastustuotteet eivat saa jaatya.

Kalastustuotteista on toimitettava vastaanottavalle elintarvikealan toimijalle seuraavat tie-
dot: kalastustuotteen nimi, mééara, toimituspdivd, tiedot mahdollisista markkinoille saatta-
misen rajoituksista, kalastajan tai vesiviljelylaitoksen sekd vastaanottajan nimi ja yhteys-
tiedot sekd kalan osalta pyynti- tai nostopéaiva.


http://www.finlex.fi/fi/laki/alkup/2013/20130700
http://www.finlex.fi/fi/laki/alkup/2013/20130700
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Luku 4. Maidontuotanto
4.1. Maidontuotantotila

Maidontuotantotilalla on oltava tilat

a) eldintenpidolle, lypsédmiselle sek& maidon jadhdyttdmiselle ja sdilyttamiselle;

b) siivousvélineiden, pesu- ja desinfioimisaineiden, torjunta-aineiden sek el&inl&ak-
keiden ja muiden eléinten kasittelyyn kéytettavien aineiden asianmukaista séily-
tysta varten;

c) lypsamiseen, maidon jadhdyttdmiseen ja sailytykseen sekd muuhun maidon késit-
telyyn tarvittavien laitteiden ja vélineiden puhdistamiseen;

d) henkilékunnan ja vierailijoiden késien ja jalkineiden pesua sekd suojavaatteiden
séilytysté varten.

4.2. Lypsy

1. Lypsypaikan on oltava riittavan tilava, helposti puhtaana pidettava ja siella on oltava riit-
tava valaistus ja riittdva ilmanvaihto.

2. Vedinkastoon tarkoitettuja tuotteita saa kayttda vain valittomasti lypsédmisen jélkeen.

3. Lypsykoneen hyva kunto ja toiminta on varmistettava huoltamalla ja testaamalla kone tar-
peen mukaan ja sddnnollisesti. Todistuksia huollosta ja testauksesta on sailytettava alku-
tuotantopaikalla ja ne on pyydettdessa esitettdva valvontaviranomaiselle.

4. Lypsylaitteiston maitosuodattimet on vaihdettava ennen lypsyn aloittamista ja tarvittaessa
lypsyn kuluessa.

5. El&imet, joissa havaitaan utaretulehduksen tai muiden utaresairauksien oireita taikka mai-
don vélitykselld ihmiseen tarttuvaa tautia tai joiden maito voi l&kityksen johdosta siséltaa
jaddmid, on lypsettava viimeiseksi tai erillisella lypsykoneella tai kasin taikka valittémasti
néiden eléinten lypsyn jalkeen puhdistettavalla laitteistolla.

4.3. Maidon kuljetus, toimittaminen ja muu kasittely (otsikko ja luku muutettu asetuksella
700/2013)

1. Maidon jéahdytykseen ja sdilytykseen kéytettdvat tilat (maitohuone) eivat saa olla suoras-
sa yhteydessé eldintenpitotiloihin eivatkd muihinkaan tiloihin, joista voi siirtyd likaa mai-
tohuoneeseen. Maitohuone on erotettava tallaisista tiloista vélitilan ja kahden suljettavan
oven taikka yhden oven avulla, jolloin ilmavirta ei saa olla likaisista tiloista maitohuonee-
seen pdin.

2. Maitohuonetta saa kayttdd vain maidon ja lypsyvélineiden késittelyyn liittyvaan toimin-
taan ja maito on luovutukseen asti séilytettdva naiss tiloissa.

3. Maidon késittelylaitteet ja -valineet, jotka ovat kosketuksissa maitoon, on pesun ja mah-
dollisen desinfioinnin jalkeen huuhdeltava vedelld, joka tayttdd tdmén asetuksen liitteessa
1 séadetyt vaatimukset. Pesun ja desinfioinnin jalkeen on varmistuttava siitd, ettd huuhte-
luvesi valuu pois laitteista ja sailigista.

4. Maito ei saa jadtya alkutuotantopaikalla. Jos alkutuotantopaikalla ja&dytetddn ternimaitoa,
se on tehtavd mahdollisimman nopeasti lypsyn ja maidon jadhdytyksen jalkeen. Jaadytetty


http://www.finlex.fi/fi/laki/alkup/2013/20130700
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ternimaito on luovutukseen asti séilytettdva ja kuljetettava -12°C:n ldmpotilassa tai kyl-
memmaéssa.

Siirrettdessa maitoa kuljetusséilioon laitokseen tapahtuvaa kuljetusta varten saa siirretté-
van maidon lampétila olla korkeintaan 6°C. Yksittéisissa tapauksissa voidaan kuljetussai-
1i6on siirtdd maitoa, jonka lampdtila on korkeintaan 10°C edellyttéen, ettd kuljetusséilios-
sé olevan maidon Iampdtila ei tdman takia ylitd 6°C. Maidon l&mpdétila ei kuljetuksen ai-
kaan saa ylittad 6°C.

Alkutuotannon toimijalla on oltava kirjanpito, josta selvidg, etta alkutuotantopaikalla nou-
datetaan lainsaadannon edellyttdmia lampatiloja maidon séilytyksessa ja siirtamisessa.

Sen liséksi, mitd vahariskisista toiminnoista annetussa asetuksessa saadetaan, raakamaitoa
saa maidontuotantotilalta toimittaa vain

a) elintarvikelain 13 §:n 2 momentin mukaiseen hyviksyttyyn elintarvikehuoneis-
toon;

b) samalla maidontuotantotilalla toimivaan ilmoitettuun elintarvikehuoneistoon, jos-
sa tuottaja luovuttaa tuottamaansa raakamaitoa suoraan kuluttajalle raakamaidon
tuotannon ja luovutuksen elintarvikehygieniasta annetun maa- ja metsatalousmi-
nisterion asetuksen (699/2013) mukaisesti;

c) samalla maidontuotantotilalla toimivaan vahittaismyyntipaikkaan, jossa tuottajaa
kayttada raakamaidon maitotuotteiden, ei kuitenkaan lampokasitteleméttoman mai-
don ja lampdokasittelemattéman kerman, sekd muiden elintarvikkeiden valmistuk-
seen.

Kun alkutuotannon toimija toimittaa raakamaitoa edellé b tai ¢ alakohdan mukaiseen elin-
tarvikehuoneistoon, raakamaidon mikrobiladkejaédmien testaukseen sovelletaan laitosase-
tuksen liitteen 2 12 luvun 1 kohdan vaatimuksia.

Automaattilypsya koskevat lisdvaatimukset

Automaattisessa lypsylaitteistossa on oltava jarjestelma,
a) joka itsendisesti havaitsee ja ohjaa muuttuneen maidon erilleen elintarvikkeeksi
tarkoitetusta maidosta (erottelujarjestelma);
b) johon voidaan etukédteen ohjelmoida tiedot eldimistd, joiden maito ohjataan eril-
leen, kuten tiedot 1a8kityista ja vastapoikineista elaimista;
c) joka tallentaa seurantaa varten tiedon
1) lypsylaitteiston ja maidon jaahdytys- ja varastointilaitteiden puhdistamisen
teknisestd epaonnistumisesta, kuten pesematta jaamisestd, pesuaineen puut-
tumisesta ja veden véarastd lampdtilasta;
2) eléinkohtaisesti kaikesta erilleen ohjatusta maidosta;
3) siitd, onko muuttuneen maidon erottelujérjestelma kéytossa vai ei.

Lypsylaitteistoissa, jotka on otettu tai otetaan k&ytt6n 1 tammikuuta 2008 jalkeen, on
erottelun perustuttava kansainvalisissa lypsylaitteistoja koskevissa standardeissa kuvat-
tuun tai vastaavaan menetelmaan.

Alkutuotannon toimijan on vedinten riittdvan puhdistamisen varmistamiseksi seurattava
puhdistustapahtumaa saannollisesti.
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4. Alkutuotannon toimijan on séilytettdva tdmén luvun 1 kohdan c-alakohdan mukaiset tie-
dot ja pidettavé kirjaa tdmén luvun 3 kohdan mukaisesta puhdistamisen seurannasta ja sen
aikana tehdyista havainnoista.

5. Alkutuotantopaikalta luovutettavasta raakamaidosta on sen lisaksi, mité eldimistd saatavi-
en elintarvikkeiden hygienia-asetuksen liitteen 111 jakson IX luvun | kohdassa 111 s&éde-
taén, tutkittava kokonaispesdkeluku ja somaattisten solujen maaré véhintaan kerran kuu-
kaudessa puolen vuoden ajan alkutuotantopaikan ensimmaisen automaattisen lypsylaitteis-
ton kéayttoonoton jalkeen. Kokonaispesakeluvun ja somaattisten solujen mééran arvoste-
lussa on noudatettava elaimistd saatavien elintarvikkeiden hygienia-asetuksen vaatimuk-
sia.

Luku 5. Munien tuotanto

Alkutuotannon toimijan on pidettdva kirjaa salmonellavalvontachjelman mukaisten tutkimus-
ten ajankohdista ja tuloksista seké kunnaneléinldéakérin tarkastuskayntien ajankohdista ja tar-
kastustuloksista. Tutkimusten tai tarkastusten tulosten valmistuttua alkutuotannon toimijan on
toimitettava ndma tiedot munapakkaamoon, johon alkutuotantopaikalta l&hetetddn munia.
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Liite 3

VAATIMUKSET LUOVUTETTAESSA TAIlI TOIMITETTAESSA ALKUTUOTAN-
NON TUOTTEITA VAHARISKISISTA TOIMINNOISTA ANNETUN ASETUKSEN
2 JA 3 8:N MUKAISESTI

Tassa liitteessa séddetdan vaatimuksista, joita sovelletaan alkutuotannon tuotteiden alkutuo-
tantoon, luovutukseen ja toimittamiseen silloin, kun tuottaja luovuttaa alkutuotannon tuotteita
suoraan kuluttajalle tai toimittaa niita paikalliseen vahittdismyyntiin vahariskisista toiminnois-
ta annetun asetuksen 2 ja 3 8:n mukaisesti.

Toimintaan sovelletaan yleisen elintarvikehygienia-asetuksen liitteen | vaatimusten lisaksi
seuraavia vaatimuksia:

1. Alkutuotannon tuotteiden kasittelyssa ja luovutuksessa kaytettavét tilat, kalusteet ja vali-
neet on sijoitettava ja hoidettava niin, ettd alkutuotannon tuotteiden saastuminen estetdan.
Juomavetta tai puhdasta vettd on oltava riittavasti saatavilla hygienian yll&pitdmiseksi.

2. Alkutuotannon tuotteet on séilytettavé elintarviketurvallisuuden kannalta sopivassa lam-
potilassa ja suojattava saastumiselta. Niiden késittelyssd, luovutuksessa ja toimittamisessa
on toimittava niin, ettd alkutuotannon tuotteiden saastuminen estetaan.

Luku 1. Kasveista ja sienista saatavat alkutuotannon tuotteet sek& hunaja (luku muutettu
asetuksella 449/2013)

Kun kasveista ja sienistd saatavia alkutuotannon tuotteita tai hunajaa luovutetaan suoraan ku-
luttajalle véahiriskisistd toiminnoista annetun asetuksen 2 §:n kohdan 1 mukaisesti tai toimite-
taan paikalliseen vahittdismyyntiin saman asetuksen 3 §:n kohdan 1 mukaisesti, alkutuotan-
toon, luovutukseen ja toimittamiseen sovelletaan tdman asetuksen kasvien, sienten ja hunajan
alkutuotantoa koskevia vaatimuksia lukuun ottamatta 4 §:ssi sdddettyd vaatimusta kirjallisesta
omavalvonnan kuvauksesta seka liitteen 1 veden laatua ja tutkimista koskevia vaatimuksia.

Véahériskisista toiminnoista annetun asetuksen mukaiseen itujen tuotantoon sovelletaan kui-
tenkin kaikkia kasvien alkutuotannolle tdssé asetuksessa saadettyjé vaatimuksia.

Luku 2. Kalastustuotteet alkutuotannon tuotteina

Kun kalastustuotteita luovutetaan suoraan kuluttajalle vahariskisista toiminnoista annetun ase-
tuksen 2 8:n kohdan 2 mukaisesti, alkutuotantoon ja luovutukseen sovelletaan eldimistd saata-
vien elintarvikkeiden hygienia-asetuksen liitteen Il jakson VIII alkutuotantoa koskevia vaa-
timuksia sekd tdmén asetuksen kalastusta ja vesiviljelya koskevia vaatimuksia lukuun ottamat-
ta 4 §:ssd séadettyd vaatimusta kirjallisesta omavalvonnan kuvauksesta.


http://www.finlex.fi/fi/laki/alkup/2013/20130449
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Luku 3. Luonnonvarainen riista (luku muutettu asetuksella 188/2016)

Kun luonnonvaraisia janiksid, kaneja, lintuja ja hirvieldimia luovutetaan suoraan kuluttajalle
vahériskisistd toiminnoista annetun asetuksen 2 8:n 3 kohdan mukaisesti tai luonnonvaraisia
janiksia, kaneja, lintuja ja hirvieldimia toimitetaan paikalliseen vahittdismyyntiin saman ase-
tuksen 3 8:n 2 kohdan mukaisesti, alkutuotantoon, luovutukseen ja toimittamiseen sovelletaan
tdmén asetuksen luonnonvaraisen riistan metsastysta koskevissa pykalissé ja liitteen 2 2.2 lu-
vussa séédettyja vaatimuksia ja lisdksi seuraavaa vaatimusta:

Kun luonnonvaraisia jéniksia, kaneja, lintuja ja hirvieldimid toimitetaan vahittaismyyntiin,
niista on toimitettava vastaanottajalle seuraavat tiedot: riistaeldimen laji ja maara, pyyntiajan-
kohta ja -paikka, toimituspdivamaard, metsastdjan tai metsdstysseuran ja vastaanottajan nimi
ja yhteystiedot.

Luku 4. Maito (luku muutettu asetuksella 700/2013)

Kun ternimaitoa tai muuta raakamaitoa luovutetaan suoraan kuluttajalle vahariskisistd toimin-
noista annetun asetuksen 2 §:n 4 ja 5 kohdan mukaisesti tai jaddytettyd ternimaitoa toimitetaan
paikalliseen vihittdismyyntiin saman asetuksen 3 §:n 3 kohdan mukaisesti, alkutuotantoon,
luovutukseen ja toimittamiseen sovelletaan eldimistd saatavien elintarvikkeiden hygienia-
asetuksen liitteen 111 jakson IX alkutuotantoa koskevia vaatimuksia, tdman asetuksen maidon-
tuotantoa koskevia vaatimuksia, ja liséksi seuraavia vaatimuksia:

1. Raakamaitoa ei saa muutoin ké&sitell& kuin jaahdyttaa ja annostella kuluttajan astiaan. Ter-
nimaitoa saa kuitenkin myds pakata ja jaadyttaa.

2. Vahittdismyyntiin ei saa toimittaa muuta raakamaitoa kuin alkutuotantopaikalla jaadytet-
tya ternimaitoa. Pakatussa ternimaidossa on oltava eldimistd saatavien elintarvikkeiden
hygienia-asetuksen liitteen 111 jakson IX IV luvun mukaiset merkinnét.

3. Asiakkaan tulee paastd mahdolliseen myyntitilaan kulkematta eldintenpitotilojen tai mai-
donkasittelytilojen kautta. Maitohuonetta ei saa kdyttad myyntitilana.

4. Eldimista saatavien elintarvikkeiden hygienia-asetuksessa séadettyja vaatimuksia raaka-
maidon tutkimustiheydestd ei sovelleta sellaisella alkutuotantopaikalla, joka ei toimita
maitoa laitokseen. Talldin toimijan on laadittava ndytteenottosuunnitelma raakamaidon
somaattisten solujen maaran, pesdkemaéran ja mikrobilddkejadmien séannolliseksi tutki-
miseksi.

5. Toimijan on raakamaidon luovutuksen yhteydessa annettava kuluttajalle tiedot raaka-
maidon tuotannon ja luovutuksen elintarvikehygieniasta annetun maa- ja metsatalousmi-
nisterion asetuksen (699/2013) 4 §:n mukaisesti. Vaatimus ei koske ternimaitoa.

6. Raakamaidon on taytettdva raakamaidon tuotannon ja luovutuksen elintarvikehygieniasta
annetun maa- ja metsatalousministerion asetuksen (699/2013) liitteen 3 B kohdan vaati-
mukset koskien somaattisten solujen maaraa ja pesdkeméaarad. Vaatimus ei koske terni-
maitoa.


http://mmm.fi/documents/1410837/1817384/sk20160188/d7223840-f001-4048-bb1b-becc0fd69f4b
http://www.finlex.fi/fi/laki/alkup/2013/20130700
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Luku 5. Munat
5.1. Suoraan kuluttajalle luovutettavat munat

Kun munia luovutetaan suoraan kuluttajalle véhariskisista toiminnoista annetun asetuksen
2 §:n kohtien 6 ja 7 mukaisesti, alkutuotantoon ja luovutukseen sovelletaan eldimistd saatavien
elintarvikkeiden hygienia-asetuksen liitteen 111 jakson X alkutuotantoa koskevia vaatimuksia,
tdmén asetuksen munien tuotantoa koskevia vaatimuksia lukuun ottamatta 4 8:ssd séédettyd
vaatimusta kirjallisesta omavalvonnan kuvauksesta, ja liséksi seuraavaa vaatimusta:

Munat eivét saa olla rikkinaisia, eik& niitd saa pesta.

5.2. Vé&hittdismyyntiin toimitettavat munat

Kun munia toimitetaan vahittdismyyntiin vahariskisistd toiminnoista annetun asetuksen 3 §:n
kohtien 4 ja 5 mukaisesti, alkutuotantoon ja toimittamiseen sovelletaan eldimistd saatavien
elintarvikkeiden hygienia-asetuksen liitteen 111 jakson X alkutuotantoa koskevia vaatimuksia,
tdman asetuksen munien tuotantoa koskevia vaatimuksia, ja liséksi seuraavaa vaatimusta:

Munat eivét saa olla rikkindisig, eik& niit4 saa pesta.
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