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1367/2011

Maa- ja metsatalousministerion asetus

ilmoitettavien elintarvikehuoneistojen elintarvikehygieniasta

Annettu Helsingissa 20 péivana joulukuuta 2011

Maa- ja metsatalousministerion péaatoksen mukaisesti séadetdan elintarvikelain (23/2006)
10 8:n 2 ja 3 momentin, 11 §:n 2 momentin ja 20 8:n 4 momentin, sellaisina kuin niista ovat
10 8:n 2 ja 3 momentti laissa 1137/2008 ja 11 §:n 2 momentti laissa 352/2011, nojalla:

1 luku
Yleiset sdannokset
18
Soveltamisala

Tatd asetusta sovelletaan -elintarvikelain
13 8§:n 1 ja 3 momentin nojalla ilmoitettaviin
elintarvikehuoneistoihin, joissa:

1) harjoitetaan vahittdismyynti; tai

2) ennen véhittdismyyntia kasitellaan elin-
tarvikkeita lukuun ottamatta sellaisia elintar-
vikehuoneistoja, joista sdddetddn maa- ja
metsatalousministerion laitosten elintarvike-
hygieniasta antamassa asetuksessa
(1369/2011), jaljempana laitosasetus.

Asetuksella tdydennetdan elintarvikelain-
sdadantoa koskevista yleisista periaatteista ja
vaatimuksista, Euroopan elintarviketurvalli-
suusviraston perustamisesta sekd elintarvik-
keiden turvallisuuteen liittyvistd menettelyis-
t4 annetun Euroopan parlamentin ja neuvos-
ton asetuksen (EY) N:o 178/2002, jaljempé-
nd yleinen elintarvikeasetus, elintarvikehy-
gieniasta annetun Euroopan parlamentin ja
neuvoston asetuksen (EY) N:o 852/2004, jal-

jempéna yleinen elintarvikehygienia-asetus,
ja eléinperdisia elintarvikkeita koskevista eri-
tyisistd hygieniasadanndistd annetun Euroopan
parlamentin ja neuvoston asetuksen (EY) N:o
853/2004, jaljempéand eldimistd saatavien
elintarvikkeiden hygienia-asetus, vaatimuk-
sia.

Erdistda  elintarviketurvallisuusriskeiltdaan
vahdisistd toiminnoista annetun valtioneu-
voston asetuksen (1258/2011), jéljempéand
vahariskisisté toiminnoista annettu asetus, 4
ja 5 8:n mukaiseen toimintaan sovelletaan
yleistd elintarvikehygienia-asetusta. Liséaksi
niihin sovelletaan tata asetusta siten kuin liit-
teessd 1 saddetdan.

28
Maaritelmat

Téssd asetuksessa sovelletaan elintarvike-
lain 6 8:n sek& laitosasetuksen 3 8:n méari-
telmid, minka lisaksi tarkoitetaan:

1) helposti pilaantuvalla elintarvikkeella
elintarviketta, joka koostumuksensa, raken-
teensa, kasittelynsé tai muiden ominaisuuksi-
ensa vuoksi tarjoaa mikrobeille hyvét lisaan-
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tymismahdollisuudet ja joka on siksi séilytet-
tava joko alhaisessa tai korkeassa l&mpétilas-
sa;

2) sellaisenaan syotavalla elintarvikkeella
elintarviketta, joka on tarkoitettu syotavaksi
ilman kypsentamista;

3) ulkomyynnilla elintarvikkeen tarjoilua,
kaupanpitoa tai muuta luovuttamista seka
naihin liittyvid valittdmia muita kasittelyvai-
heita ulkotilassa;

4) ulkotilalla elintarvikehuoneistoa, joka
sijaitsee muualla kuin rakennuksen sisalla, tai
joka sijaitsee sellaisessa sisdtilassa tai sen
0sassa, joka ei ole osa muuta elintarvikehuo-
neistoa.

2 luku

Elintarvikehuoneistoa koskevat rakenteel-
liset ja toiminnalliset vaatimukset

38
Rakenteelliset vaatimukset

Elintarvikehuoneiston tulee olla asianmu-
kaisella tavalla erotettu tiloista tai toimin-
noista, jotka voivat vaarantaa tai heikentad
elintarvikehuoneistossa kasiteltdvien elintar-
vikkeiden hygieenisen laadun.

Elintarvikehuoneistossa on oltava erillinen
ja asianmukaisesti varustettu tila siivousvali-
neiden sdilytysté ja huoltoa varten.

Elintarvikehuoneistossa on oltava henkilo-
kunnalle asianmukaisesti varustettu kaymala
ja pukeutumistila. Valvontaviranomainen voi
sallia kdymalan, siivousvalinetilan ja pukeu-
tumistilan sijoittamisen elintarvikehuoneis-
tosta erilliseen tilaan tai rakennukseen, jos se
toiminnan laatu ja laajuus huomioon ottaen
on tarkoituksenmukaista ja samalla voidaan
varmistua siitd, ettei t&st4 aiheudu terveys-
vaaraa.

Elintarvikehuoneistossa, jossa on yli kuusi
asiakaspaikkaa, on asiakkaiden kéytettavissa
oltava riittavasti asianmukaisesti varustettuja
kadymaloita. Valvontaviranomainen voi sallia
asiakaskdymaldiden olevan myos elintarvi-
kehuoneiston l&heisyydessa.

48
Toiminnalliset vaatimukset

Kypsentdméaton liha sekd kypsentdmatto-
mat liha- ja kalastustuotteet on pidettava eril-
1a4n toisistaan ja sellaisenaan syotavista elin-
tarvikkeista. Pakkaamatonta raakaa siipikar-
jan lihaa ei saa varastoida, myyda tai muuten
kasitella siten, ettd se voi joutua kosketuk-
seen muun pakkaamattoman elintarvikkeen
kanssa.

Perkaaminen, nylkeminen, kyniminen ja
suolistaminen on sallittua siihen varatussa ja
varustetussa paikassa. Jauhelihan ja jauhetun
maksan valmistaminen on sallittua siihen
tarkoitukseen varustetussa paikassa siten
kuin 14 §:ssd s&adetdén. (1119/2014)

Sellaisessa elintarvikehuoneistossa, jossa
kasitell&4dn ainoastaan kalastustuotteita, ka-
lastustuotteiden késittelyssa voidaan kayttaa
puhdasta vettd niihin toimintoihin, joista saa-
detddn eldimistd saatavien elintarvikkeiden
hygienia-asetuksen liitteen 111 jakson VIII
kohdassa 3 c, jollei siitd aiheudu vaaraa elin-
tarviketurvallisuudelle.

Elintarvikehuoneistossa késiteltdvén lihan
tulee olla tarkastettua, lukuun ottamatta véhé-
riskisista toiminnoista annetun asetuksen 3 ja
4 §:ssd tarkoitettua lihaa ja metséastdjien jar-
jestamissd yksityistilaisuuksissa kasiteltdvaa
luonnonvaraisen riistan lihaa. Mink&én lihan
ei tarvitse olla tarkastettua sellaisissa elintar-
vikehuoneistoissa, joissa késitelldan ainoas-
taan kuluttajan omistamia el&imistd saatavia
elintarvikkeita, jotka palautetaan hénen yksi-
tyistaloudessaan kaytettavéksi. (1119/2014)

Véhittdismyyntiin saa vastaanottaa per-
kaamattomia kaloja. Tuoreita, yli 500 g pai-
noisia kaloja saa varastoida ja myyda per-
kaamattomina enintdén kaksi péivéaa vastaan-
ottopéivad mukaan lukien. Nama kalat on pe-
rattava viimeistddn vastaanottoa seuraavana
paivana, jos niiden myyntia on tarkoitus jat-
kaa perattuina.

Muiden tuotteiden kuin elintarvikkeiden
myynti ja varastointi elintarvikehuoneistossa
on jarjestettdva siten, ettei myynti tai varas-
tointi heikennd huoneistossa pidettavien elin-
tarvikkeiden hygieenistd laatua. Ne on sijoi-
tettava omiin hyllystdihin ja myyntipoytiin
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riittdvan erilleen elintarvikkeista. Elintarvi-
kehuoneistossa ei saa séilyttdd huoneiston
toimintaan kuulumattomia tavaroita tai ainei-
ta. Tyontekijoiden omia elintarvikkeita saa
sédilyttad ainoastaan tyontekijoiden ruokailu-
ja sosiaalitiloissa.

Pilaantuneet elintarvikkeet ja muut jatteet
on séilytettava niille osoitetussa paikassa riit-
tdvan erilldan elintarvikehuoneiston muusta
toiminnasta ja elintarvikkeista sek& poistetta-
va huoneiston sisatiloista riittavan usein, kui-
tenkin v&hintdan kerran paivass.

Elintarvikehuoneistossa tupakoiminen on
sallittu vain tupakointiin tarkoitetussa erilli-
sessé tilassa.

58
Omavalvonta

Elintarvikelain 19 8:ss@ tarkoitetun oma-
valvonnan vaarojen arviointia ja Kkriittisia
hallintapisteitd koskevista periaatteista sadde-
tdan yleisen elintarvikehygienia-asetuksen 5
artiklassa. Omavalvonta on kokonaisuus, jo-
ka koostuu yleisen elintarvikeasetuksen 14
artiklan turvallisuusvaatimusten seké yleisen
elintarvikehygienia-asetuksen 4 artiklan hy-
gieniavaatimusten toteutumisen edellytykse-
né olevasta tukijarjestelmésta, sekd tarvitta-
essa sen osia varmentavista HACCP-
ohjelmista.

Elintarvikealan toimijan on perehdytettava
huoneistossa tyoskentelevat henkilét oma-
valvontaan ja nimettdvd omavalvonnan vas-
tuuhenkild, jolla tulee olla tehtdviinsa riittdva
koulutus.

Omavalvontaan liittyvan Kirjanpidon tulee
siséltdd omavalvontasuunnitelman todenta-
miseksi tarpeelliset tallenteet omavalvonnan
toteuttamisesta, siihen liittyvistd mittauksista,
tutkimuksista ja selvityksistd sekd suorite-
tuista korjaavista toimenpiteistd ja ilmoituk-
sista viranomaiselle.

Omavalvontasuunnitelma ja siihen liittyvé
kirjanpito, jotka voivat olla kokonaan tai
osittain séhkdisia asiakirjoja, on séilytettava
siten, ettd ne ovat valvontaviranomaisen tar-
kastettavissa. Omavalvonnan kirjanpitoa on
séilytettava elintarvikkeen késittelysté tai sii-

hen merkityn vahimmaissailyvyysajan paat-
tymisesté vahintaén yksi vuosi.

Omavalvontasuunnitelmaan on liitettava
selvitys siitd, miten elintarvikehuoneiston
toiminnassa syntyneet jatteet sekd Euroopan
parlamentin ja neuvoston muiden kuin ihmis-
ravinnoksi tarkoitettujen el&imistid saatavien
sivutuotteiden terveyssaannoistd annetussa
asetuksessa (EY) N:o 1069/2009 tarkoitetut
sivutuotteet kasitell&an.

Tyontekijoiden terveydentilaa koskevista
vaatimuksista séadetdan tartuntatautilaissa
(583/1986) ja sen nojalla annetuissa saadok-
sissd. Vaatimusten on oltava omavalvontaan
kuuluvan terveydentilan seurantaohjelman
perustana.

Jos elintarvikkeen luovuttaja tai vastaanot-
taja jarjestda elintarvikkeiden kuljetuksen,
kuljetusta koskeva omavalvontasuunnitelma
voidaan sisallyttaa elintarvikkeiden luovutta-
jan tai vastaanottajan laatimaan ja toteutta-
maan muuta toimintaa koskevaan omaval-
vontasuunnitelmaan.

3 luku

Helposti pilaantuvien elintarvikkeiden
lampdotilavaatimukset

68
Kuljetuslampétilat

Helposti pilaantuvat elintarvikkeet, jotka
séilydkseen on sailytettava alhaisessa lampo-
tilassa, tulee kuljettaa jadhdytyslaitteistolla
varustetussa, eristetyssa kuormatilassa tai
muulla tavoin jadhdytettdvassa, suljettavassa
eristetyssd kuljetusastiassa siten, etta elintar-
vikkeiden lampdtila on korkeintaan 6 °C.
Kuitenkin eldimistd saatavien elintarvikkei-
den kuljetuksissa, ellei kyseessd ole toimit-
taminen suoraan lopulliselle kuluttajalle, on
noudatettava eldimistd saatavien elintarvik-
keiden hygienia-asetuksen liitteessa Il saa-
dettyja lampdtilavaatimuksia.

Kuumina kuljetettavien, helposti pilaantu-
vien elintarvikkeiden lampétilan, 7 &n 5
momentissa tarkoitettuja leipomotuotteita ja
kalakukkoja lukuun ottamatta, tulee olla kul-
jetuksen aikana vahint&an 60 °C.



Helposti pilaantuvien elintarvikkeiden yli
kaksi tuntia kestavissa toimituksissa kuorma-
tila tai muu kuljetustila tai -astia tulee varus-
taa tallentavalla lampétilanseurantajarjestel-
malla. Tallentavaa lampotilanseurantajarjes-
telmé&d ei kuitenkaan vaadita, kun alkutuo-
tannon tuotteet kuljetetaan pois alkutuotanto-
paikalta tai elintarvikkeet toimitetaan elintar-
vikehuoneistosta suoraan kuluttajalle. Talldin
toimijan tulee sisallyttdd omavalvontaansa ne
keinot, joilla kuljetettavien elintarvikkeiden
lampdtilan  pysyminen sallituissa rajoissa
voidaan varmistaa.

78
Sailytys- ja myyntilamp6tilat

Tuoreet tyhjio- ja suojakaasupakatut kalas-
tustuotteet on sdilytettavd 0—3 °C:ssa. Muut
tuoreet pakatut kalastustuotteet, tuoreet pak-
kaamattomat kalastustuotteet, keitetyt ayridi-
set ja nilvidiset sekd sulatetut jalostamatto-
mat kalastustuotteet on sailytettdva elaimista
saatavien elintarvikkeiden hygienia-
asetuksen liitteessé 11 sdédetyssa lampdotilas-
sa. Kylmésavustetut ja tuoresuolatut kalas-
tustuotteet sekd tyhjio- ja suojakaasupakatut
jalostetut kalastustuotteet on séilytettava 0—
3 °C:ssa. (389/2016)

Jauheliha sekd jauhettu maksa on sdilytet-
tdva enintddn 4 °C:ssa. Helposti pilaantuvat
maitopohjaiset tuotteet, joiden valmistukseen
sisaltyy véhintadan pastorointi tai siti vastaa-
va Kkasittely, on sdilytettdvd enintdén
8 °C:ssa.

Muu helposti pilaantuva elintarvike, mu-
kaan lukien maito, kerma, idut, paloitellut
kasvikset, elavat simpukat, sushi, muut kuin
1 momentissa mainitut helposti pilaantuvat
kalastustuotteet ja 5 momentissa mainitut ka-
lakukot on séilytettdva enintdén 6 °C:ssa.

Kuumentamalla valmistettua helposti pi-
laantuvaa elintarviketta ei tarvitse jadhdyttaa
9 8:ss4 sdddettyyn lampdotilaan, jos elintarvi-
ke ei ole tarkoitettu séilytettavaksi kylméassa.
Tallainen elintarvike on sdilytettdva siten, et-
t4 sen lampdtila on véhintdan 60 °C.

Edellisestd momentista poiketen kuumen-
tamalla valmistetut, helposti pilaantuvat lei-
pomotuotteet voidaan kuitenkin sdilyttaa

myyntipaikassa valmistuspéivdnd huoneen-
lammossd, jos myymattd jadneet tuotteet ha-
vitetddn valmistuspaivén lopussa. Myo6s ko-
konaisia kalakukkoja voidaan séilyttaa
myyntipaikassa vastaanottopdivén ajan huo-
neenldmmossd, jonka jalkeen ne on séilytet-
tdva kalakukon myyntiajan loppuun enintéén
6 °C:ssa tai havitettdvd. Myyntipaikassa pa-
kasteesta sulatettuja ja kuumennettuja kala-
kukkoja saa sdilyttdd huoneenlammossé
kuumennuspdivan, jos myymatta jadneet ka-
lakukot h&vitetd&dn kuumennuspaivan lopus-
sa.

88
Tarjoilulampétilat

Kuumana tarjoiltavan ruoan lampdtilan on
oltava vahint&an 60 °C. Kylmaséilytysta vaa-
tivien, helposti pilaantuvien elintarvikkeiden
lampdtila saa tarjoilun aikana nousta enin-
tdan 12 °C:een.

Lukuun ottamatta 12 8:n 1 momentissa tar-
koitettuja elintarvikkeita, saa pakkaamatto-
mia helposti pilaantuvia elintarvikkeita pitd
tarjolla kerran ja enintddn nelj& tuntia. Jos
tarjoilussa noudatetaan 7 §:n lampdtilavaati-
muksia, edelld mainittua neljan tunnin tarjoi-
luaikaa ei sovelleta. (1119/2014)

98
Jaahdyttaminen

Kylmdssé sailytettavéksi tarkoitettu elin-
tarvike on valittomasti valmistuksen jalkeen
ja enintddn neljassd tunnissa jadhdytettava
6 °C:n lampdtilaan, tai sen alle. Jos elintarvi-
kehuoneistossa sédannollisesti harjoitettavaan
toimintaan kuuluu kuumentamalla valmistet-
tujen elintarvikkeiden jaahdyttdminen, siihen
kaytettdvan kylmalaitteiston kapasiteetin ja
tehon on oltava tuotantoon néhden riittava.
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108

Pakasteet ja jaatelo (pykald muutettu asetuk-
sella 1119/2014)

Jaatelon ja pakastetun jadtelGaineksen lam-
potilan on oltava varastoinnin, kuljetuksen ja
myynnin aikana vakaa ja sen on pysyttavé
valmisteen kaikissa osissa -18 °C tai sitd
kylmempéna. Kuljetuksen ja myynnin aikana
sallitaan lyhytaikainen muutos enintdén -
15 C:een. Vilittdomésti ennen tarjoilua jéate-
164 saa kuitenkin sailyttda siten, ettd jaatelon
lampdtila on 1@mpimampi kuin -18 °C. Pa-
kasteiden kuljetuksesta ja sdilytyksesta sda-
detdan erikseen.

Pakasteiden ja helposti pilaantuvien elin-
tarvikkeiden kansainvalisia kuljetuksia ja tal-
laisissa kuljetuksissa kaytettdvad erityiska-
lustoa koskevan yleissopimuksen (ATP)
(SopS 48/1981) piiriin kuuluvissa kuljetuk-
sissa on noudatettava sopimuksen liitteissa
maariteltyja lampaotiloja.

Véhittaismyyntid harjoittavan elintarvike-
huoneiston varastointiin tarkoitettuun pakas-
teséilytystilaan, joka on alle 10 kuutiometrid
ja jonka ilman lampdtila voidaan mitata hel-
posti ndhtavalla lampdmittarilla, ei sovelleta
pakastettujen elintarvikkeiden lampétilojen
seurannasta Kkuljetuksen, valivarastoinnin ja
varastoinnin aikana annetun komission ase-
tuksen (EY) N:o 37/2005 2 artiklassa sdadet-
tyja lampdtilan seuranta- ja tallennusvaati-
muksia.

118
Poikkeamat lampdotiloista

Yleisen elintarvikehygienia-asetuksen liit-
teen Il luvun IX kohdan 5 tarkoittama hel-
posti pilaantuvien elintarvikkeiden, lyhytai-
kainen lampétilapoikkeama voi olla korkein-
taan 3 °C luvussa 3 annetuista l[ampdtilavaa-
timuksista. Jos poikkeama on tatd suurempi,
tulee toimijan ryhtyd korjaaviin toimenpitei-
siin elintarvikkeen lampdtilan saattamiseksi
vaatimusten mukaiseksi tai tuotteen poista-
miseksi myynnista.

Konditoriatuotteiden kuljetuksissa lyhytai-
kainen lampétilapoikkeama voi kuitenkin ol-
la 1 momentissa mainittua suurempi.

4 luku

Elintarvikemyynnin erityiset olosuhdevaa-
timukset

12§

Eraiden elintarvikkeiden luovuttaminen asi-
akkaille

Pakkaamattomia helposti pilaantuvia elin-
tarvikkeita on myytava siten, ettd myyja luo-
vuttaa ne asiakkaalle. Kuitenkin 7 8:n 5 mo-
mentissa tarkoitettuja leipomotuotteita seka
toimijan valvonnassa muita helposti pilaan-
tuvia elintarvikkeita saa pakkaamattomina
myyda suojattuina siten, ettd niiden ottami-
nen ei aiheuta elintarvikehygieenista vaaraa.

Muut pakkaamattomat elintarvikkeet, lu-
kuun ottamatta tuoreita kasviksia ja sienid,
on myyjan luovutettava asiakkaalle tai myy-
tdva suojattuina siten, ettd niiden ottaminen
ei aiheuta elintarvikehygieenista vaaraa.

13§

Liha- ja kalastustuotteiden seké elévien sim-
pukoiden myynti

Lihaa, jauhelihaa, raakaliha- ja lihavalmis-
teita seka kalastustuotteita ja eldvia simpu-
koita saa myyda valmiiksi pakattuna jaahdy-
tetyssd myyntilaitteessa. Jos niiden sdilytyk-
seen on kaytettavissé erillinen kylméséilytys-
tila, niitd saa myyda palvelumyyntind pak-
kaamattomina erillisesta jadhdytetysta myyn-
tilaitteesta. Kalastustuotteet ja elavat simpu-
kat on talloin erotettava riittavalla véliseinal-
4 tai muutoin pidettdva riittavasti erillaén
muista tuotteista. Lisaksi pakkaamattomia li-
havalmisteita ja jalostettuja kalastustuotteita
saa myyda toimijan valvonnassa siten, ettei
elintarviketurvallisuus vaarannu. Tuoreen ka-
lan pyynti- tai nostopdiva on selvésti kirjalli-
sesti ilmoitettava myynnin yhteydessa seka
véhittiiskaupasta  toiseen  toimitettaessa.
(389/2016)

Tiettyjé kalastustuotteita koskevasta jaadyt-
tdmisvaatimuksesta saddetddn eldimistd saa-
tavien elintarvikkeiden hygienia-asetuksen
liitteen 111 jakson VI luvun 11l kohdassa D.
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Edelld mainittu ja&dyttdmisvaatimus ei koske
silakkaa (Clupea harengus membras) eika ki-
lohailia (Sprattus sprattus). (1423/2015)

14§

Jauhelihan ja jauhetun maksan valmistami-
nen

Jauheliha on valmistettava hyvélaatuisesta
luurankolihaksiston lihasta, ei kuitenkaan
siipikarjan lihasta. Jauhelihaan ei valmistuk-
sen yhteydessa saa lisatd elimid eikd muita
valmistusaineita. Pakastettuna ollut liha on
jauhettava jaisend tai valittomasti sulatuksen
jalkeen.

Jauhettu maksa on valmistettava hyvélaa-
tuisesta maksasta, ei kuitenkaan siipikarjan
maksasta. Siihen ei valmistuksen yhteydessé
saa lisdtd muita valmistusaineita. Pakastettu-
na ollut maksa on jauhettava jdisena tai valit-
tomasti sulatuksen jalkeen.

Jauhelihaa ja jauhettua maksaa saa myyda
valmistuspéivéna ja sitd seuraavana péivana.

158§

Ruoanvalmistus ja pakkaamattomien elintar-
vikkeiden muu kasittely

Ruoanvalmistus ja pakkaamattomien elin-
tarvikkeiden muu késittely tulee myyntipai-
kassa jarjestaa siten, ettei se vaaranna myy-
tdvien elintarvikkeiden tai valmistettavan
ruoan hygieenisté laatua.

Ruokaa saa valmistaa vain paikassa, joka
on sitd varten asianmukaisesti varustettu ja
erillddn muista myytavista elintarvikkeista.

Ruoanvalmistuksen ja pakkaamattomien
helposti pilaantuvien elintarvikkeiden muu-
hun kasittelyyn varatun paikan valittoméssa
ldheisyydessé tulee olla erillinen késien-
pesupiste, jateastia syntyvad jatettd varten
sekd tarvittaessa erillinen vesipiste elintar-
vikkeiden pesua varten. Elintarvikehuoneis-
tossa, jossa kasitelldan pakkaamattomia elin-
tarvikkeita, tulee olla toiminnan luonne ja
laajuus huomioon ottaen tarkoituksenmukai-
nen erillinen paikka astioiden ja vélineiden
pesua varten.

Edelld 2 ja 3 momentissa sdddetyt vaati-
mukset eivat koske tilapéisté tuote-esittelya.

16 §
Elintarvikkeiden ulkomyynti

Ulkomyynnissé kalastustuotteita, elévia
simpukoita ja pakattuja jalostettuja kalastus-
tuotteita voidaan kylmalaitteen sijaan myyda
ja sdilyttdd myos jdissa, jos sulamisvedet
voidaan poistaa hygieenisesti. Ulkomyynnis-
sd kylmasailytysta vaativat helposti pilaantu-
vat elintarvikkeet voidaan tilapdisesti myyda
ja sdilyttad eristetyssd, kannellisessa sadilytys-
laatikossa, jossa on riittdvasti kylméavaraajia,
tai kokonaan ilman kylmavarustetta, jos séi-
Iytyslampétila pysyy séédolosuhteista johtuen
7 8:n mukaisena.

5 luku

Henkilékohtainen hygienia seka eldinten
paasy elintarvikehuoneistoon

17§
Henkilokohtainen hygienia

Henkilolla, joka elintarvikehuoneistossa
kéasittelee helposti pilaantuvia pakkaamatto-
mia elintarvikkeita, tulee olla ainoastaan elin-
tarvikehuoneistossa kéaytettava riittava suoja-
vaatetus. Siihen kuuluvat asianmukainen
tyopuku, paédhine seka jalkineet.

Henkild, jonka tiedetadn tai epdilladn kan-
tavan elintarvikkeiden valityksella tarttuvaa
tautia, ei saa kasitelld elintarvikkeita elintar-
vikehuoneistossa. Pakkaamattomia helposti
pilaantuvia elintarvikkeita ei saa kasitelld
henkild, jolla on tulehtunut haava, rakenne-
kynsi, lavistyskoru tai muita koruja, jos niita
el voi suojavaatetuksella peittdd. Sama kos-
kee my0s henkilditd, jotka kasittelevat muita
pakkaamattomia elintarvikkeita, jos mainitut
seikat voivat vaarantaa elintarviketurvalli-
suuden.


http://mmm.fi/documents/1410837/1818450/MMMn+asetus+1423+2015.pdf/79b4c9ac-b44c-4c44-a9a2-80496445aba6

188§
El&inten paasy elintarvikehuoneistoon

Nékovammaisten opaskoirat, liikuntavam-
maisten avustajakoirat sekd kuulovammais-
ten kuulokoirat saa tuoda elintarvikehuoneis-
ton asiakastiloihin. Lemmikkieldimid saa
toimijan suostumuksella tuoda elintarvike-
huoneiston tarjoilutiloihin. Téllaisesta suos-
tumuksesta on ilmoitettava asiakkaille tarjoi-
lutilan sisd&nkaynnin yhteydessé.

6 luku
Muut saannot
198
Merikuljetukset
Sen estdméttd, mita yleisen elintarvikehy-
gienia-asetuksen liitteen 2 luvun 4 kohdassa
3 sdadetddn, meriteitse irtotavarana kuljetet-
taviin Oljyihin ja rasvoihin sovelletaan liit-

teen 2 vaatimuksia ja raakasokeriin liitteen 3
vaatimuksia.

Helsingissa 20 paivand joulukuuta 2011

19a8§

Raakamaidon ja muun lAmpdokasitteleméatto-
man maidon luovutus (pykala lisatty asetuk-
sella 1119/2014)

Raakamaitoa ja muuta raakamaidon tuo-
tannon ja luovutuksen elintarvikehygieniasta
annetun maa- ja metsatalousministerion ase-
tuksen (699/2013) mukaista lampokasittele-
matontd maitoa ei tule tarjoilla eika kasitella
elintarvikehuoneistossa, jonka séanndlliseen
padasialliseen asiakaskuntaan kuuluu edelléd
mainitun asetuksen 4 8:n mukaisia riskiryh-
mid, kuten paivakodit, alakoulut, vanhainko-
dit seka tietyt sairaalat ja palvelukodit. Vaa-
timus ei koske ternimaitoa.

Kuluttajalle saa luovuttaa raakamaitoa ja
muuta lampokasittelemétonta maitoa vain
vahittaismyyntipaallykseen pakattuna, paitsi
edelld 1 momentissa mainitun asetuksen
9 §:n mukaisessa elintarvikehuoneistossa.

20§
Voimaantulo

Tama asetus tulee voimaan 1 pdivana tam-
mikuuta 2012.

Talla asetuksella kumotaan maa- ja metsa-
talousministerion  asetus erdiden  elin-
tarvikehuoneistojen  elintarvikehygieniasta
(28/2009).

Maa- ja metsatalousministeri Jari Koskinen

Elainla&kintoylitarkastaja Sebastian Hielm


https://www.finlex.fi/fi/laki/alkup/2014/20141119

Liite 1

VAATIMUKSET ELAIMISTA SAATAVIA ELINTARVIKKEITA KASITTELEVIL-
LE ELINTARVIKEHUONEISTOILLE, JOITA ElI TARVITSE HYVAKSYA LAI-
TOKSEKSI

1.

1.1

1.2.

Kun toimija harjoittaa elintarviketurvallisuusriskeiltddn vahaistd tuottamiensa eldimisté
saatavien elintarvikkeiden kasittelyd ilmoitetussa elintarvikehuoneistossa véhariskisista
toiminnoista annetun asetuksen 4 8:n 1 ja 4-6 kohtien mukaisesti, toimintaan sovelletaan
tastd asetuksesta vain seuraavia vaatimuksia:

Siipikarjan tai tarhattujen kanien teurastus ja lihan leikkaaminen alkutuotantopai-
kalla silloin, kun alkutuotannon toimija luovuttaa siipikarjan tai tarhattujen kanien
lihaa suoraan kuluttajalle alkutuotantopaikalta tai toimittaa lihaa paikalliseen vé-
hittdismyyntiin, josta tuotteet luovutetaan suoraan kuluttajalle (otsikko ja luku muu-
tettu asetuksella 187/2016)

a) Lihan saastumisen valttdmiseksi on teurastusta sekd lihan leikkaamista ja séilytysta
varten oltava asianmukaiset tilat ja vélineet.

b) Teurastus ja lihan leikkaaminen on tehtdva hygieenisesti. Liha on jd&hdytettavd mah-
dollisimman nopeasti teurastamisen tai leikkaamisen jéalkeen.

c) Liha on séilytettdvé ja kuljetettava siten, ettd sen lampdtila on enintdén 6 °C. Tilat ja
valineet on pestévé ja desinfioitava riittdvan usein hygienian varmistamiseksi.

d) Siipikarjanlihaa ja kaninlihaa vahittaismyyntiin toimitettaessa mukana on seurattava
asiakirja, jossa on oltava seuraavat tiedot: eléinlaji ja lihan méara, teurastusajankohta,
toimituspaivé, alkutuotannon toimijan sekéd vastaanottajan nimi ja yhteystiedot.

e) Alkutuotannon toimijan on pidettéva kirjaa kuluttajalle luovutetusta ja vahittaismyyn-
tiin toimitetusta siipikarjan ja kanin lihasta mukaan lukien eléinlaji ja lihan maara,
teurastusajankohta, lihan luovutus- ja toimituspdiva seka vahittdismyynnin osalta vas-
taanottajan nimi ja yhteystiedot. Kirjanpitoa voidaan vahittdismyyntiin toimittamisen
osalta pitéa sailyttamalla kopio edellisessé kohdassa mainituista asiakirjoista. Kirjan-
pitoa on sdilytettdva yksi vuosi.

Luonnonvaraisten janisten, kanien, lintujen ja hirvieldinten teurastus ja lihan leik-
kaaminen silloin, kun metsastaja tai metsastysseura toimittaa lihan paikalliseen vé-
hittdismyyntiin, josta tuotteet luovutetaan suoraan kuluttajalle

f) Luonnonvarainen riista on suolistettava mahdollisimman pian, jos sité ei ole suolistet-
tu jo pyyntipaikalla.

g) Luonnonvaraisen riistan jadhdytys on aloitettava kohtuullisen ajan kuluttua pyynnista,
mutta aktiivinen jaahdytys ei ole valttdmatonta, jos ilmasto-olosuhteet tdméan sallivat.
Liha on ja&hdytettavé 6 °C:n lampdtilaan tai sen alle.

h) Teurastusta ja lihan leikkaamista varten on oltava asianmukaiset tilat ja vélineet. Teu-
rastus ja lihan leikkaaminen on tehtdva hygieenisesti. Tilat ja vélineet on pestavé ja
desinfioitava riittdvén usein hygienian varmistamiseksi.

i) Luonnonvaraisen riistan liha on kuljetettava hygieenisesti.


http://mmm.fi/documents/1410837/1818450/sk20160187/fba6b0ce-e5f4-49da-af25-e1f6179dd94c

J) Luonnonvaraisten janisten, kanien, lintujen ja hirvieldinten lihaa vahittdismyyntiin
toimitettaessa mukana on seurattava asiakirja, jossa on oltava seuraavat tiedot: riista-
eldinlaji ja lihan maard, pyyntiajankohta ja -paikka, toimituspaivéd, metsastajan tai
metsastysseuran sekd vastaanottajan nimi ja yhteystiedot.

k) Metsastajan tai metsastysseuran on pidettavd kirjaa vahittdismyyntiin toimitetusta
luonnonvaraisesta riistan lihasta mukaan lukien riistaeléinlaji ja lihan maara, pyyn-
tiajankohta ja -paikka, toimituspdiva seké vastaanottajan nimi ja yhteystiedot. Kirjan-
pitoa voidaan pitéd sadilyttdmalla kopio edellisessd kohdassa mainituista asiakirjoista.
Kirjanpitoa on sailytettava yksi vuosi.

1.3. Luonnonvaraisen riistan teurastus ja lihan leikkaaminen silloin, kun metsastaja,
metsastysseura, riistanhoitoyhdistys tai poliisi luovuttaa pienid maérié lihaa suoraan
kuluttajalle

a) Sovelletaan taman asetuksen liitteen 1 luvun 1.2 kohtia a—d

b) Silloin kun kyseessé on karhun, villisian, hylkeen, ilveksen, mayran, majavan, rame-
majavan ja muiden mahdollisten trikiinin isdntaeldinten liha, siitd on tehtdva tutkimus
trikiinin varalta ja lihan luovutus on sallittua vasta kielteisen tutkimustuloksen varmis-
tuttua. N&ytteeksi otetaan kaksi vahintdan 25 g lihasnaytettd, kumpikin eri ndytteenot-
topaikasta. Karhun ndytteenottopaikat ovat pallea, puremalihakset ja kieli, villisialla
pallea, kieli tai etujalan lihakset ja hylkeelld pallea, kieli tai takajalan lihakset. Muilta
eldinlajeilta ndytteet otetaan poskilihaksista ja palleapilareista ja jos néytteité ei saada
edelld mainituista paikoista, ne otetaan pallean kylki- tai rintaosista tai kieli- tai vatsa-
lihaksista. Néyte on lahetettdva elintarvikelain 39 §:n 1 momentin mukaiseen labora-
torioon tutkittavaksi trikiinin varalta ja toimijan on séilytettdva tutkimustulosta yksi
VUOSI.

2. Kun toimija harjoittaa maitotuotteiden valmistusta maidontuotantotilansa yhteydessa toi-
mivassa vahittdismyyntipaikassa vahariskisista toiminnoista annetun asetuksen 5 8:n mu-
kaisesti, toimintaan sovelletaan tdman asetuksen pykélié sekd seuraavia vaatimuksia:

a) eldimista saatavien elintarvikkeiden hygienia-asetuksen liitteen I11 jakson 1X luvun Il
kohdan | lampétilavaatimuksia ja kohdan Il mahdollista lampokésittelyd koskevia
vaatimuksia seka luvun 1V vaatimuksia raakamaidon ja ternimaidon merkitsemisesta;

b) laitosasetuksen liitteen 2 luvun 12 kohdan 1 vaatimusta raakamaidon ja ternimaidon
vastaanottotarkastuksesta ja kohdan 2 vaatimusta kasittelya koskevista merkinngista.
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Liite 2

ELINTARVIKKEIKSI TARKOITETTUJEN IRTOTAVARANA KULJETETTAVIEN
NESTEMAISTEN OLJYJEN JA RASVOJEN MERIKULJETUKSET

1)

2)

3)

4)

Elintarvikkeiksi tarkoitettujen irtotavarana kuljetettavien nestemdisten 6ljyjen ja rasvojen
merikuljetus on sallittu, jos

a) Oljy tai rasva kuljetetaan ruostumattomassa terdstankissa taikka epoksimuovilla tai sen
tekniselld vastineella vuoratussa tankissa; ja

b) kuljetusta valittomasti edeltdnyt lasti on ollut elintarvike tai lasti on kuulunut elintar-
vikehygieniasta annetun neuvoston direktiivin 93/43/ETY erdistd maarayksista, jotka
koskevat irtotavarana nesteméisessa muodossa olevien 6ljyjen ja rasvojen kuljetusta,
annetun direktiivin 96/3/EY muuttamisesta annetun komission direktiivin 2004/4/EY
liitteessa tarkoitettuihin hyvaksyttaviin edeltaviin lasteihin.

Jos 1 kohdassa tarkoitettu 6ljy tai rasva kuljetetaan muussa kuin siind mainituista materi-
aaleista valmistetussa tankissa, tankissa kuljetettujen kolmen edeltédvén lastin tulee olla
elintarvikkeita tai kuulua edelld mainitun direktiivin 2004/4/EY liitteessé tarkoitettuihin
hyvaksyttaviin edeltaviin lasteihin.

Jos 1 kohdassa tarkoitettua Oljya tai rasvaa ei jatkojalosteta, sen merikuljetus on sallittu,
jos

a) Oljy tai rasva kuljetetaan ruostumattomassa terastankissa taikka epoksimuovilla tai sen
tekniselld vastineella vuoratussa tankissa; ja
b) kuljetusta vélittdmasti edeltdneet kolme lastia ovat olleet elintarvikkeita.

Kuljetettavan aluksen paallikolla tulee olla tdsmélliset asiakirjat, joista ilmenee aluksen
tankeissa kuljetetut kolme edeltédvaa lastia seka lastien vélilla suoritetun puhdistuksen te-
hokkuus. Jos lasti siirretdan toiseen alukseen, tdman aluksen paallikolla tulee olla edelld
tarkoitettujen asiakirjojen lisdksi vastaavat asiakirjat siirtoa edeltdneestd aluksesta. Asia-
kirjat on pyydettéessa esitettdva elintarvikevalvontaviranomaiselle.
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Liite 3

ENNEN ELINTARVIKEKAYTTOA PUHDISTETTAVAN RAAKASOKERIN MERI-
KULJETUKSET

1)

2)

3)

4)

Raakasokeria, joka jatkokasitellddn ja puhdistetaan ennen kayttda elintarvikkeeksi tai sen
ainesosaksi, voidaan meriteitse kuljettaa sellaisissa kuljetusastioissa, séilidissa ja tankeissa
sekd muissa vastaavissa kuljetusvalineissa, joita ei ole tarkoitettu yksinomaan elintarvik-
keiden kuljettamiseen. Ennen raakasokerin lastaamista kuljetusvalineet on talldin puhdis-
tettava huolellisesti edellisen kuljetuksen ja&dmien ja muiden epdpuhtauksien poistamisek-
si, ja ne on tarkistettava sen varmistamiseksi, etté tallaiset jAdmét on poistettu tehokkaasti.
Raakasokeria ei saa kuljettaa kuljetusvalineissd, joissa valittdmasti aikaisemmin on kulje-
tettu nestemaist irtotavaraa.

Raakasokerin kuljetukseen tarkoitettujen kuljetusvalineiden puhdistus ennen raakasokerin
kuljettamista on elintarvikelain (23/2006) 19 §:ssd tarkoitettu elintarvikkeeksi tai sen ai-
nesosaksi kéytettdvan sokerin hygieeniseen laatuun vaikuttava kriittinen kohta.

Elintarvikekayttoa varten kuljetettavan raakasokerieran mukana on oltava raakasokerin
merikuljetuksesta vastaavan elintarvikealan toimijan antama todistus, josta ilmenee raaka-
sokerin merikuljetusta edeltavan lastin laatu ja kaytettyjen kuljetusvélineiden puhdistusta-
pa ja -aika. Ndiden todistuksessa mainittujen tietojen tulee perustua raakasokerin merikul-
Jetuksesta vastaavan elintarvikealan toimijan hallussa oleviin asiakirjoihin. Jatkokésitelta-
van raakasokerierdn mukana seuraavassa todistuksessa tulee lisdksi lukea selvasti ja pysy-
vasti yhdelld tai useammalla Euroopan yhteison kielella "Tama tuote on puhdistettava en-
nen sen kayttéa ihmisravinnoksi”. Raakasokerin jatkokasittelystd vastaavan elintarvi-
kealan toimijan on séilytettdva kopio todistuksesta.

Raakasokerin kuljetuksesta ja jatkokasittelystd vastaavien elintarvikealan toimijoiden on
pyydettéessa esitettdva elintarvikevalvontaviranomaiselle raakasokerierad seuraava todis-
tus ja asiakirjat, joihin todistuksessa mainitut tiedot perustuvat.
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