| 10

MAA- JA METSATALOUSMINISTERIO

ASETUS nro 3/EEO/2000

Paivamaara8.3.2000

Dnro 1354/00-99

Voimaantulo- ja voimassaoloaikal.5.2000 - toistaiseksi

Valtuutussdannokset
Laki elaimista saatavien elintarvikkeiden elint&ehygieniasta (1195/1996) 55 §
Asetus eladimista saatavien elintarvikkeiden elwtahygieniasta (1336/1996) 1 8

Asia
HYGIENIALAIN MUKAISTEN NAYTTEIDEN OTTAMINEN

18
Asetuksen
soveltamisala

ja tarkoitus

Maa- ja metsatalousministerié antaa tassa asetkgesen liitteessad saannokset naytteiden
ottamisesta eldimista saatavien elintarvikkeidartaalvikehygieniasta annetun lain (1195/1996,
muut. 1121/1998, 803/1999, jaljempana hygienialgkgen nojalla annettujen saaddsten mukaista
viranomaisvalvontaa varten. Saannokset koskevdta®iyottamista ja kasittelya ennen
laboratoriotutkimuksen aloittamista.

Asetusta sovelletaan my0ds hygienialaissa tarkaitketiioksen ja elinkeinonharjoittajan ottamiin
naytteisiin, jotka sisaltyvat hygienialain mukaisesnavalvontajarjestelmaéan tai jotka otetaan
viranomaisen maarayksesta.

Asetuksen tarkoituksena on vahentaéa naytteenatdsatuvia virhelahteita tutkimustuloksen
oikeellisuuden varmistamiseksi.

Asetuksen tarkoittamia naytteita ovat mm. elintaevj vesi- ja puhtausnaytteet. Asetusta sovelletaan
myo6s hygienialain mukaiseen valvontaan liittyvidgytteisiin elavista elaimista, niiden eritteista ja
rehuista.

Saannokset ovat sitovia. Asetus sisaltaa myostsiss, jotka on kirjoitettdkursiivilla. Suositukset
eivat ole sitovia. Asetuksessa on riittdvan yleisikusaamiseksi selostettu hygienialain sddnnoksia.
Ne on kirjoitettu petiitillg
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Suhde muihin saadoksiin

Hygienialain nojalla tapahtuvasta naytteenotoséastianisaksi:

1) keittokokeen suorittamisesta ja lihan pH:n naittésesta 4 paivana kesakuuta 1999
annetussa m- ja metsatalousministerion paatoksessa nro 12/EB0O;



2) jauhelihan ja raakalihavalmisteiden hygienidstgaivana joulukuuta 1998 annetu
maa- ja metsatalousministerion paatoksessa nrdeZn/E98;

3) vieraista aineista eldimista saatavissa elilkkeissa 12 paivana joulukuuta 1997
annetussa maa- ja metsatalousministerion paat@ksess 28/EEO/1997 (jaljempana
vierasainepaatos);

4) elaimista saatavien elintarvikkeiden valvonnastsisaapumispaikoissa 12 paivana
syyskuuta 1997 annetussa maa- ja metsatalousmidisfgiatoksessa (879/1997);

5) lihahygieniasta 16 paivana lokakuuta 1996 arssetumaa- ja metsatalousministerion
paatoksessa nro 25/EEO/1996;

6) kalahygieniasta 31 paivana toukokuuta 1996 arssatmaa- ja metsatalousministerion
paatoksessa nro 14/EEO/1996;

7) teurastamon ja leikkaamon salmonellavalvonngstpdivand toukokuuta 1995
annetussa maa- ja metsatalousministerion paat@kees8/EEO/1995;

8) maitohygieniasta 15 pdivand joulukuuta 1994 @A maa- ja
metsatalousministerion paatoksessa nro 19/EEO/1994;

9) trikiinitutkimuksesta 20 paivana syyskuuta 199@nnetussa maa- ja
metsatalousministerion yleiskirjeessa nro 211;

10) antibioottien ja kemoterapeuttien osoittameebhantarkastuksessa 14 pdaivana
toukokuuta 1982 annetussa maa- ja metsatalousendist eldinlaakintbosaston
yleiskirjeessa nro 198; ja

11) bakteriologisesta tutkimuksesta lihantarkastaka 4 paivana helmikuuta 2000
annetussa maa- ja metsatalousministerion paat@ékeesd/EEO/2000.

Naytteiden ottamisesta elintarvikelain valvontagemon saadetty 15 paivana huhtikuuta 1
annetussa naytteenottoasetuksessa (385/1983).

Rehuvalmisteiden naytteenotosta on saadetty remisteiden valvonnan jarjestamisesta 24 paivana
syyskuuta 1998 annetussa maa- ja metsatalousmidisfgiatoksessa (138/1998).
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Maaritelmét

Tassé paatoksessa tarkoitetaan:
1) tavaraeréalla joukkoa elintarvikkeen yksikoita, jotka on tuotetalmistettu tai
pakattu kaytanndllisesti katsoen samassa paiksasaissa olosuhteissa ja samaan

aikaan;

2) naytteella samasta tavaraerasta otettujen yhden tai useawsaagytteen
muodostamaa kokonaisuutta;

3) osanaytteelldsatunnaisesti saman tavaraeran eri kohdista otetrasayksikkoa tai
tavarayksikon osaa; osanaytteet voidaan pita@aniltai yhdistdd kokoomanaytteeksi;

4) kaksoisnaytteellanaytteen kanssa samanlaista naytetta, joka on skatmalla



alkuperainen nayte kahtia ja jota sailytetadn mbilsten testausta koskevien kiistoj
vuoksi tapahtuvaa uusintatutkimusta varten;

5) vastanaytteellaelinkeinonharjoittajan pyynnosta otettavaa naigttka otetaan
samanaikaisesti, samasta elaimestd, tavaraerbktitiasta ja samalla tavalla kuin
varsinainen nayte ja jonka elinkeinonharjoittajahvalutessaan toimittaa rinnakkaiseen
tutkimukseen;

6) puhtausnaytteelldpuhdistuksen ja desinfektion tehon valvomiseksitataa naytetta
tyopinnoilta, tyotilojen lattia-, seiné- tai katiopoilta, lattiakaivoista, sisdilmasta tai
muista vastaavista kohteista;

7) laitoksella hygienialain 6 §:ssa tarkoitettua tilaa tai rakestau

8) elinkeinonharjoittajalla henkilda tai yksikkoa, joka harjoittaa hygieniaka
tarkoitettua toimintaa;

9) naytteenottajalla viranomais- tai omavalvontanaytteita ottavaa hé&akija
10) steriloinnilla kaikkien mikro-organismien tuhoamista.
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Voimaantulo

Tama paatos tulee voimaan 1 paivana toukokuuta.2000

Maa- ja metsatalousministeri
Kalevi Hemila

Elainlaakintttarkastaja
Joanna Kurki
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Luku 7 Naytteenottotodistus

Naytteenottolomakemalli
Luku 1 Naytteenottajaan kohdistuvat vaatimukset

1. Naytteenottajalla on oltava koulutukseen, pey#hthiseen tai aikaisempaan tyokokemuk
perustuva asiantuntemus naytteen ottamisesta.

2. Naytteenottajan on suoritettava naytteenottokihikohtaisesti tai, jos han kayttaa avust:
henkilbkuntaa, valvottava, ettéd naytteenotto tajpalhisianmukaisesti.

3. Naytteenottajalla on oltava naytteenotosta lksgt ohjeet, jotka ovat vahintddn taman paatd
mukaiset.

4. Kirjalliset naytteenotto-ohjeet ovat mukana iyt otettaessa.

5. Poikkeamat naytteenottdyeista on kirjattava ja merkinta poikkeamista tdek
naytteenottotodistukseen  (viranomaisen  ottamat teelyt tai muuhun  Kkirjanpitoc
(omavalvontanaytteet).

6. Naytteenottajasta ei saa siirtyd mikrobeja i@iarta aineita naytteeseen.

Viranomaisvalvonta

Hygienialain 6 ja 25 8:n tarkoittamalla valvontanomaisella ja sen alaisella viranhaltijalla on
oikeus ottaa naytteita valvontaa varten (hygieRiété 8). Valvontaviranomainen voi hygienialain
8:n nojalla maarata elinkeinonharjoittajan ottamaaytteita viranomaisvalvontaa varten.

7. Hygienialain mukaisen valvontaviranomaisen omistuttava viranomaisnaytteen ottamisesta
huolehtivan naytteenottajan asiantuntemuksestaiaralla taman saama koulutus, tyokokemus ja
perehdyttdminen.

8. Naytteenottajan asiantuntemusta ja sen yllapkinskevat vaatimukset sisallytetddn viranomaisen

laatujarjestelmaan.
9. Asiantuntemuksen todentamista varten nayttesgasta kirjataan seuraavat paivatyt tiedot:
- nimi
- peruskoulutus/ammattitutkinto
- naytteenottoa koskeva koulutus
- ty0kokemus naytteenottotehtavissa

- tyGantajan suorittama perehdyttaminen naytteetekitavaan ottaen huomioon eri
valvontakohtet



- varahenkil¢

10. Naytteenottajan tulisi saada naytteenottodtylrad taydennyskoulutusta vahintdan kolmen
vuoden valein.

Omavalvonta

11. Elinkeinonharjoittaja vastaa omavalvontajagksfin mukaisia naytteita ottavan henkildkunnan
asiantuntemuksesta ja maarittelee, kenella on sik#taa niita.

12. Omavalvontajarjestelmaan sisallytetaan vaatimiégtteenottajan asiantuntemuksesta, sen
todentamisesta ja yllapidosta.

Luku 2 Viranomaisen suorittaman naytteenoton tarkotus
13. Naytteenotto tapahtuu viranomaisen laatimawaeaiaohjelman pohjalta ottaen huomioon
valvontakohteen omavalvontajarjestelman. Valvontlotassa esitetdédn perustelut naytteenotolle,

maaritelladn otettavat naytteet, niiden maara, négmottotineys sekéa naytteista tehtavat tutkimukset

14. Elainlaakinta- ja elintarvikelaitos antaa vioamiselle tarvittaessa ohjeita naytteenoton
kohdentamisesta ja tiheydestéa seka tutkimuksista.

15. Viranomaisen on otettava naytteita:
a) omavalvontajarjestelméan toimivuuden varmistakssga
b) valvoakseen lainsaadannon vaatimusten tayttiinisatuvaatimukset ja ohjearvot).
16. Viranomainen ottaa naytteitd myos seuraavig&iss
c) tarpeellisiksi katsomistaan elintarvikkeideniltéy/vaiheista ja tuotantoymparistosta
(puhtausnéaytteet) arvioidessaan tuotantotapojerebggpyytta ja elintarvikkeiden

hygieenista laatua;

d) paatoksenteon avuksi arvioidessaan hygieni2j29, 33 ja 35 §:ssa tarkoitettujen
maaraysten ja kieltojen tarpeellisuutta; ja

e) epdillessaan elintarvikehygieenista epakohtahdgnnettu naytteenotto) tai muista
tarpeellisiksi katsomistaan syista.

Luku 3 Edustava naytteenotto

17. Naytteenotto vaikuttaa aina testauksen loppitéen. Tutkimustulosten tulkinnan ja
kaytettavyyden kannalta naytteenotto on merkitgpdvarmuuden lahde.

18. Naytteen tulee kooltaan ja kokoonpanoltaanaaliastava otos naytteenoton kohteesta.
Naytteenoton tulee perustua satunnaisotantaan, tarkaittaa, etté erén jokaisella yksikolla on'y
suuri mahdollisuus tulla otetuksi naytteeksi.

19. Edustavan elintarvikkeesta otetun naytteen kokgleensa vahintaan 500 g. TAhan maaraéan
siséltyy kaksoisnayte. Naytteen koon arvioinnigeéaan huomioon tehtavat tutkimukset ja
elintarvikkeen arvo.

20. Naytetta otettaessa on kiinnitettdva huomiotaasien ja tutkittavien tekijoiden jakaantumisi



naytteenoton kohteessa. Nestemaiset ja puolikiineénisteet on ennen naytteenottoa sekoitet
huolellisesti. Jos aineosat eivat sekoitu tasajsebgte on kerattava useasta eri kohdasta.

21. Epatasaisesti sekoittuneesta kohteesta otetaayvyyksistd, mukaan lukien pintakerrokset,
vahintd&n kolme osanaytetta niin, etta valmistasaltsimat aineosat tulevat edustetuiksi.

22. Tutkimuksen luotettavuuden varmistamiseksi sanaytteiden lukumaaran oltava riittava.

23. Otettavien osanaytteiden lukumaara riippuuitatiksen kohteena olevan erén suuruudesta ja
etsittavan tekijan (esim. patogeeninen mikrobilnggryydesta tuotteessa. Mita pienempi on tekijan
esiintyvyys, sitd enemman naytteita tarvitaan sgtémiseksi. Lisdksi osanaytteiden lukumaaraan
vaikuttaa luotettavuustaso, joka tutkimukselle tedn asettaa. Yleisesti kaytettava luotettavuustaso
on 95%.

Esimerkki

Mikaan naytteenotto ei takaa koko tutkittavan et@mallisuutta, vaan kertoo
ainoastaan todennakoisyyden, jolla haitallinen jiekirassa esiintyy. Tarkastelemalla
maaraysten mukaisten yksikoiden lukumé&araa ja &okoa voidaan arvioida, kuinka
suuri osuus erasta korkeintaan on maaraysten vastaiTarkastelussa oletetaan, etta
naytteenottotekniikka on luotettava, haitallinekijietasaisesti jakautunut naytteenoton
kohteessa ja tutkimusmenetelman herkkyys ja spg&friittavia. Seuraava esimerkki
kuvaa téllaista tarkastelua.

Tutkittuja ja maaraysten Erassa voi 95 %:n luotettavuudella olla enintéanmonta
mukaisiksi osoitettuja maaraysten vastaista yksikkoa
yksikoita eran koko (esim. purkkia)
1000 350 100
5 450 157 45
30 94 32 9
300 9 2 -

24, Tamén paatoksen 2 8:ssd mainittujen sdadosaksi naytteenottoa koskevia ohjeita sisaltyy
mm. seuraaviin julkaisuihin:

* Elinkeinohallituksen Naytteenottosuositus vucalé®76

* EELA:n liha- ja kala-alan laitoksissa kaytettav@aden ja jaan
omavalvontatutkimuksista 30 paivana joulukuuta 188&ma suositus D:no 683/09/96

* Sosiaali- ja terveysministerion, Suomen Kuntafija Vesi- ja viemarilaitosyhdistyksen
yhteinen 15 paivana huhtikuuta 1994 annettu sorettapas STM:n paatokseen
talousveden laatuvaatimuksista ja valvontatutkinsai&s

* Micro-organisms in Foods 2. Sampling for microbgilzal analysis. ICMSF, 1986
* Codex Alimentarius-komission ja ISO:n standas#ika Euroopan yhteis6jen komission

direktiivit ja paatokset koskien naytteenottoakiimusmenetelmia ja tutkimustulosten
arviointia



Luku 4 Toiminta naytetta otettaesse

25. Nayte alkuperaisine paallyksineen ei saa sa&ska merkittavasti muuttua.

26. Naytteenotossa on toimittava mahdollisimmantgasti.

27. Naytteenottajan on noudatettava hyvaa henkiltsista hygieniaa. Kadet on pestava ja kuivai
ennen naytteenottoa. Tydasusta ja muusta nayttegnygiaristosta ei saa joutua naytteeseen

mikrobeja tai vieraita aineita.

28. Otettaessa naytetta pakkauksen sisallostédigteeksi kokonaisia pakkauksia varmistetaan, etta
pakkaukset ovat ehjia. Pienet pakkaukset otetagtiggksi avaamattomir

29. Nayteastia on suljettava tiiviisti tai muuteinojattava.

30. Nayte on pakattava niin, tarvittaessa varoier&mnain, ettei sen kuljettajalle ja kasitteligill
laboratoriossa voi aiheutua mikrobiologista, ket tai muuta haittaa.

31. Naytteisiin ei saa lisata eika joutua mitdaikanvoi vaikuttaa vaaristavasti tutkimustulokseen,
esim. sailonta- tai desinfiointiainetta mikrobiolegen naytteeseen.

32. Viranomaisen on otettava nayte niin, etta spettavissa kaksoisnaytteeksi, aina kun se on
teknisesti mahdollista (kaksoisnayte, ks. luku 6).

Naytteenottoastiat j-valineet

33. Kaytettavista astioista, valineistd, pakkauksysn. ei saa siirtya mikrobeja tai vieraita aiaeit
naytteeseen. Niiden on oltava puhtaita, kuiviayti@mia ja jadhtyneitd. Naytteenottovalineistolle
voidaan lisaksi asettaa tutkimusmenetelmasta jodtemntyisvaatimuksia, joita on noudatettava.

34. Astiat ja véalineet ovat elintarvikkeen kansealetukseen joutuvista tarvikkeista 7 paivana
kesakuuta 1996 annetun kauppa- ja teollisuusmimistgpaatoksen (400/1996) mukaisia.

35. Astiat ja véalineet ovat helposti puhdistettatainkertakayttoisia ja kestavasta materiaalista
valmistettuja. Niiden pinnat ovat sileitd, kulmatpeita eika niissa ole halkeamia. Astiat ovatiisity
suljettavia.

36. Nayteastia on kooltaan sellainen, ettda nayt@sanmukainen sekoitus laboratoriossa ennen
tutkimuksen aloittamista on mahdollista. Nayteagsikuitenkaan tarpeettomasti paasta
vaahtoutumaan kuljetuksen aikana.

Naytteenotto mikrobiologista tutkimusta van

37. Mikrobiologiseen tutkimukseen toimitettavan tiégn kasittelyssa on noudatettava erityista
puhtautta.

38. Mikrobiologinen nayte otetaan erasta ennen muiltkimuksiin toimitettavaa naytetta.

39. Naytteenotossa kaytetddn kuumentamalla stenjdovalineité ja astioita tai steriileja
kertakayttotarvikkeita. Jos valineitd ei voida kwentaa, sterilointi voi tapahtua desinfiointiliuokse
ja/tai liekittamisen avulle

40. Astiat ja valineet sailytetaan steriileind ni@gnottohetkeen saak



41. Nayteastian kansi tai korkki on avattava vasigetta otettaessa. Kantta tai korkkia ei sadas
niin, etta sen sisapinta koskettaa steriloimattqgoindoja.

42. Jouduttaessa avaamaan elintarvikepakkaus reéiydtéoa varten, pyyhitaan pakkauksen pinta
ensin desinfiointiliuoksella.

43. Avattava pakkaus siirretddn naytteenoton ajpkéyttémaan ja vedottomaan paikkaan.

44. Pakkaukseen tehtava aukko on riittavan suottiajndyte voidaan ottaa koskettamatta aukon
reunoja.

Néaytteen merkitsemint

45. Nayte tai nayteastia on viimeistaan naytteepaikalla merkittdva niin, ettd se voidaan helposti
ja Kiistatta tunnista

46. Merkintojen on kestettava lampotilan vaihtelaj&osteutta.
47. Merkintdjen on oltava yhtapitavat naytteenatigtuksen tai muun kirjanpidon kanssa.

Naytteen sailytys ja kuljet

48. Nayte on sdilytettava ja kuljetettava niingetlt asiattomat voi sitd vahingoittaa (sinettiksi,
luku 6).

49. Nayte on tutkimushetkeen saakka sailytettavénhsuljettuna, lampdtilan vaihteluilta ja valolta
suojattuna. Aistinvaraisiin tutkimuksiin toimiteti@ naytteet on suojattava ympariston vierailta
hajuilta.

50. Nayte ei saa paasta kastumaan, rikkoutumaarNfiyte ei saa jaatya, ellei jaadyttamista
tutkimuksellisista syista erikseen ole suositeltu.

Suositeltavat sailytyslampatilat naytteille tutkishetkeen saakka:
* mikrobiologiseen tutkimukseen toimitettavat négtt 0...+8C
* muihin tutkimuksiin toimitettavat naytteet :

-helposti pilaantuvat elintarvikkeet 0...+8C

-muut korkeintaan +25C

* kuumina otettujen naytteiden jaahdytys aloitetaaahdollisimman pian naytteen
ottamisen jalkeen

* pakasteet sailytetaan niin, etteivat ne sula édulksen aikana
51. Tarvittaessa sailytysohje merkitaan myos kugjeakkaukseen.
52. Nayte on toimitettava mahdollisimman nopeaskimuslaboratorioon.

53. Jos naytteen toimittaminen laboratorioon kukiarviivastyy, nayte voidaan jaadyttaa. Talléin
otetaan huomioon, etta jdadyttaminen saattaa mautéytteen laatua tai tutkittavia ominaisuuk



Luku 5 Tutkimuksen ja laboratorion asettamat rajoitukset

54. Naytteen kokoon vaikuttaa luvussa 3 esitettsggkkojen lisdksi se, kuinka paljon tutkimuksia
naytteesta toivotaan tehtavan. Joissakin tapauisisgds itse tutkimusmenetelméén saattaa sisaltya
ohjeita esim. naytteen vahimmaiskoosta, sailytygstiteista tai naytteenottovalineistosta. Taman
vuoksi naytteen ottamisesta ja toimittamisestaygtéskeskustella tutkimuslaboratorion kanssa
etukateen.

55. Naytetta on niin paljon, etté tutkimus voidaaorittaa asianmukaisesti ja kaksoisnaytteen
saaminen on mahdollista ja etté laboratorio voiltakssaan sailyttdad osan naytteesta esim.
uusintatutkimusta varten.

56. Laboratorioon ollaan yhteydessa saapuvan nagtjehdosta, jotta laboratorio voi tehd&a
tarvittavat valmistelut naytteen tutkimiseksi.

Luku 6 Eri osapuolten oikeusturva

57. Viranomaisen ottamasta tai pyytamasta naytiemstaadittava paikan paalla naytteenottotod
(ks. luku 7). Todistuksen allekirjoittaa nayttedgtanut viranomainen ja aina, kun se on mahdollista,
elinkeinonharjoittajan edustaja. Todistuksesta amadollisimman nopeasti naytteenoton jalkeen
annettava jaljennés kummallekin osapuolelle.

58. Teurastamossa otetuista lihantarkastusnayteistuitenkaan tarvitse laatia
naytteenottotodistusta, jos riittavat tiedot ndgtéeovat saatavissa teurastamon kirjanpidosta.

59. Naytteenottotodistuksen laatiminen elinkeinojditgajan ottamista omavalvontanaytteista ei ole
valttaméatontd, mutta vastaavien tietojen on |loysitomavalvontajarjestelman asiakirjoista.

60. Naytteen merkintjen on oltava yhtapitavia tegrottotodistuksen kanssa.
61. Nayte on sinetditava tarvittaessa. Vastanayseetdinnista saadetaan jaljempana.

62. Vierasainepaatoksen mukaisesti otettavien @idgih sinetdinnista ja sailytyksesta sdadetaan
vierasainepaatotksen luvuissa 5 ja 6.

63. Tavaraeraa ei saa vahingoittaa tarpeettomasti.

Kaksoisnayte

64. Viranomaisen ottama nayte on jaettava nayttégpeaikalla tai laboratoriossa kahteen
samanlaiseen osaan aina, kun se on teknisesti fiistedd/olemmista osista on voitava tehda
tarpeelliset tutkimukset. Toista puolta, ns. kakséaytettad on sailytettava laboratoriossa vahintaan
neljatoista vuorokautta sen jalkeen, kun tutkimiogtset on annettu tiedoksi viranomaiselle ja
elinkeinonharjoittajalle.

Vastanyte

65. Elinkeinonharjoittajan edustajalle on aina d@@ava mahdollisuus olla lasné viranomaisen otte
naytetta ja pyytad vastanaytteen ottamista. Virasem on pyydettdessa otettava vastanayte ja
luovutettava se elinkeinonharjoittajalle kaytettsighaluttaessa rinnakkaisiin tutkimuksiin.

66. Vastanayte on otettava, kasiteltava ja mexkitsamalla tavalla kuin varsinainen nayte. Jos
vastanayte otetaan, on sekad tama etta varsinaéye sinetditdva. Vastanaytteen ottamisesta on
tehtava merkinta varsinaista naytetta koskevaattagiyottotodistuksee



Luku 7 Naytteenottotodistus

67. Viranomaisen ottamasta tai pyytamasta naytidaatittuun todistukseen on kirjattava
naytteenoton asianmukaisuuden ja tutkimustuloks@niatia varten riittavat tiedot naytteesta,
naytteenottajasta ja naytteenotosta.

68. Kaytettavaksi soveltuu esim. lomake, joka adittu elintarvikelain nojalla otettavia naytteita
varten. Tarvittavat tiedot voidaan kirjata lomakKediitteena esitetyn esimerkin mukaisesti.

69. Todistukseen kirjataan soveltuvin osin seura#edot:
- naytteen tunnistustiedot (naytteen nimi, naytetawvaraera, terveysmerkki)
- naytteenottopaikka ja -piste
- laitoksen numero, tilan tai elaimen numero tms.
- naytteenoton ja tutkimukseen lahettdmisen ajad&bh
- naytteenottaja, toimeksiantaja ja heidan yhtegstisa
- naytteenoton syy
- naytteenottomenetelma
- mahdolliset poikkeamat naytteenotto-ohjeesta
- ndytteen maara ja osanaytteiden lukumaara
- naytteen kuvaus (mm. raaka-aineet)
- elintarvikkeen valmistus- ja kasittelytiedot (neskypsytys, sailonta, pakastus)
- elintarvikkeen valmistus- ja pakkausajankohdat
- elintarvikkeen vahimmaissailyvyysaika (pep) temginen kayttéajankohta (vkp)
- naytteen jaadyttaminen tms. kasittely naytteengitkeen

- naytteen sailytysolosuhteet ja kuljetustapa @ituilampdétila ja aika) ja muut naytteen
laatuun vaikuttavat tekijat

- tiedot mahdollisesta vastanaytteesta, kaksoiseésta ja sinetdinnista
- naytteenottajan ja elinkeinonharjoittajan edustagpllekirjoitukset
- tutkimuspyynt6

70. Vierasainenaytteita koskevan tiedon antamiseskamuslaitokselle on sdadetty erikseen
vierasainepaattksen luvussa 5.

Néaytteenottolomakema

TODISTUS HYGIENIALAIN NOJALLA OTETUSTA NAYTTEESTA



A |[tarvikkeen omistaja laitosnro
tms.
osoite
B || ndytteenottopaikka ja -piste
osoite pvm.
klo
C || nayte raaka-aineet terveysmerk|
valm.pv. vkp/pep | valmistustapa
D || valmistaja osoite
maahantuoja osoite
E | pakkauskokq pakkaustel| eratunnus|eran
Ilkm suuruus
F ||osanaytt. km osanaytt. koko

G || naytteenoton syy

naytteenottomenetelma ja poikkeamat siita

H || naytteen sailytys- ja kuljetusolosuhteet

lahetetty tutkimukseen

pvm klo

tiedot vastanaytteesta, kaksoisnaytteesta, simasién

tutkimuspyynto

| || allekirjoitukset

naytteenottaja

elinkeinonharjoittaja

toimeksiantaja

K || laboratorion vastaanottomerkinnat

saap.pv. klo vastaanottaja

lab.nro

[Elainlagkintolainsaadanto]




