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LIITE 1 BAKTERIOLOGINEN TUTKIMUS LIHANTARKASTUKSESS A
MENETELMAKUVAUS

1 YLEISTA
Tama menetelmakuvaus koskee lihan bakteriologiskintusta lihantarkastuksen yhteydessa.

Jos eldimen epéillaén sairastavan zoonoosina @detttautia, jonka selville saaminen edellyttéisié viljelymenetelmia, on
tutkimusmenetelmat valittava timan mukaisesti. Tamaétettava huomioon myés naytteenotossa.

Useimmiten lihantarkastuspaatts voidaan tehda righelinten aistinvaraisen arvioinnin perusteeflakteriologista tutkimusta voidaan
kuitenkin kayttaa apuna lihantarkastuspaatosté@esisti. Bakteriologisen tutkimuksen perusteellag@mierottamaan yleisinfektio
paikallisesta infektiosta seka myoskin varmistamaako kyseessa eldaimista ihmisiin tarttuva infekBaikallisia muutoksia ei yleensa
ole syyta viljella.

Tulkittaessa bakteriologisen tutkimuksen tuloksieotettava huomioon se, ettd teurastuksen yhte§idabson ja elimiin saattaa siirtya
bakteereita

2 VALINEET, ELATUSAINEET JA SEERUMIT
2.1 Vélineet
Steriileja astioita naytteille
Jaakaappi
Pakastin
Kaasuliekki
Polttorauta naytteiden pinnan steriloimista varten
Steriileja veitsia, saksia ja pinsetteja
Instrumenttikeitin
Vesihaude
Lampokaappeja (+37°C £ 0,5 °C ja +41,5 0,5°C)
Anaerobikolvi tai valineet anaerobiolosuhteidennhigeksi.

Tavanomainen bakteriologisessa tutkimukségggettava valineisto: viljelysilmukoita (halkaasi3 mm), petrimaljoja,
koeputkia, pasteur-pipetteja, objektilaseja ym.

1000 x suurentava mikroskooppi ja sen kaytossaégdidssa tarvittavat valineet.
2.2 Elatusaineet ja seerumit
5 % naudan tai lampaan veriagar

Salmonellatutkimuksen menetelmékuvauksessa magldtiusaineet ja seerumit (ISO 6579 tai NMKL nrai&@ikka muu
vastaava Elainlaékinta- ja elintarvikelaitoksen dilksyma menetelma)

3 NAYTTEET

Bakteriologiseen tutkimukseen otetaan lihas- jamae#yte. Maksanayte on otettava aina, kun on gpadla, etta eldin on salmonellan
kantaja. Bakteriologista tutkimusta varten voidéamittaessa ottaa muitakin tarkastuselainlaakanpeellisiksi katsomia naytteita.

3.1Lihas

Naytteeksi otetaan ehjan peitinkalvon ymparéimiddia noin 250 g etu- tai takajalan ojentajistkdakistajista. Pienista
eldimista ja lihasioista otetaan naytteeksi etajddynarnivelesta katkaistuna.

3.2 Perna

Pernaa otetaan naytteeksi noin 250 g. Pienilténdtéi otetaan koko perna néytteeksi. Jos pernaipmikkoutunut, etta siitd
ei saada steriilia naytetta, naytteeksi otetaanattakuin porttialueelta otettua maksakudosta.

3.3 Maksa



Naytteeksi otetaan noin 250 g maksaa porttialuasgka, ettd naytteeseen tulee mukaan imusolmujees@ppirakon
limakalvoa.

3.4 Naytteiden ottaminen ja kasittely

Naytteet on otettava mahdollisimman pian teurastukalkeen steriileja valineita kayttaen. Lihagfma- ja maksanaytteet
otetaan kohdista, joissa ei ole nakyvia muutokséytteet pidetdan erilldén toisistaan. Naytteemastiat merkitdan selvasti
sekaantumisen estamiseksi.

Jos naytteet lahetetddn muuhun kuin teurastameygéssa sijaitsevaan laboratorioon, ne on pakasitesrs, ettei niiden
laatu huonone kuljetuksen aikana. Talléin naytteitéeurattava lahete, josta ilmenevat liitteenuRarset tiedot.

Jos tutkimusta ei aloiteta tunnin kuluessa néytteiottamisesta, ndytteet on jaahdytettéva ja oiitéailytettava 0-+4°C
lampdotilassa. Jos naytteiden viljely suoritetaar? wluorokautta niiden ottamisen jalkeen, ne oragédtava ja niitd on
sailytettdva korkeintaan -18°C lampdtilassa. Nayttn viljeltava valittomasti sulatuksen jalkeen.
Kaikki tutkittavat naytteet on sailytettava jaahetyyiné tai pakastettuina kunnes tutkimustulos almis.

4 TUTKIMUKSEN SUORITTAMINEN
4.1 Lihas- ja pernanaytteen kasittely ja viljely
Viljeltdva nayte otetaan lihaksesta ehjan peitiméalja pernasta ehjan kapselin alta. Lihaksen fjagrepinta steriloidaan
kuumennetulla polttoraudalla. Steriloidun pinngpi Eehdéan kudokseen riittdvan syva viilto stéfdilleikkausveitsella,
jonka jalkeen kudoksesta otetaan nayte viljelyskalia ja levitetdan se elatusaineen pintaan haaijelymenetelmalla.
Lihas- ja pernanaytteet viljellaan veriagarilleljdymaljoja inkuboidaan aerobisesti ja anaerolise37°C lampétilassa.
4.2 Maksanaytteenviljely

Maksanayte tutkitaan salmonellan varalta.

Maksandytteesta otetaan véhintdan 25 g:n suurkimdespala. Salmonellatutkimus tehddan viimeisimi& nro 6579 tai
NMKL nro 71-menetelmén tai muun vastaavan Elairititék ja elintarvikelaitoksen hyvaksyméan menetelmirkaisesti.

Mikali pernandytteen sijasta on otettu ndyte makidaksesta, se viljellaén kuten pernanéyte kohdadsa
5 VILJELYMALJOJEN TARKASTAMINEN
Veriagarmaljat tarkastetaan vuorokauden inkuboiftilkeen. Jos kasvua ei havaita, viljelmien inkuitiai jatketaan toinen vuorokausi.
Jos viljelmissa epaillaan kasvavan patogeenejaebadjh, niista tehdaan tarvittaessa puhdasviljekekd jatkotutkimuksia bakteerilajin

maarittamiseksi.

Jos epéillaan, ettd bakteerikasvu johtuu néyttaestamisesta ndytteen ottamisen tai viljelyn yheegd tai muusta vastaavasta syysta,
bakteriologinen tutkimus on tarpeen mukaan uusittaarvittaessa otetaan ruhosta ja elimista uusiytéeet.

6 JATKOTUTKIMUKSET
Jos tutkimustulos salmonellan varalta on positévinviljelymalja lahetetaan Elainlaékinta- ja einikelaitokseen varmistusta varten.
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