Pienten ja keskisuurten yritysten
kokemia elintarvikelainsaadannon ja
-valvonnan ongelmia selvittavan
hanketyOryhman raportti

Helsinki 2009

Tydryhmamuistio
mmm 2009:3



Pienten ja keskisuurten yritysten
kokemia elintarvikelainsaadannon ja
-valvonnan ongelmia selvittavan
hanketyOryhman raportti

Helsinki 2009



Maa- ja metsatalousministeriolle

Maa- ja metsatalousministerié asetti 21.4.2008 hankkeen selvittdmé&éan pienten
ja keskisuurten yritysten kokemia elintarvikelainsdadadnnén ja -valvonnan
ongelmia. Hankkeen tavoitteena oli kartoittaa elintarvikealan pk-yritysten
kokemia ongelmakohteita elintarvikelainsdddanndssa ja sen toimeenpanossa.
Hankkeen tehtavana on laatia muistio keskeisista ongelmakohteista. Hankkeen
toteuttamiseksi nimitettiin tyéryhma, jonka toimikausi oli 22.4.-31.12.2008.

Hanketyoryhmaan kutsuttiin puheenjohtajaksi Janne Tolvi Kolatun juustolasta.
Ryhman muut jasenet olivat Riikka Ali-Lekkala-Toivo (Makuliha Oy), Seppo Aro
(Aron kalkkunatuotteet), Anders Bondén (Ecce-Re Oy), Ismo Eerola (Benjamin
maatilatori), Maj-Len Ekberg (Oy Fredr. Edv. Ekberg Ab), Pekka Hyttnen
(Méakiahon Juustola), Petteri Makela (Hattulan tilateurastamo), Ilkka Niemi
(Niemen juustola), Jaakko Nuutila (Maa- ja metsataloustuottajien Keskusliitto),
Heikki Peltola (Kasvisgalleria), Henrik Poulsen (Aviatron Oy), Antti Raanoja
(Lihapalvelu Velj. Raanoja), Kai Rontynen (Kalatukku A. Erksson Oy) ja Ahvo
Ropelinen (Lihamaisteri). Sihteereinad toimivat elintarviketurvallisuusjohtaja Veli-
Mikko Niemi maa- ja metsatalousministeriosta ja jaostopaallikkd, ylitarkastaja
Mari Laihonen Elintarviketurvallisuusvirasto Evirasta.

Hankkeen  tausta-aineistona  kaytettin  muun  muassa maa- ja
metsatalousministerion osarahoittamien selvitysten raportteja sek& ministerion
internet-sivujen kautta lahetettyja palautteita, muuta aiheeseen liittyvaa
materiaalia ja ryhmaléisten henkilokohtaisia kokemuksia.

Ryhma on kokoontunut viisi kertaa. Osaan kokouksista on osallistunut myo6s
maa- ja metsatalousministerion ja Elintarviketurvallisuusviraston virkamiehia.

Tyéryhma on kaymiensa keskustelujen pohjalta kirjannut 17 keskeisinta
lainsaadannén ja valvonnan kehittamiskohdetta, jotka esitellaan oheisessa
raportissa. Kehittdmisehdotuksiin liittyvaa lainsdadanndllista taustaa ja
valvontakaytantoja on esitelty raportin loppupuolella.



Tyéryhma luovuttaa kunnioittaen raporttinsa maa- ja metsatalousministeriolle

saatuaan tydnsa paatokseen.

Helsingissa 10.2.2009
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Tiivistelméa

Maa- ja metsatalousministerion asettama elintarvikealan pienten ja keskisuurten yritysten
kokemia lainsaadantoon ja valvontaan liittyvia kehittdmiskohteita kartoittanut tyéryhma
aloitti toimintansa 22.4.2008. Ryhmé&an kuului 15 elintarvikealan pk-sektorin edustajaa,
joista puheenjohtajana toimi Janne Tolvi Kolatun juustolasta. Sihteereina toimivat maa- ja
metsatalousministerion ja Elintarviketurvallisuusvirasto Eviran edustajat. Ryhméa kokoontui
viisi kertaa.

Tyéryhman laatimassa raportissa keskeiset elintarvikealan pk-sektoriin vaikuttavat
lainsdddannodn ja valvonnan kehittdmisehdotukset on jaettu kolmeen kokonaisuuteen.
Ensimmaiseen kokonaisuuteen kuuluvat ongelmat liittyvat lainsaadannon vaatimuksiin ja
elintarvikevalvontaan. Vaatimuksia ja valvontaa sovellettaessa pitéisi ottaa toiminnan riskit
nykyistd paremmin huomioon. Laitosten uudelleenhyvéksymisen vaatimuksista kaivattiin
selkeda tietoa ja my6s muista toimintaan liittyvista vaatimuksista pitdisi saada riittavan
aikaisin ymmarrettavaa tietoa. Omavalvontaan liittyvissd vaatimuksissa pitdisi ottaa
huomioon pk-yritysten koko ja hyva sisdinen tiedonkulku. Konditoriatuotteiden kuljetuksiin
liittyviin [ampéotilavaatimuksiin kaivattiin joustoa.

Toinen esille noussut kehittamiskokonaisuus on asiakasnakékulman parempi huomioon
ottaminen valvonnassa. Yrittjat ovat kokeneet, etta valvontahenkildston ammattitaidossa
ja ajankaytéssa on puutteita. Lisda tyota yrittgjille aiheuttavat eri viranomaisen samaan
kohteeseen kohdistamat valvonnat ja pdadallekkéainen raportointi. Yritysten edustajat
haluaisivat saada nykyistd helpommin tietoa muuttuvasta lainsaadanndsta ja neuvontaa
lainsdadanndn  soveltamiseen liittyvissa kysymyksissd. Yhteistyotd yritysten ja
viranomaisten valilla tulisi myds tehostaa.

Kolmas kehitettdva aihekokonaisuus liittyy teurastustoimintaan. Pienteurastamoissa
lihantarkastusmaksu nousee yleensa korkeammaksi kuin suurissa teurastamoissa, samoin
tarkastuksen taso saattaa vaihdella ja tdhan toivotaan parannusta. Pienteurastamojen
teuraseldinmaaran rajan nostoa on myods toivottu ryhméassd, samoin mahdollisuutta
teurastaa eri eldinlajeja samassa teurastamossa pitaisi selvittdd. Pitdisi myos selvittaa,
milla edellytyksilla lihantarkastukseen liittyvia tehtavia voisi hoitaa elainladkareiden liséksi
myds muut asiaan koulutetut henkilot. Teurastukseen liittyvat sivutuotevaatimukset
koetaan hankaliksi pienteurastamoissa.



Sammandrag

Arbetsgruppen, tillsatt av jord- och skogsbruksministeriet, som har undersokt fragor kring
utveckling av lagstiftning och tillsyn som ror sma och medelstora foretag inom
livsmedelssektorn, inledde arbetet 22.4.2008. Gruppen bestod av 15 féretradare for SME-
foretag inom livsmedelssektorn. Som ordforande verkade Janne Tolvi fran Kolatun
juustola. Foretradare for jord- och skogsbruksministeriet och Livsmedelssékerhetsverket
Evira har arbetat som sekreterare. Gruppen sammantradde fem ganger.

| arbetsgruppens rapport har de viktigaste forslagen till utveckling av lagstiftning och tillsyn
som influerar sme-foretag inom livsmedelssektorn indelats i tre kategorier. Problemen i
den forsta kategorin anknyter till lagstiftningens krav och livsmedelstillsynen. Vid
tillampningen av krav och tillsyn borde man battre beakta verksamhetens risker anh man
gor i dag. Foretagarna efterlyste klar information om kraven som géaller anlaggningarnas
nya godkannande och saknade ocksa begriplig information om andra pa verksamheten
stallda krav. Nar det galler kraven pa egenkontroll borde man beakta sme-féretagens
storlek och ett bra internt informationsutbyte. Foretagarna saknade ocksa mer flexibla
temperaturkrav i samband med transporter av konditoriprodukter.

Ett annat omrade som foretagarna tog upp och som behover utvecklas ar att
kundperspektivet beaktas battre vid tillsyn. Enligt foretagarnas mening ar
tillsynspersonalens yrkeskompetens och tidsanvandning bristande. Olika myndigheters
kontrollbesok pa samma platser och en 6verlappande rapportering innebar mer arbete for
foretagarna. Foretagarna vill fa battre och enklare tillgang till information om andringarna i
lagstiftningen och r&d i fragor som hanfor sig till tillampningen av lagstiftningen. Aven
samarbetet mellan foretagen och myndigheterna borde effektiviseras.

Det tredje omradet som ar i behov av utveckling galler slaktverksamhet. | sma slakterier ar
kottbesiktningsavgiften i regel hogre an i stora slakterier. Likasa kan graden av kontroll
variera. Har onskar foretagarna en forbattring. Det har ocksd onskats att gransen for
antalet slaktdjur i sma slakterier hojs, likasa borde man utreda mgjligheten att slakta olika
djurarter i samma slakteri. Vidare borde man utreda vilka ar foérutsattningarna for att
kottbesiktningsuppgifterna ocksa kunde skétas av andra utbildade personer an veterinarer.
Kraven pa biprodukter i samband med slakt upplevs ocks& som besvarliga av sma
slakterier.
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1. JOHDANTO

Elintarvikelainsaadantd koskee suurta joukkoa yrityksista. Suomessa on yli 3000
elintarvikkeita ja juomia valmistavaa yritysta. Naista yrityksista yli 98 % on pienia
ja keskisuuria yrityksia (pk-yrityksia). Suurtalousalan runsaasta 30000 ja kaupan
vajaasta 13000 yksikostd lahes kaikki ovat kooltaan pk-yrityksia tai niité
vastaavia yksikoita.

Elintarvikelaki (23/2006) tuli voimaan 1.3.2006. Elintarvikelakiin koottiin kaikkia
elintarvikkeita ja niiden tuotantovaiheita koskevat saannodkset ja se korvasi
kolmen aiemmin voimassa olleen lain elintarvikkeita koskevat saannokset. Viime
vuosina on myds elintarvikkeita ja elintarvikevalvontaa koskeva EY-lainsaadanto
muuttunut merkittavasti. Suomen elintarvikevalvonnan tasoa arvioidaan
jatkuvasti Euroopan komission tarkastuksin. Elintarvikevalvontaa kehitetaan
valtioneuvoston  30.10.2003  hyvaksyman ja  1.3.2007 tarkistaman
periaatepdatoksen mukaisesti siten, etta tavoitteena ovat suuremmat
valvontayksikot, joissa voitaisiin paremmin hyodyntaa erikoistumista.

Elintarvikelain tavoitteena on lain 1 8:n mukaan mm. osaltaan parantaa
elintarvikealan  toimijoiden toimintaedellytyksia. Elintarvikealan yrittgjat,
erityisesti  pk-yrittgjat, ovat kuitenkin monissa yhteyksissd kokeneet
elintarvikelainsaadannon vaatimukset ongelmallisiksi ja vaikeaselkoisiksi.
Yrittgjat ovat toivoneet myds enemman neuvontaa lainsdaddannon vaatimuksista
ja niiden soveltamisesta. Liha- ja kala-alan yritysten nakemyksia lainsdadannon
vaikutuksista on selvitetty maa- ja metsatalousministerion ja yrittdjyyden
politiikkaohjelman rahoittamassa tutkimushankkeessa (MMM julkaisuja 6/2007).

Maa- ja metséatalousministerion internetsivuilla oli 1.-31.3.2008 mahdollisuus
esittdd nakokantoja pk-yritysten kokemista elintarvikelainsaadannon ja -
valvonnan ongelmista. Vastauksia kyselyyn tuli 63, joista 38 vastasi omalla
nimelladn. Webropol-kyselyn vastaukset ovat raportin liitteena 1.

Yrittdjien muodostaman hanketyoryhmén rinnalla on toiminut maa- ja
metséatalousministerion ja Eviran virkamiesten muodostama ryhma, jossa
hankkeeseen liittyvia asioita on tydstetty viranomaistybna. Yhteenveto
lainsd&dannoén ja valvonnan taustasta on esitetty raportin luvussa 3.



2. TYORYHMAN EHDOTTAMAT LAINSAADANNON JA VALVONNAN
KEHITTAMISKOHTEET

2.1. Elintarvikelainsdadannén vaatimukset ja elintarvikevalvonta
kohdistettava riskien mukaisesti

Ehdotus 1: Alueellisesti ja kausiluontoisesti toimivien yritysten vaatimuksia on
kevennettava

Suomessa on tulkittu EY:n hygienialainsaddannon sallimaa joustoa alueellisesti
toimivien yritysten osalta niin, ettd paasaantoisesti alueellinen tarkoittaa koko
maata. Tulisikin keskustella tarkemmin [&hiruokakonseptin soveltumisesta
hygieniavaatimuksiin. Elintarvikkeet, joita ei esimerkiksi tarvitse kuljettaa pitkia
matkoja tai varastoida pitkia aikoja taikka joiden kuluttajakohderyhma on pieni,
muodostavat muita vastaavia elintarvikkeita vahaisemman riskin.

Useat pienet elintarvikeyritykset toimivat vain osan vuodesta. Naiden yritysten
tuotantomaarat ovat yleensa pienid, jolloin myds aiheutetut riskit ovat vahaisia.
Lainsaadannon ja valvonnan edellyttamat investoinnit saattavat talloin tulla
tuotantoon suhteutettuna kohtuuttoman kalliiksi kokoaikaisesti toimiviin yrityksiin
verrattuna.

Ehdotus 2: Uudelleenhyvéaksymisen yhteydessa on keskityttava rakenteellisiin
kysymyksiin. Kunnossapito tms. kuuluu "normaalin” valvonnan piiriin.

Laitosten hyvaksymiskaytanto ja uudelleenhyvaksyminen koetaan
ongelmalliseksi, koska vaatimuksista ei ole helposti saatavissa tietoa ja
pelatdan, etta toimijoita ei kohdella tasa-arvoisesti. Vaatimusten toteuttaminen ja
hyvaksymisten maksullisuus aiheuttavat myods kustannuksia, joiden pelataan
nousevan korkeiksi.

Uudelleenhyvaksymisen ehtona on, etta laitos tayttda rakenteelliset ja laitteisiin
liittyvat vaatimukset ja ettd omavalvonta on olemassa ja paaosin kunnossa.
Uudelleenhyvaksymiseen liittyvien puutteiden lisaksi laitoksissa saattaa olla
epakohtia, joita valvotaan normaalivalvonnassa (esim. lohkeileva maali) ja jotka
eivat saa vaikuttaa uudelleenhyvaksymiseen. Valvojien pitdd eritellg,
kummanlaisesta puutteesta on kysymys ja kirjata korjattavat kohdat selkeasti.

Ehdotus 3: Yrityksille tulee selvasti ja hyvissa ajoin kertoa laitoksille ja muille
elintarvikehuoneistoille asetettavista vaatimuksista; valvovan viranomaisen tulee
sitoutua tahan pitkaaikaisesti eivatka valvontahenkilén vaihdokset saa aiheuttaa
lisdvaatimuksia

Elintarvikealan toimijoiden keskuudessa tyytymattomyyttd ovat heréattaneet
erilaiset valvontakaytannot, valvontahenkildstén vaihtuvuus ja siihen liittyva
uusien valvojien kokemattomuus. Arvostelu kohdistuu myo6s siihen, etta



viranomaiset tulkitsevat sdadoksia liian ahtaasti, kun taas toisaalta katsotaan,
ettd paikallisten viranomaisten valta soveltaa niita on liian rajoitettua.

Ehdotus 4: Omavalvonnassa on vahennettdva kirjaamisvelvoitteita, jos
toiminnassa ei aiemmin ole havaittu poikkeamia

Elintarvikealan toimijan on laadittava kirjallinen omavalvontasuunnitelma,
noudatettava sitd ja pidettdvd sen noudattamisesta kirjaa. Suunnitelman
sisallosta sdadetadn maa- ja metsatalousministerion asetuksessa elaimista
saatavien elintarvikkeiden elintarvikehygieniasta (laitosasetus) ja STM:n
asetuksessa eraiden elintarvikehuoneistojen elintarvikehygieniasta. Erityisesti
kirjaamisvelvoite rasittaa pienyrittdjia, pienessa yrityksessa tiedonkulussa ei
yleenséa ole ongelmia ja saattaa olla, ettda sama henkild siivoaa ja tarkkailee
puhtautta. Laitosasetuksen vaatimukset ovat osittain lilan rajoittavat ja ainakin
osa asetusta voitaisiin korvata Eviran ohjeilla. Myos hyvan kaytdnnon ohjeiden
suosiminen ja pk-yritysten opastaminen niiden kaytossa saattaisi lisata
joustavuutta.

Eviran valtakunnalliseen elintarvikevalvontaohjelmaan on Kkirjattu kohteiden
suositellut tarkastustiheydet. Tarkastustiheyden maarittamisessa pitaisi kuitenkin
ottaa enemman huomioon yrityksessa tehty tyd kokonaisvaltaisen laadun
parantamiseksi sekéd yrityskohtaisesti toiminnasta syntyva tosiasiallinen riski.
Omavalvonnan lakisaateisia vaatimuksia tulisi tarkistaa ja muotoilla sellaisiksi,
ettd kunnan elintarvikevalvontaviranomaisen valvontasuunnitelman laatiminen ja
valvonnan toteuttaminen voisivat vapaammin pohjautua arvioituun riskiin. Siten
yrityksiltd, joiden riskit ovat hallittavissa yleisin hygieniatoimenpitein, ei tulisi
edellyttaa kriittisten ja muiden hallintapisteiden jatkuvaa valvontaa.

Ehdotus 5: Lyhytkestoisten kylméakuljetusten l[amp6étilavaatimuksiin joustoa

Ryhmassa kasitellyt kylméakuljetuksiin liittyvat ongelmat ovat koskeneet
erityisesti leipomoalan konditoriatuotteita. Konditoriatuotteita kuljetetaan ilman
kylméalaitteita, vaikka ne ovatkin helposti pilaantuvia elintarvikkeita.

Joustoa erityisesti  lyhytaikaisten  kuljetusten vaatimuksille k&sitella&dn
elintarvikehuoneistoasetuksen muutoksen yhteydessa. Leipomoala (Leipuriliitto)
on tekemassa hyvan kaytannon ohjetta, jossa lampotila-asiaa kasitellaan myos.

2.2. Asiakasndkodkulma nostettava esiin valvonnassa

Ehdotus 6: Valvontahenkildston asiantuntemuksen lisdaminen

Valvovien viranomaisten koulutukseen ja ammattitaidon yllapitoon pitdé
kiinnittdd huomiota. Valvojien peruskoulutuksessa pitdisi kasitella pienten
yritysten problematiikkaa. Viranomaisten pitdd hallita my6s tuotantolaitosten
prosessien ja tuotteiden valvonta. Muodostettavat suuremmat valvontayksikot
mahdollistavat valvojien erikoistumisen tietyn tyyppisiin valvontakohteisiin.
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Ehdotus 7: Valvontatehtavissa toimivien elainlaakareiden irrottaminen
praktiikasta

Kunnanelainlaakareiden nykyisen tyénkuvan mukaan moni eldinlaakari joutuu
toimimaan sekd valvontaviranomaisena ettd eldinten terveyden- ja
sairaudenhoidosta vastaavana praktikkona. Tadma asetelma voi aiheuttaa
jaéviysongelmia virkatydhoén. Ennen kaikkea asetelma on ongelmallinen silloin,
kun aikaa pitaisi varata valvontatyohon, kuten lihantarkastukseen, mutta
kiireelliset sairastapaukset edellyttavat muuta ajankayttéa. Pienyritykselle tama
voi merkitd kohtuuttomia aikatauluongelmia ja tehokkaan tydajan hukkaa.
Taman vuoksi olisi suotavaa, ettd valvontatehtavissd olevat elainlaakarit
voitaisiin irrottaa praktiikasta.

Ehdotus 8: Paallekkaisyyksien poistaminen viranomaisvalvonnassa (esim.
luomutilat) ja raportoinnissa (esim. teurastustilastot)

Samaa toimijaa voi koskea monta eri saadosta, joissa on erilaisia velvoitteita.
Lisda hankaluuksia aiheuttaa se, ettéa osa vaatimuksista tulee suoraan EU:sta ja
osa on kansallisia. Esimerkiksi alkutuotannon toimijaa koskee EY:n
elintarvikelainsaadanto, kansallinen elintarvikelaki ja sen nojalla annettu asetus
alkutuotannolle elintarviketurvallisuuden varmistamiseksi asetettavista
vaatimuksista. Taméan lisaksi alkutuotannon toimijaa koskee mm. eldinten
merkitsemislainsdadanto, elainten laakitsemislainsaadanto,
elainsuojelulainsaadanto ja rehulainsdadanto seka mahdollisesti
luomusaadokset. Toimijoita saatetaan esimerkiksi velvoittaa pitamaan samasta
asiasta kirjapitoa, jonka sisalt6 vaihtelee saadoksen mukaan.

Alkutuotantoon ja elintarvikejalostukseen on kehitetty vapaaehtoisia
laatujarjestelmida, kuten puutarhatuotantoa koskeva Laatutarha-ohjeisto.
Elintarviketeollisuus ja -kauppa asettavat omia vaatimuksiaan tuottajille. Nama
vaatimukset ovat usein paallekkaisia viranomaisvaatimusten kanssa ja/tai
taydentavat naita. Eri viranomaisten ja myods kolmansien osapuolien tekemat
valvonnat ja keraamat tiedot pitaisi pystya hyddyntamaan paremmin.

Ehdotus 9: Yrityksille annettavaa neuvontaa lainsdadannon soveltamiseksi
lisattava

Elintarvikealan pk-yritykset saavat huonosti ja liian myoéhaisessa vaiheessa
tietoa muuttuvasta lainsdddannosta ja lainsdadannon tulkinnoista. Yrityksen
pitdisi saada tietoa toimintaansa  vaikuttavasta vireillda  olevista
lainsdadantémuutoksista jo silloin kun lainsadadantomuutokset laitetaan vireille.

Pk-yrityksille  suunnattavaa neuvontaa tulisi lisatd. Viranomaisilla on
elintarvikelain mukaisesti velvollisuus antaa kohtuullisessa maarin neuvoja
vaatimusten toteuttamiseksi. Viranomaiset eivat kuitenkaan voi toimia
konsultteina. Eri elintarvikealat ovat tehneet ns. hyvan hygieniakaytannon
oppaita. Vain osa oppaista on laadittu nimenomaan pk-yrityksiin soveltuviksi.
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Niiden soveltamiseksi yksittisen yrityksen tarpeisiin sopiviksi tarvittaisiin usein
muutamasta  tunnista muutamaan  paivddn  kestavda  konsultointia.
Valtakunnallisen ohjauksen yhdenmukaistamiseksi olisi Evirassa syyta keskittaa
pk-yrityksiin liittyvat kysymykset nimetyille vastuuhenkildille.

Ehdotus 10: Lainsaadannosta tiedottamista tulee tehostaa

Maa- ja metsatalousministerion vastuulla on lainsdddannésta tiedottaminen.
Elintarvikelainsaadannon tulisi kokonaisuudessaan (seka EY- ettd kotimainen
lainsdadanto) loytya sahkoisesti samasta lahteesta. Kehitteilla olevat sahkoiset
yritysportaalit, kuten www.yrityssuomi.fi, voisivat olla yksi sijaintipaikka laki- ja
valvontatiedolle. Elintarvikeyritysten tulisi voida tilata sahkdinen uutiskirje, joka
tiedottaa muuttuvasta lainsdddanndsta. Viranomaisten tulisi myos ottaa
muuttuvan lainsdadannoén sisalto riittdvan ajoissa esille yritysten kanssa.

Periaatteessa elintarvikealan yritysten kaytéssa on monia kanavia hankkia tietoa
lainsdadanndsta ja sen soveltamisesta. Ruoka-Suomi -teemaryhméan yhtena
tavoitteena on vaikuttaminen lainsaadannon ja viranomaisohjeistuksen
kehittamiseen. Ryhman jasenet eivat ole itse yrittgjia, mutta he tytskentelevat
pk-yritysten kanssa koulutuksen, neuvonnan ja muun kehittdmisen puitteissa.
Elintarviketeollisuusliitto tiedottaa jasenilleen lainsaadannosta, mutta pienille
yrityksille ei ole vastaavaa kanavaa. Evira tiedottaa ja ohjeistaa laéneja ja kuntia
lainsdddannosta sekd tekee kaikille julkisia lehdistotiedotteita. MyOs Eviran
internet-sivut ovat tarked tiedonvdlityskanava. Muita yritysneuvontaan
osallistuvia tahoja ovat mm. ProAgria, Finfood ja MTK.

Ehdotus 11: Lainsadadanté- ja valvontaviranomaisten sekd yritysten
vuorovaikutusta lisattava

Elintarvikealan pk-sektorin yritykset kokevat olevansa vain valvonnan kohteita.
He toivovat, ettd vuoropuhelu viranomaisten ja yritysten valilla lisdantyisi ja
viranomaiset lisdisivdt neuvontaa seka toimisivat yritysten kehittdmisen
avustajina. Pk-yrityksilla ei ole varsinaista omaa edunvalvontajarjestéa. Pk-
yritysten nakemyksia tuovat esille mm. MTK, Paliskuntain yhdistys, Suomen
pienjuustolayhdistys, Suomalaisen lihan jalostajat, Suomen
Ammattikalastajaliitto,  Mehilaishoitajien liitto, Leipuriliitto.  Pk-yritysten
nakemysten esiin  saamiseksi valtakunnan tasolla tulisi maa- ja
metsatalousministerion yhteydessa toimivaan elintarvikeneuvottelukuntaan
nimeta pk-yritysten edustaja. Pk-yrittjien yhteistoimintaa voitaisiin koordinoida
esimerkiksi MTK:n maaseutuyrittajavaliokunnan toimesta.

Monet pk-yritysten kokemat ongelmat liittyvat lainsaadannén toimeenpanoon
paikallisten valvontaviranomaisten kanssa. L&aaninhallitusten tehtavana on
alueellaan ohjata, neuvoa ja valvoa elintarvikevalvontaa. L&&ninhallitusten
yhteyteen tulisi perustaa elintarvikevalvonnan yhteistyéryhmia. Naiden ryhmien
tehtavana olisi yhdenmukaistaa valvontakaytantoja laanin alueella seka lisata
yritysten ja viranomaisten yhteydenpitoa.
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2.3. Lihanjalostukseen liittyvat kysymykset

Ehdotus 12: Lihantarkastusmaksut on yhdenmukaistettava koko maassa

Yrittajapalautteessa on esitetty, etta valvontamaksut on suhteutettava
tuotantoon, riskiin ja markkina-alueeseen. Maksujen on oltava yhdenmukaisia ja
kohtuullisia, myos eri elinkeinojen valilla vertailtuna. Toivotaan, ettd maksut eivat
olisi veroluontoisia, vaan maksetaan vain tehdysta tydsta. Lupamaksut tulisi
suhteuttaa liikevaihtoon eika yrittajan kannettavaksi pitaisi laittaa sosiaalikuluja.
Erityisesti elainladkareiden tarkastus- ja muita maksuja on joissain
kommenteissa pidetty kohtuuttomina.

Ennen vuotta 2007 voimassa ollut lainsdadantd maarasi valtakunnallisesti myods
pienteurastamojen tarkastusmaksuista. Maksujen perusteet tulisi jatkossakin
saataa koko maassa samanlaisiksi.

Ehdotus 13: Mahdollisuus organisoida pienteurastamojen lihantarkastus valtion
toimesta on tutkittava

Nykyisen lainsaadannon mukaisesti Evira vastaa ns. suurten teurastamojen
lihantarkastuksesta ja laaninhallitukset poroteurastamojen lihantarkastuksesta.
Pienteurastamojen valvonta kuuluu kunnille. Kunnallisen jarjestelman koetaan
aiheuttavan voimakasta vaihtelua tarkastuksen tasossa ja tarkastusmaksuissa.
Pienteurastamoissa lihantarkastuksen kulut ovat teurastettua eléintd kohti
arviolta noin kymmenkertaiset suuriin teurastamoihin verrattuna. Muun muassa
Ruotsissa kaikki lihantarkastus on valtion vastuulla. Tama on antanut
mahdollisuuden tasoittaa tarkastusmaksuja. Suomessa tulisi selvittda
vaihtoehdot pienteurastamojen lihantarkastuksen jarjestamiselle
tulevaisuudessa seka tata kautta lihantarkastusmaksujen kohtuullistamista
pienteurastamoissa.

Ehdotus 14: Pienteurastamojen suurimpia sallittuja teuraselainten maaria
nostettava

Pienteurastamon suurimman sallitun teurasmaaran (1000 eldinyksikkda
vuodessa, 20 viikossa) raja on koettu liian matalaksi, etenkin siipikarjan osalta
(150 000 lintua vuodessa). Lainsaadantd sallii tuottajan teurastaa 1000 lintua
vuodessa ilman lihantarkastusta, mutta jos teurastaa myds muita eldinlajeja,
pitdd linnut tarkastaa. Valvonnan pitdisi voida tapauskohtaisesti joustaa.
Toisaalta voitaisiin harkita pienteurastamon kokorajan nostamista kolmin -
nelinkertaiseksi, jolloin saavutettaisiin toiminnallisesti tehokas yrityskoko.

Ehdotus 15: Eri eldinlajien teurastaminen samassa teurastamossa tulee tehda
helpommaksi

Nykyinen lainsaadannon tulkinta edellyttédda, etta teurastamon hyvaksymisen
yhteydessa maaritellaan, minka eldinlajien teurastaminen on siella sallittua.
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Talloin esimerkiksi sioille hyvaksytyssa pienteurastamossa ei voida teurastaa
villisikoja (tarhattua riistaa) ilman eri hyvaksyntaa. Olisi johdonmukaisempaa,
ettd teurastamot padasiassa hyvaksyttaisiin yleisemmin siipikarjan ja muiden
elainten teurastamiseen. Teurastamoissa voisi olla viela jako suuriin elaimiin
(naudat, hevoset ja suurikokoinen riista) ja pienempiin elaimiin (siat, lampaat ja
vuohet, pienikokoinen riista).

Ehdotus 16: Lihantarkastukseen kuuluvia tehtavia tulisi voida antaa myds muille
kuin viranomaisille

EY-lainsdddannon  (asetus  854/2004/EY) mukaan eldaimen elavalta
tarkastamisen (ante mortem) voi tuotantotilalla tehda virkaelainlaakarin lisaksi
my0sS muu  viranomaisen hyvaksymé&  elainlaékari. Kansallisessa
lihantarkastusasetuksessa tata mahdollisuutta ei ole. Perusteena on se, etta
ante mortem -tarkastukseen kuuluu myds eldintautien ja eldinsuojelun valvonta,
eikd naihin kuuluvia tehtavia voida antaa muulle kuin viranomaiselle. Tulisi
kuitenkin selvittad, voitaisiinko elainten hyvinvointiin liittyva valvonta kattaa
esimerkiksi terveydenhuoltojarjestelmien kautta, jolloin tiloilla olisi enemman
valinnanmahdollisuuksia ante mortem -tarkastajan saamisessa.

Pienteurastamoissa ei Suomessa ole tarkastusapulaisia, vaan lihantarkastuksen
suorittaa kunnan virkaeldinldadkari. EY-lainsaadanté antaisi mahdollisuuden
joustaa virkaelainlaakarin lasnaolosta teurastamossa, mikali paikalla olisi
tarkastusapulainen. Lihantarkastusjarjestelmda tulisikin kehittdd niin, etta
tutkittaisiin mahdollisuutta  esimerkiksi maakuntakohtaisesti palkata
pienteurastamoihin tarkastusapulaisia.

Siipikarjan teurastamoissa voidaan EY-lainsdadannon sallimissa tapauksissa
hoitaa osa lihantarkastuksesta myos laitoksen oman koulutetun henkildkunnan
toimesta. Suomessa tulisi maaritella ja jarjestaa asianmukainen koulutus, jotta
esimerkiksi elinten tarkastamisen voisi hoitaa laitoksen koulutettu henkilékunta.

Ehdotus 17: Elaimista saatavien sivutuotteiden kuljetukseen ja kasittelyyn on
saatava valjyytta sivutuoteasetusta uudistettaessa

EY:n sivutuoteasetuksen uudistuksesta toivotaan saatavan lisda joustoa
sivutuotteiden kuljetukseen ja kasittelyyn. Sivutuotteiden kasittelylaitoksia on
lian vahan. Erilaisia yhteiskuljetusmahdollisuuksia pitda kehittaa, liséksi pitaa
panostaa sivutuotteiden ja jatteiden mé&ardn vahentamiseen ja kasittelyn
kehittdmiseen laitoksissa.
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3. LAINSAADANNON JA VALVONNAN TAUSTAA

3.1. Lainsaadannon tulkinta
Lainsaadanto ja elintarvikevalvonnan tasapuolisuus

Vaatimus  elintarvikevalvonnan  tasapuolisuudesta  perustuu useisiin
voimassaoleviin saadoksiin. Suomen perustuslaissa (731/1999) saadetdén
ihmisten yhdenvertaisuudesta lain edessa (6 8), minka lisdksi hallintolakiin
(434/2003) sisaltyy viranomaisiin kohdistuva erityinen vaatimus hallinnon
tasapuolisuudesta ja puolueettomuudesta (6 8). Suoraan
elintarvikevalvontaviranomaisia tassa asiassa velvoittaa EY:n virallisesta
valvonnasta antama asetus (EY) N:o 882/2004 jonka mukaan toimivaltaisten
viranomaisten on varmistettava virallisen valvonnan puolueettomuus ja
yhdenmukaisuus kaikilla tasoilla (4 artiklan kohta 4).

Tasapuolisuuden toteutuminen elintarvikevalvonnassa

Elintarvikealan toimijoiden mukaan valvonnan epayhtendisyyttda ja sen
seurauksena toimijoiden eriarvoista kohtelua ilmenee elintarvikelainsaadannon
vaatimusten valvonnassa, elintarvikevalvonnan maksuissa ja hallinnollisten
pakkokeinojen kayttssa.

EY:n antamassa yleisessa elintarvikeasetuksessa (EY) N:o 178/2002
elintarvikelainsdadannolla tarkoitetaan lakeja, asetuksia ja hallinnollisia
maarayksia, jotka koskevat yleisesti elintarvikkeita ja erityisesti elintarvikkeiden
turvallisuutta sisaltaen kaikki elintarvikkeiden tuotanto-, jalostus- ja jakeluvaiheet
(3 artikla). EY:n valvonta-asetuksen mukaan niita koskevan virallisen valvonnan
on perustuttava toimintaan liittyviin tunnistettuihin riskeihin, saantéjen
aikaisempaan noudattamiseen sekd toimijan mahdollisesti suorittamien omien
tarkastusten (omavalvonnan) luotettavuuteen (3 artikla).

Edella mainitut saadokset sisaltavat seka vyleisia etta yksityiskohtaisia
elintarvikkeita koskevia vaatimuksia. Tasapuolisuus elintarvikevalvonnassa
edellyttaa, ettd naitd vaatimuksia sovelletaan yhdenmukaisesti virallisen
valvonnan periaatteet huomioon ottaen. Sen toteuttaminen voi olla vaikeaa
erityisesti  silloin, kun kyse on lainsaadannon yleisten vaatimusten
soveltamisesta riskiperusteisessa valvonnassa. Elintarvikkeisiin liittyvat riskit
yrityksissa vaihtelevat toiminnan laajuuden ja kasiteltdvien elintarvikkeiden
mukaan, mink& vuoksi vaatimusten noudattamista valvotaan erilaisin perustein.
Myo6s lainsdadanndn vaatimusten noudattamisen ja omavalvonnan taso
vaihtelevat yrityksissa.

Elintarvikevalvonnan  yhdenmukaisuuden varmistamiseksi Evira tekee
valvontaviranomaisia ja elintarvikealan toimijoita varten lainsaadannén
soveltamista koskevia ohjeita ja -oppaita seka antaa vaatimuksia ja niiden
valvontaa koskevia tulkintoja. Evira jarjestdd myo6s valvontaviranomaisille ja
toimijoille suunnattuja koulutuksia. Valvontaan kohdistetaan my6s siséisia
tarkastuksia EY:n valvonta-asetuksen mukaisesti (4 artikla kohta 6).
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3.2. Elintarvikevalvonta
EY:n valvonta-asetus ja elintarvikevalvonnan jarjestaminen

EY:n valvonta-asetuksessa saadetaan mm. toimivaltaisia viranomaisia ja
virallista valvontaa harjoittavaa henkilostéa koskevista vaatimuksista (4 ja 6
artikla), valvonnan avoimuudesta ja luottamuksellisuudesta (7 artikla), valvonta-
ja toteamismenettelyista (8 artikla), valvonnan raporteista (9 artikla) seka
valvontatoimista, -menetelmista ja -tekniikoista (10 artikla).

EY:n valvonta-asetuksen V osastossa saadetyllda monivuotisella kansallisella
valvontasuunnitelmalla on keskeinen merkitys valvontakaytanttjen
yhdenmukaistamiseksi. Asetuksen mukaan jokaisen jasenvaltion on laadittava
41 artiklassa tarkoitettu suunnitelma ja pantava se taytantdoon. Kansalliseen
valvontasuunnitelmaan on sisallytettava mm. yleistietoa elintarvikevalvontaan
liittyvista jarjestelmista ja organisaatioista seka lisaksi tietoa valvonnan
priorisoinnista ja resurssien jaosta, asianomaisten toimintojen riskiluokituksesta,
valvonta- ja toteamismenettelyihin sek& raportointiin liittyvista dokumentoiduista
menetelmista.

Evira on laatinut EY:n valvonta-asetuksen edellyttaman kansallisen
valvontasuunnitelman vuosille 2007 — 2011.

Monivuotisen kansallisen valvontasuunnitelman liséaksi elintarvikelaissa
(23/2006) saadetaan, etta Eviran on laadittava elintarvikevalvonnan
toimeenpanon  ohjaamiseksi ja  yhteensovittamiseksi valtakunnallinen
elintarvikevalvontaohjelma. Ohjelmassa tulee maaritella tarkastusten sisalto,
erityyppisten  valvontakohteiden riskinarvioinnin  perusteet ja kohteiden
tarkastustiheydet, naytteenoton tarpeen arviointi, kunnan valvontasuunnitelman
toteutumisen arviointia koskevat menetelméat sekd itse valvontaohjelman
toteutumisen arvioinnissa kaytettavat menetelmat (47 8).

Evira laatii vuosittain elintarvikelain mukaisen valvontaohjelman, jonka
tavoitteena on  valvontakaytantdjen  yhdenmukaistaminen.  Ohjelman
toteutuminen edellyttda, ettd myOds kunnat ottavat sen huomioon
elintarvikevalvonnassaan. Taman vuoksi elintarvikelaissa saadetaan, etta
kunnan elintarvikevalvontaviranomaisten on laadittava vuosittain oma
valvontasuunnitelmansa siten, etta siihen siséaltyvat vastaavat tarkastusten
siséltod, tarkastustiheyttd, ndytteenottoa ja valvontasuunnitelman toteutumisen
arviointia koskevat kohdat kuin valtakunnalliseen valvontaohjelmaan (48 §).

Elintarvikelain mukaan valvontaviranomaisella tulee olla palveluksessaan tai
sopimuksen perusteella kaytettdvissdan tarpeellinen maard patevadd ja
valvonnan menestyksellisen hoitamisen kannalta riittdvan  kokenutta
henkilokuntaa.

3.3. Kylmakuljetukset
Vahittdiskaupan kylmakuljetusten lampdtilavaatimuksista saédetaan STM:n

asetuksessa 905/2007 eraiden elintarvikehuoneistojen elintarvikehygieniasta.
Asetuksen 6 8 1 momentissa todetaan, ettd "Helposti pilaantuvat elintarvikkeet,
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jotka sailyakseen on sailytettava alhaisessa lampdétilassa, tulee vahittaiskaupan
toimituksissa kuljettaa jaahdytyslaitteistolla varustetussa kuormatilassa tai
muulla tavoin jaahdytettavassa, suljettavassa lampoeristetyssa kuljetusastiassa
korkeintaan 6 °C:n lampdtilassa." Vaatimus yleisesta, kaikille vahittdiskaupan
kylmakuljetuksille kelpaavasta lampdétilasta (6 °C) on huomattavasti
yksinkertaistanut elintarvikkeiden kylmakuljetuksiin liittyvaa saantelya. Yhteinen
kuljetuslampétila on myoés mahdollistanut nk. sekakuormat, mika aikaisemmin
on ollut vaikeaa.

Leipomoalan pk-yritykset ovat tulkinneet ylla olevan asetustekstin tarkoittavan
aktiivisesti jaahdytettavaa kuljetustilaa. Pienimuotoisille konditoriatuotteiden
kuljetuksille riittd& kuitenkin hyvin sellainen lampderistetty kuljetuslaatikko,
minka sisalla jaahdytetty konditoriatuote sailyy kuljetuksen ajan kylmana.

Kylmakuljetuksiin liittyvan epétietoisuuden halventamiseksi Evira kutsui
kylmakuljetusten parissa toimivia elintarvikealan toimijoita avoimeen
keskustelutilaisuuteen elokuussa 2008. Tilaisuuden seurauksena paatettiin
lisdta uudistettavana olevaan asetukseen erdiden elintarvikehuoneistojen
elintarvikehygieniasta teksti, jossa tuodaan esiin kuljetuslampatilojen valvontaan
Kiinteasti kuuluva toleranssi: "Kaytannon seikkojen vuoksi lyhytaikaiset
poikkeamat edellda mainituista helposti pilaantuvien elintarvikkeiden ----------
lampdotilavaatimuksista ovat sallittuja siten, kun yleisen elintarvikehygienia-
asetuksen liitteen 2 luvun 9 kohdassa 5 séaadetaan.” Eviran asetuksen
toimeenpano-ohjeessa tullaan antamaan ohjeita lyhytaikaisten poikkeamien
soveltamisesta.

3.4. Valvontamaksut
Yleista

Elintarvikelain mukaisen valvonnan maksullisuudesta saadetaan lain 71-73
§:ssd. Lain p&aperiaatteena on, ettd elintarvikehuoneistojen hyvaksyminen seka
suunnitelmallinen valvonta ovat toimijoille maksullisia. Valtion suoritteista
maksut peritdan valtion maksuperustelain (150/1992) saanndsten mukaisesti.
Kunnan suoritteista peritddn maksu, joka vastaa enintddn suoritteen
tuottamisesta aiheutuvia kustannuksia. Elintarvikelain nojalla kunnalla on siis
oikeus perid myds suoritekustannuksia alempi maksu. Vuoden 2008 alusta on
Euroopan Unionissa noudatettava rehu- ja elintarvikevalvonta-asetuksen (EY)
N:0 882/2004 mukaisia vahimmaismaksuja. Nama vahimmaismaksut koskevat
liha-, kala- ja maitoalan laitosten valvontaa. Kansallisesti maksut on
toimeenpantu  valtioneuvoston asetuksella erdistd elintarvikevalvonnan
maksuista (1040/2007). Nykyista elintarvikelakia edeltaneessa lainsdadanndssa
maksullisia olivat hyvaksymismenettelyt sek& liha- ja kala-alan laitosten
valvonta.

Kuntien ohjaus
Suomen Kuntaliitto on lahettanyt kaikkiin kuntiin ja kuntayhtymiin 21.12.2006
yleiskirjeen koskien ymparistoterveydenhuollon maksullisuuden laajenemista.

Yleiskirjeessa kasiteltin valvonnan suunnitelmallisuutta ja maksullisuutta.
Kirjeessa  annettin  ohjeita  valvontasuunnitelman hyvaksymis-  ja
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kasittelymenettelyyn, suoritteen tuotantokustannusten maarittelyyn seka taksan
laatimiseen ja hyvaksymiseen. Yleiskirjeen liitteené oli elintarvikelain mukainen
taksamalli.

Maksullisuuden toteutuminen

Kuntien tuli laatia ensimmainen elintarvikelain mukainen valvontasuunnitelma
vuodelle 2007. Valvontasuunnitelman mukaisten maksujen periminen on ollut
mahdollista  aloittaa sen  jalkeen, kun kunnalla on  hyvaksytty
valvontasuunnitelma ja sitd koskeva taksa.

Elintarvikelain toimeenpano on valvonnan maksullisuuden osalta viela joissakin
kunnissa kesken. Kunnilta ei elintarvikelaissa edellytetd seurantaa siitd, miten
maksut kohdistuvat erikokoisiin yrityksiin. Valvontasuunnitelmien toteutumista
arvioidessaan kunnat tekevat selvityksen valvonnasta saatujen tulojen
kohdentumisesta. Kunnat toimittavat valvontasuunnitelman toteutumisen
arvioinnin tulokset l&&ninhallituksille.

Uuden lain mukaisia ensimmaisia maksuja alettiin peria kunnissa kesén 2006
aikana. Kuntaliiton ké&sityksen mukaan useimmissa kunnissa uuden lain
mukaiset maksut otettiin kayttdon vuoden 2007 aikana. Joissakin kunnissa taksa
on ilmoitettu otettavaksi kayttdon vuoden 2008 alusta. Eviran ja kuntien valisen
yhteydenpidon perusteella nayttaa silta, ettd ainakin suurimmissa kaupungeissa
maksullisuus on otettu kayttoén vuosien 2006 tai 2007 aikana.

Kevaalla 2007 Kuntaliitto teki kyselyn Keski-Suomen ja Pirkanmaan
valvontayksikoille siitd, miten laajasti maksullisuus oli otettu kayttoon.
Elintarvikevalvonnan osalta taksa oli voimassa keskimaarin 50 %
valvontayksikoistd (Keski-Suomessa 36 % valvontayksikdista (5 /14) ja
Pirkanmaalla 67 % yksikoista (8/12)). Joissakin yksikdissa mainittiin, etté taksa
otetaan kayttoon kesalla 2007 tai vuoden 2008 alusta. Veloitettava tuntihinta
vaihteli 25 ja 45 euron valilla. Yleisimmin tuntihinta oli 40—45 euroa.

Maksujen periminen on aloitettu varovaisesti. Kunnissa valmistellaan myds
samanaikaisesti elintarvikelain mukaista laatujarjestelméa, joka olisi hyva saada
kuntoon, ennen kuin valvontamaksuja aletaan kerdtd. Toisaalta kunnassa voi
olla tiedossa liittyminen seudulliseen valvontayksikkdon, jolloin taksapéaatos
siirretaan odottamaan seudullista yksikkda.

Maksutietojen seuranta

Kuntaliitto pyrkii seuraamaan elintarvikevalvonnasta saatujen valvontatulojen
kertymistda. Valvontamaksujen kayttoonotto on viela kesken ja seuranta tullaan
aloittamaan todennékoisesti vuoden 2008 valvontatuloista.

Maksukertymatietojen seuraamiseen kunnassa vaikuttaa paljon kaytossa oleva
valvonnan tietojarjestelma, johon tarkastuskaynnit kirjataan. Joistakin
valvontayksikoistda on kommentoitu, ettd maksukertymdn seuraaminen
lakikohtaisestikin tuottaa suuria vaikeuksia. Myosk&an maksujen kohdentumista
erikokoisiin yrityksiin ei Kuntaliiton kasityksen mukaan ole mahdollista seurata
valvontayksikdiden kautta. Valvontasuunnitelma-asetus edellyttaa kunnilta
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valvontasuunnitelman toteutumisen arvioinnin yhteydessa tietoa valvonnasta
saatujen tulojen kohdentumisesta, mutta kunnilla ei ole velvollisuutta seurata
maksujen kohdentumista erikokoisiin yrityksiin alueellisesti ja toimialakohtaisesti.

Evira selvitti kuntien valvontasuunnitelmien toteutumista ensimmaisen kerran
vuoden 2007 osalta ja se sai kuntien tiedot kayttoonsa kevaalla 2008. Evirassa
on meneillaan keskitettyjen tietojarjestelmien valmistelu ja ennen jarjestelmien
kayttoonottoa kuntien elintarvikevalvonnan tiedonkeruuseen ei mielellaan oteta
uusia elementteja. Tiedonkeruu on kunnille uusi ja siind maarin mittava, etta
ensimmaisend vuonna suunnitelmissa ei ole selvittdéa maksujen kohdentumista
erikokoisiin yrityksiin. Sen sijaan selvitetddan maksullisuuden toteutumista
yleisemmalla tasolla. Valvontatietojarjestelman  kehittamisessa  tiedot
erikokoisten yritysten valvontamaksujen keraamisesta otetaan huomioon.

3.5. Tarkastukset

Tarkastustiheyden tulisi perustua riskiin. Riskilla tarkoitetaan terveysvaaran
todennékoisyytta ja sen aiheuttaman ongelman vakavuutta. Jotta
elintarvikeprosessi olisi suurriskinen, olisi siina siis oltava usein toistuvia ja/tai
seurauksiltaan vakavia vaaratilanteita ja/tai suuria tuotantovolyymeja. Kaantaen
voisi yksinkertaistaa, etta vahariskista toimintaa olisivat kaikki ne prosessit,
joiden volyymi on pienta ja/tai joissa ei esiinny terveysvaaroja.

Nykyinen, lainsdadantdon perustuva, elintarvikehuoneistojen jako ilmoitettaviin
ja hyvaksyttaviin, ei toimi parhaalla mahdollisella tavalla. Elintarvikelain 13 § 2
momentin  mukainen luettelo ilmoituksenvaraisesta toiminnasta helpottaa
valvonnan karkeaa kohdeluokittelua, mutta tekee samalla vaikeaksi
riskinarvioinnin huomioimisen.

3.6. Hyvaksymiskaytannot ja laitosten uudelleenhyvaksyminen

Hyvaksymisista saadetddn valvonta-asetuksessa (EY) N:o 882/2004, elaimista
saatavien elintarvikkeiden hygienia-asetuksessa (EY) N:o 853/2004, elaimista
saatavien elintarvikkeiden valvonta-asetuksessa (EY) N:o 854/2004,
elintarvikelaissa 23/2006 ja valtioneuvoston elintarvikevalvonnasta antamassa
asetuksessa N:0 321/2006. Hyvéaksymiseen liittyvista rakenteellisista ja
toiminnallisista vaatimuksista saadetaén lisdksi maa- ja metsatalousministerion
elaimistd  saatavien elintarvikkeiden elintarvikehygieniasta antamassa
asetuksessa (laitosasetus) Nro 37/EEO/2006.

Evira on ohjeistanut, kouluttanut ja tiedottanut laitosten
uudelleenhyvaksymiseen liittyvista vaatimuksista, aikataulusta ja kaytannon
toimenpiteista seka viranomaisia etta toimijoita.

3.7. Lainsaadannon eri portaat

Aiemmin riitti, ettd toimija noudatti kansallista lainsdadantéa, silla EY-
lainsdadanto oli annettu direktiiveing, jotka jasenvaltioiden piti laittaa taytantéon
kansallisella lainsaadannolla. Nykyinen EY-lainsdadantd on sen sijaan annettu
asetuksina, jotka ovat sellaisenaan voimassa kaikissa jasenvaltioissa. Oleellisia
EY:n elintarvikeasetuksia on useita:
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- yleinen elintarvikeasetus (EY) N:o 178/2002

- valvonta-asetus (EY) N:o 882/2004

- elintarvikehygienia-asetus (EY) N:o 852/2004

- elaimista saatavien elintarvikkeiden hygienia-asetus (EY) N:o 853/2004
- elaimista saatavien elintarvikkeiden valvonta-asetus (EY) N:o 854/2004

Edella mainittujen lisdksi on annettu joukko komission toimeenpanoasetuksia.

EY-lainsdadantoa on taydennetty kansallisella lainsaadannolla. Koska
kansallisessa lainsdadannéssa ei voi toistaa jo EY-asetuksissa olevaa tekstia,
taytyy kansallista lainsdadantta lukea rinnakkain EY-lainsdddanndn kanssa.

Elinkeino voi laatia ns. hyvan kaytdnnbn ohjeita, jotka toimivaltainen
viranomainen (Suomessa Evira) arvioi ja joita noudattamalla toimija tayttaa
lainsdddannoén asettamat velvoitteet. Suomessa naita hyvan kaytannon ohjeita
ei ole viela arvioitu, mutta Evirassa on aloitettu arviointiperusteiden laatiminen.

3.8. Lihantarkastuslainsaadanto

Lihantarkastuksesta sdadetadn EY-asetuksessa 854/2004, jonka mukaan
lihantarkastus kasittéa seka ante mortem etta post mortem-tarkastuksen ja sen
suorittaa virkaelainlaakari. EY-lainsaadannon mukaan ante mortem-tarkastus
voidaan tehda sioille, siipikarjalle ja tarhatulle riistalle jo tilalla virkaelainlaakarin
tai hyvaksytyn elainladkéarin toimesta. Kansallisen elintarvikelain (23/2006)
mukaan lihantarkastuksen suorittaa pienteurastamoissa kunnan
virkaelainlaakari. Jos ante mortem-tarkastus tehdaan jo tilalla, sen voi tehda
vain kunnan virkaeldainlaakari, koska tarkastuksessa on huomioitava myos
elaintauti- ja eldinsuojelulainsaadanto.

Kaikki muuhun kuin omaan kayttéon meneva liha on tarkastettava. Poikkeuksen
edelliseen muodostaa tilalla teurastettujen janiselainten ja siipikarjan liha pienina
maarind, kun se toimitetaan suoraan lopulliselle kuluttajalle tai paikallisiin
vahittaisliikkeisiin, seka luonnonvarainen riista tai luonnonvaraisen riistan liha
pienina maarina suoraan lopulliselle kuluttajalle tai paikallisille vahittaisliikkeille
toimitettuna, jotka toimittavat tuotteet edelleen suoraan lopulliselle kuluttajalle.

MyoOs elintarvikelaissa (23/2006) on saadetty tietyistd poikkeuksista
lihantarkastuspakkoon: Esimerkiksi siipikarjan tai tarhatun kanin lihaa saa
myyda tai luovuttaa alkutuotantopaikalta suoraan kuluttajalle, jos myytavan tai
luovutettavan lihan maara vastaa enintdan 1000 lintua tai kania vuodessa.

Liséaksi poron lihaa saa myyda tai luovuttaa poronhoitoalueella olevalta
alkutuotantopaikalta tai paikasta, jossa poro on teurastettu, suoraan kuluttajalle.
Poron kuivalihaa saa valmistaa, myyda tai luovuttaa poronhoitoalueelta olevalta
alkutuotantopaikalta suoraan kuluttajalle. Nama poroja koskevat poikkeukset
perustuvat EY:n hygienialainsaadannén mahdollistamaan mukautukseen, jotta
jasenvaltiot voivat jatkaa perinteisten menetelmien kayttéa elintarvikkeiden
tuotanto-, jalostus- tai jakeluvaiheissa. Tallaista poronlihan suoramyyntia on
harjoitettu Suomessa satojen vuosien ajan. Poikkeuksen kaytosta tehtiin
etukateen ilmoitus komissiolle ja muille jasenvaltioille, jotka eivéat vastustaneet
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sitd. Lammas maaritellaan kotielaimeksi EY-asetuksessa 853/2004, sille ei ole
mahdollista saada tarhatun riistan statusta.

Lihantarkastusta tehdaan teurastamoissa, pienteurastamoissa,
poroteurastamoissa ja riistan kasittelylaitoksissa. Kotimaan kulutukseen
tarkoitettua luonnonvaraisen riistan lihaa voidaan tarkastaa kunnan
virkaelainlaakarin  luvalla muuallakin, jos teurastus voidaan suorittaa
hygieenisesti (ns. lahtivajamahdollisuus). Teurastamoissa lihantarkastuksen
suorittaa Eviran tarkastuselainlaékari. Poroteurastamoissa lihantarkastuksen
suorittaa l&aninhallituksen palveluksessa oleva elainlaékari.
Pienteurastamoissa, riistan kasittelylaitoksissa ja luonnonvaraisen riistan osalta
em. muissa paikoissa lihantarkastuksen suorittaa kunnan virkaelainlaakari.

Lihantarkastuksessa hyvéaksytty kotielaiminé pidettyjen sorkka- ja kavioelainten,
tarhattujen riistanisdkkaiden, lukuun ottamatta janiselaimia, ja luonnonvaraisen
suurriistan liha merkitddn terveysmerkilla, jonka kayttd on elainlaékarin
vastuulla. Siipikarjan, tarhattujen janiseldinten, tarhattujen sileélastaisten lintujen
ja luonnonvaraisen pienriistan lihalle kaytetddn tunnistusmerkkia, jonka kaytto
on toimijan vastuulla.

EY-asetuksen 854/2004 mukaan siipikarjan ja janiseldainten teurastamoissa
henkilokunta voi osallistua lihantarkastukseen hoitamalla virallisen koulutetun
avustajan tehtdvid jasenvaltion niin salliessa, jos asetuksen ehdot tayttyvat.
Elintarvikelain  (23/2006) mukaan siipikarjateurastamossa ja siipikarjan
pienteurastamossa lihantarkastuksessa ja siihen liittyvassa valvonnassa
voidaan apuna kayttaa myos elintarvikealan toimijan palveluksessa olevaa
henkilokuntaa. Maa- ja metsatalousministerion lihantarkastuksesta antaman
asetuksen (38/EEO/2006) mukaan valvontaviranomaisen on hyvaksyttava
henkilokunnan jasenten toimiminen tarkastusapulaisen tehtavissd valvomansa
siipikarjateurastamon tai -pienteurastamon osalta ja hyvaksymispaatdos on
toimitettava Elintarviketurvallisuusvirastoon.

EY-asetuksen 854/2004 mukaan virkaeldinlaédkarin on oltava lasna
teurastamossa ante mortem - ja post mortem -tarkastusten ajan ja riistan
kasittelylaitoksessa post mortem -tarkastuksen ajan. Toimivaltainen
viranomainen voi mukauttaa tatd menettelya, jos asetuksen ehdot tayttyvat.
Kaytannossa tadma tarkoittaa helpotusta virkaelainlaakarin lasnaolopakkoon.
Teurastamossa taytyy talloin olla virallinen avustaja. Virallisen avustajan
koulutuksesta saédetdén EY-asetuksessa 854/2004. Suomessa koulutuksesta
on vastannut Evira. Mukautetusta menettelystd on maa- ja
metséatalousministerion lihantarkastuksesta antaman asetuksen (38/EEO/2006)
mukaan ilmoitettava Eviralle ja laaninhallitukselle. Talla hetkella virallisia
avustajia on vain Eviran valvomissa teurastamoissa. Pienteurastamoissa,
poroteurastamoissa ja riistan kasittelylaitoksissa sen sijaan ei ole virallisia
avustajia.

Elintarvikkeiden valvonta-asetuksessa (EY) N:o 854/2004 saadetaan, etta
sikojen (kotieldimina pidettyjen, tarhatun riistan ja luonnonvaraisen riistan),
kavioeldinten ja muiden trikiinitartunnalle alttiden lajien ruhot on tutkittava
trikinoosin varalta. Komission virallisia lihan trikiinitarkastuksia koskevista
erityissdannoistd antamassa asetuksessa (EY) N:o 2075/2005 saadetaan tilojen
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tunnustamisesta virallisesti trikiineistd vapaaksi. Edellytyksena trikiinivapaudelle
on, ettei yhtdaan kotoperaista trikiinitartuntaa ole osoitettu maanlaajuisesti
viimeksi kuluneiden 10 vuoden aikana. Suomen luonnonvaraisissa elaimissa
esiintyy trikiinia yleisesti, siten trikiinivapauden hakeminen ei ole mahdollista ja
trikiinitarkastuksia on tehtava jatkossakin. Komission asetuksessa on annettu
helpotus, ettéa ruhoihin voidaan tehda terveysmerkintd ja lihaa voidaan leikata,
vaikka trikiinitutkimuksen tulosta viela odotetaan. Edellytyksend on, etta
positivisen  tuloksen myo6ta  kaikki liha todetaan  ihmisravinnoksi
kelpaamattomaksi. Trikiinitutkimukset on tehtava v. 2010 alusta alkaen
akkreditoiduissa laboratorioissa. Vaikka akkreditoituja laboratorioita on Eviran
selvityksen mukaan riittavasti elintarvikevalvonnan tarpeisiin kovinkaan moni
niistd tee talla hetkella trikiinitutkimuksia. Kansallisesti trikiinitutkimuksesta
saadetadn maa- ja metsatalousministerion asetuksessa lihantarkastuksesta
(38/EEO/2006).

Maa- ja metsatalousministerio on kaynnistanyt selvityksen kuntien ja valtion
lihantarkastusjarjestelmista. Selvityksen tekee Lihateollisuuden tutkimuslaitos
LTK. Selvityksessa tarkastellaan, miten lihantarkastusjarjestelmaa voitaisiin
kehittaa ja miten se vaikuttaisi kustannuksiin. Selvitys valmistuu kevaalla 2009 ja
se koskee sekéa teurastamoja etta pienteurastamoja.

Valtioneuvoston elintarvikevalvonta-asetuksessa (321/2006) saadetdadn, ettd
teurastamon, pienteurastamon ja poroteurastamon osalta
hyvaksymishakemuksessa on oltava teurastettavat eldinlajit ja niiden
keskimaarainen lukumaara ja enimmaismaara tunnissa, paivassa ja viikossa.
Maa- ja metsatalousministerion asetuksessa eldimista saatavien elintarvikkeiden
elintarvikehygieniasta  (37/EEO/2006) sdadetaan, etta teurastamolla,
pienteurastamolla, poroteurastamolla ja riistan kasittelylaitoksella on oltava
hyvaksyntd siella kasiteltavien eldinlajien ja niiden lihan tilapéiseenkin
kasittelyyn.

Elintarvikelaissa saadetaan pienteurastamon maaritelmastd. Nauta- ja
kavioelainten seka sikojen, lampaiden ja vuohien pienteurastamossa voidaan
teurastaa korkeintaan 20 eldinyksikkéa viikossa ja 1000 eldinyksikkoa
vuodessa, jolloin nauta- ja kavioeldaimet vastaavat 1,0 yksikkoa ja siat vastaavat
0,2 yksikkod sekd lampaat ja vuohet vastaavat 0,1 yksikkda. Siipikarjan
pienteurastamossa saadaan teurastaa korkeintaan 150 000 siipikarjaan
kuuluvaa lintua vuodessa. Tarhatun riistan ja kanin pienteurastamossa
teurastettavien eldinten enimmaisma&éariin  sovelletaan muiden eldinten
pienteurastamoissa teurastettavien samanpainoisten tai lahinna samaa lajia
olevien elainten teurastukselle asetettuja enimmaismaaria. Jos nadmaé rajat
ylittyvat, on kyseessa teurastamo. Rajanvedolla on merkitysta lihantarkastuksen
kannalta: pienteurastamossa lihantarkastuksesta vastaa kunnan
virkaelainlaakari, teurastamossa Eviran tarkastuselainlaakari.

3.9. Yritysten ja viranomaisten vélinen yhteistyo
Elintarvikelain 33 § velvoittaa kunnat neuvomaan ja tiedottamaan toimijoita lain
soveltamisalaan kuuluvissa kysymyksissa. Elintarvikelain 53 § velvoittaa

valvontaviranomaiset antamaan toimijoille tarpeellisia ohjeita ja kehotuksia
elintarvikemaaraysten noudattamiseksi. Hallintolain 8 § velvoittaa viranomaiset
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antamaan toimivallan rajoissa asian hoitamiseen ja asiointiin liittyvaa
maksutonta neuvontaa.

Yhteistyd viranomaisten ja yrittdjien valilla on haasteellista, koska yrityskentta
muuttuu koko ajan. Nyt tydskennellyt hanketyéryhma on yksi keino lisata
yhteisty6té ja suoraa kommunikointia. Evira jarjestaa lisdksi asiakasfoorumeita,
kuulemistilaisuuksia ja koulutustilaisuuksia, joissa yrittdjien on mahdollista saada
danensa kuuluviin. Evira tekee yhteisty6tda myo6s Elintarviketeollisuusliiton
kanssa, joka toimii yrittdjien etujarjesttna ja helpottaa omalta osaltaan
yhteisty6ta. Kaikki toimijat eivat kuitenkaan ole edunvalvontajarjestdjen jasenia.
Paikallisen valvontaviranomaisen vahainen yhteistyo yrittdjien kanssa johtuu
usein ajan puutteesta.

Tarkein viestintdd ohjaava laki on julkisuuslaki, muita viestintaan liittyvia lakeja
ovat perustuslaki, virkamieslaki ja hallintolaki. Liisa-Maija Uuttu on tutkinut
vuonna 2006 valmistuneessa pro gradu —ty0ssdan viranomaisten yrityksille
kohdistamaa viestintdd. Tyon nimi on Elintarvikevalvontaviranomaisten
viestinndn kohdentuminen, vastaanotto ja vaikuttavuus elintarvikealan
yrityksissa Suomessa. Asiasta on saatu tietoa myds Eviran tekeméssa
asiakastyytyvaisyystutkimuksessa. Viestintd on noussut esille my6s Nina
Kaarion tekeméssa maa- ja metsatalousministerion julkaisussa 6/2007 Elaimista
saatavia elintarvikkeita koskevan lainsdadannon vaikutukset pk-yritysten
toimintaan.

3.10. Omavalvonta

Omavalvontavelvoitteet on kuvattu elintarvikelain 19 ja 20 8:ssa sekd EY-
asetuksen 852/2004 5 artiklassa. Liséksi kansallisissa asetuksissa (esim. MMM
a 37/EEO/2006, STM a 905/2007) on annettu yksityiskohtaisempia maarayksia.
Yleisen elintarvikeasetuksen (EY) N:o 178/2002 4 jaksossa saadetaan
vaatimukset elintarvikkeiden turvallisuudelle. Asetuksen 17 artiklan mukaisesti
toimijalla, ei viranomaisella, on vastuu varmistaa, etta elintarvikelainsaadannén
vaatimukset tayttyvat. Omavalvontavelvoite koskee kaikkia elintarvike- ja
rehualan toimijoita.

Elintarvikelakiin ~ on  Kirjattu  toteamus, ettd omavalvontasuunnitelman
hyvaksymisen yhteydessa valvontaviranomainen maaraa
elintarviketurvallisuuden varmistamiseksi valttdmattomat tutkimukset.

Omavalvonnan kirjanpitovaatimuksista laitoksissa on saadetty asetuksen
37/EEO/2006 8 8:ss&. Taman mukaan omavalvonnan kirjanpidon tulee siséltaa
tiedot omavalvonnan toteuttamisesta, siihen liittyvista tutkimuksista, mittauksista
ja selvityksistd, tehdyistd korjaavista toimenpiteistd ja ilmoituksista
valvontaviranomaisille  sekd  omavalvontasuunnitelman  todentamisesta.
Luomuvalvonta ja elintarvikevalvonta on eriytetty.

3.11. Sivutuotteet

Pienteurastamotoiminnassa muodostuvien teurastuksen sivutuotteiden
kasittelysta ja kasittelyvaatimuksista saadetddn Euroopan parlamentin ja
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neuvoston asetuksella (EY) N:o 1774/2002. Kompostointi- ja biokaasulaitoksille
sekda lannan tekniselle ké&sittelylle on asetuksessa annettu vaatimukset
kasittelytilalle, -olosuhteille, varastoinnille ja kasitellyn tuotteen hygieenisyydelle.
Liséaksi asetuksessa on rajattu sivutuotteet, joiden muuntaminen on sallittua
kompostointi- ja  biokaasulaitoksissa. = Teurastuksessa  muodostuvista
sivutuotteista muunnettavaksi sallitaan luokkaan 3 kuuluvat sivutuotteet,
luokkaan 2 kuuluva lanta ja ruuansulatuskanavan sisalté sek& muut luokan 2
sivutuotteet asetuksen mukaisen painesterilointikasittelyn jalkeen. Lannan
teknisella kasittelylla tarkoitetaan lannan kuivaamista, jauhamista ja/tai
rakeistamista asetuksen edellyttdmissa kasittelyolosuhteissa. Teurastuksessa
muodostuvien sivutuotteiden Kkasittely on sallittu ainoastaan asetuksen
mukaisesti hyvaksytyssa laitoksessa.

Sivutuoteasetuksen liséksi sdadetaan lannoitevalmistelailla 539/2006 ja sita
taydentavilla maa- ja metsatalousministerion asetuksilla 12/07 ja 13/07
markkinoille saatettavien ja soveltuvin osin omaan kaytt6oén valmistettavien
lannoitevalmisteiden  vaatimustenmukaisuudesta  sekd  turvallisuudesta.
Valmistettaessa teurastamon sivutuotteista lannoitevalmisteita on
lannoitevalmistelailla maaratty EY-asetuksen 1774/2002 taytant6onpanossa
toimivaltaiseksi viranomaiseksi Evira.

Teurastamoiden sivutuotteiden  k&sittelyvaatimusten lisdksi on niiden
lannoitevalmistekaytdlle  asetettu  rajoitteita. Erityisrajoituksista  ja
kirjanpitovelvoitteista on saadetty komission asetuksella (EY) N:o 181/2006.
Erityisrajoituksissa on maaratty, ettd ko. lannoitevalmisteiden maahan
levittAmisen jalkeen ei tuotantoeldimia saa paastaa alueelle laiduntamaan tai
alueelta niittaé kasvillisuutta rehuksi ennen kuin 21 vuorokautta on kulunut
lannoitevalmisteen kaytosta alueella. Lisaksi laidunalueilla ja rehuntuotantoon
tarkoitetuilla peltolohkoilla on pidettava kirjanpitoa levitettyjen
lannoitevalmisteiden maarasta, levitysajankohdasta ja alueesta seka
paivamaarasta, jolloin tuotantoeldaimet on paastetty ko. alueelle laiduntamaan tai
maahan on kylvetty rehukasveja.

Pienteurastamoiden sivutuotteiden havitys hautaamalla

Maa- ja metsatalousministerion asetus (1374/2004) koskee eldimista saatavien
sivutuotteiden havittdmista syrjaisilla alueilla, syrjaisten alueiden méaarittelemista
ja niilla tapahtuvan valvonnan jarjestamista.

Pienteurastamoissa ja pienimuotoisissa leikkaamoissa syntyneet luokkaan 2 ja
luokaan 3 kuuluvat sivutuotteet voidaan havittaa hautaamalla edella mainitun
asetuksen liitteessa 2 maaritellylla syrjaisella alueella, huomioiden kuitenkin
ymparistosdadokset. Muualla maassa niiden hautaaminen on kiellettya (ns.
kerailyalueella, kuvan tummennettu alue). Luokkaan 1 kuuluva erotettu TSE -
riskimateriaali on koko maassa Kkasiteltavd hyvaksytyssd Iluokan 1
kasittelylaitoksessa tai poltettava hyvaksytyssa polttolaitoksessa. Honkajoki
Oy:n tai sen alihankkijan kanssa tehdylla sopimuksella sivutuotteet noudetaan
maksua vastaan toimijalta.
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Sivutuotteita  hautaamalla  havittavalla  toimijalla  on  ilmoitus- ja
kirjanpitovelvollisuus. Ennen sivutuotteiden hautaamista on ilmoitettava
kunnanelainlaakarille kirjallisesti sivutuotteiden tuottaja, hautaamisen suorittaja,
elainlaji, josta sivutuotteet ovat peraisin, sivutuotteiden maara tai arvio siita,
paikka, jonne sivutuotteet haudataan, sekd paivamaard, jolloin hautaaminen
suoritetaan. Lisaksi em. asioista on pidettava kirjaa ja kirjanpitoa on sailytettava
kaksi vuotta.

Pienteurastamossa muodostuvien sivutuotteiden hyddyntaminen ja havittamien
on tarkemmin ohjeistettu Pienteurastus Pohjoismaissa — yhteistydhankeen
yhteydess&d vuonna 2008 julkaistussa oppaassa ’"Opas pienteurastamon
sivutuotteiden hyddyntamisesta ja havittamisestd”. Opas on Eviran
internetsivuilla www.evira.fi.
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Anna ehdotuksia elintarvikealan byrokratian vahentamiseksi 1
Kokonaisvastaajamaara: 73

1. Ehdotukseni elintarvikealan byrokratian yksinkertaistamisesta

1. testi (-12744535)

2. Olen aikaisemmin hyvaksytyn pienimuotoisen lihalaitoksen ja myymalan pitaja.Laitoslupaa tarkistettaessa uuden lain
mukaan vesipisteita pitda olla kohta joka huoneessa,samoin vessan sijainti pitasi olla laitoksen alueella,hygenian
kannalta huonompi vaihtoehto.kiinteistossa muutakin toimintaa m.m.kahvila.Paikallisviranomaisen harkintavalta liian
rajoitettua.(Maalaisjarjen kayttd ei sallittu).Lopuksi,toteutusaikataulu taman vuoden loppupuolella Toistaieksi kepulainen.
(-12795141)

3. Moni luomuviljelijé on erikoistunut (esim. valkosipuli, jauhot, hunaja, marjat tms.). Omien tuotteiden ohella olisi
helppo myyda myés muiden Idhialueen luomuviljelijéiden tuotteita. Nyt lainséadanté on aika epdselva siita, mita saa
tehda ja mita ei. Jos viljelijat, joilla on luomutodistus myyvat toistensa tuotteita sen ei pitaisi lisata tarkastusbyrokratiaa.
Tavoitteena tulisi olla kuluttajan palveleminen siten, ettd voitaisiin luoda useita pisteita, mista kuluttaja saa
mahdollisimman runsaan valikoiman tuotteita eika tarvitsisi ajaa ympari maakuntaa tuotteita keréamassa. Talla hetkella
tilanne on se, ettd kaupat eivat ota luomutuotteita myyntiin ja kuluttajat eivat kaytannossa 16yda tuoreita luomutuotteita
kuin suoraan tiloilta. Eli lainsaddant6 vaikeuttaa tuotteiden ja kuluttajien kohtaamista. - Tilamyynnin pelisaantdja tulisi
yksinkertaistaa ja kuluttajapakkauksien myynti tulisi sallia suoramyyntitiloilla, koska kdytannéssahan luomutuotteita ei
lahikaupoista voi kuitenkaan ostaa, koska niita ei kauppojen valikoimissa ole. Ylipdatansa asetuksia tulisi keventda ja
pyrkia kehittamaan toimintaa siihen suuntaan etta tilojen valinen yhteistoiminta olisi jarkevaa ja siihen tulisi myoés
kannustaa. - Jos maahantuotavia elintarvikkeita tarkastetaan vain pistokokeilla (jotka valtio maksaa), on epareilua etta
suomalaiset luomutilat tarkistetaan vuosittain ja nama tarkastukset joutuu viljelija maksamaan. - Kuntien aloittamat
omavalvontasuunnitelmien tarkastukset ovat paallekkadistd toimintaa, joista ainakin luomutarkastuksen alaiset maatilat
tulisi vapauttaa. (-12797726)

4. Kalojen/rapujen alkutuotantoa ja niiden jalostamista koskevia sadnndksia tulee helpottaa siten, etta vahaista
jatkojalostamista(fileointia, rapujen keittoa) yms valittdmasti kalastustoimintaan liittyvdna tulisi voida tehda ilman
elintarvikehuoneiston vaatimuksia. Jo muutenkin vahainen sisavesi-ammattikalastus loppuu tai muuttuu ns
harmaaksitaloudeksi jos asetetaan liian tiukkoja vaatimuksia laatuketjun alapaahan rakenteita vaatimalla. Oikeilla
toimilla jo kalastusaluksessa heti pyytamisen yhteydessa jadveteen verestetty, perattu ja samalla jadhdytetty kala on
mikrobiologiselta tasoltaan myyntikelpoista jopa 2 viikkoa. Jos alkutuotantopaikalla on huolehdittu nopeasta
jaahdyttamisesta(siis kaytanndssa riittavasti jaita kaytdssa/oma jaakone) pitdisi tama huomioida mahdollisuutena esim
fileoida oma saalis kalastajan siihen tarkoitukseen varaamassa, jo kuitenkin hygieeniselta tasoltaan riittdvassa paikassa,
joka pystytaan pitamaan myds puhtaana. Eli pelkkien seinien rakentaminen ei paranna laatuketjua jos laadun tekemista
ei aloiteta valittomasti pyynnin yhteydessa!!l Varmasti kansantaloudellisesti kannattavampaa tukea pienyrittamista kuin
lopettaa se suurteollisuuteen tarkoitetuilla pykalilla. Tarkoituksena ei ole lakien ja asetustusten kiertdminen vaan
jarkeistdminen, jolla myds ns yhdenmiehenyritysten jatkuminen turvattaisiin. Lisaksi tulisi oheistaa viranomaiset
olemaan tasapuolisia lakien tulkinnoissa eri kunnissa. (-12818112)

5. valvonta suhteutettaisiin tuotantoon ja markkina-alueeseen. valvonta maitoalalla pois terveystarkastajilta, tilalle 4
alueinen maajako ja siihen valvoja+toimikunta maks 4 hléa. valvontaan mukaan alasta tietava koulu tai opistoasteen
suorittanut alalla toimiva meijeriammattihenkild, viikkildiset ovat liiaksi teoreettisia kirjaviisaita, ote kaytantdéén puuttuu.
turhalla byrokratialla ja lappusodalla vasytetaan yrittajat suotta. kukapa sekudaa tahallaan tekee menee silla toiminnalla
toimeentulo lopullisesti. (-12827448)

6. Tulkintaerojen vahentaminen tai poistaminen eri viranomaisten valilld (eri kunnissa eri tulkinnat ja jopa samassa
kunnassa eri virkamiesten valilld). Asiaa voisi edistaa silld, ettd Evira antaisi ennakkopaatdksia hakemuksesta laillisuutta
koskeviin asioihin. Paatoksista tulisi tiedottaa yleisesti kunnallisia viranomaisia, jotta kdaytannét muuttuisivat
yhtenevaisiksi. Toinen asiaa edistava tekija olisi, jos yrityksilla olisi mahdollisuus osallistua
terveysvalvontaviranomaisten jarjestamiin koulutuksiin, jotta yhteinen nakemys olisi helpommin I6ydettavissa. (-
12891347)

7. (-12905399)

8. Toivoisi etta viranomaistaho voisi luottaa yrittajiin, joiden elinkeino on kiinni niistéd omista laadukkaista tuotteista.
Valvojien tydn painotusta voisi mielestani lisdtd neuvonnan ja koulutuksen suuntaan niin, ettd kaikilla elintarvikealan
toimijoilla on varmasti riittavasti tietoa tuotteiden ja prosessien hygieniaan vaikuttavista asioista ja ennen muuta
lainsadadanndsta. Saadoksia on nykyaan hankala saada silla niita ei ole kootusti missaan. Jotta pykalia voisi edes lukea,
taytyisi olla edes laajakaistayhteydet + taito kayttaa niita. Olen joskus unelmoinut ajantasaisesta
elintarvikelainsaadanndsta siind muodossa kun Esko Kiviranta on julkaissut (ainakin viela jokunen vuosi sitten)
ajantasaista maatalousverotuskansiota. Olen myds useaan kertaan esittanyt tdtd asiaa terveysvalvonnan johtajalle. (-
12956216)

9. Omavalvontavaatimuksissa yksi turhauttava pykala on vaatimus siivoustason tarkkailu (sisaltaa aistinvaraisen
arvioinnin lomakkeineen). Homma on typeraa jos on edellisena paivana siivonnut itse mutta viela typerampaa jos
tydntekija on siivonnut. Jos siivouksessa on jotain huomautettavaa ja palaute annettaisiin kaikkien luettavaksi
valvontalomakkeelle, tydntekija todenndkdisesti lahtee kdvelemaan ennen seuraavaa siivousta. Meilla mieluummin
puhutaan asioista. Sen jalkeen asioiden kirjaaminen valvontalomakkeille on silkkaa ajanhukkaa. Sen sijaan voin tehda
puhtaustason varmistusta saanndllisesti viljelyliuskoilla (kustannuskin on vain pari kymppia vuodessa). (-12956847)

10. Teurastustilastojen keraaminen on tuntunut typeralta vuodesta toiseen mutta asiasta olen antanut palautetta useaan
kertaan ainoastaan yhdelle tilastoja keraavalle taholle eli TIKElle. Kahdenkertaista kirjanpitoa: !. Tike kysyy meilta
kuukausittain tilastot - teurastetut (hyvaksytyt) eldainmadrat kappaleina - em. kilot yhteensa 2. Tarkastuseladinlaakari
raportoi kuukausittain laaninelainlaakarille - teurastetut (hyvaksytyt) eldinmaarat kappaleina - em. kilot yhteensa -
hylatyt ruhot ja hylkaysten syyt 3. Lisaksi tietysti vuositasolla ilmoitamme kappalemaarat tukien hakemista varten.
Tama on onneksi helppo lomake. 4. Terveystarkastaja kertoi ihan samaa; han rapostoi samoja asioita seka
ldanineldinladkarille ettd Eviraan. En tieda onko kyse teurastustilastoista vai mista. (-12957269)

11. Tama on koe. Satu Lehtonen MT:sta testaa lukijoiden toivomuksesta, voiko kyselyyn vastata ilman ettd antaa



yhteystietonsa. (-13064470)

12. testi (-13066067)

13. testi2 (-13066336)

14. Testi (-13066349)

15. HENKILOKOHTAISTA JA YLEISTA HUOLEN AIHETTA Elintarvikkeisiin liittyvén tuotannollisen yritystoimintamme myété
seka liikkeenharjoittamistoiminnan alaisena tydntekijana olen yhtena muiden joukossa ollut tarkedssa tehtavdassa uuden
tuotantosuunnan kehittajana. Myés aikomuksenamme on ollut harjoittaa suomalaista alkutuotantoyrittajyytta ja toimia
muidenkin suomalaisyrittdjien alkutuotannon yrittajyytta tukevan toiminnan mahdollisuuksia kehittavana tekijana.
Kuitenkin on kohdallamme kaikkea kyseista ty6ta merkittavasti rajannut ja suorastaan estanyt oljysiemenhamppu
'finola' -lajikkeen tuotantotuen taysimittainen poistuminen kevaalta 2007 ldhtien. Kyseessa on vieldpa 65 leveysasteen
korkeudella itavda siementa tuottava lajike, jonka viljely ja monimuotoinen hyddyllisyys ja jatkojalostusmahdollisuudet
olisi mielestani ehdottomasti turvattava jatkossakin maailman pohjoisimman maatalousmaan vahaistakin
omavaraisuutta tukemaan. Olemme valtiona jo kerran menneisyydessa aikaansaaneet karkean virheen luopumalla
taman paihteettéman ja selkeasti tunnistettavan energia- ja elintarvikekasvin, hampun, tuotannosta Suomen
olosuhteissa, hylkaamalla alkuperaisen maatiaislajikkeistomme 1930-1960 aikana. Kyseessa on kasvi, josta voidaan
tuottaa kymmenia, jopa satoja tuotteita myds mm. eldin- ja petrokemian materiaaleja korvaamaan, kuten
elintarvikkeita ja rehumateriaalia ja naiden tuotteiden kanssa samasta sadosta yha edelleen ruokohelpea paremman
ldampoarvokapasiteetin omaavan energia-intensiteetin, joka saadaan lammoksi, liikkeeksi tai sahkdksi vailla mitdan
pienhiukkaspadstdja sopivan laitteiston avulla, joka on jo tuotannossa. Puoli miljoonaa hehtaaria peltojamme on
Suomessa tallakin hetkelld kesannolla ja risukoituu nain vahitellen tuotantokelvottomaksi. Kotka Energia on arvioinut
hampun jarkevaksi uusiutuvaksi energianlahteeksi Suomen omavaraista energiaa tavoitellessa. Antakaa tuleville
sukupolville viljelymahdollisuus myds pientiloilla. Viljelykasvistostamme ei ole varaa poistaa yhtakaan lajia, semminkin,
kun ilmastonmuutos saattaa merkittavalla tavalla olla vaarantamassa ruoan tuotantoamme jo lahitulevaisuudessa.
Hamppu on kuumuutta ja kuivuutta solurakenteellaan ja yhteytysmenetelmallaén erityisen hyvin sietdva kasvi joka
jatkaa yha kasvuaan kun tavanomainen suomalainen viljelykasvisto hidastaa kasvuaan haihdutuksen lisaytyessa n. 40
asteen lampétilojen ylittyessa. 'Finola' sai taannoin Suomessa tuotantotukea hampuntuotannon THC
(tetrahydrokannabinoidi) -rajan ollessa 0,3 %. Rajan tasolla tai sitd kokonaisella desimaalillakin ylittava THC -pitoisuus
ei ole huumaava suurinakaan annoksina kasvia. Jostain mielenkiintoisesta syysta rajaa laskettiin 0,2 % tasolle ja
seuraavana kesana 2006 poikkeuksellisen kuuman ja kuivan kasvukauden seurauksena 0,2 % rajataso ylittyi hienoisesti
erailla tiloilla THC -valvontatestauksessa joka suoritettiin syyskuun loppuvaiheessa, vain pari viikkoa ennen
siemensadon korjuuta. Tdman seurauksena tuotantotuki 'Finola' -lajikkeella kiellettiin kokonaisuudessaan niin Suomen
kuin kaikkien EU -valtioiden tuotannossa. Lajiketta saa yha viljella. Korostan kyseisen toiminnan ylireagointia. Hampun
viljelya ja jalostusta - eurooppalaisia, korkeampiakin THC -aineksen pitoisuuksia omaavia lajikkeita moinen tempaus ei
tule estamaan, mutta suomalaisen maatalouden ja yleisemman elinkeinoelaman kannattavuutta tulevaisuuden
lahtékohdilta laajemmassakin mittakaavassa paatds tulee haittaamaan (maatalous-, elintarvike-, rakennus-, ladake-,
tekstiili-, kemian-, paperi-, energian-, seka teknisten laitteistojen teollisuuden sovellukset). Suomalaisen varallisuuden
kiihtyvaa valumista ulkomaille suomalaisinnovaatioiden jarrutus tulee lisdamaan. Suomalaisen energiapolitiikan
vahdisenkin omavaraisuuden mahdollisuuksien kaventumista tapahtuu edelleen tavoilla, joista meille suomalaisille on
vain ja ainoastaan ongelmia tulevaisuudessa. Puupulakin on jo julkisesti tunnustettua, selluloosana laadukkain, paperina
kestavin materiaali saadaan hampusta. Hampun siemenestd neljdsosa on valkuaisaineita, joista voidaan osoittaa 19-20
aminohapon poikkeuksellinen otos. Lisdksi monityydyttamattémia rasvahappoja on kolmasosa siemenesta, enemman
kuin missaan tunnetussa 6ljykasvissa; omega -3, -6, -9, gammalinoleenihappo ja stearidoonihappo. Naistd keho kehittaa
Kuopion yliopiston tutkimuksien mukaisesti keholle riittavasti EPA- DHA-, rasvahappoja (néama ovat tuttuja tutut
kaladljyista, mutta kalaan yksin ndissa tarpeissa turvauduttaessa rydstdkalastus tulee tuottamaan tulevaisuudessa
kalapulan) DI-homo-gammalinoleenihapon ja jopa prostaglandiinihormoneja. Téllainen kasvi on syrjaytetty ja
karjallemme ostetaan nykyisin valtaosin maailman kaikesta tuotannosta jo n. 60% geneettisesti muunneltua
soijavalkuaista kaukomailta, aina 100% EU -valtioiden ulkopuolelta. Tahtoisin todellakin tietaa, mita jarkea tallaisessa
menettelyssa alun alkaenkin on? Ei vahaisintéakdan etua suomalaismittakaavassa; meita on mielestani ulkomailta tulevan
politiikan syista johtuen johdatettu taloudellisesti harhaan ja kannattamattomuuteen. Toimenpiteilld siemenhampun tuen
kumoamiseksi on tahanasti vaikutettu kielteisesti paitsi kymmenien yritysten jo 2006 kaynnissa olleeseen toimintaan
uuden hamppumateriaalien tuotannonalan vakiinnuttua tanne ja tullaan vaistamatta kumuloituvasti aiheuttamaan niin
kustannuksia kuin menetettyja mahdollisuuksia, EU:n ulkopuolelle valuvaa tuloa, maarattémia kuljetuskilometreja ja
polttoainekuluja rehusoijan toimituksista, taysin tiedostamatonta ja hyvin mahdollista tulevaa vaaran aiheutusta
suosimalla tutkimustulosten todistamana jo tahan asti lisdytynytta soija-allergeenisuutta, (ilman geenimuunteluakin soija
allergisoi joitakin ihmisyksilditd) mutageenisyytta koerottien sikidilla, muuntogeenien epatasaista ryhmittymista
solurakenteisiin ja kromosomeihin, sy6paa ennakoivia kudosmuutoksia, immunologista heikentymista, sikojen tiineyden
heikentymistad (Arpad Pusztai, Monsanton koesarja, Seralin et.al) ja ennen muuta geneettisesti muunnellun materiaalin
monopoliasemaa, josta yksikaan EU -valtio ei edes omien suuryhtididensa kautta tule hyotymaan. GM -teollisuutta
ensisijaisesti hyddyntavat suuryhtiot ovat Monsanto (US.) yksin n. 20% kaikesta maailmanlaajuisesta GMO -
toimialastaan, Monsanton lisaksi DuPont kemianteollisuus miljardisijoituksellaan GM -teollisuuteen seka myd&s
tytaromistusyhtionsa Pioneerin (US.) kautta, ja Sveitsin Syngentan kesken jaetun n. 30 % tuotannollisen
geeniteollisuuden toimialallaan. Muita toimijoita ovat mm. Nippon paper ja BASF joilla ei oman perustuotantonsa myo6ta
ole varsinaista tajua maataloudesta, ovatpahan vain ostaneet kannattavaksi paattelemansa teollisuudenalan osasen,
patentin yksittdiseen kasvilajikkeeseen. Ndama tahot eivat edelleen hyddytd EU:n taloutta kuin korkeintaan tukemalla
valtioidemme elakeldisikaistd emeritusoppineistoa saamalla heitd uskomaan, etta vain muunnellut kasvit voivat ruokkia
kolmannen maailman ihmisia, vaikka GM -siemenlajikkeisto on talla hetkella aidoilta tuotantokustannuksiltaan jo 2-3
kertaa tavallisten siementen arvoisia jo pelkastaan tuotekehittelyn, laboratoriohygienian ja epaonnistuneiden
lajiketuotannollisten kustannuksien takia. Valilliset kustannukset ovat nousevia, silla tahan asti GM -lajikkeet eivat ole
toteuttaneet tavoitteitaan laheskaan taysimittaisesti ja kustannukset naista erheistd ovat paatyneet maailmanlaajuisesti
toistuvasti 3. maailman erittdain vahavaraisille viljelijoille, agrobusinessjattien kaannettya kauppansa voitoikseen.
Tallaisen salliminen keskittdd valtaa entista enemman entistd suuremmille yhtidille. Patentoimalla ja sertifioimalla kaikki
kasvit, nama yhtiot saavat suurimmaksi osaksi tuotannosta koituvat rahavirrat itselleen. Yhtiot toimivat siten, etta niiden
sijoitustavoitteet maarittelevat turvallisuuskasityksen maatalouspolitiikan asiantuntijoiden kantojen yli. Tasta on selkea
nayttd Yhdysvaltojen elintarvike- ja ladkevirasto FDA:n poliittisesti nimitettyjen, yhtidpiireista tulleiden johtajien 1992
annetusta padtdksesta kasitelld geenimuunneltuja lajikkeita kuten tavanomaisiakin, vastoin viraston omien
asiantuntijoiden kantaa. Siksi niiden turvallisuutta ei tarvinnut testata. My6s EU:n elintarvikevirasto EFSA:n sisalla on
ollut viime vuosina GM -turvallisuusasiasta vaittelya suuntaan, toiseen. Korostan yha, etta lainsdadantémme
geeniteknologisesti tuotetun materiaalin osalta nyt kdsittelyssa olevan Rinnakkaiselolain my&étd Suomessa; on



maaritellyt GM -aineistosta mahdollisesti viljelyn yhteydessa syntyvat ongelmat ja toteutuneet riskit joko viljelijan
itsensa korvattavaksi, jos viljelija ei kykene todistamaan sita vastaan, etta olisi itse jotenkin syyllistynyt kyseisen
riskin/ongelman tuottamiseen. Jos taasen riski/ongelma on koitunut lajikkeen myé6ta - esim. Bt -toksiinigeenin
leviaminen rapsista peltokanankaaliin ja siitd aiheutunut torjunta-ainepitoisuusresistenssin voimakas nousu em.
rikkakasvilla, joka on nyt todistettu Kanadassa - niin valtio, jossa viljely on tapahtunut, korvaa vahingon. Jos
geneettisesti muunneltu materiaali aiheuttaa kuluttajalle terveys- tahikka muuta ongelmaa tai riskia, jakelija eli kaupan
vahittaisporras on velvollinen korvaamaan vahingon. Missdaan vaiheessa vastuu geneettisesti muunnellusta materiaalista
ei koidu yhtidlle, joka voiton patentistaan tavoittaa. Tama on mielestani julkeaa ja aiheuttaa valtioille viela kosolti
ylimaaraista byrokratiaa mahdollisissa ikdvissa seuraamuksissa, jotka kuitenkin on aluksi vaikeampi todistaa.
Tamankaltaisen maatalouspolitiikan, seka siemensertifioinnin jossa siemen on aina ostettava suurilta
agribusinessyhtioltd vuotuisesti, (95% siemenyhtiéomistuksesta on Royal Dutch Shellin hallussa, minulle opetettiin
puutarhatalouden korkeakouluopinnoissa) tukeminen tulee johtamaan vaajaamatta maailmanlaajuisiin levottomuuksiin
ja varmaan globaaliin taloudelliseen romahdukseen. Nain my®és silti, vaikka mitdan ongelmia ei GM -teknologian
sovelluksista ilmenisikaan - mista kuitenkin tahan asti on ollut lukuisia viitteita tutkimuksien ja koetun kautta. Politiikan
tulee tukea myds pienia yksittaisia toimijoita, ei suurien yhtididen kasvavaa valtaa ylitse jokaiselle yksilolle kannattavan
toiminnan ja tuotannon. Muutoin tuotanto tyrehtyy, elamaltd katoaa pohja. (-13102730)

16. Yhtenevat ja selkeat saadokset jokaisella toimijalla koko ketjussa. Ei saa jaada tulkinnanvaraisia asioita, joita kukin
voi tulkita eri tavalla tai ettd asiat jadvat yrittajan tulkittaviksi. Tervettd maalaisjdrkea kayttéon. Eli voidaan tehda
yrittajakohtaisia paatoksia hanen yrityksessaan. Lisaksi karsittava pikkumaisuuksia ja turhia asioita pois. Kuunneltava ja
toimia yhteistydssa yrittdjan kanssa, eika vain viranomaisten sanelupolitiikkaa!! Yrittajakohtaisia ratkaisuja. Joustavuus.
Kannustavuus. Pyritdan pitamaan hengissa yritykset.Kohtuullisilla kustannuksilla. Eihan tapeta niité?? (-13110588)

17. Kasitykseni mukaan pientuottaja ei saa Eviran nykyisten elintarviketurvallisuutta koskevien ohjeiden mukaan myyda
paikallisesti esimerkiksi torilla itse tuottamiaan vihanneksia tai marjoja kuluttajapakkauksissa, ellei pakkaamista ole
tehty virallisesti hyvaksytyssa elintarvikehuoneistossa (katso esim http://www.palvelu.fi/evi/files/72_653_262.pdf).
Avonaisia rasioita saa myyda, mutta kannellisia ei. Esimerkiksi Hedelman- ja Marjanviljelijain liiton ndayttéda noudattavan
Eviran ohjeistusta koulutustoiminnassaan, katso esim. http://www.maaseutukeskus.fi/ek/uutisia/6.2.2007%20marjap%
C3%A4iv%C3%A4.pdf). Haluaisin itse tulevana kasvukautena viljella vahaisia maaria pinaattia ja myyda sita tuoreena
paikallisella torilla. Torilla kuitenkin tuulee usein, joten pinaatinlehtien pitéminen avoimissa rasioissa ei kaytanndssa ole
mahdollista - ne yksinkertaisesti lentavat ympariinsa. Lehdet myds nahistuvat herkasti, kun tuuli ja aurinko paasevat
suoraan kuivattamaan niita. Tuoreiden pinaatin lehtien myyntiaika on muutenkin lyhyt, ehka maksimissaan 2 paivaa.
Minulla ei ole talla hetkella sellaista tilaa, jonka voisin hyvaksyttaa elintarvikehuoneistoksi. Uudisrakennuksen
rakentaminen pelkan kannen laittamista varten ei ole taloudellisesti kannattavaa. Mielestani Eviran laintulkinta on
tarpeettoman tiukka, eika se esimerkkitapauksessani poista mitaan todellista elintarvikehygieenista riskia, vaan
ainoastaan tekee liiketoimintani kaytanndéssa mahdottomaksi. Eviran tulkinta perustuu HE 53/2005 kohtaan 25, jossa
viitataan epasuorasti kalan, maidon, lihatuotteiden ja myds marjojen ja vihannesten pakkaamiseen
kuluttajapakkauksiin: “25) Alkutuotantopaikalla tarkoitettaisiin kaikkia niitd paikkoja, joissa harjoitetaan elintarvikkeiden
alkutuotantoa. Alkutuotantopaikkoja ovat esimerkiksi maatilat, puutarhat, kalastusalukset, vesiviljelylaitokset,
maidontuotantotilat ja muut eldintenpitoyksikot. Alkutuotanto, alkutuotannon tuotteiden varastointi ja kauppakunnostus
seka niiden kuljetus eivat edellyttdisi tahan tarkoitettujen rakennusten, huoneistojen, laitteiden, kulkuvalineiden, ulko-
tai sisatilojen hyvaksyntaa elintarvikehuoneistoksi. Jos tuotteita kuitenkin kdsitelladn muulla tavoin esimerkiksi
kuorimalla tai pakkaamalla valmiiksi kuluttajapakkauksiin, toiminta edellyttdisi hyvaksymista elintarvikehuoneistoksi.”
Mielestani kannelliseen rasiaan pakattu pinaatti tai mika muu tahansa kasittelemattomana pakattu vihannes tai marja,
jota tuottaja itse myy torilla tai suoramyynting, tulisi katsoa kauppakunnostetuksi tuotteeksi, ei
elintarvikehuoneistotoiminnaksi. Tuoreiden marjojen ja vihannesten pakkaamista tuotetta suojaaviin rasioihin ei tdssa
tapauksessa tulisi rinnastaa radikaalimpiin tuotteen olomuotoa muuttaviin toimenpiteisiin kuten kuorimiseen,
pilkkomiseen tai kypsentdmiseen. Tuotteen luonnetta ei tédssa tapauksessa muuteta mitenkaan. Tuotteen suojaaminen
kannella itse asiassa saattaa edistaa elintarvikelain tavoitteiden saavuttamista enemman kuin kannen laittamisen
kieltaminen ilman elintarvikehuoneistotoimintaa. Avonaisissa rasioissa olevat tuotteet altistuvat herkemmin esimerkiksi
pélylle tai kasien kautta siirtyville mikrobeille kuin kannellisissa rasioissa olevat. Kuluttajat ovat hyvin harjaantuneita
tunnistamaan pilaantuneet ja syotavaksi kelpaamattomat vihannekset ja marjat. Nain ei ole valttamatta asian laita
todellisten riskielintarvikkeiden kuten maito-, kala- tai lihatuotteiden kohdalla varsinkin, jos tuotteen laatua ei pysty
ilman pakkauksen avaamista arvioimaan. Vihannesten ja marjojen torimyynnissa kaytetaan hyvin harvoin suljettuja
kuluttajapakkauksia. Jos niitéd kaytetdan, ovat ne usein lapindkyvia ja siten kuluttajan arvioitavissa. Lapinakymaton
pakkaus, jonka myyja vaittaisi esimerkiksi sisaltdvan ensiluokkaista pinaattia, ei menisi torimyynnissa edes kaupaksi,
koska kuluttaja haluaa arvioida myyntitilanteessa tuotteen laatua. (-13119709)

18. Ehdotukseni on painvastainen. Pyydan Teita lisaamaan byrokratiaa seuraavasti: Poronhoitokin on otettu
paperintayttamisen avulla taydellisesti haltuun. Joka jumalan asiasta pitaa tehda paperi. Mutta etta tama olisi helpompi
sulattaa, olkaa tasapuolisia. Miten on nimittain mahdollista, etta haaskakuvaus (etenkin poronhoitoalueella) on
mahdollista ilman vastaavaa, yksityiskohtiin menevaa byrokratiaa omavalvontasunnitelmineen ja paivakirjanpitoineen
tuosta vaan ilman esimerkiksi haittavaikutusten arviointia yksityiselle omaisuudelle (poroille) ja elinkeinon
harjoittamiselle (poronhoito)? Kyseessa on sentaan erittdin monisyinen ja monella tavalla laajakantoinen asia. Toivon,
ettd alistatte haaskakuvausasian nopeasti kaiken mahdollisen byrokratian alle ymparistdon vaikutusten ja kestavan
kehityksen vaikutusten arviointeineen ja teette sen niin raskaaksi - kaytannéssa poronhoitoalueella mahdottomaksi -
kuin tuollaisen luonnon keinotekoinen manipuloinnin tulee olla, niin on kevyempi sitten poronhoidon byrokratiapapereita
Kuusamossakin taytelld. (-13130458)

19. Perusongelmia ovat:Ajatus siita etta elintarvikkeiden on taytettava alunperin kuulentoja varten kehitetty
hygieniataso.Elintarvikkeiden turvallisuuskriteerit tulee palvella ihmisen biologista luonnetta.Liian hygienisen tuotannon
pitkdaikaisvaikutuksista ei viela tiedeta paljoakaan .On kuitenkin olemassa merkkeja siita etta ollaan menossa ojasta
allikkoon. Pienimuotuisessa tuotannossa varsinkin jos tuotetaan oikea-aikaista tuotetta sesonkiin jaavat tuotantotilojen
kayttdasteet alhaisiksi varsinkin kun jokaista tuotetta varten on oltava omat tilat. Tilojen eriaikainen yhteiskayttd on
tehty kdytédnndssa hyvin vaikeaksi. Kaikki tuotannonalat tarvitsevat lisaksi oman byrokratiansa. Esim. savukalkkuna
jouluksi-nahat terastamolta suolattaviksi muokkausta varten- hanhenmunat munanmaalaukseen-lampaat paasiaiseksi-
hanhet martinpaivaksi-kaikki tarvitsevat omat hyvaksytyt tilat . Paatéksenteko on sirpaloitunutta -kukaan ei pysty
ndakemadn kokonaisuuksia. Kaiken tarkka maarittely on mahdottomuus nykyaikaisessa elamyksia hakevassa
maailmassa. Riski on elintarvikealalla vaarinymmarretty kasite. Konkretisoimaton riski pyritdéan minimoimaan. Riskia
tulisi verrata muihin riskeihn esim. onnettomuuksiin ja hyvaksya kohtuullinen matemaattinen riski. Pienyrittdjan
aihettama riski on paikallinen suuryrityksen globaali. Elintarvikkeisiin liittyy paljon uskonnon-ominaisuutta. Tutkimustieto
on usein tietyista arvoista Idhtevaa eika siten absoluuttista vaikka lansimainen yhteiskunta perustuu kiistattomaan



toistettavissa olevaan tutkimukseen ei mihinkaan Stalinin tutkimukseen, jossa lopputulos tiedettiin ennakolta. (-
13132529)

20. Maaseudun Tulevaisuudessa uutisoitiin 1.2.2008, ettéd komissio haluaa paremmat merkinnat ruokapakkauksiin.
Komission esityksen mukaan ruokapaukkauksen etupuolelle on merkittava etikettiin tdrkeimmat ravintoarvotiedot, kuten
energiansisaltod ja rasvan osuus jne. Lisaksi etiketissa pitaa mainita myds suositeltava paivaannos eli se, paljonko
kyseista tuotetta on terveellista sydda tai juoda. Nyt kysyn, mihin toimenpiteisiin viranomaisemme aikovat ryhtya, ettei
tallaiset suunnitelmat missadn tapauksessa "sorsi" pienempia elintarvikejalostusyrityksid, joilla ei ole varaa kuin
korkeintaan hitaasti seurata tdllaisia maarayksia, joiden voi epailla olevan suuremman teollisuuden aiheuttamia, jolla on
varaa tarpeelliset uudet tutkimustiedot tuotteistaan nopeasti tuottaa ja investoida taas kerran uudenmallisiin
etiketdintilaitteisiin. Toistetaanko tassa se, miten kavi niille viljelijoille, omistivat pienen tilakananmunanpakkaamon ja
joita sydstiin ulos markkinoilta, kun vaadittiin, ettd joka munassa tulee olla merkinta, kun laiteet olivat liian kalliita
heiddn hankkia. Oletteko koskaan jalkeenpdin ajatelleet tehda tutkimusta naista tiloista ja viljelijdkohtaloista, miten
heidan kavi maarayksen takia. (-13142961)

21. -pienilta tilateurastamoilta trikiinitarkastus pois,riski minimaalinen.(kustannukset tolkuttomat) -ante mortem
samoin,ei lisda tuotteen turvallisuutta,eika tuota lisdarvoa,kustannukset suuret - (-13155284)

22. Utsjoella poromiehilla on viisi poronlihaleikkaamoa, joissa leikataan ja valmistetaan porojalosteita maarallisesti niin
paljon kuin Utsjoella poroja teurastetaan. Utsjoella on kaksi porotaurastamoa,jotka pysytyvat tarjoamaan porojen
teurastuspalveluja myds Norjaan. Utjoella lihanleikkaamoista kolme ja Skalluvaaran poroteurastamo on rakennettu
Annex- rahoituksella, joka estaa teurastamo- ja lihanleukkuupalvelujen myymisen Norjaan, tama este tulisi poistaa
mahdollisimman pian. Ensisyksyn teurastamo- ja lihanleikkuupalvelujen markkinointi Norjaan on oma prosessi ja siihen
tydhon tulisi paasta hyvissa ajoin. Muistuttaisin, etta kysymyksessa on tyopalvelujen myymisesta Norjaan eika
lihatuotteiden kauttakuljettamisesta Eu- maihin. (-13156713)

23. teiltd on mopo karannut. Minulla on kolme lasta ja kuljetan heita autossa. minun ei tarvitse tehda asiasta selkoa
kenellekkaan. mutta kun kuljetan pakettiautossa poroja erotuksesta mettatieta teurastamolle, niin on kuultu, etta pitdisi
treda paperia siitd, mita poroja kyydissa on ja minne niitéa viedaan. Voi pyha yksinkertaisuus, ovatko porot muuttunet
ndin arvokkaiksi, arvokkaimmiksi kuin ihminen. Kun viela tama nakyis poronlihanhinnassakin. Onko tosi, ettei viran
omaiset saa tietoa teurastamolta, jonne kaikki erotuskuljetukset kirjataan porolleen, silla sielta ne rahat poromiehelle
tulevat, ettd nakis mita on kuljetettu. Mika jarki tassa on, etta joutavanpdivaisia lappuja alettas tekemaan, kun
teurastamolta kaikki samat tiedot saadaan. kylla porokuljetukset tammadisesta hommasta pitas vapauttaa kokonaan. t.
poromies , sama koskee paperia, joka pitaa teha kolmena kappaleena, kun jatteet viedaan kaatopaikalle. eikd siinakin
riitd, etta teurastusten jalkeen teurasrtamon esimies ilmoittaa kuntaan kaatopaikalle, montako poroa nylettiin ja siita saa
samalla myds ilmoituksen paljonko jatteita kaatikselle vietiin. Miksi kaikki pitaa tehda aina hankalaksi, jokaisesta asiasta
kohta pitaa jumalauta lappu kirjoittaa. kun hengitat sisaan, niin jo kirjoita siitakin lappu ja kun nsuunnittelet
uloshengitysta, niin alapa kaivaa paperia, mita aiot tehda ja kirjaa ylés. mopo on karannut. sama (-13166422)

24. Mita jarkea on vaatia paperi sarvista ja taljoista, kun niitéd haetaan poroteurastamolta. mihin talla pyritéan? meilld on
teurastamolla muutakin tekemista kuin kirjoitella lappusia jokaiselle joka hakee muutamat poronsarvet tai taljat, kun
jotain kasilldadn ihminen tekee. ennen tdma koski vain ruhoja ja elimid, mutta mista Idhtien on ruvettu vaatimaan
papereita ndista muistakin asioista. jarjetdonta. aivan jarjetdonta. kylla verottaja seuraa aivan riittdvan tarkasti meidan
sarvi ja taljatulot, ettei niita tartte enda muiden seurata, kun niissa ei ole mitéan seuraamista, kuin ...tana aiavn
tyhjanpaivaista paperin tekemistd, kun ei ole pyrokraateilla enaa muuta tekemista kuin valvoa joutavia asioita. ei teilta
tyot talla menolla lopu. mita viela keksitte. pyytakaa vaikka viikottaiset yhteenvedot sarvikilojen maarista tehokkaan
seuraamisen tekemiseksi, ei kesken kannata lopettaa. (-13166700)

25. Tiukan ja kategorisen kansallisen asetustekstia voisi muokata "joustavammaksi" esim. lisaamalla asetukseen
maininnan mahdollisuudesta hyvaksya valvojan perustellulla luvalla (poikkeusluvasta kopio ldaninhallitukselle ja kontrolli
sita kautta??) my0Os asetuksesta poikkeava ratkaisu, kunhan se on perusteltu ja siita ei katsota olevan vaaraa
elintarviketurvallisuudelle. Se antaisi hieman tapauskohtaista joustoa ja viestittaisi luottoa valvojien ammattitaitoa
kohtaan - ei nykyista katsastuskonttorimaista valvontaa (mika valitettavasti vesittaa mielenkiinnon koko
elintarvikevalvonnasta). (-13179600)

26. (-13181193)

27. Olemme kalastajia, isa ja poika. Muutama vuosi sitten rakensimme pienen kalankasittelylaitoksen, jossa oman
perheen vaella, 3 henkilda, fileeraamme erilaisia kaloja ja myymme niita Idhialueen kauppoihin. Erilaiset viranomais-
maaraykset ja -maksut tuntuvat aina vaan lisdantyvan. Ne maksut syodvat liiallisesti meidédn muutoinkin pienta
tulostamme. Toki ymmarramme, etta kala on herkasti pilaantuva elintarvike ja toki valvontaa ja vesi- ym. naytteita
tarvitaan, mutta kohtuus kaikessa. Olemme antaneet luvan kirjanpitajallemme, Tuula Salmiselle, l[dhettaa taman viestin.
(-13190655)

28. Elainlaakarin tarkastusmaksut kohtuuttomat! -> asetetaan samalle viivalle isojen kanssa; nyt eldinkohtaiset maksut,
matkakulut, aloitusmaksut, sosiaalikulut (miten voi olla, koska el. ei ole yrittajan itsensa valitsema tydntekija vaan
kunnan????). Isoilla teurastamoilla vain muutamia senttejad, pienilla useita euroja. Konkreettinen esimerkki: 50eur/kaynti
ja silloin vasta yksi eldin on joko ante tai post mortem tarkastettu! Ante mortem tarkastus kyseenalainen, koska
kasvattaja tietdaa eldimensa "historian" ja kunnon koko kasvatusajalta. Ketjuinformaatiovaade kohtuuton tilanteessa,
missa tuottaja itse on myos teurastajataho. Tuottaja tekee tietyt ilmoitukset kahteen otteeseen - ensin tuottajana sitten
teurastajana. "Ostaa itse itseltaan tai myy itse itselleen" Onko jarkea? Naytemaarat kotuuttomat. Laki antaa
kappalemaaria, joita ei suhteuteta kasiteltdviin maariin. Prosenttiosuudet teuras- tai kasittelymaarista
oikeudenmukaisemmat, koska pienestdahan silloin otetaan suhteessa yhta paljon. Pienyrittdja ei voi myyda asiakkaalleen
huonoa! Kontrolli on joka vaiheessa siten erityisen kova. Perdssa juoksevat tarkastajat vievat pienyrittdjan tydaikaa
kohtuuttomasti. Samoin omavalvonta, joka vaatii kirjaamaan epaolennaisuuksia. Esim. kahden hengen yrityksessa
pdiva menisi pahimillaan niin, etta toinen tekee ja toinen kyttad kansio kddessa ja kirjaa mita se ensimmainen todella
tekee.... Jaljitettavyysvaade ei perustu todellisuuteen. Pienyrittdajan ketju on todella paljon lyhyempi kuin teollisuudessa.
Yksi eldin voidaan jajittaa todella helposti etenkin jos kyseessa on tilan oma eldin. Toista se on teollisuudessa ja isoilla
teurastamoilla, joihin elaimia kiesatdan ympari maata. Kuljetuslupakaytantd pelkkaa rahastusta, samoin hygieniapassit.
Eldinldakarien osaamattomuus, jolloin vedotaan vain kirjoitettuun lakiin eika pureta sita kaytdnnon tasolle ja tulkita!
Ante mortem tulisi saada tehda myds muun kuin valvovan el. toimesta, jos se kerran vaaditaan. Aikataulut
viranomaisten kanssa hankalasti sovitettavissa. Virka-aika ei todellakaan ole sama kuin yrittajan tydaika. Kaikkea uutta
ei ehdi imea itseensa. Lait ja alati muuttuvat vaatimukset tainnuttavat! Jaksaminen loppuu. Asiakkaat arvostavat eivatka
voi ymmartaa, miksi toimintaa ei jatkettaisi. Pienyritykset ovat ilmeisesti lilan suuri uhka teollisuuden massatuotannolle
(johon sotketaan onnistuneesti ulkomaistakin tuotantoa ja myydaan kotimaisena)laatunsa kanssa. Kasvattaja -
teurastustoiminta - jatkojalostus: EU-tarkastajat, eldinlddkarit (kunta - 1dani), terveystarkastajat, muut perassa
juoksijat. Yhtd asiaa saattaa tarkastaa moni ja tulkinnat vaihtelevat. Se, minka yksi on hyvaksynyt, tulisi kelvata myods



muille. Yrittdja on tassa kuin passi narussa. Valvonta ei perustu todellisuuteen. Riskit ja tuotantomaarat tulisi huomioida
paremmin. Esim. siipikarja (tietty maara saa paatya yksityisille kuluttajille ilman tarkastuksia, jos ei teurasta muuta
elainlajia -> jos on muita ja esim. 100kpl lintuja, jokainen menee syyniin... Eli se 100kpl on isompi riski kuin 5000kpl
tassa tapauksessa???) Suurin ongelma: jarjetdn kustannustaso - valtio tukee isoja, miksi ei pienida? Isoilla tuntuu kaikki
puhaltavan yhteen hiileen. Pienelld véahan eri, jos esim. sukset ristissa valvojan kanssa.... (-13198516)

29. Kun olis selkeat ohjeet elintarviketilojen rakentamisesta. Eika vain niin kuin meille kavi tiedustellessani asiaa
viranomaistaholta. Lahetettiin nippu lomakkeita taytettavaksi toteamuksella, ettd ei téma nyt ihan teidan
tarkoitukseenne sovellu. Nippu sisalsi ruokaravintolan paperit ???. En ilmoittanut perustavani ruokaravintolaa. Vaan
kerroin suunnittelevani marjanjalostustiloja, sekd hunajan kasittelytiloja puutarhamme yhteyteen. Siis jaihin koko
projekti. (-13215792)

30. Nykyinen jarjestelma on luonut Suomeen kahdet eldinmarkkinat on korvamerkityt eldimet ja merkitsemattomat
elaimet. On viljelijoita, jotka eivat halua olla viranomaisten valvonnassa vaan haluavat hoitaa ja paattéda asioistansa itse.
Esim. maataloustuissa taytyy rekisterditya rehualan toimijaksi. Kun ei hae maataloustukia ei tarvitse rekisterditya,
koska viranomaiset eivat tieda mita pellolla viljelldan ja mihin sato kaytetaan. (-13233410)

31. pitdisi ottaa huomioon toiminnan laajuus,aikasemmin tais olla pienimuotoinen toiminta ,alle 5000 kg viikkossa, voi
olla etta laitos kasittelee lihaa n. 10000 kg vuodessa, mutta maaraykset ja maksut on kuitenkin kutakuinki samat. (-
13233880)

32. -Selkeat yhdenmukaiset ohjeet kunallisille valvonta ja neuvoa antavalle virkamies toiminnalle,Maskusta
Utsjoelle,moni yrittaja on vuosien varrella luopunut suunnitemista tdrmatessaan ensimmaisiin lupahakemuksiin mitka
vaihtelevat alueittain hyvin suuresti vaikuttamatta kuitenkaan todellisen tuotteen laatuvaatimuksiin.Maalais jarkea ja
kdytannénmukaisuutta PYROKRATIAAN jotta MEILLA siilyisi edes jotain,mistd ammatin harjoittajat ovat elantonsa
ottaneet LAADUSTA tinkimattad.Adrimmaiset olosuhteet huomioon ottaen niitd on turha verrata EUn
keskipisteeseen.Onhan luonto vieldapuhdas ja olosuhteet ainutlaatuiset siis yritetéaan sailytta ja lisata OMAVARAISUUTTA
tadlla kotomaassa,arvostakaa pitkidperinteitd. (-13256023)

33. 1. Eri elinkeinojen (esim. poronlihan pienjalostus, kalanjalostus jne.)aloille toivoisin yhtendista tarkastuskaytantoa.
Sooloilua ei pitaisi sallia eri kunnissa. Pienjalostajat hammastelevat keskenddn tarkastuskdaytannon kirjoa mika on
vallalla nykyisin. Laanilta tarkat ohjeet kuntiin. Alalle kaivataan ohjeiden yksinkertaistamista 2.Jatkuva saanndstéjen
uusiminen harmittaa. Ei pystyta endaa matkassa mukana. 3. Tarkastuksessa pitaisi olla myds henkild joka valvoo
yrittdjien oikeuksia ja turvaa mielivaltasilta tarkastajilta l[ahinna silloin kun suoritetaan nk. Eu-tarkastusta (naista olen
kuullut juttuja) 4. Rahtikuljetuksien hinnat rassaa kannattavuutta. Toiminnan laajentuessa lahimarkkinat eivat pienissa
kunnissa enaa riitd. Elintarvikkeiden kuljettamiseen kauemmas vaatii kylmakuljetuksen ulkopuoliselta yrittajalta.
Misterilta/ministerioltd kaivataan esim. kuljetustukea elintarvikkeiden kuljettamiseen, koska talldin valtyttaisiin
kuljetusriskeilta elintarvike turvallisuudessa. Eli ei tulisi houkutusta jarjestda kuljetus vastoin lakia. Tassa talla kertaa.
Lisda tulee myohemmin (-13258818)

34. Eldinten elavana tarkastus eldinlaakarilla turhauttaa. Teurastaja erottaa kylla terveen ja sairaan eldaimen. Lisaksi
pienella yrittdjalla ei ole varaa pilata mainettaan huonolla lihalla.Esim. meilla eldinl. ajaa 60km katsomaan kaveleekd
siat ontumatta ja onko lampailla kirkkaat silmat. Ruhojen tarkastus (pm) pitdisi riittda. (-13298144)

35. Trikiinien tarkastusten tarpeellisuutta pitdisi miettia. Meidan tilan sikala perustettu 1969, eika kertaakaan ole trikiinia
I6ydetty. Aiemmin saatiin trikiinit tarkastaa omalla teurastamolla trikinoskoopilla. Nyt joudutaan viemaan
aluelaboratorioon matkaa edestakaisin 140 km. Lisdéksi tarkastusmaksu on noussut 24,40eurosta 40 euroon. (-
13298634)

36. Nykyisin elitarviketuotteita valmistavien tuotantolaistosten valvonnasta vastaavat viranomaiset eivat tee neuvontaa
siina maarin kuin virka-asema edellyttda. Tarkastuksissa ilmoitetaan virheet ja puutteet, mutta ei kerrota, miten jokin
asia on tarkastuksenmukaisinta tehda. He ovat samanlaisia kuin aikaisemmin verottaja. Suojatakseen oman selustansa,
he eivat neuvo vaikka tietdisivatkin. Turvaudutaan vain painettuun tekstiin, siis siihen miten ohjeissa on kirjoitettu,
konkreettisen neuvontatydn sijaan. Laanin viranhaltija on jopa kieltdnyt paikallisia valvovia viranomaisia tekemasta
joidenkin valvontaan kuuluvien tehtavien suhteen neuvontatyota. Todenndkoisesti se on ministerion ohje! Nain on saatu
rakennettua runsaasti epakaytanndllisia tyoétiloja, joiden omavalvonnan byrokratia on vaikea hoitaa. Tama kaikki on
tehty ja tehdaan edelleenkin viela valtion tuella. Tasta on hyvana esimerkkina kaikki poroteurastamot, joissa
rakenteelliset ratkaisut eivat tue tehtavakentan tarpeita, vaan Brysselin tekstia, jota viela suomalaisella
virkamiestdsmallisyydella kiristetadn vaatimalla kaikenlaisten itsestadnselvyyksien huomioimista eika puututa
turhuuksien tarpeettomuuteen. Byrokratia on saanut meilld ilmentyman, jota ei varmasti kohtaa missaan muualla kuin
Suomessa tai ehka Vendjalla, mutta sielld virkamiehen tavoite on erilainen. Valvovien virkamiesten taytyisi tehda
"kadesta pitaen" konkreettinen toteuttamisen malli kaikista puutteista, jos he ovat vaatimassa niiden muuttamista.
Tavalliselle elintarvikealan yrittdjalle nykyinen byrokratia vaatii kohtuuttoman suuren tyépanoksen ja heikentaa
turhuuksillaan merkittavasti koko ammattialan kannattavuutta. Valvova viranomainen taytyisi olla alusta asti mukana
uuden elintarvikealan yrityksen tilojen ja toimintojen suunnittelussa ja rohkeati puututtava epakohtiin, jos niita ilmenee.
Eika jalkeenpain tarkastuksen yhteydessa ihmetellda, "miksihan tuokin ratkaisu on tehty noin typerasti. No ei siinda mitaan
elintarvikelainsaadanndn vastaisuutta ole, mutta taysin turha riesa!" (-13335576)

37. Ongelmanhan aiheuttavat ne lukuiset virkamiehet EU:n komissiossa, ministeriéssa ja maaseutuvirastossa.
Yksinkertaisesti heita on liikaa ja heilld on joutavaa aikaa kehitellda mita ihmeellisimpia asetuksia ja lakeja. Puolet pois
virkamiehista niin jopa alkaa byrokratia yksinkertaistua. Toinen asia on edella mainittujen virkamiesten kdaytanndn
tuntemuksen puute maatalouden ja elintarvikejatkojalostuksen parissa. Paasyvaatimuksena komission ja ministerio
seka mavin virkoihin tulisi vaatia riittdvaa kdytonndn kokemusta. Jo virassa olevat, jotka eivat tayta ko. vaatimusta,
pitda jalkautua kaytdannon maatalous ja elintarvikejatkojalostuksen ruohonjuuritason tyéhén vuodeksi. (-13337745)
38. Tarkastajien tulee olla alan kehittajia, ei kehityksen rajoittajia. Alalla on talla hetkelld "leipapappeja" eli pelkastaan
viran puolesta tarkastusty6ta tekevia huippuammattilaisia. Tarkastukset tehdaan pilkulleen tai mieluummin yli.
Tarkastajista paistaa lapi, ettei elintarvikkeet tai ruoka kiinnosta ko. henkiléa, vaan aijnoastaan byrokratian kirjaimen
tayttaminen. (-13355237)

39. Jo on helvetti kun siipikarjan ulkonapitokiellosta kuullaan ensimmaisena asiakkaalta viinimessuilla lauantaina 15.3.
Eiko olisi vahintdan kohtuullista ettd ensin asiasta tiedotettaisiin TUOTTAJILLE, vahintaan viikkoa ennen ajankohtaa niin
ettd siind vaiheessa kun uutinen julkaistaan ja toimittajat soittelevat tilalle niin me olisimme edes kuulleet asiasta ja
ehtineet panna linnut sisalle. Olisiko teistékin kohtuullista? Olisiko? Tama on jo kolmas samanlainen vuosi perakkadinen ja
aina sama juttu. Etteko te voi ilmoittaa etukateen etta taas taalla talvipakkasessa hankien keskelld justiinsa tana
paivana se lintuinfluenssa alkaa taas levita? Etteko tienneet viiko sitten? Saako meita kohdella ihan miten vaan? Kohta
saatte ostaa indokiinasta ne rintafileenne. Perkele. Justiinsa oltiin kehuttu ettd tdnd vuonna vissiin linnut saa olla ulkona
paivat, koska euroopasta ei ole 16ytynyt li ja suomen viranomaiset on pitdneet paansa kylmana. Korvaatteko te sen
tuotantokatkoksen, joka tulee kun emolauma joudutaan siirtbdmaan toiseen paikkaan? Ei olisi tullut tuotantokatkosta jos



ulkonapitokielto olisi ollut tiedossa 3 viikkoa sitten kun muninta alkoi. Oltaisiin siirretty emot ennen muninnan alkua. Nyt
menetetaan 1% vuoden poikastuotannosta joka paiva parin viikon ajan kunnes emot on tottuneet uuteen paikkaan.
Mihin osoitteeseenne laskun saamme lahettéda? Miksi tiedotus jai noin viime tippaan? Miksi annettiin uskoa etta linnut saa
olla ulkona. Muunmuassa Siipikarjaliittoon ei ole tiedotettu, siella ei vield tandan 15.3. ole asiasta mitaan tiedotetta?
Miksi meidan eldinldakari ei ole ilmoittanut vieldkaan meille asiasta, oletatteko etta koko ajan me kytataan uutisia ja
toimitaan 2 tunnin varoitusajalla? Muuttuuko mikaan koskaan? (-13364094)

40. Kun laaditte saantdja ja ohjeita, niin kokeilkaa niiden noudattamista eri kokoisissa yrityksissa - myd&s todella
pienissa. Silloin tajuatte miten jarjetdonta on soveltaa isolle osuusteurastamolle laadittuja ohjeita yhden miehen
yrityksessa. Kun uusia lakeja laaditaan, niin eikd ennen niiden voimaantuloa voitaisi sopia edes virkamiesten kesken
mita ne tarkoittavat ettei niiden jo voimassaollessa enaa olisi tilannetta jossa samasta byroosta tulee monta eri
mielipidetta muttei yhtaan kirjallisena. Pari esimerkkia: 1)Teurastamoa nimelta Lallin lammas vaaditaan kerdamaan
katolle satava vesi umpisadilidihin ja toimittamaan se kasiteltavdksi. Kuulostaa vitsilta - tai sitten yritykselta tappaa yksi
harvoista laitoksista joka vield teurastaa lammasta. 2.Tammikuussa 2007 tuli voimaan laki eldinten kuljetuksista. Se
koskee selkarankaisia. Kuljetan kuhanpoikasia, vastakuoriutuneina ja kesanvanhoina. Kasvatan niita luonnonkalojen
madista kesanvanhoiksi ns. luonnonravintolammikossa. Kesanvanhoinakin ne painavat vain 0,002 - 0,003 kiloa/kpl.
Enimmillaéan minulla on niitéd kuormassa 18 kiloa. Koska kuhanpoikaset ovat selkarankaisia ja koska kyseessa on
(maatalouden liiténnais)elinkeino, olen velvollinen anomaan kuljetuslupaa joka maksaa 350 euroa. Liikevaihtoni em.
kuhanpoikasista oli viime vuonna 6400 euroa mika on ihan normaali tdsséa hommassa. Matkat ovat yleensa alle 65 km,
mutta pidempidkin tulee jokunen. Matkoja tulee vuodessa 10 - 20. Ravihevosen kuljettaja ei joudu maksamaan ko.
maksua ellei toiminta ole ammattimaista vaikka useasti toiminnassa liikkuvat suuremmat rahasummat, matkoja kertyy
vuodessa paljon enemman ja kuljetettavat eldimet ovat isompia. Koska lupa on yrityskohtainen, maksavat suuret
teurastamot tai vaikkapa isot kalankasvattamot luvastaan saman 350 euroa kuin minakin. Em. ongelmat poistuisivat
luonnonravintolammikkokasvattajien kohdalta mikali lupaa ei vaadittaisi alle tietyn painon - esim 0,1 kg painoisten
eldinten kuljettamisesta. Jos lupa kuitenkin vaaditaan, lupamaksun tulisi olla jossakin suhteessa liikevaihtoon tai ainakin
siitd todellisuudessa aiheutuneisiin kuluihin joiden luulisin j@advan omalla kohdallani reippaasti alle sadan euron. (-
13392395)

41. Byrokratia on paisunut hallitsemattomaksi. Hallituksen tulee ryhtya pikaisiin toimenpiteisiin hillitsemaan lupa-ja
rekisteriviidakon turhaa ja hallistsematonta kasvua. Tulee kiinnittaa huomiota ainakin alla esitetyyn: 1) tulee perustaa
tyéryhma JOKAISELTA elinkeinon alalta selvittamaan byrokratiaa ja ehdottamaan toimenpiteita sen vahentamiseksi 2)
selvitetaan turhat ja paallekkaiset toiminnot 3) karsitaan ylimaaradiset ja elinkeinoon tarpeettomat ja ylimaaraiset - ei
toimialaan kuuluvat toiminnot 4) yhdenmukaistetaan kdytantdja 5) yhdistelladn ilmoituksia rekisterdinteja 6)
jamakoitetaan rekisterdintien hallintaa, valvontaa ja ohjausta (hyvan hallinnon tapa) 7) tiedon hallinnan jarjestaminen
(hyva tiedonhallintatapa) 8) oman tiedon tarkastusmahdollisuus (lakisaateinen) 9) vanhentuneen ja virheellisen tiedon
poistaminen (-13398522)

42. Elintarvikealan pienilta toimijoilta ei pida peria veronluonteisia maksuja kunnan pohjattomaan kassaan. Esimerkiksi
Hameessa yhdessa kunnassa peritdan elintarvikevalvonnan taksan mukaisia maksuja vuosittain veronluontoisesti,
vaikka mitdan valvontaa ei olisi tehtykaan. Nykyisen elintarvikelain 71 § omalaatuinen tulkinta antaa tdhan
mahdollisuuden. Voimassa oleva elintarvikelaki kohtelee esimerkiksi mehildistarhaajia paljon tiukemmin kuin muita
ammatinharjoittajia. Laki ei edellyta kaikilta alkutuotannon harjoittajilta elint.huoneiston hyvaksyntaa, tai se antaa
ammatinharjoittajalle mahdollisuuden myyda tuotteita alkutuotantopaikalta suoraan kuluttajalle ja vahittaismyyntiin
maarattyyn rajaan saakka. Nykyinen kaytanto johtaa pienmehildistarhaajien mdaran ja pélyttajien vahenemiseen. (-
13400087)

43. Sian teurastus: El. tarkastaa elavana ja ruhona ,kirjaa tarkastusvihkoon. Tila ilm 7 pv sisalla sikarekisteriin
teurastuksen netin kautta, jonka lisdksi kuukausittain teur. siat ja ruhopainot Tikeen lomakkeella. El ilmoittaa laaninel.
kautta ldaninhallitukselle kuukausittain ruhot ja painot. Lisaksi yhteenvedon ed vuoden teuraista tammikuussa samaan
paikkaan. Tila hakee teurastuet ja ottaa valokopion tarkastusvihosta ja toimittaa kopiot kuntaan. Olisiko mahdollista
toimittaa vain vuosittainen yhteenveto? (-13421025)

44. Mehildishoitajina toivomme, ettd oman hunajan pakkaus voisi jatkua edelleen ilman pakkaustilojen hyvaksyttamista
elintarviketiloiksi kuten esimerkiksi Saksassa, ettemme joutuisi eriarvoiseen asemaan ulkomaisen hunajan kanssa.
Verotuksessa taytyisi pienituloisen maatalousyrittajan tulot katsoa ansiotuloksi eikd padaomatuloksi ollenkaan. (-
13447172)

45. Elintarvikelain edellyttamia tarkastuksia ja rakentamisvaatimuksia toteutetaan ainakin taalla Lapissa hyvin
kirjavasti. Eri kunnissa kdaytannoét poikkeavat kovasti toisistaan vaikka sama lainsaadantd pitdisi ohjata kaikkia
virkamiehid.Toisissa kunnissa lakia luetaan pilkku,pilkulta ja lisatéaan yrittdjien kustannuksia. Toisissa kunnissa
kaytetaan "maalaisjarkea" silti lakia houdatetaan.Ministerion tai jonku muun olisi hyva laatia kuntiin ko. alan
virkamiehille yksinkerataiset "kaytanndn soveltamisohjeet" joita kaikki noudattaisivat.Nain harmonisoitaisiin kaytannot
kaikille elintarvikealan yrittajille samanlaisiksija nadin kilpailu olisi tasapuolista. (-13460885)

46. Maatilojen valvontoihin liittyvat nakemykset Tukien valvontaan pitdisi puuttua. Valvonnat ovat hyvia, vaikka tiloille ei
maksettaisi tukia lainkaan. Tukien valvonnassa keskitytdan nykyisin liikaa pikkutarkkuuteen eli epaolennaiseen.
Epasaanndllinen pieni lohko pyritéan mittaamaan liian tarkasti minka takia menetetaan viljelijan aikaa ja tarkastajien
aikaa, mika tarkoittaa etta pikkutarkkuuteen on menetetty enemman mita siita hyédytaan. Sama alyttémyys on kun
tehdaan lannoitevalvontoja. Kaikki viljelijan tekemat muistiinpanot tarkastetaan ja niiden perusteella katsotaan onko
lannoitus hyvaksytyn kaltaista. Viisaampaa olisi ottaa maanaytteita pistokokeina tiloilta ja vertailla tuloksia
muistiinpanoihin. Nykyisin pienikin ylitys on kiellettya vaikka silla ei kdytdanndssa ole mitdan merkitysta. Jos otetaan
maandyte ja verrataan lannoitustasoihin saadaan kokonaisvaltainen kasitys ravinteiden hyotykaytdstd. Jos maassa on
paljon ravinteita ja ne on lannoitettu alle tasojen, niin sellaiseslta pellolta tulee todenndkdisesti enemman
huuhtoutumista, kuin yli sallittujen rajojen lannoitetusta "kdyhasta" maasta. Eldin valvonnoissa on sama ongelma.
Esimerkiksi nautatiloilla kaikkien nautojen korvamerkit kdydaan lapi vaikka tila tiedettaisiin "ei ongelmatapaukseksi".
Tarkeampaa olisi kdyda kesan aikan mahdollisimman monella tilalla ja katsoa, etta tilalla on perusasiat kunnossa. Jos ei
ole, niin ilmoitus eldinlaakarille ja tarvittaviin toimenpiteisiin. Valvonnat ovat hyva ulkopuolinen kontrolli maatiloille,
joissa muuten ei ulkopuolisia kdy. Valvoja joka on monella tilalla kdynyt osaa heti arvioida on tuotanto sellaisella mallilla
kuin kuuluu vaikka han ei katsoisi ainoatakaan paperia. Tukihakuun liittyvia ehdotuksia Erilliset sitoumukset pitaisi jattaa
pois. Ehdottaisin ettd viljelija sitoutuu aina kun tukea hakee kyseiselle vuodelle kerrallaan. Kaytanndssa kaikki hakevat
aina samata tuet. Nykyisin muutokset ovat niin suuria vuosittain, etta esimerkiksi eldintenpito on monessa tapauksessa
kannattamatonta, mutta niitéa on pidettdava kun kerran on sitoutunut. Samoin sitoumuksien siirrot spv:n yhteydessa on
todellista hélmolaisten hommaa. Tila tukioikeus hdssakka on saatu jarjettéman raskaaksi ja monimutkaiseksi. Mielestani
peltotukia ei voi ajaa samankaltaisiksi kuin esim. maitokiintiét. Samalla pellolla on pellosta eriytettyja tukia ja
peltokohtaisia tukia. Se monimutkaistaa. Tuet peltokohtaisiksi. (-13477349)



47. Uskottavuus-ongelmia osan te-keskuksen virkamiehien ja kalastajien valilla. Esimerkkind: Kun TE-keskuksen
tarkastajat saapuvat troolariin, on heilla ylimielinen ja syyttava tyyli tehda tarkastusta. He eivat kuuntele kalastajaa,
eivatka usko kalamaaraa mika on ilmoitettu. Kalastajalle tulee tunne kuin olisi ollut merelld varkaissa tai tehnyt jotain
muuta laitonta. (-13479906)

48. Harrasteomainen mehildishoidon hunajan alkutuotannon pakkastilat vapautettaisiin elintarvikelain mukaisesta
hyvaksyntapakosta. Hunajantuotanto on usein hyvin vahdistd, vain muutamia satoja kiloja vuodessa.Tuotanto myydaan
suoraan kotoa tai lahialueella(torilla tai kauppoihin).Hoitajat haluavat toimittaa hunajan korkealaatuisena ja
puhtaana.Muuten asiakassuhteet eivat onnistu.Harrastehoitaja, jolla on alle 15 yhdyskuntaa ei saa kansallista
mehilaishoidon tukea. (-13485086)

49. En tieda, onko tama ennemminkin valitusvirsi kuin ehdotus, mutta kymmenen vuoden kokemuksella pienena
elintarvikeyrittdjana aihepiiri on minulle hyvin tuttu. Aivan alytdnta on vaatia rahtikirjojen sailyttamista viiden vuoden
ajan. Kun kysymys on elintarvikkeista, jotka syédaan nopeasti ja sitten poistetaan elimistésta normaalivaylia pitkin
pikaisesti, ei ole mitaan tarvetta vaatia, etta asiakirjoja sdilytetaan viisi vuotta! Meilla tulee naita papereita enemman
kuin mapillinen kuukaudessa. Viidessa vuodessa saadaan melko pitka rivistd. Asiakirjojen skannaaminen on
aikaavievaa, eika pineilla yrityksilla ole varaa palkata sellaista varten vdakea. Vuosi riittdisi hyvin, tai esimerkiksi
tarkastusten vali, joka on vuosi. Meillda on luomulihan jatkojastukseen ja markkinointiin keskittyva yritys ja
tuotevirtakirjanpito on samaten ihan jarkyttava, merkita nyt ylés jokainen kilon pala, jonka satunnainen kuluttaja
firmasta tilaa. Naista lahetetaan neljannesvuosittain yhteenveto Eviraan ja ihmetelladn miksei madrat tdsmaa, eihan ne
voi, kun havikkiakin tulee aika ajoin eika sitd kukaan ehdi punnita ja kirjata saman tien. Samoin leikkuuhavikin suhteen:
leikkaajat eivat haaraa kyna korvan takana kirjaamassa ylos leikkuuhavikkia, he leikkaavat ja heille maksetaan siita!
Koneiden hajotessa (esim kylmid) tarkein tehtava olisi ilmeisesti virkamiesten mielestéa merkita taas ylés mika hajosi ja
milloin, kuka korjasi ja milloin, kuka valvoi toimitusta ja milloin. Meilld ei ole varaa eika aikaa tallaiseen. Lampdtilat
pitdisi mitata myos silloin kun kylmid on tyhja. Miksi ihmeessa? Vesinadytteita pitdisi terveystarkastajan mukaan ottaa
neljasti vuodessa ja kyseessa on kunnan verkostovesi. Isotkin toimijat selvidvat vahemmalla. Viranomaisten ohjeet
rakenteista ja niiden hyvaksyttavyydesta ovat ristiriitaiset: Evira neuvoo yhta, terveystarkastaja yhta, ldanineldinlagkari
kolmatta ja vs ladanineldinlaakari taas ihan jotain muuta. Laitoksemme on ollut opetuskadyttédn hyvaksytty AKK:n
koulutuspaikka aikaisemmin ja meiltd vaaditaan nyt ihan erilaisia rakenneratkaisuja kuin koulutuksen aikaan. Mita
jarkea tassa on? Yhtenevaiset selkeat ohjeet nadille opastajille tarvittaisiin ehdottomasti. Luomutarkastus meilla on
sujunut ihan hyvin yleensd, kun sen on tehnyt Jaana Elo Evirasta, han on huippunainen, ohjaa ja opastaa jarkevasti ja
ymmartaa pientakin yrittdjaa. Viimeisen tarkastuksen meilla teki nainen, joka ei kai koskaan ollut perehtynyt
elintarvikeyritykseen ja alkoi opiskella alaa tarkastuksen aikana ja olikin sitten oitis kaikken alojen erikoisasiantuntija.
Han ei I6ytanyt papereista yhtdan asiaa opastamatta. Se koulutu tuli yrittajalle kalliiksi, hyvaa tydaikaa meni hukkaan
oppistakkurin kanssa. Kerran meilld oli EU:n tarkastus. Paikalla olimme eldinldékari, miné ja kaksi herraa jostakin
euroopan keskelta. Evirasta yms. mukana olevat eivat paasseet laitokseen, koska he olivat unhtaneet suojavarusteet.
Tarkastus sujui hyvin ja selvitimme asiat ihan kiitettavasti. Myohemmin tuli raportti, jossa puhuttiin ihan eri asioista kuin
olimme tarkastuksessa havainneet. Virheita listattiin sellaisistakin asioista, joita meilld ei edes ollut. Koska tasta EU:n
tarkastuksesta ei tarkastustilanteesa tehty pdytdkirjaa, emme voineet myohemmin todistaa, ettd raportti tuskin kasitteli
edes meidan laitostamme, mutta valittaa ei voinut, ei ollut mydskaan valitusoitetta. Voi olla, ettd tahdn pitaisi vastata
nimettdmadna, mutta kaiken uhallakin laitan kuitenkin nimeni alle, mina, kuten monet muutkin, pelkaan tarkastajien
"kostoa". Valitettavasti suomalaisiakin virkamiehia pitaa kasitelld silkkihansikkain nadissa asioissa, silmatikuksi
joutuminen tuottaa helposti lisda vaikeuksia. Lisaa tyota, lisaa rahanmenoa, lisda huolia. Toivon, ettd tdaman kyselyn
seurauksena asioita saadaan jarkeistettya. Kiitos Sirkka-Liisa Anttilalle taman kyselyn aikaansaamisesta. Epdilematta
unohdin monta ristiriitaista kohtaa, mutta toivottavasti joku muu muistaa mainita nekin. Niita kylla riittda. Tuntuu kuin
toimisi puolirikollisella alalla, koko ajan epailladn jostakin ja suhtaudutaan kuin olisit esimerkkitapaus
elintarviketurvallisuuden vaarantamisesta. Jokainen pieni yrittaja tietaa, etta laatu ja sen takaaminen on tarkein
yrityksen markkinointikeino! Se turvataan, vaikka kaikkea ei kirjoitetakaan ylos. (-13511268)

50. Viranomaisen saanndllinen kuukausipalkka sidottaisiin valvonta-alueen elintarvikeyrittdjien toiminnan
tuloksellisuuteen ja terveyteen. Eli jonkinlainen bonusjarjestelma. Valvova viranomainen saisi osan tulostaan
valvomansa alueen hyvinvoinnista ja kehittdmisesta, terveelld ja kasvattavalla tavalla. (-13511794)

51. Olen sita mielta, etta paallekkaisia tarkastuksia pitdisi poistaa. Esimerkiksi jos ymparistdviranomaiset ovat jo
hyvaksyneet asian ei vaikkapa eldinladkarin tai TE-keskuksen tarkastajien kuulu vaatia enaa lisaa tarkastuksia.Asia
koskee tuotantorakennuksia, navettaa ja lantalaa. Vaadin myds kokemusta tarkastuskdaynneille, ei uutta viranhaltijaa
tekstia lukemaan. Yhtendinen linja ja vaatimukset voimaan, esim. Eviran toimesta. (-13540987)

52. Kylla byrokratia lisaantyy, kun annetaan lisda valtaa ja rahaa eldainsuojelujarjestéille. Olen tyrmistynyt lukiessani
myos nailta sivuilta tatd samaa asiaa. Monet eldinsuojeluaktivistit tai millda nimella he itseadn kutsuvat ovat taysin
ymmartamattomia todellisen tyon ja tassa tapauksessa karjanhoidon suhteen. Kuvitellaan, etta joku elaa koiraa tai
lehmaa silittelemalld. Jos nahdaan isompi karjalauma moititaan, ettd ette pysty sitda hoitamaan. Lehmia ei saa olla kuin
20 ei enempada. Tallaista ajatusta he kannattavat. Meilla ainakin kdydaan kyttdamassa onko vetta kaukaloissa,
toimivatko vesikupit,mitataan vasikkakarsinat,syynataan lehmien sorkat ja erityisesti hevosten kaviot ja niin edelleen.
En kylla ymmarra miten maa- ja metsatalousministerid on vaipunut tahan. Tuntuu siltd, etté eldinsuojeluaktivisteja on
jopa laanineldinlaakareissa, kylla semmoisia kommentteja tulee. Mista hakee tilanomistaja apua, jos kunnaneldinlaakari
ja laanineldinlaakari moittivat tuotantorakennuksen oloja, jotka on ennen hyvaksytty, mutta nyt ei endaa saa olla esim. on
suojattava lantakoneen éljyletkut seinalla, jottei lehmat hirttdytyisi niihin. E i voisi todeksi uskoa,mutta tallaista on
ainakin taalla Lansi-Suomen laanin alueella. Ministeri Anttilalle sanoisin, ettd kylla saakin olla huolissaan maitoalan
tulevaisuudesta, niin moni navetta on taalla tyhjentynyt ja yksi syy on nama tyhmat, typerat ja asiaatuntemattomat
tarkastusten tekijat. Kun itse tuolla lypsaa meilla nyt 40 lehmaa ja hoitaa paivittdin parhaansa mukaan ja aina saa vain
syytteita niskaansa ja naamaansa. Olen ollut muuallakin tdissa ja ei tdllaista mikaan muu ammattiryhma joudu
kokemaan. Vai pidetaanké karjankasvattajaa niin tyhmana, etta jos on hoitanut karjaa esim. 35 v. kuten mieheni, niin ei
kokemukselle anneta mitdaan arvoa. Kouluttakaa ne eldinlaakaritkin arvostamaan eldimenomistajaa, muuten heilta
loppuvat tyot. Ma paasen kylla muuallekin téihin, mutta kaikilla karjankasvattajilla ei ole koulutusta tai mahdollisuutta
padsta muualle. (-13541032)

53. Kentalle on kaikunut tietoa, etta eteld-Suomen laanineldinldakarien Vehkaojan ja Sarion tulkinta on, etta
pienimuotoisessa liha-alan laitoksessa ei voi valmistaa jauhelihaa eika raakalihavalmisteita. Heidan kasityksensa
mukaan pienimuotoisissa laitoksissa ei voida saavuttaa riittdvan alhaisia lampotiloja. Kuntien viranomaiset ovat olleet
laanineldinladakarien opissa, ja siis uudelleenhyvaksyntaa ei heidan mukaansa voi myontaa em. valmisteisiin. Kyseessa
on siis TULKINTA, ei lakiin perustuva maarays. Onneksi kunnallisvirkamiehet eivat aina pida suutansa supussa ;) Miten
tassa tulkinta-asiassa kay kun pienimuotoiset liha-alan laitokset hakevat uudelleenhyvaksyntaa vuonna 2009? (-
13541419)



54. Olemme rakentaneet vuonna 1994 tilateurastamon, tiloissa on teurastetty lahinnd oman sikalan lihasikoja.
Teurastamon rakentaminen oli silloin ainoa vaihtoehto, jotta saimme pitaa velkaisen tilamme Suomen liittyessa EU:n.
Toiminta lahti hyvin alkuun ja vuonna 1997 laajensimme rakennusta. Kaikki meni viranomaisen kanssa melko hyvin,
lihantarkastushintamme olivat kuitenkin jonkin verran korkeammat kuin saman kuntayhtyman alueella eri kunnassa
olevassa samanlaisessa laitoksessa. Vakituinen eldinladkarimme oli kolmesti aditiyslomilla ja pyysimme, etta saisimme
kayttaa naapurikunnan patevaa ja asiantuntevaa eldinlaakaria. Se ei kuitenkaan onnistunut, vaan meilld kavivat
kymmenet sijaiset, osalla oli viela opinnot kesken. Tuo oli vasta esimakua, vuonna 2001 kuntayhtyman valvontaosaston
johtaja vaihtui ja alkoi paperisota. Luvat piti hakea uudelleen, koska ne olivat hanen mukaansa puutteelliset.
Korjasimme tiloja tuhansilla euroilla, mutta jalkeen pain olemme ymmartaneet, etta tarkoitus oli lopettaa jostain syysta
tallainen toiminta. Emme kuitenkaan antaneet periksi, koska olimmem saaneet tyytyvadisen asiakaskunnan ja tydllemme
kohtalaisen palkan. Lopullinen niitti tuli kuitenkin 03.01.2007. Saimme edellisend pdivana allekirjoitetun kirjeen, jossa
ilmoitettiin, etta lihantarkastushintamme nousivat vuoden alusta 48 %:a. Marraskuussa 2006 kuntamme eldinlaakari oli
vaihtunut. Mitéan ennakkoilmoitusta hinnan korotuksista emme saaneet, koska valvontaosaston johtaja ei ollut
kiireiltaan kuulemma ehtinyt aikaisemmin ilmoittaa. Yritimme asiaa luottamushekildiden kasiteltavaksi valvontajaostoon,
sita ei sinnen laitettu, koska kyse ei ollut viranhaltijapaatoksesta, vaan sopimuksesta. Lihantarkastushintamme menevat
sosiaalimaksuineen yli kunnallisen eldinlaakaritaksan ja ovat monin kertaiset muihin Satakuntalaisiin pienteurastamoihin
nahden, korkeampia taksoja emme ole kuulleet kaytettdavan koko Suomessa. Mm. metsastajat tarkistuttavat elaimet
halvemmalla riistamajoissa, joissa ei kaikissa kaytettdvissa edes vetta. Viranomaisille pitdisi saada yhtendinen kaytanto
koko Suomessa, ettei tdllaisella tavalla vaaristeta kilpailua ja saateta yrittdjia eri asemaan. Jos ko. hinnan korotus olisi
tehty meille muutama vuotta aikaisemmin, meilta olisi mennyt koti ja tyépaikka. Toivottavasti kelladn nuoremmalle ei
koskaan kdy ndin. (-13548985)

55. Pienyrittdjien kokemuksia ongelmista, joita byrokratia on aiheuttanut yritystoiminnalle Meilla on pieni perheyritys ja
omaamme koulutuksen liha-alalta. Olemme kummatkin tydskennelleet elintarviketeollisuuden palveluksessa yli 20v
(asiantuntija-organisaatiossa), josta olemme saaneet myds kaytannon kokemuksen talle alalle. 1. Elintarvikealan
yrittajat eivat ole samanarvoisia Suomessa. e Suurin epdkohta/vaikuttava tekija on paikallinen viranomainen, joka
valvoo ao. yritysta. Asia mika onnistuu Helsingissd, ei valttamatta onnistu muualla Suomessa ja padinvastoin. Pelkastaan
jo Espoon, Helsingin ja Vantaan valilla on todella suuria poikkeavuuksia/epdakohtia. Meilld oli toimivat tuotantotilat
Espoossa, mutta viranomaisen pakottama olisimme joutuneet tekemaan tiloihin merkittdvat saneeraukset. Tana paivana
(2008) Helsingista 16ytyy useampi yritys, joka toimii ehka jopa huonommissa tiloissa mita meilla oli! Vantaalla toimi
yritys tiloissa, jota ei edes viranomaiset tiennyt, mutta kyseisen yrityksen tuotteita oli kuitenkin markkinoilla laaja-
alaisesti. esim. omassa yrityksessamme on ollut kdytdssa omavalvonta jo useamman vuoden ajan, talla hetkella (2008)
Helsingista 16ytyy terveysmerkin omaava yritys, jolla sitd ei ole ollut, eika se edes tieda mitda omavalvonta tarkoittaa.
Lammilla toimii yritys, jonka tulisi kayttda terveysmerkkia (kayttaa lihaa ja kalaa), mutta toimii ilman sita.
Mielenkiintoista on miten toimitaan lisalmessa, Kuopiossa tai Tsekissa ja Latviassa. Olemme kaikki saman EU
lainsaadannon alla! Luulevatko viranomaiset, ettd EU:ssa kaikki on ja toimii niin kuin kirjoitetaan? 2. Elintarvikelain
tulkinta ja kaytanndn kokemus aiheuttaa ristiriitoja viranomaisen ja yrittdjan kanssa. e Valvovan viranomaisen
koulutukseen tulisi laittaa pakolliseksi 2 vuoden tydskentely jakso elintarviketeollisuuden palveluksessa (teurastamo,
leikkaamo, lihavalmiste, valmisruoka). esim. Viranomaiset pakottavat tekemaan kalliita analyyseja, kun eivdat ymmarra
lisdaineiden koostumuksia tai miten niiden vaikutuksia lopputuotteeseen. Ei ymmarreta tuotteiden valmistusprosesseja,
eika koneita a menetamme kallista aikaa opastukseen. Tama tuo kustannuksia yrittajille, silld tarkastuksesta peritaan
palkkio tuntihinnalla. Omavalvonta laaditaan sen mukaan miten yrityksessa toimitaan, mutta aivan kaikkea siihen ei
kylla voi kirjoittaa. esim. on itsestdaan selvyys, etta kadet pestaan WC:ssa kaynnin jalkeen 3. Muuta e Miten on
mahdollista, etta kauppa voi valmistaa raakalihavalmisteita, ilman terveysmerkkia? e Miten torilla voidaan myyda
raakaa kalaa, mutta ei raakalihavalmisteita? e Valvojat vaihtuvat ja aina opetellaan uudelleen samat asiat. Mika kelpaa
toiselle, ei kelpaa toiselle. Mikali yrityksen omavalvonta on muuten kunnossa niin alkaa saivartelu, koska viranomaisen
pitda aina saada kirjoittaa raporttiin, jotta valvonta nayttdaa hyvalta. (-13585379)

56. Pienteurastamoiden kipupisteeksi on osoittautunut uusi vaatimus, jonka mukaan 3lk:n riskiainesta ei saa
kompostoida endaa nykymalliin. Syrjaseuduksi luettavan alueen ulkopuolelle jaavien tilateurastamoiden tulisi lahettaa
nama ainekset joko kompostointilaitokseen tai hankkia oma kompostointihyvaksynta (kaytanndssa vaatimukset niin
mahdottomia ettei ole mahdollista). Koska hallitusohjelma painottaa lahiruokaa ja maassamme halutaan listata lahiruuan
tarjontaa/kysyntda, moinen asetus on ristiriidassa kaytannon kanssa. Pienteurastamoille kompostointimahdollisuuden
kumoaminen on kuolinisku. Kenenkaan terveytta tuskin parantaa se, etta suolipaketteja ja paita yms. kuskattaisiin
maanteilld. Kyseessa on kuitenkin nopeasti maatuva aines, joka asianmukaisesti tilalla kompostoituna ei aiheuta
kenellekaan terveysvaaraa! Se aines, mikda 20km paassa on maantieteellisesti perustellen
haudattavissa=kompostoitavissa, onkin toisessa viereiselld paikkakunnalla suuririskista tavaraa, josta aiheutuu
kohtuuttomat havittamis-/kuljetuskustannukset. Kansallisessa asetuksessa tulisi luokitella koko Suomi syrjaseuduksi tai
vapauttaa pienteurastamot 3lk:n riskiaineksen osalta kompostointikaytantdon, joka tahankin asti on ollut mahdollista.
Riskit tulisi suhteuttaa toiminnan laajuuteen, teurasmaariin ja siihen, onko olemassa todellinen riski vai ei. Tassa
mielestamme menndan ojasta allikkoon. Kompostointi tilalla (tai hautaaminen) on parempi ja turvallisempi vaihtoehto
kuin se, ettd tavaraa kuskataan satoja kilometreja tuhottavaksi. Pyydan ystdvallisesti ajattelemaan asiaa ja viemaan
tata kohtuutonta vaatimusta maalaisjarjella eteen pain ellei tarkoituksena ole nain "lahiruuan hengessa" tappaa
pienteurastamot maastamme! (-13590425)

57. Lomakkeet nettiin esim word muotoon. Pdf-muodossa kun ei voi tallentaa keskeneraista tayttda. Myods virheiden
korjaus helpompaa kun ei tarvitse tayttaa koko lomaketta uudelleen. IImaisella Adobella kun ei voi toita kesken
tallentaa. Verottajallakin on molemmat muodot useista lomakkeista, miksei maatalouspuolella onnistu. (-13592245)

58. Koska kotiteurastusten osalta koko Suomi on maaritelty syrjaalueeksi ja siita tulevan riskiaineksen voi haudata,
pitdisi pienteurastamoiden kohdalla ottaa sama kaytantd 3lk:n materiaalin osalta! Jarjetdonta kuljettaa ainesta muualle
tuhottavaksi. Jo 1lk:n riskiaineksen keraaminen, sailyttdminen ja toimittaminen Honkajoelle kuormittaa ja maksaa aivan
lilkkaa. Pienteurastamot kuolevat pois. Sitédko valtiovalta, MMM ja Evira haluavat? (-13619568)

59. Olen usean elintarvikealan pienyrittdajan asiakas, joka on saanut hyvaa palvelua, mutta palvelu uhkaa loppua
kalliiseen byrokratiaan. Olen ostanut erikoissiipikarjan lihan, jonka olen myynyt kuluttajille 26 vuoden ajan Vanhassa
Kauppahallissa Helsingissa, suoraan kasvattajilta, jotka teurastavat linnut kotiteurastamoissaan (ankat, hanhet,
kalkkunat, fasaanit ymt). Jatkuvasti on tullut paljon kiitosta hyvista tuotteista, hygieniaongelmia ei ole ilmennyt.
Teurastetut linnut ovat sdilyneet siina missa isojen teurastamoittenkin teurastamat. Byrokratian lisdamistarvetta
vaaditaan hygienian nimissa. Ihmettelen,miten voin jatkossa palvella asiakkaitani ja mista voin ostaa eri kokoisia lintuja
esim. 12-14 kg painavan kalkkunan, koska kasvattajat, jotka kotiteurastamoissaan teurastavat kasvattamansa linnut,
pakotetaan kalliilla hallinnollisella byrokratialla lopettamaan kasvatus ja paikan paalla teurastus! On ehka myos
unohtunut,etta kasvatuspaikalla teurastamisessa on se hyva puoli, etta padstaan stressaavasta kuljetuksesta eroon ( ei



tarvita minkaankokoisia laatikoita). Eviran virkamies oli sité mielta tv:n ajankohtaisohjelmassa, etta on kasvatettava
pienempia kalkkunoita, koska liian isot eivat mahdu kuljetuslaatikoihin! Téman jalkeen Suomessa voidaan ostaa vain
samankokoista kalkkunaa, vaikka asiakkaitten tarpeet ovat 2-20 kg. Talonpoikaisjarkea toivoo Kirsti Markkanen
hallikauppias, Helsinki (-13633868)

60. Hei, keskustelimme vuosikokouksessa tarhattua riistaa, tédssa tapauksessa villisikoja, koskevasta byrokratiasta.
Ensimmaiseksi esille nousi ante mortem-tarkastus, jonka kaikki tarhaajat kokivat turhaksi ja toimintaa hankaloittavaksi.
Pienimuotoisissa teurastamoissa teurastuspaiva on paasaantdisesti maanantai. Tarkastusta ei suoriteta virka-ajan
ulkopuolella, joten se jaa myds maanantaille. Tama taas pitkittaa teurastuksen aloitusajankohtaa, koska villisiat
lopetetaan paasaantdisesti tarhalla. Eldinladkari harvoin paasee heti aamusta tarkastuksen suorittamaan. Eldinmaarien
ollessa pienia myoéskin kustannus tuntuu kohtuuttomalta. Summa (n.75euroa) tuntuu kohtuuttomalta siihen hydtyyn
nahden, joka tarkastuksella saavutetaan. Lisdksi tarkastus vie aikaa eldinldadkarin suorittamista eldinldakinta- ja
eldinsuojelutehtavista. Elintarviketurvallisuus ei vaarannu, vaikka ko. tarkastusta ei suoritettaisikaan. Eldimille tehty post
mortem-tarkastus ja trikiinitutkimus pitaisi riittaa takaamaan lihatuotteiden turvallisuus. Ehdotammekin eldinlagkarin
tekemaa puolivuosittaista tarkastusta tarhalle. Toinen esille noussut asia oli kirjavat laintulkinnat. Eri kunnissa luetaan
lakia ja asetuksia hiukan eri tavalla. Toisilta vaaditaan enemman ja toisilta taas vahemman. Toiveena olisi tarhatulle
riistalle yhtenaiset ja hiukan lievemmat vaatimukset. Esimerkkina itsea koskeva asia: paikallisen lahtivajan kaytto
villisikojen teurastuksessa. Tarhattua riistaa ei voida kasitella lahtivajassa "ristisaastumisen" takia, koska tiloissa
kasitelladan myods leimaamatonta lihaa. Hirvi voidaan kuitenkin ko. tilassa leimata ja vieda taas kasiteltavaksi vain
leimattua lihaa kdsittelevdaan laitokseen. Hirvi ei siis aiheuta "ristisaastumista", vaikka se kasitelldan leimaamattoman
lihan kanssa samoissa tiloissa. Tama on mielestamme suuri epakohta eikd taaskaan tekemisissa
elintarviketurvallisuuden kanssa. Yksi epdakohta on myds se, etta pienteurastamoja koskee isojen saannoét.
Eldinlajimaaritysten pitaisi olla joustavampia ja luokittelu karkeampi. Esimerkiksi sikoja teurastavan pienimuotoisen
teurastamon pitdisi voida teurastaa villisikoja ilman erillista hyvaksyttamista, joka maksaa. Maarien ollessa pienia kaikki
ylimadraiset kustannukset karsitaan ja mietitdadan mita jatetaan pois. Esimerkkina taas itsed koskeva asia: uusien
elainmaaritysten myota ldheinen pienteurastamo paatyi siihen, ettei sen kannata hyvaksyttaa laitostaan villisialle.
Maarat niin pienid, etta tulisi liilan kalliiksi. Tama taas johti siihen, etta nyt viemme eldimet teurastettavaksi nelja kertaa
pidemman matkan paahan. Tasta aiheutuu lisaa téita ja kustannuksia. Samalla idea lahiruoasta karsii huomattavasti!
Tassa vain osa epakohdista, joita on suuri maara! Toivoisimmekin terveen maalaisjarjen kayttéa naissa asioissa
unohtamatta tietenkaéan elintarvikkeiden turvallisuutta ja laatua. On hyva asia, etta toimijoille annetaan mahdollisuus
ilmaista mielipiteensa asioista tdssa muodossa ja nain asioita voidaan ehka korjata. Yhdistys jonka nimissa kirjoitan on
Suomen Villisiankasvattajien yhdistys ry. Jasentarhoja yhdistykseen kuuluu talla hetkella 18kpl ja ne sijaitsevat
eripuolilla Suomea. Yhdistykselldmme on omat nettisivut ja yhteistéd markkinointimateriaalia. Terveisin Minna Vottonen
Suomen Villisiankasvattajien yhdistys ry sihteeri (-13642849)

61. Pienimuotoiset teurastamotpitdisi vapauttaa turhista naytteiden otoista.Ei tietenkdan kaikista,mutta niiden ottoa voisi
kohtuullistaa.Esimerkiksi vesinayte on otettava nelja kertaa vuodessa,vaikka vesi on kaupungin verkoston vetta jota me
myds juomme, mutta sita vettd kaytetaan teurastamossa astioiden pesuun.Yhden tutkimuksen hinta on 56.80€lausunto
15€+ alv15.80 on yhteensa 87.60€.Samoin on salmonella ja vierasaine tutkimukset.Pitdd ottaa monet salmonellat
samasta eldaimesta.Teurastamme vain oman tilan elaimia eika tilaltamme ole I6ytynyt mitaan sairauksia.Naytteet on
toimitettava 50 km paahan ja kaksi kertaa joudumme viemaan teurastusta kohden,kun esim.veden voi toimittaa

ma, ti,ke,ja usein teurastukset ovat loppuviikosta koska ammatimaista tydvoimaa on paremmin saatavilla
viikonloppuisin.Meille riittaisi naytteista pelkka vastaus + tai -,mutta nyt ovat alkaneet tehda lausunnon ja siita
veloitetaan lisaa 8.50 €/ nayte, eli tutkimus maksaa esim salmonella 22.95+8.5+alv siis yhteensa 38.37 €.Tama on
pelkkaa rahastamista.Yhdelle naudalle tulee tarkastusmaksuista ja naytteista hintaa ja teurasjatteista hintaa yli
300€joten panee miettimdan kannattaako tdma tydmaara mika siita tulee.Haluamme myyda laatua,kun emme voi
hinnalla kilpailla,mutta kuitenkin kohtuus kaikessa.Sanotaan,etta lainsaadantd on samaa koko EU:n alueella,mutta se ei
pida naudanlihan myynnin osalta paikkaansa.Suomessa ei saa myyda T-luupihvid,mutta Portgalissa ja Espanjassa saa,
sita on kaupan tiskissd.Pitdisi olla,ettd naytteita otetaan kpl:tta 10 teurastettua eldaintd kohden.Nyt vaikka teurastat 3
sonnia on otettava nelja vesinaytetta. Suurissa teurastamoissa otetaan 1000 eldinta kohden yksi nayte
sattumanvaraisesti.Meilla tutkitaan kaikki elaimet eli on samat saanndét. (-13645910)

62. porokilpailuissa ruotsalainen poromies kertoi, ettei heilla tarvitse kdyda mitaan koulutusta elavien porojen
kuljettamisesta. Onko Ruotsissa eri ja vdhemman byrokraattinen ote kuljetusasiassa. Tama sopisi meillekin Suomeen
paremmin. poromies (-13652781)

63. TARKASTUSMAKSUT: - KUNNAN 29% "LASKUTUSLISA". - PIENISSA TEURASTUSMAARISSA MATKAKULUT NOSTAA
TARKASTUSMAKSUN KILOA KOHTI KOHTUUTTOMAN KALLIIKSI. -ELAINTEN ELAVANA TARKASTUS HARKINNAN
VARAISEKSI. -ELAINLAAKARI KOKO TEURASTUKSEN AJAN PAIKALLA ON KALLIS , TARKASTUS APULAINEN VOISI
TOIMITTAA TARKASTUKSEN OMAVALVONTA: -OMAVALVONNAN OLI TARKOITUS ALUNPERIN VAHENTAA NAYTTEEN
OTTOJA JOS NAYTTEET OLLEET KOKO AJAN PUHTAITA, MUTTA NYT NAYTTEITA PITAISI KUITENKIN OTTAA ENEMMAN JA
USEAMMIN, VAIKKA TOIMITTU 17VUOTTA PUHTAIN NAYTTEIN. -KASINKIRJAUSTA TARVITSEE TEHDA VAIKKA ON
TALLENTAVA LAMPOTILAVALVONTA -PIENISSA YRITYKSISSA OMAVALVONTA TEETTAA LIIAN PALJON TYOTA, EMME VOI
TOIMIA NIIN ETTA MARKKINOILLE PAASEE HUONOA TAVARAA JOS AIOMME JATKAA TOIMINTAA. - SAMOJA LAKEJA
SOVELLETAAN ERI TAVALLA ERI PUOLELLA MAATA. - PIENESSA YRITYKSESSA EI VOI OLLA JOKA TYOVAIHEELLA OMA
HUONE. (-13653229)

64. Pienteurastamoille eivat sovi sellaisenaan isojen lakipykalat. Jaottelu isot/pienet oli aiemmassa laissa helpompi,
koska kyllahdn pienessa maarassa riskitkin ovat pienemmat. Nykyaan ei kiinniteta huomita enda itse riskiin vaan
tehdaan lakien vuoksi paljon sellaista mika ei todellakaan paranna elintarvikkeiden turvallisuutta! Esim. jauhelihamylly
suositeltiin vietdvaksi suoramyyntimyymalan puolelle, koska leikkaamotilassa ei ollut rekisterdivaa lampomittaria. Onko
todellakin niin, ettd on pienempi paha ja turvallisempaa jauhaa jauheliha ldmpimammassa paikassa, jonne laitosasetus
ei ylld kuin se, ettd liha jauhetaan kylmakoneellisessa paikassa, missa ei ole kuin tavalliset lampémittarit??? Aly hoi!
Pienyrittajien kontrolli on varmasti oman maineenkin kannalta jo tiukka elintarvikkeiden laadun suhteen. Jatkuva
kirjaaminen ja omavalvonnan alyttomat vaatimukset vievat kallista tydaikaa ja vaikka tyon tekisi kuinka hyvin ja
lopputulos olisi erinomainen (asiakkaittenkin mielestd), saattaa tarkastaja puuttua pieneen sanamuotoon tai siihen, etta
kahden hengen yrityksessa ei ole kirjattu toisen tekemisia toisen tarkastamana ylds. Painopiste on nyt nurinkurisesti
siina milta asiat nayttavat paperilla. Suuntaus on aivan vaara. Toitotetaan pellolta poytaan ketjua ja sen lapinakyvyytta.
Kummassa kirjaaminen on tarkeampaa ja riski on OIKEASTI isompi: siind, etta tilateurastamo kasvattaa itse eldaimet,
teurastaa ja myi esim. yksityisille kuin siina, etta iso teurastamo haalii eldaimia kuljetuksiinsa ympari maata ja tekee
niistd lopputuotteet ja jakelee taas ympari maata. Kasitys, ettda mita vahemman valikasia sen parempi kumoutuu
monessa asiassa. Kun pienen tilateurastamon maarat ovat koko vuodelta samat kuin ison teurastamon ja
lihankdsittelypaikan puolessa paivassa ei voi kasittad, miksi vaatimukset ovat niin jarjettémia kuin ne ovat.



Kuluttajatkaan eivdat ymmarra miksi pienet eivat jatka, vaikka niissa laatu on kohdallaan. Lahiruuasta puhutaan ja sita
nostetaan, mutta vain kauniissa puheissa, jos kehitys on tatd. Euroopassa arvostetaan pienten lihajalosteiden
valmistamista ja moni pieni paikka on heille maansa ylpeys. Taalla Suomessa byrokratia ja pilkkua viilaavat virkamiehet
tappavat yrittdmisen innon. Ei maassamme kukaan pienyrittdja jaksa, kun toiminnasta tehdaan liian vaikeaa ja
kustannuksiltaan toivottoman kallista. Isot yksikdt, iso tuotanto ja se, ettd kaikki nayttda paperilla hienolta taitaa riittaa
virkamiehille. Nainkd tosiaan? Eikd kotimaisuus ja paikallisuus olekaan tarkeda??? Auttakaa meitd pienyrityksissa! (-
13657983)

65. Tilateurastamo, joka teurastaa oman tilansa nautoja, etenee tyéssaan seuraavalla tavalla: 1) Soitto
laskentakeskukseen nautarekisteriin (=alkuperatiedustelu), josta varmistetaan onko teurastukselle esteitd ja onko nauta
tilalla! HALOO - kylla kasvattaja tietaa itse paremmin kuin toimistotyéntekija koneelta. 2) Kirjataan tulos ylés. Pvm,
kellonaika, tiedustelun tekija, tarkastuksen tekija ym. SIIS OMAA NAUTAA KOSKEVIA TIETOJA! 3) El. (tilattu 2vrk
aiemmin) suorittaa ante mortem tarkastuksen naudalle. 4)Teurastus 5)Post mortem tarkastus 6) Naihin liittyvat
kirjaukset 7) Mahdolliset naytteet 8) Riskiainekset teurastuksesta ja leikkuusta 3LK:N AINES TULISI VOIDA HAUDATA
TAI KOMPOSTOIDA KOKO MAASSA 9) Tuottajan ilmoitus nautarekisteriin, 10) teurastamon ilmoitus nautarekisteriin
JARJETONTA KUN ON ITSE TUOTTAJA JA TEURASTAMON EDUSTAJA! PAPERIA PAPERIN PERAAN! 11) Lisdksi lukuisia
kirjaamisia ennen kuin nauta on lihana kuluttajalla. Miten valvotaan lain maarittelema lampotilamittaus 2h paasta
jauhelihan jauhamisesta kun toimintaperiaatteena on jauhaa liha asiakkaalle sovittuun hetkeen? Liha on asiakkaalla heti
jauhannan jalkeen. Menndankd hanenn kotiinsa 2h p&&stad mittailemaan niin taytetddn lain minimi... ALYTONTA! (-
13658511)

66. New Nordic Food -ohjelman rahoituksella toteutettavassa Slaughtering at farm in Nordic Coutries -hankkeessa
jarjestettiin yhteispohjoismainen workshop tammikuun 2008 alussa Liedossa ja sen loppukeskustelussa nousi esiin toive
jatteiden tehokkaammasta ja edullisemmasta kuljetuksesta, esim. etta raatokeradilya ja teurasjatteita voitaisiin kerata
samaan kyytiin. Ruotsalaiset kertoivat etta heilla nain toimitaan. Suomessa ilmeisesti sdaddkset estavat taman.
Voitaisiinko tata asiaa vieda eteenpdin myds Suomessa ? Kuljetusten yhdistaminen toisi yrittajille kustannussaastdja ja
ymparistondkokulma tulisi huomioitua kun "perdkkain kulkevia" kerdilyajoneuvoja ei kulkisi. (-13661519)

67. Lahetin asken ehdotuksen raato- ja jatekerdilyyn liittyen. Edhotus kuitenkin lipsahti lilan nopeasti eteenpdin enka
ehtinyt laittaa yhteystietojani. Pyytdisin saada vastauksen ehdotukseen. Ystavallisin terveisin Heidi Valtari, Ruoka-Suomi
-teemaryhman koordinaattori, sp. heidi.valtari@utu.fi (-13661703)

68. olemme tekemassa seuraavasti poron teurasjatebyrokratian yksinkertaistamiseksi. teemme ilmoituksen kuntaan ja
perustamme palkiseemme kymmenen haaskakuvauspaikkaa ja ajamme teurastamolta jatteet maastoon naille paikoille,
jotka olemme ilmoittaneet haaskakuvauspaikoiksi. poromies (-13663085)

69. Pienimuotoisen mehildistarhauksen elintarviketilat. Luomuviljelijéna, ja pienimuotoisen mehildistarhauksen
harjoittajana,koen vaatimuksen linkoomotilojen elintarviketila vaatimuksen kohtuuttomana.Kustannukset myytavaan
hunajamaara suhteutettuna muodostuvat liian suuriksi.Myynti paikallisiin kioskeihin,ja pikku kauppoihin taytyy lopettaa.
Luomurypsin viljelijana katson katson mehildisten olevan erittdin tarkeita pélytyksen onnistumiselle.Eivatka paikalliset
puutarhuritkaan liene pahoillaan polyttajista. Esimerkiksi viime kesana ei [dhiseuduilla nakynyt muita pdlyttajia kuin
mehildiset.(Kimalais ja ampiais kato) Tuntuu merkilliselta tdma eriarvoisuus mm.tanskalaisten ja saksalaisten kanssa .
(Mehildislehden nr.2 artikkeli s.46) Omalta osaltani ainakin tarhaus tulee loppumaan, mikali paikalliskauppoihin myynnin
ehdoksi tulee hyvaksytyt elintarviketilat. Toki hygienia ym. laatuasiat tulee olla kunnossa,mutta ei kannata ampua
hyttysta tykilla. Ehdotankin, etta paikallisesti voisi myyda hunajaa maadrattyyn maaraan saakka ilman ettd taytyy olla
hyvaksytyt elintarviketilat.Rekiterdintihan on jo tehtykin. (-13662691)

70. VALVONTARAPORTTIEN VIIPYMINEN Laanineldinlagakari suoritti tarkastuksen tilateurastamossamme 26.2.2007.
Tarkastusraportin saimme 31.7.2007. Tarkastuksen ja raportin saamisen valilla kului siis 5 kk. SUULLISEN JA
KIRJALLISEN LAUSUNNON RISTIRIITAISUUS Tarkastustilanne sujui yhteisymmarryksessa ja laanineldinlaakarin
kommentit olivat yrittdjaystavallisia ja asiallisia. Meille jdi kuva etta tilanne on ok. Kun raportti saapui, oli koko laitos
lydty lyttyyn. Kirjallisen lausunnon mukaan lahes kaikki oli pielessa. Suullinen lausunto tarkastushetkelld oli, etta laitos
on tilateurastamojen parhaimmistoa ja kirjallinen raportti sitten aivan muuta. Raportin viipymisen aikana ehdimme mm.
rakentaa lahtevan tavaran kylmion, jaadyttamon seka pakkasvaraston. Lisaksi teimme maatilalla merkittavia
investointeja silmallapitaen tilataurastamon toimintaa. Raportin mukaan laitos siis on kelvoton. Jos raportti olisi annettu
nopeasti tarkastuksen jalkeen, emme olisi tehneet em. virheinvestointeja. Kasittdaadksemme emme voi saada
uudelleenhyvaksyntaa vuonna 2009. Teimme investoinnit siis turhaan ja todenndkdisesti tilateurastamon toiminnan
paatyttya olemme talouskriisissda. Valvontaraporttien antamiselle tulisi olla takaraja. Olisi myds suotavaa ettd suullinen
ja kirjallinen lausunto olisivat yhtenevat. (-13667962)

71. Elintarvikelainsdadantéa muutetaan niin ettd hunajan tuottajat voivat pakata omaa hunajaansa pienimuotoisesti
esim. 3 000 kg asti ilman hyvaksyttyja elintarviketiloja. Riittda jos tilat ovat sellaiset etta ne eivat vaaranna hunajan
laatua. EUn saannétkin edellyttavat toimimista ndin. Nyt ei voi pakata ilman hyvaksyntaa kuin myyntiin kotoa. Pienille
tarhaajille hyvaksymysprosessi maksuineen on kohtuuton. Esimerkiksi minulla on hyvat tilat jotka eivat kelvanneet mm.
sen vuoksi etta ei ole juoksevaa vettd. Pakkaamme hunajaa muutamana pdivdana vuodessa. Olisi luullut etta esim astia
josta veden voi valuttaa kasienpesuun olisi riittdnyt, mutta ei. Kalastajat voivat pakata myyntiin pari tonnia kalaa ilman
hyvaksyttya tilaa. Tuore kala on aivan eri sarjassa elintarviketurvallisuudessa verrattuna hunajaan, joten hunajan
vaatimus on taysin kohtuuton. Pari naapuritarhaajaa tdata Raumalta jo lopetti kun kokivat vaatimukset kohtuuttomiksi.
Meidan tilanne on vielda harkinnassa. (-13668601)

72. Iltaa Mikkelista Todetaan nyt alkuun etta hieno asia talldinen vuodatuskanava. Itse edustan nyrkkipajatason liha-
alan maatilataustaista yritystoimintaa. Ymmartaisin ettd koetut ongelmat liittyvat terveysvalvonnan kyvyttomyyteen
vaihtaa nakékulmaa, kun tullaan muutaman sadan tydntekijan laitoksesta maatilan pihapiiriin rakennettuun
erikoistuotteita vakertavaan mikrotason yritykseen.Lainsaadannollisesti ne ovat ahdettuina samaan muottiin vaikkei
niiden riskeilla,tuotteilla eika yrityskulttuurilla ole mitaan tekemista keskenaan. Uskon isommassa laitoksessa taitavasti
laaditulla omavalvonnalla saatavan riskienhallintaetua - mutta jos esim. kolmannen polven palvari pannaan piirtelemaan
vuokaavioita ja maarittelemaan kriittisia pisteita mahdollisine korjaustoimenpiteineen niin ollaan jo lahella pilkantekoa.
Esim HACCP-jarjestelman tiukkapipoinen vaatiminen johtaa mikroyrityksessa nk rukousmylly-omavalvontaan,jossa
yrittaja apaattinen ilme kasvoillaan pyorittda omavalvontaa kuin tiibetildismunkki myllydan. Tasapuolisuus puhuttaa
myds yrittajakenttad.Vaaditaan eri asioita eri kunnissa,lddneissa ja muissa EU-maissa. Kymmenissa eurooppalaisissa ja
pohjoismaisissa pienyrityksissa kdyneena ymmarran, ettei meikaldisilla terveysviranomaisilla ole hajuakaan miten ja
millaissa tiloissa ruokakasityodlaisyys muualla Euroopassa toimii. Syvimmalla pykaliensa pauloissa ovat
laanineldinlaakarit. Kun EU-rahoja viela on tarjolla,niin joku projektitaho voisi kerata bussikuorman tai pari
valvontaviranomaisia ja mikseipa yrittajien edustajia ja kayda yhdessa tutustumassa muiden EU-maiden
touhuihin.Turhempaakin rahoja poltetaan. Terveisin Jussi Vaandanen Maajussin tilajaloste Mikkeli (-13668819)

73. Kaari-lehti 1/2008 s. 37 " Maa- ja metsatalousministerid ja sosiaali- ja tervaysministerio ovat ldhettdneet kaupoille



ohjeen, jonka mukaan raakojen entisten elintarvikkeiden keraamista ja havittdmista sivutuoteasetuksen mukaan
edellytetaan talla hetkella vain mainittujen laitosten toiminta-alueella sijaitsevilta kaupoilta. Muualla maassa sijaitseville
kaupoille sivutuoteasetuksen noudattaminen tulisi kohtuuttoman kalliiksi." Kukaan ei ole tullut kysymaan tuleeko meille
pienille liha-alan laitoksille kohtuuttoman kalliiksi tai onko meidan jopa mahdotonta toteuttaa kdytdnndssa lain vaatimat
3lk:n riskiaineksen havittamisen edellytykset! Meitd on 4pienta tilateurastamoa Lansi-Suomen laanissa, joiden toiminta
on todella vaakalaudalla Eviran antaman sivutuoteasetuksen jalkeen. Ei riita, etta kustannukset karkaavat jo
muutoinkin. Ei riitd, etta kysyntda on ja kamppailuhalua EU:n saaddksia vastaan. Meidat nakdjaan halutaan pois
toimijoiden joukosta tekemalla toiminnasta ensinnakin taloudellisesti kannattamatonta ja ylipdataan mahdotonta. 1lk:n
riskiaineksen varastointi ja toimituttaminen Honkajoelle on jo sindlladn iso projekti. Pieniin teuras- ja kasittelymaariin
kohdistuva kustannusvaikutus on jo kohtuuttoman kallista. Huomioikaa meidankin sietokyky, jos kerran kaupankin.
Erikoistuotteet, erikoislaatu ja erityisosaaminen katoavat liha-alalta, jos asialle ei voida mitddn vaan toimitaan
ehdottomasti nain! (-13676817)
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