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Päijät-Hämeen ateriapalvelut Oy 

Perustettu: 1.5.2017,  

Lahden kaupunki omistaa 56,9%

Päijät-Hämeen hyvinvointikuntayhtymä omistaa: 43,1%

Inhouse –yhtiö Lahden kaupungin ja Päijät-Hämeen 
hyvinvointikuntayhtymän toimipisteissä:

Toimintakentät: sivistystoimiala (SITO), sosiaali- ja 
terveyspalveluala (SOTE), ravintolapalvelut (RAVI)

Henkilöstö: 349 

90 toimipistettä: 14 valmistuskeittiötä ja 72 palvelukeittiötä, 

4 muuta palvelupistettä

Noin 25 000 ateriaa päivässä

Liikevaihto: 28 miljoonaan euroa (2019)
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Lahti – Sinun 
ympäristöpääkaupunkisi

Sujuva ja 

hyvinvointia 

lisäävä arki

Ympäristö-

pääkaupungin 

näkyvyys

Parhaat 

ratkaisut 

kestäviin 

kaupunkeihin
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Ympäristöpääkaupungin teemat 2021

Hiilineutraali 
elämä

Osallisuus Kiertotalous Luonto ja vesi



SDG2: Poistaa nälkä, saavuttaa 
ruokaturva, parantaa ravitsemusta ja 
edistää kestävää maataloutta.

SDG3: Taata terveellinen elämä ja 
hyvinvointi kaiken ikäisille.

SDG13: Toimia kiireellisesti 
ilmastonmuutosta ja sen vaikutuksia 
vastaan.

Mitä kestävän 
kehityksen 
tavoitteita 
Päijät-Hämeen 
Ateriapalvelut 
voisi korostaa?



Lahden ympäristöohjelma ohjaa ateriapalveluiden 
toimintaa

(hyväksytty Lahden kaupunginhallituksen kokouksessa 18.6.2018)

Lahden ympäristöohjelma konkretisoi kaupunkistrategian visiota ja tavoitetta 
rohkeasta ympäristökaupungista.





No mitäs sitten?



Omistajan ääni!









Tuottaja-/ jatkojalostajayhteistyö x 10

• sesonkien hyödyntäminen > vuosikello siitä, mitä on tarjolla

• yhteisten ruokatarinoiden kehittäminen

• logistiikan ja laskutuksen helpottaminen

• yhteinen tuotekehitys

• jatkojalostamisen kehittäminen yhteistyössä ammattikeittiöiden kanssa

• yhteisten tapahtumien järjestäminen esim. sadonkorjuumarkkinat 
yhteistyössä koko elintarvikeketjun kanssa, esillä torilla/ kauppahallissa

• kummiviljely >  omat palstat

• vierailut keittiöistä tuottajille/ jatkojalostajille ja päinvastoin

• yhteinen näkyvyys omistajaorganisaatioiden kanssa > arvon tuottaminen 
omistajille

• Sitoutuminen hankinnoissa ja yhteisessä kehittämisessä
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2020





perusasiat

Hinta – laatu

Turvallisuus

Terveellisyys

Eettisyys



Ydinasia > MAKU !



Sustainbility

Increasing the use of Finnish plant-based proteins is

an answer for more sustainable environment.



Originality

New recipes from local farmers products 



Use Local food - Create a better world for us 

and our children.



Tulkaa kylään: 
https://www.paijatateria.fi/ https://www.lahti.fi/
https://visitlahti.fi/vellamomenu https://greenlahti.fi/
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