Tavlingsanvisningar:

Skriv en fritt formulerad bloggtext om finlindsk mat. Amnet har inte specificerats nirmare, utan det
ar fritt fram att anvanda sin fantasi och kreativitet. Stilen ar fri! Materialet innehaller idéer som gor
det lattare att komma igang samt lankar till kdllor som innehaller mer information.

Bloggskriftens langd: 1-1,5 sidor.

Lagg till dina kontaktuppgifter i slutet av bloggskriften: namn, skola, ort och telefonnummer.
Deltagare under 18 ar ska ocksa uppge kontaktuppgifterna till vardnadshavaren (e-post och
telefonnummer).

Skicka in din bloggskrift senast den 30 april per e-post till adressen: ruokakampanja@kaikuhelsinki.fi

Vi kontaktar de skribenter som presterat bast!

Vanligen observera att texterna kanske editeras innan de publiceras. Texterna kan ocksa anvandas
forutom pa webbplatsen dven pa Bra mat vaxer nara-kampanjens Facebook-, Twitter- och
Instagramkonton.

Bloggskrivningstavling kring temat Bra mat vaxer nara:

Vad betyder finlandsk mat fér dig?

Jord- och skogsbruksministeriet

Vilken ar den
viktigaste
Agan?
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Eit att spara

Den finldndska maten ar latt att spara. Vill du veta varifran din mat
kommer? Vem som har lagat den eller hur nara dig ravarorna tagits fram? En
transparent produktionskedja garanterar att du kan lita pa kvaliteten. Vill du
ata hogklassig mat?

Ar det svart att hitta pa ett &mne att skriva
om? Har far du nagra hjalpfragor sa att du
kommer igang!
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Den finlandska maten ar ansvarsfullt producerad. Vad betyder ansvarsfullt
producerad mat for dig? Uppskattar du att vi i Finland tar val hand om vara
produktionsdjur? Eller att matbranschen har i Finland sysselsatter dver 300 000
manniskor pa olika orter? Skulle du kanske sjalv vara intresserad av att arbeta i
matbranschen?

Den finldndska maten &r ren. Ar det viktigt for dig att livsmedelskedjan i
Finland hor till de mest hygieniska i varlden? Att jordmanen och luften har ar
ren och att vattenresurserna ar hogklassiga? Vi har fa djursjukdomar i Finland.
Visste du att de finlandska livsmedlen &r fria fran salmonella och antibiotika?



Kallor som du kan utnyttja i din bloggskrift

e Matfaktasidor:

https://www.luke.fi/ruokafakta/sv/framsida/
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* Ruokatieto ry: P
https://www.ruokatieto.fi/content/oka-
uppskattning-av-finsk-matkultur

* Ruokatutka: i
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https://www.ruokatieto.fi/ruokakasvatus
https://www.ruokatutka.fi/

